
królestw i krajów wEaózie państwa reprezentowanych.

Część XXII. — Wydana i rozesłana dnia 19. marca 1913.

T re ść : (JYS 42 i 43.) 42. Obwieszczenie, dotyczące upoważnienia GJównycli urzędów celnych we Lwowie i w Lublame 
do wymierzania cła od kart do gry. — 43. RozporządzcniejL dotyczące zmiany przepisu o badaniu barwika 
cukru rafinowanego.

42.
ObwieszczenieMinisterstwa skarbu 

z dnia 6. marca 1913,
dotyczące upoważnienia Głównych urzędów celnych 
we Lwowie i w Lublanie do wymierzania cla od 

kart do gry.

O dnośnie do punk tu  1 2. rozporządzenia mini- 
steryalncgo z dn ia  27 . października 1 8 8 1 , Dz. u. p . 
Nr. 127 , w  celu  w ykonania ustaw y o stem plu  od 
kart do gry, oraz odnośnie do załącznika B  do § 23. 
p rzep isu  w ykonaw czego do taryfy celnej upow ażnia 
się Główne urzędy celne w e Lw ow ie i w  Lublanie 
do w ym ierzania cła od kart do gry.

Zaleski w ir.

43.
Rozporządzenie Ministerstwa skar­

bu z dnia 11. marca 1913,
dotyczące zmiany przepisu o badaniu barwika  

cukru rafinowanego.

Przep is o badan iu  barw ika cukru rafinow anego, 
wydany rozporządzeniem  M inisterstw a skarbu z dnia 
2G, iipca 1 9 1 0 , Dz. u . p . N r. 13G, zm ienia się 
i m a  on opiew ać w  sposób następu jący :

1. W ykazanie barw ików  sm ołowych.
Około dw uprocentow y rozczyn próbki gotuje 

się w raz z kaw ałkiem  m ci z w ełny owczej przez 
kilka m inut, i to raz bezpośrednio  a drugi raz z do ­
datkiem  kilku kropli rozcieńczonego kw asu siarko­
w ego. N astępnie  w yjm uje się w ełnę z cieczy 
i płucze dłuższy czas .w w odzie. W  razie istn ienia 
barw ików  sm ołow ych p rzedstaw ia ona w yraźne za­
barw ien ie , podczas gdy czysty barw ik cukrowy nie 
pow oduje zabarw ienia, zasługującego n a  uw agę.

2. S u b s ta n c ja  sucha.
2 0  g barw ika cukrowego rozpuszcza się w  go­

rącej w odzie (rozczyn A ), sprow adza rozczyn ten 
przy 17-5° C (1 4 °  R) do 100  cm3 i oznacza się za- 
pom ocą zw ażenia albo zapom ocą w agi w estfalskiej 
jego  ciężar gatunkow y. O dpow iadającą tem uż za­
w artość  w yciągu nalffijjy obliczyć w edług tabeli 
H aasa*), a  m ianow icie uzyskuje się przez pom no­
żenie obliczonych „gram ów  w  1 0 0  cm3 “ przez 
5 szukane procenty  ciężaru-w yciągu.

3. W łasność barw iąca.

Rozczyn, uzyskany w edług  przepisu 2, roz­
cieńcza się w odą tak , by n a  je d n ą  część barw ika 
cukrow ego przypadało 5 0 0 0  części w ody. R ozcień­
czony roztw ór m usi być jeszcze w yraźnie żółto za­
barw iony.

*) Tabele do oznaczania alkoholu i wyciągu w piwie 
i winie. Obliczone na podstawie tablic w e. k. austryackiej 
Głównej Komisyi miar i wag przez Dr. Brunona Haasa. 
1U06, W. Frick, Wiedeń I.
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4 . O znaczenie cukru.
2 5  cm3 rozczynu A ,  sporządzonego w edług  2, 

w puszcza się do kolbk pom iarow ej o pojem ności 
2 5 0  cm3, rozcieńcza się w odą i zap raw ia  się 1 5 cm3 
rozczynu taninowrego ''(1 0 0  g  rozpuszczonych w 1 l 
w ody). Po prze trząśn ięc iu  dodaje się 10 cm3 octanu 
ołowiu i p rzesącza się po dopełn ien iu  aż do kreski.

5 0  cm3 p łynu przesączonego (zaw ierającego 
1 g substancyi) m iesza się w  kolbce o pojem ności 
1 0 0  cm3 z h e m 3 kw asu solnego o ciężarze gatun­
kow ym  1-125  i inw ertu je  się przez rozgrzanie przez 
pięć m inu t do 7 0 °  G. N astępnie  oziębia się, zobo­
ję tn ia , dopełnia się do kreski i przesącza (rozczyn B).

Z płynu przesączonego gotuje się 25  cm3 (za­
w ierających  0 -2 5  g  substancyi) z 25  cm,3 wody 
i rozczynu Fehlinga. Ilość tego ostatniego rozczynu 
zależy od zaw artości substancy:’ suchej barw ika 
i m ożna ją  odczytać z następującej tablicy. Liczby 
tablicy odnoszą się ze w zględu n a  prostszy sposób 
odm ierzania do róezm ieszanego rozczynu F eh linga  I 
(siarxan m iedzi), do którego po tem  należy jeszcze 
dodać taką sam ą ilość rozczynu F eh linga  II.

Postępu je  się odpow iednio w  sposób następ u ­
jący : N ajpierw  bierze się do kolbki E rlenm eyera  od­
czytaną z tablicy ilość rozczynu F eh linga  I (odm ie­
rzonego dokładnie zapom ocą cewki), dodaje się do 
tego taką sam ą ilość rozczynu Fehli: ga II, dla 
którego w ystarczy odm ierzenie zapom ocą cylindra 
pom iarow ego, po tem  25  cm3 rozczynu barw ika 
cukrow ego B  i 25  cm3 wody i gotuje się przez dw ie 
m inuty. Jeżeli barw ik  n ie  zaw iera  -więcej jak 5 6 ° /0 
cukru, uw zględnia jąc substancyę suchą  w ów czas 
płyn zachow uje po gotow aniu barw ę niebieską 
w skutek nadm iaru  m iedzi. Jeżeli rozczyn cukru B  
będzie jeszcze tak ciem ny, że zabarw ienie n a  n ie ­
biesko po gotow aniu z rozczynem  Fehlinga nie 
będzie  w yraźnie  w idzialne, natenczas p rzesącza  się 
część gorącego płynu przez podw ójne cedzidło

i b ada  się po zapraw ien iu  kw asem  octow ym  za­
pom ocą żelazocyanku potasow ego, czy znajdu je  się 

b iadm iar m iedzi. Jeżeli w edle  powyższego sposobu 
postępow ania znajdzie się w i ę c e j  niż 5 6 ° /0 cukru 
przy uw zględnieniu  substancyi suchej, w ów czas 
m ożna zaw artość cukru w  rozczynie B  oznaczyć 
jeszcze zapom ocą analizy w agow ej.

Tablica do obliczania potrzebnej ilo śc i rozczynu  
F ehlinga I przy użyciu 0-25 < j substancyi.

Zawartość bar­
wika cukrowego 

według substancyi 
suchej (procenty 

ciężaru)

Dopuszczalna 
ilość cukru 
trzcinowego 

w 25 cm3 roz­
czynu B

Centymetry 
sześcienne 
rozczynu 

Fehlinga 1

70 0-0980 10-4
71 0-0994 10-6
72 0-1008 10-7
73 0-1022 10-9
74 0-1036 11-0

75 0-1050 11 -2
76 0-1064 11-3
77 0-1078 11-5
78 0-1092 11-6
79 0-1106 11-8
80

t

1 g  cukru  hrw ertow ego — 0 '9 5  g cukru trzci­
now ego odpow iada 101-2  cm3 rozczynu m iedzi 
Feh linga Nr. I.

R ozporządzenie n in iejsze w chodzi w  życie 
w  dn iu  ogłoszenia.

Zaleski wir.


