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Z tego stanowiska wychodzac zesta-
witem dnia 14 listopada 1905 r. moj pierw-
szy przepis do uzycia suszonych drozdzy
piwowarskich w gorzelniach rolniczych,
opiewajacy nastepujgco:

Wzmocnienie jakiegokolwiek

zacierku drozdzowego rozpusz-
czonemi suszonemi drozdzami
piwnemi dla osiggniecia najniz-

szego odfermentowania.

Na kazdy hektolitr dziennie wyrabia-
nego alkoholu (=100 stopniom hektolitro-
wym) zakwasza sie 4 litry zimnej wudy

7cm (= 13 gr) zgeszczonego kwasu siar-
kowego o 66° iBe., rozrabia w tern jeden
kilogram suszonych drozdzy i gotuje te

mieszaning co najmniej po6l godziny bez-
posSrednia para.

W gorzelni zatem, wyrabiajgcej dzien-
nie 4 hl alkoholu, rozpuszcza sie 4 kg su-
chych drozdzy w 16 litrach wody, zakwa-
szonej 28 cm? czyli 52 gr technicznie czy-
stego kwasu siarkowego. Po dokiadnem
przegotowaniu za pomoca pary otrzymuje
sie okoto 24 | wyjatowionego odwaru.

Odwar ten sporzadza sie zawsze naraz
pod wieczo6r dla uzycia w dniu nastepnym
1 pozostawia go przez noc w cieptem miej-
scu, w nakrytem naczyniu. Stosownie do
tego, czy sporzadza sie jeden, czy tez dwa
zacierki jakiegokolwiek rodzaju (stodowy
i t. d.), dodaje sie do niego odpowiednig

cze$¢ rozmieszanego odwaru, a to przed

zadaniem zacierku matkg albo drozdzami
workowemi, przez co wysiane drozdze silnie
sie zaczynajg odzywiac.

Dla przekonania sig, jak korzystnie
dziata taki odwar na odfermentowanie
i wydatek alkoholu, najlepiej bedzie, gdy
préby te wykonamy naprzemian, a mia-
nowicie jednego dnia uzyjemy odwaru,
drugiego za$ nie dodamy go, a wyniki
pilnie notowa¢ bedziemy.

Zaraz na poczatku kampanii 1905 06
zaprowadziten ten sposéb postepowania
w Ki'kn gorzelniach rolniczych Czech i wy-
probowatem. Pierwsza atoli praktyczna pro-
ba pouczyta mnie 0 znacznej r6znicy pomie-
dzy dosSwiadczeniem laboratoryjnem a rze-
czywistem uzyciem w gorzelni. Niejedna
drobnostka, ktéra w laboratorynm nie
sprawiata zadnej trudnosci, zwiekszyta sie
w praktyce do nieznosnych rozmiarow,
gdy nie mozna byto doktadnie utrzymad
koncentracyi, temperatury i kwasowosci.

Jeszcze pod koniec roku 1905 zesta-
witem podobny przepis dla gorzelh prze-
mystowych, a to przy nalezytem uwzgle-
dnieniu przeréobki plodéw surowych, za-
wierajacych cukier, i sposobu .laguemina
rozpoczecia fermentacyi. W tym czasie
pytany o rade przez najwieksza gorzelnie

melasowag Francyi, postatem jej przepis
nastepujacy:

.Przepis uzycia drozdzy su-
szonych".

Na hektolitr dziennie wytwarzanego
spirytusu 90-procentowego (we Francyi
uzywane oznaczenie) bierze sie na hoto-
wice dla zacieru:

zbozowego 12 &9 drozdzy suszonych
buraczanego 34, ” ”
melasowego 1 ” ”
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w postaci odwaru,
sob nastepujacy:

Na kazdy kilogram drozdzy suszo-
nych bierze sie 2 litry wody, zakwaszonej
10 cm3= 18-4 gr zgeszczonego kwasu (66 Be)
np. dla dziennej piodukcyi 20 hl alkoholu
z burakéw cukrowych bierze sie 15 kigr
drozdzy suchych, 301 wody i 300 cm3=
= 552 gr kwasu siarkowego. Mieszaning,
poczatkowo konsystencyi gestej, potem
rzedniejacej gotuje sie parg bezposrednig
Z rury miedzianej przez catg godzine.

Gdy sie te mieszaning pozostawi po
ekstrakcyi i po wyjatowieniu w nakry-
tein naczyniu, to tworzg sie dwie warstwy,
dolna gesta, ztozona z martwych komdrek
i gorna rzadka, skladajaca sie z wiasci-
wego soku odzywczego. Po skioéceniu mo-
zna te do 30° schiodzong mieszanine do-
da¢ do =zacierku drozdzowego, Ilub tez
wprost do kadzi fermentacyjnej.

Ten kwasny wyciag z suszonych droz-
dzy jest najstowniejszym S$rodkiem od-
zywczym dla saccharomycetdw, jak wogdle
dla réznych drozdzy zarodowych bez
wzgledu na to, czy fermentacya odbywa
sie na powietrzu, a wiec jest narazona na
zakazenie, czy tez jest hodowlg czysta.
Wysiane drozdzaki paczkujg bardzo zywo
i zupetnie rozkitadajg calg ilos¢ cukru,
przez co zwieksza sie zwykly wydatek
0 2—4 (o litr. czyli 002—(>04 | absolut-
nego alkoholu z kilograma saccharozy lub
kilograma skrobi.

Chociaz zacier melasowy jest ubozszy
w ciata proteinowe, anizeli zacier ziemniar-
czany, sporzadzony przy pomocy stodu
1 przez to wymagatby jeszcze wiekszej
dawki, anizelim podat w moim pierwszym
przepisie, te nie zwiekszytem jej w dru-
gim przepisie uzycia drozdzy suszonych
jedynie ze wzgledu na rozmiary produkcyi
owej francuskiej gorzelni (wyrabiano tam
ponad 300 AZ alkoholu z 1000 etnm. melasy
w 24 godzinach) jak tez i z tego powodu,
ze w owych czasach nie mozna byto za-
pewni¢ sobie dostawe kilku cetnaréw me-
trycznych dziennie suszonych drozdzy pi-
wnych.

Pd6zniejsze

sporzadzonego w spo-

doswiadczenia wykazaty
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jednak, ze ubdstwo zacierow saccharozo-
wych w ciata azotowe wymaga koniecznie
wiekszej dawki drozdzy suchych.

W gorzelniach rolniczych znowu oka-
zato sie, ze dawka kwasu siarkowego musi
by¢ zwiekszona ze wzgledu na nieprzewi-
dziane wypadki, aby nawet przy znacz-
nem rozcienczeniu woda kondensacyjnag
nie obnizyta sie zbytnio kwasowos¢ i byta
raczej wyzej utrzymywana dla rezerwy,
anizeli za nizko.

Okazato sie tez koniecznem dostoso-
waé te metode do owych przypadkoéw,
gdy przyspieszona proteoliza suszonych
drozdzy ma sie odbywaé¢ wprost w zacie-
rze ziemniaczanym, wzglednie wtedy, gdy
czysto lokalne warunki nie dozwalaja na
przyrzadzenie S$rodka odzywczego na za-
pas.

Z tego wynikt trzeci przepis do uzy-
cia drozdzy suszonych, ktéry wyprébowa-
no w kampaniach 1906/07 oraz 1907/08,
a ktéry tu podaje dostownie:
Ulepszony sposdb fermenta-
z dodatkiem drozdzy suchych.
Na zacier dla dwéch hektolitrow alko-
holu z 16—18 cetnm. ziemniakéw wzgle-
dnie z rownoznacznej ilosci kukurudzy
(5 cetnm.), zyta (6 cetnm.) albo melasy
(7 ctnm.) bierze sie do wysokiego cebrzyka
4 litry zimnej wody, dodaje 40 cm3 (70 gr)
najsilniejszego kwasu siarkowego i wsy-
puje do tej zakwaszonej wody mieszajac
ciggle 2 klgr. suchych drozdzy. Gdy mie-
szanina nalezycie bedzie rozrobiona, prze-
gotowuje sie jg za pomocg pary, wpusz-
czanej wazka rurkga miedziang, siegajaca
do dna, a to tak, aby cala warstwa pily-
nu mieszata sie i gotowanie to prowadzi
co najmniej przez pdét godziny. Przy wy-
dzielaniu przyjemnego zapachu, przypomi-
najacego ekstrakt miesny, tworzy sie naj-
przéd duzo piany, lecz niebawem gotowa-
nie staje sie spokojne, Wskutek skrople-
nia sie pary zwieksza sie ilo$¢ tego od-
waru podwadjnie.

Jezeli nie posiadamy rury parowej
dla dokiadnego rozgotowania mieszaniny
drozdzowej, to po wydmuchaniu czerpie-
my 8 litrédw zacieru z Kkadzi zaciernej,

cyi
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rozrabiamy w tem 40 cm3 kwasu siarko-
wego : 2 hgr drozdzy suszonych i pozo-
stawiamy w nakrytem naczyniu na mniej
wiecej jedng godzine.

Przy dwukrotnem zacieraniu dziennie
mozna te pozywke zrobi¢ od razu z 8 li-
trow wody (albo 16 litrow zacieru) 80 cm3
zgeszczonego kwasu siarkowego i 4 kilo-
gramow drozdzy suszonych i to wszystko
po schtodzeniu rozdzieli¢ na oba zacierki
drozdzowe.

Do zacierku drozdzowego sporzadzo-
nego w dowolny sposéb i schtodzonego wle-
wa sie najprzéd ochitodzony odwar droz-
dzowy, a potem dodaje matki, wzglednie
drozdzy workowych.

Odwar drozdzowy dostarcza drozdza-
kum nastawionym najbardziej naturalnych
ciat odzywczych do rozmnazania sie i do
wyksztatcenia.

Po takiem odzywianiu sie odfermen-
towuja drozdzaki znacznie silniej i daja
znacznie wiecej spirytusu, niz wszystkie
inne Srodki fermentacyjne.

W lutym 1906 zaprowadzitem odzywia-
nie drozdzakow za pomocg suszonych droz-
dzy piwnych w gorzelni w Wielkich-Popowi-
cach podczas pobytu tam stuchaczéw szko-
ty gorzelniczej ; tam sie potem wyksztat-
cit nowy sposéb przyrzadzania drozdzy
zarodowych przy wuzyciu drozdzy piwo-
warskich, a sposéb ten zostal opatento-
wany przez Sebeka.

0 aparatach odpedowych w praktyce.

Ro6znorako$¢ systemow aparatéw odpe-
dowych, bedacych dzi§ w uzyciu i roézna
ich konstrukcya sprawia w wyborze nie
lada trudno$¢ nabywcy, ktéoremu rozni
fabrykanci oferowany przez siebie aparat

zalecajg jako najlepszy, pod wzgledem
trwatosci i najekonomiczniejszy, co do
spotrzebowania pary, wody i czasu, nha

jednostke miarowg odpedzonego zacieru,
wzglednie destylatu.
Zrozumiatem jest przytem, ze wartos¢

O aparatach odpedowych w praktyco.
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dzisiejszych, zwtaszcza ciggtych aparatow,
ocenia sie miarg ich rzekomej spraw-
nosci w uzyciu, a nie iloscig i ceng uzy-
tych do ich budowy metali (miedzi, mo-
sigazu, zelaza), co dla fabrykanta poku-
pnych a mozliwie lekkich aparatow sta-
nowi — do forsowania takich, przed inny-
mi — zlotodajng racye, przeciw Kktdrej
zaden argument nabywcy, ani ,powaga“
gorzelnika, skutecznie zaopanowad nie
zdota.

Aparaty ciaggte, jako obecnie ,modnel}
rugujg z kazdym rokiem wiecej aparatow
kottowych, antykow Galléw, RosSciszew-
skich, Pistorjmszéw, czem stara zacofana
gorzelnia przedzierzga sie od razu w ,po-
stepowgll, o imponujgcym aparacie ko-
lumnowym, tego lub owego systemu, i od-
tad... Co?

Aparat taki da wyzsze wydatki ?
To nie, lecz...
Oszczedzi na robotnikach ?

Tak, nie potrzeba kottowego, go-
sam odped prowa-
na

rzelnik bowiem musi
dzi¢. Lecz co najwazniejsza oszczedzi
opale i wodzie, jezeli...
— Jezeli aparat peryodyczny byt o tyle
maty i wadliwy, ze tak samo jak ciggty
nie odpedzat w ciggu 8 godzin 700 litrow
spirytusu i oprécz pary zwrotnej i 8-kon-
nej maszyny parowej pot.rzebywat od
czasu do czasu wiekszego dodatku pary
wprost z kotta, niz aparat ciggty. Tylko
w takim razie poréwnanie wypadtoby na
korzys¢ aparatu ciggtego, a podstawg do
takiego poréwnania moga byc¢ tylko $c ste
pomiary, jakich z decydujgcym wynikiem
dotychczas nigdzie nie przeprowadzono.

Z powierzchownych poréwnan spala-
nych dziennie wegli, wynika bardzo czesto,
ze n. p. — mam na mysli przypadek kun-
kretny — 4 hl gorzelnia nowsza z apa-
ratem kottowym w C. spala 600 klgr.,
kiedy takaz gorzelnia z aparatem ciggtym
w S. spala 670 klgr. wegli pruskich; miej-
scowosci wymieni¢ moge.

Chcac méwi¢ o aparatach w praktyce,
nie moge zapuszczac¢ sie gteboko w szcze-
goty konstrukcyi, cytowaé konstruktorow
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lub fabrykantéw, azeby ram artykutu
zbytnio nio rozszerzaé. 0 aparatach pe-
ryodycznych, jako schodzacych z pola,
a raczej ,wychodzacych z modyu, zna-
laztbym duzo do powiedzenia, poniewaz
jednak  zamierzam  mowic obszerniej
o owych, tak wzietych, aparatach ciag-
gtych, musze przeto co do aparatéw pe-
ryodycznycli ograniczy¢ sie do wzmianki,
ze one dla naszych gorzeld rolniczych
najbardziej sie nadaja, jezeli tylko po-
szczego6lne czesci skiltadowe takiego apa-
ratu sg do siebie nalezycie dobrane,
nie pochodzg z czas6w drewnianego par-
nika, jeno byty skonstruowane i ulepszo-
ne réwnolegle z aparatami ciggtymi, w naj-
nowszych czasach,

Takim aparatem terazniejszosci, gdyby
go umiano nalezycie oceni¢, zostatby w ga-
licyjskich gorzelniach rolniczych, bez-
sprzecznie kociot drewniany*) systemu
Schwarza, opatrzony dobrg armatura
z ciggta kolumng lutrynkowg obok usta-
wionag , i ktérym$ z nowszych, tatwych
do czyszczenia deliegmatorow. Zalety ta-
kiego aparatu: 1. tanio$¢, 2. spokojny,
szybki i tatwy odped, B. zupeinie pewne
wygotowanie alkoholu i 4, minimalne spo-
trzebowanie pary i wody. A przeciez po-
nadto niczego wiecej sie od aparatu od-
pedowego nie zada, i wiecej zaden apa-
rat najwyszukanszy daé¢ nie moze.

Nie da sie zaprzeczyé, ze aparaty
ciggte, zaopatrzone w precyzyjnie dziata-
jace, automatyczne regulatory, w gorzel-
niach fabrycznych, bedacych w ruchu dzien,

i noc, sa tam odpowiedniejsze od peryo-
dycznych, atoli w nowszych gorzelniach
rolniczych, gdzie marnujemy opat pod

gdzie nie staé
rur,

zle zamurowanym kottem,
nas na dobrg izolacye paraika i

*) Drewniany kociot sosnowy stuzy lat G
do 8, a magtby byé co 3 lata sprawiany za pro-
cent od kapitatu wtozonego w miedziany, ktéry
stuzac najwyzej lat 20, traci 60% na waoze, za$
miedzi, jako stara 60% na wartosci, czyli ze
z pierwotnego kapitatu traci sie 76% ! Drewniany
kociot nie promienieje ciepta. Kapitat wilozony
w aparat ciggly zanika jeszcze bardziej (do 90%)

Przyp. aut.

O aparatach odpedowych w praktyce.
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i gdzie o wiele pozyteczniejsze inwestycye
bytyby bardzo wskazane, tam stawianie
kosztownych, ciggtych aparatéw, dla wat-
pliwej oszczednosci, gdyby nawet za 1
korone opatu dziennie — jest nie tylko
ekonomicznym nonsensem, lecz i powo-
dem strat, o ktérych gorzelnik czestokro¢
woli dyskretnie przemilcze¢, byleby go
o ,konserwatywngll niecheé¢ do ciggtego
aparatu, lub o nieudolno$¢ nie posadzono.

A straty te wynika¢ moga: po 1. gid-
wnie z kilkugodzinnej uwiezi gorzelnika,
zmuszajacej go sta¢ z wytezong uwaga
przy aparacie odpedowym, i to w czasie,
kiedy uwaga jego jest niemniej potrzebna
przy sporzadzaniu zacieru i hotowicy i przy
catym szeregu czynnosci, od ktérych sta-
rannego wykonania,, bardziej niz od apa-
ratu odpedowego, dobre rezultaty muszg
byé zawiste.

.10 juz rzecz sprytu gorzelnika, by¢
jednoczesnie wszedzie obecnym, co mu
tatwiej przychodzi w gorzelni nowsze-
go typu, mieszczacej zaciernie w sali
aparatoweju. — To jest utarty argument
tych, co aparat ciggty chcg przeforsowacd,
pozostawiany w ,inwentarzull nabywcom,
dla' pokonywania ,konserwatyzmul go-
rzelnika; argument nie tyle stuszny, ile
przekonywujacy biedaka, mogacego wy-
biera¢ miedzy stusznoscig a.. kawatkiem
chleba.

Jak psychologia uczy, uwage wytezy¢
mozna tylko do pewnych granic, i dwu
poje¢, dwu wrazen nawet moézg gorzelnika
z calg Swiadomoscig przy-
a taki witasnie psychiczny
— konieczny

jednoczesnie,
ja¢ nie zdota,
dualizm — to nie przesada!
jest gorzelnikowi, jezeli ma swojg codzien-
ng prace, pedzac osobiscie aparat cig-
gty, przeprowadzi¢ bez btedéw i strat, sta-
nowigcych w ciggu kampanii pokazng,
(a jak juz zaznaczytem: dyskretng) ru-
bryki, w ktorej: po 2. z niedoktadnego
odpedu, przy ,najnowszychlciggtych apa-
ratach bywajg nawet dotkliwe.

Gdyby kto kompetentny a bezstronny
zechciat obserwowac ,taniecl gorzelnika
w pocie czota, przez caly czas odpedu,
i ocenit jego usitlowania, azeby catos¢ za-
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dania opanowaé¢ — przyznatby, ze tylko
jakie$s nadzwyczajne korzysci mogtyby da-
waé racye bytu, tak uciazliwemu apara-
towi. A tymczasem korzysci te w na-
szych warunkach sa — mniej niz zadne!
Przyznatby nadto, ze do prowadzenia od-
pedu — gdzie juz jest ten aparat — po-
winien gorzelnik mie¢ inteligentnego, do-
brze wyszkolonego pomocnika, ktorego
mozna wielokrotnie optaci¢ ze zreduko-
wania strat, inaczej nieuniknionych.

Chcac méwm o stratach z niedoktad-
nego odpedu pod 2. naprowadzonych, mu-
sze coskolwiek nareszcie powiedzie¢ o sa-
mej budowie omawianych aparatow.

Pierwotnie budowane przez réznych
konstruktoréw aparaty ciagte, dwukolum-
nowe, majac wiele wspoélnych cech zasa-
dniczych, roznity sie od siebie gtéwnie
sposobem ogrzewania doptywajacego z pom-
py zacieru, prowadzonego bagdz to przez
wolng przestrzen w deflegmatorze, badz
tez wezownicg przez odptywajacy wywar,
tudziez wewnetrzng konstrukcyg den, kto-
re u jednych stanowity tylko wachlarzo-
wate przeszkody dla tuszem spadajgcego
zacieru, stykajacego sie tylko w przelocie
z pradem pary, dazacej od dotu, u drugich
za$ stanowity — co jako racyonalniejsze
przyjeto powszechnie szereg naczyn,
urzadzonych do prawidiowej rektyfikacyi
par alkoholowych 2z zacieru w kolumnie
zacierowej (szerszej), i podobnie z lutryn-
ku, w kolumnie spirytusowej (wezszej),
ktérej czes¢ gorna, przeznaczona dla rekty-
fikacyi par o wyzszym procencie alkoholu,
miewata urzadzenie sitowe.

Deflegmator — jakiegokolwiek syste-

mu — stanowit Osobne naczynie, umiesz-
czane zazwyczaj na strychu, nad salg apa-

ratowa.

Postep w budowie tych aparatow,
szedt w dos$¢ szybkiem tempie w dwoéch
rozbieznych kierunkach, z ktérych pierwszy
byt postepem istotnym, bo usuwal wiele
wad konstrukcyi . aparatéw pierwotnych,
a jednoczyt ich zatetjr u tej lub owej kon-
strukcyi spotykane,, drugi atoli kierunek,
skwapliwie przez wszystkich fabrykantow

Gorzelnictwo 1909.

O apnraracli odpedowych w praktyce.
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przyswajany, polegat na jak najdalej ida-
cych uproszczeniach, a raczej ,skroce-
niach“ aparatow, dzieki czemu, mamy juz
tylko aparaty jednokolumnowa.

W jednej, okoto 7-metrowej kolumnie,
miesci sie teraz mniej wiecej 18 kondyg-
nacyj dla zacieru i 5 do 7 dla lutrynku,
i — deflegmator z ogrzewaczem zacieru ;
jednem stowem kompletny aparat odpe-
dowy, z wyjatkiem oziebialnika, ktorego
na szczescie, dotad nie zdotano w tej jed-
nej kolumnie pomiescic.

Jezeli sie taki najnowszy aparat po-
rowna z dwu-koiumnowym z przed lat
15-tu, o przeszto 50 kondygnacyach, to
sie musi przyjs¢ do przekonania, ze zro-
biono znaczny krok — wstecz; ze aparat
dzisiejszy, skrécony o potowe, stracit na
swej sprawnosci nie tylko wszystko, co
mu przed aparatem peryodycznym dawato
pierwszenstwo, lecz zyskat nadto sporo mi-
nuséw, tu pobieznie omowionych, o kté-
rych niestety panowie fabrykanci nic wie-
dzie¢ nie chca, a panowie wtasciciele lub
rzadcowie wiedzie¢ nie wiele moga; wie
tylko gorzelnik, co wszelakoz fabrykan-
téow obchodzi nie wiele; oni w razie uty-
skiwan gorzelnika na nowy aparat poszlag
montera, a nawet czasem inzyniera, ktory
na miejscu stwierdzi, ze aoarat przeciez

-jako$ idziell tylko gorzelnik wymaga
rzeczy nadzwyczajnych, i — wszystko
w porzadku

Azeby aparat ciggty prowadzi¢ ze zro-

zumieniem i ,wyczuciem1 Scierajacych sie
w nim pradoéw, potrzeba obok wielkiej
przytomnosci umystu, zna¢ dany aparat

z wszystkiemi jego kaprysami, ,jak zty
szelag”, lecz czesto i to nie wystarcza.

Prosze stangé¢ przed ciggltym apara-
tem, bedacym w ruchu, i wyobrazi¢ sobie,
ze przez wszystkie jego komunikacye, od
dolnych kondygnacyj az po aparat mier-
niczy, wije sie w niezliczonych skretach,
potwornie wydtuzone cielsko weza ; to jest
alkohol, czescig w stanie lotnym, czeScig
w ptynnym sie znajdujacy.

Kiedy odped idzie prawidtowo, 6w
waz-alkohol ogonkiem nie siega nizszych

2
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kondygnacyj kolumny, reszta za$ cielska
czem raz bardziej grubiejgca, zalega ko-
lumne, rure tgczgca, oziebialnik, a gtowa
tkwi w stagiewce aparatu mierniczego ;
wtedy réwnowaga jest zachowana — apa-
rat funkcyonuje idealnie; lecz czy dtugo
tak bedzie P Oto pare obrotow pompy za-
cierowej daremnych (tupina n. p. staneta
pod wentylem) i —waz-boa pomknat zna-
cznie wyzej ; tbhem w stagiewce omal alko-
holometru nie wyrzuci, cieptomierz wska-
zuje ponad 20° + R, wtedy gorzelnik na-
tychmiast przymyka pare. dodaje wody,
puszcza szybciej pompe, manipuluje kur-
kiem powietrznym nad wentylami pompy;
po chwili pompa ,wzietall lecz teraz wta-
$nie wodka staneta, boa cofngt sie nizej ;
gorzelnik zwalnia bieg pompy, dodaje tro-
che pary i czeka, ze za chwile teb weza=
spirytusu pokaze sie w stagiewce; lecz upty-
wa kwadrans, pompa dostarczyta w tym
czasie 250 Itr. zacieru, t.j. wypetnita pra-
wie catg kolumne zacierem niewygotowa-
nym, a wodka jeszcze nie przyszta, bo
w miedzyczasie — czego gorzelnik nie za-
uwazyt — zatrzymano ktdrg$ maszyne ro-
boczg, i regulator maszyny parowej auto-
matycznie zmniejszyt doptyw pary zwro-
tnej do aparatu, co nalezato w czas zréwno-
wazyé¢ odpowiednim dodatkiem pary z ko-
tta. Rozumie sie, ze w takim razie nalezy
pompe bezzwtocznie zatrzymadé, odptyw wy-
waru zamkng¢, pary dodaé¢, baczy¢ pilnie
zeby i regulator maszyny jednoczes$nie
pary nie dodat, n. p. skutkiem puszczenia
w ruch mieszadet zacierni i czekaé, az sie
wodka w stagiewce wukaze; dopiero po
chwili pusci¢ pompe i odptyw wywaru, ure-
gulowaé¢ doptyw wody, i majac znowu
dziatanie aparatu prawidtowe, nie spusz-
cza¢ go z oka ani na minute, wyczeku-
jac rychto li powtorzy sie taka sama, lub
gorsza ,niespodzianka'l, spowodowana lada
drobnostka, od jakich mnéstwa jest za-
wiste harmonijne dziatanie aparatu.

Przy kazdej takiej dysharmonii
rzecz oczywista — 6w waz-alkohol, cofa-
jac sie tbem ze stagiewki, zniza sie ogo-
nem az do krytycznego wylotu wywaru,
a jego objetos¢ pomnozona przez diugosé

O aparatach odpedowych w praktyce.
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czasu obecnosci tamze, daje w iloczynie
liczbe strat, o ktérych wyzej byla mowa.

Prébka wywaru, wzieta przez
stepce fabryki, w chwili wyregulowania
odpedu — niczego nie dowodzi.

za-

Zdarza sie ponadto, ze inne zto tkwi
w rurkach przelewnych u kondygnacyj
lutrynkowych, ktoremi lutrynek jedno-
stajnie spada¢ ,nie chcell; zatrzymawszy
sie, wypetnia przestrzen przeznaczong dla
pary, powoduje wzrost ciSnienia w apa-
racie, nastepstwem czego bywa gwattowny
przelew wodki stabej przez stagiewke, je-
zeli gorzelnik owej stagnacyi w czas nie
spostrzeze i powstrzymaniem odpedu nie
zapobiegnie zalewowi i dzwonieniu apa-
ratu mierniczego.

Wszystkie tu opisane niedomagania
aparatow ciagtych byty bez poréwnania
mniejsze w aparatach dwukolumnowych,
a spotegowaty sie dopiero w dzisiejszych,
niepomiernie uproszczonych i jednoko-
lumnowych.

Celem niniejszej rozprawki jest prze-
mowi¢ do przekonania P. T. fabrykantéw
tych aparatéw, zeby corychlej zawrdcili
z drogi, i juz nie tylko nie upraszczali
dalej, lecz przeciwnie, zeby pomysleli
o dalszych, niezbednych ulepszeniach, dzie-
ki ktorym, aparat choéby ,dtuzszyli bar-
dziej ztozony, mdgt funkcyonowaé precy-
zyjnie i bez zarzutéw tak bardzo uzasa-
dnionych, jezeli go w koncu nie maja cat-
kiem zdyskredytowaé¢ i doprowadzi¢ do
tego, ze w imie postepu, lepsze gorzelnie
zaczna aparaty ciggte wyrzucaé, i zaste-
pywac je dobrymi aparatami peryodycz-
nymi, jak to juz tu i 6wdzie miato miej-
sce.

Na zakonczenie zaznacze, ze do$¢ do-
brze funkcyonujgcego aparatu ciggtego
nie mozna sobie nawet wyobrazi¢ bez auto-
matycznego regulatora pary i bez stag-
giewki probierczej dla wywaru (a w dwu-
kolumnowym i dla lutrynku). Cieptomierz
kolankowy u dotu kolumny, mogtby zna-
komicie stuzy¢ do orjentacyi, kiedy pary
lub zacieru doda¢, a kiedy ujac¢ potrzeba,
zanim sie wodka zatrzyma lub gwattownie
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ptynac¢ zacznie,
bez wzgledu na to, ze i konkurencyjna
firma takze go nie dodaje.

Stagiewki probiercze dodawane by-
waja przez niektore fabryki, na wyrazne
zgadanie, za osobng doptatg, niechetnie.
O innych przyrzagdach, o jakiejkolwiek

Z praktyKki.
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a mogtby by¢é dodawany [precyzyi, wzorow anej na aparacie llgesa —

z racyi, ze to dla gorzelni rolniczej —
mowy by¢ nie moze.
Ze zta to racya — przekonaé¢ usito-
watem. Nie przesadzam skutku.

Albin Bilicz.

Z praktyki.

— Jeszcze o myciu stodu. W numerze 8
,Gorzelnictwa“ zamiescit p. A. Moraczew-
ski rozprawke z praktyki o myciu stodu.
Pozwalam sobie na ten temat dorzucic
kilka uwag.

Nie mozna sie dziwi¢, ze mycie stodu
przed uzyciem go do zacieru lub do ho-
towicy dotad sie nie rozpowszechnito, mi-
mo ze kazdy myslacy gorzelnik wie o tem
dobrze, iz st6d nawet w najlepszych wa-
runkach wyprawiony, nie jest wolny od
drobnoustrojow i tatwo moze mu przyjsé
na mysl wyptukanie stodu w czystej
wodzie, aby uwolni¢ ziarna od owych nie-
potrzebnych grzybkéw. Muszg wiec by¢
pewne uzasadnione powody, dla ktorych
gorzelnicy nie daja postuchu radom wpro-
wadzenia urzgadzen do mycia stodu i ze
tak zresztg prosta robota nie rozpowszech-
nita sie ogdlnie w gorzelniach. '

Ot6z powody sg i to bardzo stuszne,
gdyz spostrzezono, ze przez mycie zdro-
wego, normalnego stodu nie osigga sie ani
czystszej fermentacyi, ani lepszego odfer-
mentowania zacieru, ani tez zmniejszenia
sie przyrostu kwasu w dojrzatym zacierze,
natomiast spostrzezono, ze scukrzanie zacie-
ru bywa stabsze, jak gdyby mniej stodu
dano, a co mozna tez pozna¢ po braku
zapasowego diastazu w dojrzatym zacierze.

Ci, co robili Scidlejsze badania, prze-
konali sie, ze mycie stodu jest potgczone
ze stratg cukru i diastazu,
plejszga jest woda, uzyta do mycia stodu,
tem strata jest wieksza.

a czem cie-

W zesztorocznym poznanskim ,Prze-
gladzie GorzelniczymO byta o tej samej

sprawie mowa i tam wiasnie zwrdcono
uwage na to, ze kazdy moze tatwo sam
przekonac sie o prawdzie stdw powyzszych.
Niech wezmie 5 gr maczki Effronta, roz-
pusci ja w 250 cm wody, w ktdrej myto
poprzednio stéd, a przekona sie po scu-
krzeniu tej maczLi, ze woda ta zawiera
diastaz, wytugowany oczywiscie ze stodu
podczas jego piukaniu.

Mozna sie o tem przekonaé¢ takze za
pomocg roztworu zywicy gwajakowej, jak
wiadomo, odczynnika na dyastaz. Woda,
ktéra myto stéd, obojetnie, czy to robiono
ostroznie, czy tez z pospiechem, barwi sie
z roztworem gwajakowym tak samo, jak
wycigg stodowy, sporzadzony z roztartego
stodu Oznaka to, ze woda zawiera ten
najcenniejszy sktadnik stodu, dla ktdrego
go uprawiamy. Wytlumaczenie tego zja-
wiska jest zresztg bardzo proste. Podczas
rostkowania ziarn, gdy korzonek ukaze
sie na zewnatrz, otwiera sie droga do ich
wnetrza, skad woda, dostawszy sie tam,
wytugowuje natychmiast skiadniki roz-
puszczalne. A ilez to oprdcz tego mamy
ziarn podczas stodowania uszkodzonych,
w ktorych tuska juz pekia, i do ktérych
woda ma jeszcze tatwiejszy dostep ?

Oto sa powody, dla ktérych mycie
stodu przed uzyciem go do zacieru jest
szkodliwe, a tem samem z zasady nie po-
winno by¢ praktykowane. Wobec inteli-
gencyi dzisiejszych kierownikow gorzeln
i ich wiedzy fachowej, czy mozna przy-
pusci¢, aby sie znachodzily jeszcze takie
pierwotne lokale stodowniane i tak nie-
czyste, azeby stéd sie w nich az psut
W czasie wyprawiania go zanim przyjdzie
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do uzycia? Tylko w takim wypadku by-
toby mycie stodu uzasadnione, w imie za-
sady: wybiera¢ z dwojga ztego zto mniej-
sze.

Praktyka nas przekonuje, ze nie go-
towy juz stéd nalezy myé, lecz jeczmien.
Wtedy jest czas na uzycie rozmaitych
sposobdw ptukania ziarn w celu usuniecia
z ich powierzchni ré6znych drobnoustrojow
i ich zarodkéw. Tu sie powinno stosowacé
ptukania w wodzie wapiennej, o czem juz
nieraz byta mowa.

Kazimierz Hordynski

_ Zacieranie zmarztych ziemniakdw. Nie
zawadzi, ze podam do wiadomosci czytel-
nikow wiadomo$¢ o zacieraniu zupeinie
zmarztych, a na wiosne wyschtych ziem-
niakow.

Memu pracodawcy (WP. A. Krajew-
skiemu) przyszto na wiosne na mysl, czyby
sie nie dato przerobi¢t (na wodke ziemnia-
ki, ktére pozostaly przez zime w grun
cie wskutek wczesnych mrozéw jesiennych.
Kazat w;ec nakopa¢ na prébe 750 kg
tych ziemniakéw, ktore sktadaty sie tylko
ze skorupki i wewnatrz troche maki.

Rozumie sie samo przez sie,
takich ziemniakow, ktore sie same
tazg , nie wolno byto ptukaé, musiatem
przeto zaciera¢ nieptukane. Od 6 lat pro-
wadze drozdze wediug Bauera z bardzo
dobrym wynikiem i dla nich to zrobitem
najpierw zacier z ziemniakéw zdrowych,
ktorych wzigtem 25 korcy (n 100 kg)
z dodatkiem 50 kg stodu. Ziemniaki te
okazywaly zawartos¢ 19'4°/0 skrobi.

Dla sporzadzenia nastepnego zacieru
napuscitem wprzod do parnika 500 litrow
wody, a na to owych 750 kg ziemniakow
zmarztych i gotowatem przy otwartym
witazie przez jedng godzine. Po tym cza-

ze
roz-

Statystyka 1 spr;

Tegoroczny projekt ustawy gorzelnia-
nej przedtozyt Radzie Panstwa nowy austryacki
minister skarbu dr. L. Bilinski, d. 28 kwie-
tnia b. r. Podatek ma by¢ podwyzszony o 50 h.
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sie zamknatem wiaz i gotowatem dalej
wolno az do osiaggniecia 3 atmosfer. Przy
tem cisnieniu trzymalem jeszcze przez
15 minut i zaraz wydmuchiwatem do za-
cieru poprzedniego uwazajgc podczas tego,
by temperatura w zacierni nie podniosta
sie ponad 50° R. Po ukonczeniu wyciska-
nia ugotowanej masy ziemniaczanej do-
datem jeszcze stodu 45 kg i przy tempera-
turze 48° R pozostawitem dla scukrzenia
na liu: godziny. Cukru posiadat scukrzony
zacier 20'31 sacch.

Po tym czasie schiodzitem go po doda-
niu drozdzy na 12" R. Fermentacya trwata
72 godzin. Byta ona, co byto do przewi-
dzenia, ciezka, bo zaciery zawieraly ziemie
i t. p, a po jej ukonczeniu wykazywat
saccharometr zawarto$¢ 3-8° cukru. Odpe-
dzono alkohol na aparacie ciggtym i otrzy-
mano 480 litrow a 90'4° Tr., czyli 433-92
litré6w absolutnego.

Zestawitem
jacy rachunek:

sobie wdwczas nastepu-

Ziemniakoéw zdrowych
wzieto 25 ctnm. po 19'4°/0

SKIrob i = 485 kg skrobi
Stodu 95 kg a 40°/0
skrobi = 38 , A%

Razem 523 kg skrobi

Liczagc po 60 odsetek litrowych z Ki-
lograma skrobi, to powinno sie otrzy-
mac¢ 313-8 litré6w stuprocentowego alko-
holu, a ze otrzymano 433-9 litréw, to na
zmarzteziemniaki przypada 120-1 litréw,
czyli na 100 kilogramoéw owych zmarztych
ziemniakéw po 16 litrow Po takim rezul-
tacie kazat. p. Krajewski wszystkie ziem-
niaki wykopa¢. Wykopano ich jeszcze
150 ctnm i niemi witasnie koncze kampanie
z dniem 15 b. m.

Piotr Gnypowicz.

ekonomiczne.

na litrze alkoholu, tak ze podatek wynositby
w przysztosci 1"40 K. za litr kontyngentowego,
a 1-64 K. za litr nadkontyngentowego alko-
holu (100-procentowego).
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Dotychczasowe bonifikacye, ktore wedtug
zesztorocznego projektu miaty by¢ obnizone
0 4 £ na hektolitrze, maja by¢ wedtug tego-
rocznego zamystu izgdu okrojone tylko o 3 K.
na hektolitrze. Wynosityby one zatem :

Za kontyngentowy spirytus:

3 K. odhekt. przy produkcyi dziennej 4— 7 hl. alkoholu
RKn » » J n e 4'\3
7n  » n i ii i n i

Za nadkontyngentowy spirytus pozosta-
taby bonifikacya niezmieniona ; wynositaby jak
dorad 2, 4 wzglednie G K. od hektolitra.

Te postanowienia majg obowigzywaé przez
nastepnych 5 lat.

Co do kontyngentu i jego podziatu za-
wiera przedtozenie drobne zmiany w poréwna-
niu z przedtozeniem zesztorocznem.

Gorzelni rolniczych, nieposiadajgcych kon-
tyngentu, istnieje obecnie w Austryi 109, a to:

»

w Czechach .. 8
na Morawach .. 7
. Slasku . . . 4
w Galicyi .81
na Bukowinie .. 9

Razem 109

W poréwnaniu z rokiem ubiegtym liczba
tych gorzeln rolniczych bez kontyngentu zwiek-
szyta sie o 10. Azeby mie¢ mozno$¢ przydzie-
lenia kontyngentu i tym nowym gorzelniom
rolniczym bez dalszego ujmowania kontyngentu
dawniejszym postanawia projekt o 5000 hl.
wiekszg redukcye kontyngentu gorzeln fabry-
cznych, mianowicie 0 45.000 hl. zamiast 40.000
hl. jak chciat projekt zesztoroczny.

Kontyngent, przypadajacy gorzelniom rol-
niczym w nowym projekcie, wynosi 876.427 hl.,
czyli o 16.428 hl. wiecej, niz go majg dotych-
czas, z tego za$ przypadioby prawdopodobnie
23.964 hl. nowym 109 gorzelniom.

Do otrzymania kontyngentu bytyby upra-
wnione :

1. Wszystkie gorzelnie, ktére nie posia-
daly go w czasie od kampanii 1904/05 do
wigcznie 1908/09 i co najmniej przez jedng
z powyzszych kampanij byty w ruchu.

2. Te gorzelnie rolnicze, ktére nie posia-
daty kontyngentu, lecz zostaly puszczone
w ruch przed 1 stycznia 1909.

Rozdziat kontyngentu pomiedzy gorzelnie
rolnicze nastapitby na czas od kampanii 1909/10
do wigcznie 1917/18, a to na nastepujacych
zasadach:

Statystyka i sprawy ekonomiczne.
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zej 400 ha. policzalnej powierzchni otrzymaja
600 hl., te za$, ktére wykaza mniej, niz 400 ha.,
otrzymajg tylko po 1'5 hl. od hektara. Gdyby
atoli dotychczasowy kontyngent byt mniejszy,
niz w powyzszy sposob obliczony, to sie przy-
dzieli tylko ten mniejszy.

2. Gorzelnie, posiadajace dotad 450— 600

hl. kontyngentu, pozostang i nadal w jego po-
siadaniu; te za$, ktére maja go mniej, niz
450 hl., a obszar policzalny jest mniejszy, niz
450 ha., otrzymujg tyle kontyngentu, ile na
ten obszar przypada.

3. Gorzelniom, ktére dotad posiadaty
wiecej, niz 600 hl. kontyngentu, zmniejszy

sie kontyngent, a to dwukrotnie:

a) O 2«/, dotychczasowego kontyngentu,
jednak z tern, ze to zmniejszenie nie $mie by¢
tak wielkie, izby kontyngent obnizono ponizej
600 hl.

b) Ukrécenie dalsze miatoby miejsce na
podstawie policzalnego obszaru. Liczbe hekta-
row pomnozy sie przez 1'4, a gdy to wynie-
sie wiecej niz 600 (hl.), to utworzy sie roznice
miedzy tg liczbg, a liczbg, osiagnietg przez
zmniejszenie  dotychczasowego kontyngentu
0 2°/0 i 10°'/0 tej roéznicy straci w dalszym
ciggu z kontyngentu dotychczasowego.

4. Nowe, nie spotkowe gorzelnie rolnicze
obdzieli sie:

a) Podwdéjnym wymiarem od hektara po-
liczalnego, jezeli obszaru jest mniej niz 75 ha.;

U 150 hektolitrami, jezeli obszar policzalny
wynosi co najmniej 75, lecz nie wiecej, niz
600 ha.;

¢) we wszystkich inuych przypadkach po-
towy wymiaru od hektara policzalnego, lecz
najwyzej 300 hektarami, gdyby za$ taka go-
rzelnia byta w ruchu tylko przez jedna kam-
panie (od 1904,05 do wigcznie 1907/08), to
najwyzej 280 hektolitrami.

Jako obszar policzalny ma by¢ dawnym
gorzelniom policzony ten, jaki uznano za taki
przed 1 stycznie 1908 r. Nowym gorzelniom,
jakieby ewentualnie powstaty w tym przysztym
dziewiecioletnim peryodzie (do 31 sierpnia
1918 r.) mozna bedzie przydzieli¢ kontyngent
z ewentualnych pozostatosci. Maximum takiego
kontyngentu bedzie wynosi¢ 150 hl., jezeli
gorzelnia byta w ruchu jedng kampanie, zas
225 hl., jezeli bjda dwie Ilub trzy kampanie
w ruchu.

Kontyngent catkowity ma wynosi¢ 987 000
hl. (zamiast 1017 000 hl.), z czego majgotrzy-
mac: gorzelnie rolnicze 876427 hl., gorzelnie
fabryczne 110 583 hl.

Bonifikacya wywozowa ma by¢ odtad stata

1 Gorzelnie spotkowe otrzymajg po 1'p Q,ynosié 7 koron od hektolitra.

od hektara policzalnego, az do wysokosci
600 hl., t. zn. gorzelnie, ktére zgtoszg powy-
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Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Bacznos$¢ przed ogtoszeniami o wol-
nych posadach w dziennikach. Dnia 21
marca b. r. pojawito sie w pewnem pismie
Ilwowskiem nastepujace ogtoszenie: ,Jest do
obsadzenia posada gorzelnika; ptaca 1600 koi.
i utrzymanie, M. Z. poste restante Chorost-
kow*“.

Autorem tego ogtoszenia jest gorzelnik
H., wydalony ze swej posady. Wszystkie zgto-
szenia o0 posade, a byto ich okoto 100 odebrat
ten pan z poczty i z nich dowiedziat sie,
gdzie gorzelnik jaki odchodzi, lub sam chce
zmieni¢ posade i w te miejsca napisat do wita-
Sciciela ,ze gorzelnik jego chce odejs¢, stara-
jac sie o posade w Ch. i czy ou (tj. 6w autor
ogtoszenia) nie mogitby to oprézniajgce sie
miejsce zajgéll Na dowdd posyta list, pisany
przez gorzelnika na skutek tego ogtoszenia
w dzienniku.

Wiem, ze na to ogtoszenie ztapato sie
wielu kolegéw, ktérzy mieli posade, lecz my-
Slac, ze to posada w Ch. chcieli swojg zmie-

ni¢. Ostrzegam wszystkich kolegéw, przed
watpliwemi ogtoszeniami o podejrzanym
adresie. Julian Geneja.

Skrzynka pytan i odpo.wiedzi.

Odpowiedzi:

i2. a) Dawke kwasu siarkowego przy za-
kwaszaniu zacierku drozdzowego 2z powodu
artykutu o sposobie Sebeka nalezy obliczaé
w ten sposéb:

1. Gdy chcemy otrzymac
W ZACIerKU oo 1-2°  kwasu
a mamy wgtéwnym zacierze 0-35°
Brakuje 0'85° kwasu

te 0-85 mnozy sie przez:
15=127-5 cm. kw. siark. nie rozp.
drugie tyle, tj. 127-5 , wody
255-0 cm. kwasu siark. roz-
puszczonego 1:1, ktory dodaje sie na 100 li-
trow zacierku n. p. gdy mamy 3 hl. zacierku
to dajemy 255x3 = 765 cm.

2. Gdy chce sie otrzymacé

n p 1-2° kwasu
a ma siew zacierku 0"5°
Brakuje 0'7° kwasu

Skrzynka pytan i odpowiedzi.
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Ite 0-7 mnozy si¢ 15= 150 cm. nie rozpuszczo-
nego kw. siarkowego 150 , wody
210 cm.

czonego powinno sie doda¢ na:
3 hl.*>P210= 630 cm. 1:1 kw. siark.

K.

1:1 rozpusz-

14.
odpowiedzi bez przeprowadzenia $cislejszej
kontroli gorzelni i roboty, lub bodaj dostar-
czenia innych waznych dat z toku catej fa-
brykacyi

Z przytoczonych w pytaniu danych mozna
jednak wywnioskowaé, ze gorzelnia pracuje
w niekorzystnych warunkach, bo juz sama
wysoka kwasowos$¢ zacieru stodkiego, wyno-
szgca po zigczeniu z matkg 1-3— 1-6°, wska-
zuje na ziemniaki nienormalne, chore. Gdyby
kwasowos$¢ ta podczas fermentacyi nie zwiek-
szyta sie nawet, to juz ten stopiern kwasowosci
musi dziata¢ niekorzystnie na rozwdj i czyn-
no$¢ drozdzy, a podwyzszenie sie kwasowosci
do 2° musi stworzy¢ dla drozdzy warunki
wprost nieznosne.

Odfermentowanie na 1— 1‘2 0sacch. mozna
w tych warunkach nazwaé ieszcze rezultatem
dobrym.

Nie majac blizszych danych co do sposo-
bu przyrzadzania drozdzy, nie wiedzac, czy
kwaszenie hotowicy odbywa sie przy pomocy
czystych kultur bakteryi kwasu mlekowego,
dalej jakiego pochodzenia sg drozdze zaro-
dowe, czy nie zostaly one zanieczyszczone,
ostabione lub zdegenerowane, jakiej jakosci
i w jaki sposéb uzywano stodu do zacierania
etc. nie mozna wskaza¢, gdzie bitad popetnio-
no, lub na jakiej drodze infekcya sie zakra-
dita. W kazdym okresie roboty gorzelnianej,
od poczatku do korica postepowania, moga
zaj$¢ niewtasciwosci, ktore w rezultacie uwi-
docznig sie wysokim przyrostem kwasowosci,
i -niezadowalniajagcem odfermentowaniem.

Przyjawszy, ze przy sporzadzaniu zacie-
rui hotowicy drozdzowej nie popetniono zadne-
go biedu, uzyto czystych bakteryi kwasu mle-
kowego i niezanieczyszczonych drozdzy, toin-
fekcya mogla sie dosta¢ do zacieru albo ze
stodu, albo maégt zakazi¢ sie zacier na catej
drodze od zacierni do kadzi fermentacyjne;j.

W pierwszym przypadku, gdy stéd jest
zty, zanieczyszczony silnie bakteryami, nale-
zatoby go przemy¢, albo traktowa¢ przez
1—2 godzin jakim$ S$rodkiem odkazajgcym
i pozniej przemy¢ doktadnie wodg; w drugim
przypadku nalezy czySci¢ ze szczegélniejsza sta-
rannoscia pompe zacierowg, rure doprowadza-
jacg zacier do kadzi fermentacyjnej, jakotez
samg kadz fermentacyjng, przy czestem uzy-
ciu jakiego$ skutecznego antyseptyku, jak for-

a) Na pytanie 14 nie mozna dac trafnej
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maliny, montaniny etc. i utrzymywa¢ w naj-
wiekszym porzadku i czystosci przestrzen fer-
mentacyjng. Wogoble utrzymywanie czystosSci
na kazdym punkcie jest pierwszem przykaza-
niem kazdego zymotechnika.

Chcac w przyblizeniu podaé, jaka strate
w alkoholu powoduje posrednio lub bezpoSie-
dnio wysoki przyrost kwasowosci, zdajmy so-
bie sprawe, ile alkoholu idzie na przyrost
1° kwasowosci w 1 hl. zacieru.

Otéz 1° kwasowosci (= 1-cc-J- norm. tugu
na 20-cc zacieru) odpowiada 4'5 gr. kwasu
mlekowego w 1 litrze; 1 gr. kwasu mleko-
wego odpowiada 1-25 gr. dekstrozy, za$ 1 gr.
dekstrozy daje S$rednio 0'5 gr. alkoholu.

Wobec tego znajdziemy, ze
1° kwasowosci = 4-5 gr. kwasu mlekowego =

= 5-525 gr. dekstrozy = 2-7625 gr. alkoholu
w 1 litrze.
W 1 hl. zacieru bedzie:
276-25
276-25 gr. = ‘ww = 347 cc alkoholu.
0-7946

Otéz mozna okragto przyjac:

ze 10 kwasowosci powoduje strate Ju L.
alkoholu w 1 hl. odfermentowanego zacieru.

Gdyby sie nie udato zapdbiedz przyrosto-
wi kwasowosci, (czego nie przypuszczam), to
wowczas korzystniej bytoby prowadzié ferinen-
taeye 48-godzinng poditug wskazéwek, poda-
nych w artykule p. K. Hordynskiego w nr. 8
,Gorzelnictwa“ z 30 kwietnia 1909 r.

Prof. A. Krupa.

15. a) Podtug nowoczesnej
rzelniczej uwaza sie stéd diugi za lepszy, niz
stéd krotki. Twierdzenie to jest jednak stuszne
tylko w tym przypadku, gdy dtugi stéd pro-
wadzono umiejetnie, czyli zgodnie harmonizo-
wano przez caty czas roboty trzy najwazniej-
sze czynniki, mianowicie : stopien wilgoci, do-
step powietrza i temperature.

Nie w tem lezy istota stodu diugiego,
aby wyhodowa¢ diugie Kietki liscieniowe
(pidrka) i korzonki, bo te nam tylko wyrza-
dzajg strate, ale ten moze uchodzi¢ za mistrza,
kto przy diugiem prowadzeniu na grzedzie
zdota wytworzyé¢ jak najwiecej enzymu m- dia-
stazy — a mimo to nie dopusci do nadmier-
nego wybujania kietkéw.

Doswiadczenia poréwnawcze wykazuja, ze
sita diastatyczna stodu dtugiego (dobrze wy-
hodowanego) ma sie do sity diastatycznej
stodu krotkiego jak 100 : 63. Widzimy zatem,
ze stod diugi ma wieksza site diastatyczna,
niz krotki, jednak ten przybytek sity diasta-
tycznej u stodu diugiego jest okupiony cze-
Sciowo wiekszg iloscig straconej suchej sub-
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stancyi jeczmienia, bo podczas gdy przy sto-
dzie krotkim (np. 7-dniowym) strata na suchej
substancyi wynosi 6*7°/0, to przy stodzie dtu-
gim okoto 15°0, przy nieostroznem Ilub niee
umiejetnem prowadzeniu moze doj$¢ nawet do
20 —25°/0, a wtedy z pewnej ilosci jeczmienia
dostaniemy stodu diugiego na wage tak mato
w poréwnaniu z waga stodu krotkiego, ze
i nieco wieksza sita diastatycznego stodu diu-
giego straty tej nie pokryje.

Prawie cata ilos¢ diastazu stodu jest ulo-
kowana wewnatrz ziarna, a w kietkach znaj-
duje sie tylko w ilosciach nieznacznych.

Analiza daje pod tym wzgledem nastepu
jacy obraz:

w goérnej czesSci macznej . = 25-2°/0diastazy
w dolnej czeSci macznej 69-9 °/0 "
w kietkach korzeniowych 0-6 , "
W piodrku ... 0-4 . W
w warstwie, oddzielajgcej za-
rodek od cze$Sci macznej
(scutellum).......... 3-9 " .
Prof. A. Krupa.

17. a) Odpowiadajgc na pytanie 17 ,Go-
rzelnictwau z dnia 30 kwietnia b. r. nr. 8,
str. 96, donosimy, ze dotad nie istnieje u nas
ani w kraju, ani w monarchii zadna fabryka
drozdzy zarodowych czystej kultury, awszyst-
kie drozdze prasowane, jakie spotykamy u nas
w handlu (z wyjatkiem berlinskich z fabryki
niemieckiego Zwigzku gorzelnikow — o ile
ich sam proceder prasowania i pakowania nie
zakaza) sg mniej lub wiecej dobrze preparo-
wanemi drozdzami, lecz juz zakazone dzikiemi,
doskonatemi wprawdzie do pieczywa, niezdol-

teChnikingﬁﬁ jednak zastagpi¢ zupetnie tak niezbednej

w racyonalnej fabrykacyi spirytusu drozdza-
kéw gorzelnianych czystej kultury.

Chcac mie¢ czysta kulture drozdzakéw
gorzelnianych krajowej produkcyi, musimy je
zamawia¢ w instytutach, zajmujacych sie labo-
ratoryjnie hodowlg drobnoustrojow, jak sie to
odbywa w Dublanach, w instytucie krakow-
skim lub politechnice Lwowskiej.

Z prawdziwg przyjemnoscia jednak poda-
jemy do wiadomos$ci ogétu, interesujgcego sie
sprawami krajowego gorzelnictwa, ze gorzelnia
w Komarowie koto Halicza zaprowadza u sie-
bie produkcye drozdzakéw gorzelnianych czy-
stej kultury podiug patentu Sockiego nr. 29.753.
Fabrykacya prowadzi¢ sie bedzie na wielka
skale, na specyalnie do tego celu zbudowa-
nym aparacie, opisanym w pisSmie patentowem.

Czyste kultury drozdzakéw gorzelni Kko-
marowskiej sg (jak zresztg wszystkie dla go-
rzeln sporzadzane na innych aparatach propa-
gacyjnych) ptynne; prowadzone na ziemnia-
czanym zacierze i zielonym stodzie, zastoso-
wane specyalnie do uzytku gorzelh, przerabia-
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jacych ziemniaki. Hodowla czystej kultury
i fabrykacya bedzie prowadzong pod nadzo-
rem i kontrolag krajowych stacyj doswiadczctl-
nych w Dublanach, Krakowie i Lwowie. Co
dnia Swieze drozdzaki, wprost z aparatu bra-
ne, bedzie mozna dosta¢ juz od jesieni roku
biezacego poczawszy w pieciokilogramo-
wych przesytkach pocztowych za pobraniem
8 koron do wszystkich stacyj pocztowych mo-
narchii.

Paczka miesci¢ bedzie blaszang puszke
hermetyczng, zawierajacg okoto 4 kg. czystej
kultury drozdzakéw gorzelnianych oraz flasze-
czkg 200-gramowa bakteryi kwasu mlekowego,
ktérych czysta kulture prowadzi¢ sie bedzie
osobno na specyalnym aparacie, opisanym we
wspomnianem wyzej pismie patentowem.

Czyste kultury zarodowe drozdzakéw go-
rzelnianych produkowane weditug patent Soc-
kiego bedg mialy wyzszo$¢ nad wszystkiemi
znanemi dotad drozdzami zarodowemi, bo pro-
wadzone w tej samej glebie, w ktorej w gto-
wnym zacierze w kadziach maja by¢ czynne,
beda juz od poczatku do niego przyzwyczajo-
ne, a skutkiem specyalnej metody do antyscp-
tycznego dziatania kwasu mlekowego zaakli-
matyzowane i przyzwyczajone fermentowac
w obecnosci wielkich ilosci alkoholu.

Juz z koncem biezgcego miesigca pierwsze
kultury opuszcza aparat. Informacyi i blizszych
szczegdtow dotyczacych catej przerdbki i osig-
gnietych wynikéw nie omieszkamy udzieli¢
we wiasciwym czasie.

17. b) W ,Gorzelnictwiell nr.
zytem, ze pod nr. 17 umieszczone jest zapyta-
nie, tyczace sie drozdzy zarodowych czystej kul-
tury, przezemnie na skiadzie utrzymywanych.

Przyzna¢ musze, ze drozdze czystej rasy
sprowadzam z Niemiec, a to z tego powodu,
bo ani w naszym kraju, ani tez w catej austrya-
cko - wegierskiej  monarchii zadna fabryka
takich drozdzy i o takich, dla gorzelni-
ctwa niezbednych wiasnosciach nie produkuje.
Spotykam sie tedy z tg sama konieczng ewen-
tualnoscig, jak i nasi producenci spirytusu,
ktérzy zmuszeni sg sprowadza¢ wegle pruskie,
dla braku ich w kraju.

Jako dtugoletni pracownik w przemysle
gorzelniczym, miatem sposobno$¢ przeprowa-
dzenia prob réznemi drozdzami i przyszediem
do stanowczego przekonania, ze zaden inny
gatunek drozdzy, drozdzom czystej rasy do-
réwnaé¢ nie jest w stanie, ktére to zdanie wiel-
ka liczba gorzelnikéw, odemnie drozdze spro-
wadzajgca, ze mna podziela. A. Schein.

17.
kultury drozdzy zarodowych w tem znaczeniu,

Odpowiedzialny redaktor: "Wiktor Syniewski.
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co przez czystg kulture drozdzy S$cisle rozu-
miemy, ani u nas, ani za granicg, hie ma.
Czysta kulturg pewnej rasy drozdzy na-
zywamy wtedy, gdy wszystkie osobniki da-
nych drozdzy pochodzg od jednej komorki
drozdzowej, dobranej rasy i zostaly rozmnozo-
ne w sposéb umiejetny, wykluczajagcy w zu-

petnosci zanieczyszczenie innymi mikro-orga-
nizmami.
Majac raz wydzielong czystg Kkulture

mozna jg przechowywaé¢ w laboratorych myko-
logicznych w stanie niezmienionym i w kazdej
chwili rozmnozy¢ z nich skrupulatny sposéb
takg ilos¢, z jakag juz w praktyce robote po-
cza¢ mozna.

Nowoczesnie urzadzone browary posiadaja
osobne, tak zwane propagacyjne aparaty, w kto-
rych przy dochowywaniu wszelkich mozliwych
ostroznosci rozmnazajg na wiekszag skale czystg

kulture drozdzy piwowarskich i tymi dalej
pracuja.
Podobne aparaty propagacyjne, znajduje-

my juz w niektérych duzych przemystowych
gorzelniach melasowych i w fabrykach drozdzy
prasowanych; w aparatach tych hodujg one
tylko drozdze dla wiasnej fabryki.

Fabryki drozdzy prasowanych pracuja
z reguty w otwartych naczyniach, to tez do-
starczy¢é moga tylko technicznie czy-

stych drozdzy, ale nie mozna tego nigdy
nazwa¢ czysta kulturg drozdzy.
Czystg kulture odpowiednich ras drozdzy

g zafRezelnianych, jak tez czysta kulture bakteryi

kwasu mlekowego i innych mikroorganizmoéw
sprowadza¢ mozna tylko ze stacyi doswiad-
czalnych dla przemystu fermentacyjnego lub
z innych zakladéw naukowych, posiadajacych
laboratorya mikologiczne, pozostajgce pod kie-
rownictwem oso6b ukwalifikowanych.

U nas mamy takie stacye doswiadczalne
w- Krakowie przy panstwowej szkole przemy-
stowej i w Dublanach, przy szkole gorzelni-
czej.

Dla zrozumienia znaczenia czystej kultu-
ry mikroorganizméw dla gorzelnictwa poleca
sie przeczyta¢ artykut podpisanego w 22 i 23
num. ,Gorzelnikall z r. 1908 pod tytutem:
»,O znaczeniu czystych kultur drozdzy i bak-
teryi kwasu mlekowego dla gorzelnictwa i spo-
sobie ich uzyciall

Czy drozdze zarodowe, polecane przez p.
Scheina ze Stanistawowa odpowiadaja w tem
znaczeniu wymogom czystej kultury, na to do-
tyczacy po odczytaniu niniejszej odpowiedzi

c) Fabryk, ktéreby dostarczat}' czyistejymienionego anykutu sam sobie moze daé

trafng odpowiedz. Prof. A. Krupa.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



