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Stajg na gtowie!

Nowa ustawa gorzelniana w Niem-
czech przyprawita niektdrych tamtejszych
panow technikéw' gorzelnianych o zawroét
glowry ; a tyczy to sie gtéownie pandéw
z berlinskiej stacyi doswiadczalne].

Dotad krepowata tam ustawa techni-
ke gorzelniang do pewnego stopnia i tech-
nika ta musiala sie obraca¢ w pewnych
niezupeinie naturalnych granicach, obe-
cnie ustaw'a znacznie wiecej daje jej wol-
nosci i wszyscy czujg tam, ze nalezy z te-
go skorzystaé. Ale jak? Oto pytanie.

Wszystkich oczy zwrocone sg na Swig-
tynie gorzelniang w Berlinie, gdzie tyle
Swiec, wielkich i matych (i catkiem ma-
lutkich), roztacza swe blaski na caty Swiat
gorzelniczy niemiecki, ba nawet i dalszy!
A Swigtynia czuje, ze nalezy zablysngcé
czems$, aby utrzymac i nadal cze$é¢ narodu
gorzelniczego dla niej idla jej kaptanow,
ze nalezy zadowoli¢ to oczekiwanie ttumu.
Lecz czem zabtysnaé ?

Silg sie wielkie i mate $wiecy, lecz
dotad jako$ ani rusz nie moga zaimpono-
wa¢ widzom tak, aby ci w podziwie mu-
sieli wydoby¢ gremialne ah, ah, ah!i ude-
rzy¢ czotem. Jako$ nie przekonuje nikogo
ani ,Wywar tucznyll ani proponowana
.Fermentacya ciggta“, ani wyzyskanie
kwasu weglowego, wydobywajacego sie
podczas fermentacji. Nie dajg jednak za
wygrane i myslg dalej nad ,ulepszeniem¥
techniki gorzelniczej tak, aby ,zaimpono-
waéll | oto co wymyslono znowu: Nie
mniej nie wiecej, tylko usuniecie par-

nika Henzego, a zastgpienie go
dawnym parnikiem — beczkag. Nie
sadzcie czytelniej®, ze to bajka! Inzynier

Gosiich pisze o tym projekcie swoim
w Ztschr. f. Spir. Ind. Nr. 49 z > r. zu-
peinie seryo co nastepuje:

~Wynalazek wi#asciciela doébr 1len-
zego z Weichnitz jest w niebezpieczen-
stwie stania sie zupeinie bezwartoscio
wym wskutek nowej ustawy gorzelnianej.
Co najmniej nalezy sie zastanowi¢ nad
tem, czy mamy w przysztosci parzy¢ ziem-

niaki pod wyzszem ci$nieniem, czy tez
wréci¢ do sposobu dawnych, lepszych
czasow i catlkiem zwyczajnie je gotowad.
Nasuwajg sie tutaj nastepujace rozwa-

zania :

Przez uzycie pary pod ci$nieniem sta-
to sie dopiero mozliwem rozpuszczenie
catkowitej, w ziemniakach zawartej
skrobi i przygotowanie jO w ten sposob
do scukrzenia. Dzi$ rolnik niema juz in-
teresu w tem, aby skrobie catkowicie prze-
mieni¢ w cukier, wzglednie w alkohol.
Pod pewnymi warunkami chciatby otrzy-
ma¢ wcale n’'e duzo alkoholu, lecz zato
pozywny ,wywar tuczny“. Tej czesci
skrobi, ktérg mozna wyzyskac tylko przez
gotowanie pod ci$nieniem, moze rolnik
Smiato pozwoli¢ przejs¢ do wywaru, aby
ja dopiero wyzyskaé w zotagdku zwierze-
cia tuczonego.

Gdy zrezygnujemy z gotowania pod
ciSnieniem, to mozemy wiecej ziemniakéw
przerobi¢ na hektolitr spirytusu i uzyska-

my bardziej wartosciowy wywar. Pomi-
nawszy skrobie w nim zawartg, jest wy-
war, otrzymany z ziemniakéw, gotowa-

nych bez ci$nienia, takze dlatego bardziej
pozywny, a wiec bardziej wartosciowy,
niz wywar dotychczasowy, ze w zacierze
pozostaje cukieig istniejacy w ziemniakach
obok skrobi w ilosci do 3°/0, a ktéry pod
ciSnieniem zostaje przynajmniej w czesci

]
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zniszczony. Przez gotowanie pod ci$nie-
niem nastepuje karamelizacya, wywar
staje sie brunatny. A i ciala biatkowe
stajg sie moze mniej strawne wskutek
dziatania wyzszej temperatury ; przy zbyt
wysokiej temperaturze, oraz przy zbyt
ditugotrwatem dziataniu cisnienia zamie-
niajg sie ciata biatkowe na amidy.

Zuzycie pary do gotowania ziem-
niakow przy 100° O jest mniejsze niz do
parowania pod cisnieniem 3 atmosfer,
przyczem temperatura dochodzi do 144° C.
Roznice te mozna obliczy¢ teoretycznie.
Gdy zawarto$¢ parnika Heuzego wynosi
3000 klgr i kazdy ziemniak jest ogrzany
juz do 100° C, a gdy mamy ogrzewac da-
lej do 144°, to potrzeba na to (przyjmu-
jac, ze ziemniak zawiera 75 cz. wody
i 25 cz. substancyi suchej):

/ 025\
(144-100) 3000. 10-75 + ~ ) = okragto

110.000 kaloryj.

Spalajac wegiel kamienny o 7.000
kaloryach wartosci opatowej wyzyskujemy
z niego w rzeczywistosci tylko 70°/0 po-
wyzszej wartosci, czyli otrzjmujemy 4900
kaloryj uzytecznych. Na powyzsze 110.(XX)

. .,110.000
kaloryj musuny przeto spali - =

22-5 klgr. wegli.

Miejsce Lejzorka zajat Kuba.

(Ciag dalszy).

Budzynski odsapngt, bo dotad opo-
wiadat jednym tchem, poczem poprawit pa-
pierosa w cygarniczce; gruby i ciezki wy-
chettat sie byt w niej w ciggu opowiada-
nia. Tracit sie ze mng szklanka, w ktorej
w miedzyczasie sporo wina ubyto, pocig-
gnat z cygarnicy tak, ze mu potem przez
chwile ustami i nosem dym buchat, tak
jakby w kominie mokrg stomg ogien roz-
niecat i zaczagt teraz moéwic¢ dalej.

A no, n'e diugo trwato, a Kuba zje-
chat z zong i catym dobytkiem;
przyzna¢ zajat sie pilnie gorzelnia.

Bytem przytem jak go P... do niej
pierwszy raz wprowadzit. Wszystkiego sie
Kuba dotknagt, wszystko okiem, znawcy
widocznie, zmierzyt, troche pokrytykowat,

trzeba
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Do tego nalezy jeszcze doliczy¢ stra-
te ciepta przez promieniowanie niepokry-
tych scian parnika. Jak diugo jest otwar-
ty wentyl dla odpuszczania t. zw. lury,
nie ma roéznicy pomiedzy oboma sposoba-
mi parowania; gdy atoli zamkniemy wen-
tyl, utrzymuje sie cisnienie 3 atmosfer
przez po6t godziny, a i podczas wydmu-
chiwania utrzymujemy to samo ci$nienie
i to trwa rowniez pét godziny. W par-
niku Henzego panuje przeto przez jedng
godzine cisnienie 3 atmosfer, a przez ten
czas maja jego S$ciany temperature 1441C.
Powietrze, jakie otacza parnik, ma, jezeli
on sie znajduje w zamknielem miejscu,
temperature 20". Ptaszcz parnika o poje-
mnosci 51 hl. (dla 3000 kigr.) ma 14 m3
powierzchni.

Przez 1 m3 powierzchni przechodzi
na kazdy stopienn réznicy temperatury 12
kaloryj. Parnik traci przeto przez promie-
niowanie :
(144 —20) 1412 = 20.832 kaloryj, a na to

20.832
potrzeba: -< 7 = 4-3 klgr. wegla.

Gdy sie gotuje bez ci$nienia, to mo-
zna parnik otworzy¢ zaraz, jak tylko
ziemniaki sg ugotowane; zawarto$¢ wy-
pada sama . przechodzac przez dwe wat

lecz wogo6le nie zanadto. Koto aparatu
odpedowego troche sie ,.zacukat“, zoczyw-
szy go przy wstepie do gorzelni. ,W Nad-
dniestrzanach pedzitem na ,Schwarzull

rzekt, ,ale i kolumnowe aparaty znam”
i predko poszedt dalej, pozostawiwszy
kottowego przy aparacie mierniczym,

uktoniwszy mu sie najwidoczniej uprzej-
mie.

Pierwszg czynnoscia bardziej rady-
kalng byta zmiana ,matkiu. Drozdze spro-
wadzit z Berlina, tak go widocznie pou-
czono. W drozdzami wziat sie energicznie
do roboty, tak samo w kadkarni; kazat
my¢ i szurowac (widoczny wptyw nauczy-
ciela Froterskiego), a gdy mu kadkarnik
na poczatku fochy okazywac¢ poczat, dat
mu uczué¢ pies¢ rzadzacego i doprowadzit
do postuszenstwa.

ByliSmy w siddmem niebie ja i P.....
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ki rozcieracza, wpada do kadzi zaciernej,
w ktorej czes¢ stodu jest juz rozrobiona
na mleko stodowe. Tu zostajg ziemniaki
do reszty rozbite na jednostajng mase,
przyczem skrobia scukrza sie do tego
stopnia, do jakiego scukrzy¢ sie moze.

Przy tym sposobie o0szczedza
22-5+ 4-3= 26'8 klgr. wegla.

Zuzycie pary dla ugotowania 3000 kg
ziemniakow, czyli do ich rozgrzania do
100° jest jednakowe, bez wzgledu na to,
czy je zamierzamy dalej gotowaé¢ pod
cisnieniem, czy tez bez tego bierzemy do
zacieru, iwynosi (przy +10’'C poczatko-
wej temperatury ziemniakow):

(100— 10) 3000 (0-76+ —|

sie

=224100 Kkaloryj.

Strata na cieple przez promieniowanie
$cian parnika podczas tej godziny, w ciggu
ktérej ziemniaki sie gotujg, wynosi przy
uwzglednieniu 45° C jako $redniej tempe-
ratury wewnatrz, a 20° C jako temperatu-
ry zewnatrz parnika:

(45—20)14.12 = 4200 kaloryj.

Razem przeto potrzeba na gotowanie
zwykie 224100+4200=228300 kaloryj
czyli 46'6 klgr. wegla. Przy gotowaniu
pod cisnieniem potrzeba 26-8+ 46 6 kgr. =
=73 klgr. wegla.

Energia Kuby zaimponowata nam. Zrozu-
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Przecietnie zuzywa sie w gorzelni,
zacierajgcej dwa razy po 3000 kigr. ziem-
niakdw dziennie, 750 kligr. wegla. Z tego
przypada na gotowanie ziemniakéw 14b
klgr., na reszte za$ potrzeb 604 klgr. wegli,
spalanych w 5-5 godzinach, czyli po 110
klgr. na godzine. Jezeli gotujemy bez ci-
$nienia i nie wydmuchujemy masy ziem-
niaczanej para, to kazdy zacier jest opét
godziny wczes$niej zrobiony, caty ruch go-
rzelni moze trwaé o jedna godzine mniej,
czyli tylko 4-5 godzin.

Do gotowania ziemniakéw potrzebu-
jemy wtedy 2x 46-6= 93-2 klgr., na reszte
ruchu 110x4-5= 495 kigr. Razem przeto
93 2+ 495=588-2 klgr. czyli o 750—588-2 =
= 161-8 klgr., albo 21-6°/0 wegla mniej.

Dalszg korzyscig nowego, araczej sta-
rego sposobu, stajgcego sie nowym, jest to,
ze mozna gotowaé¢ ziemniaki parg zwrot-
na maszyny parowej. W nowoczesnej go-
rzelni, posiadajgcej dobrg maszyne ekspan-
zyjna, niema wprawdzie nadmiernej ilosci
pary zwrotnej, lecz bardzo wiele starych,
lub nowszych, ale nieodpowiednig maszy-
ne parowg posiadajgcych gorzeln ma
znacznie wiecej pary zwrotnej, anizelijej
potrzebuje aparat destylacyjny.

Te mogtyby jeszcze wiecej zaoszcze-

wszystkiego i ani mu sie $nito zosta¢ go-

miesz przeto mojg ciekawos$¢ dowiedzenia jrzelnikiem. Cala jego znajomos$¢ gorzelni

sie 0 nim blizszych szczegétéw, lecz skad
tu sie dowiedziec?

Szczesliwy traf pomogt mi i w tym
przypadku, jak juz nieraz w zyciu.

Jako$ w ubiegtg Srode miatem nieco
wolniejszego czasu i zabratem sie do grun-
townego oczyszczenia sztabilki w gorzel-
ni; Kuba mi przytem niby pomagal.
Wtem wchodzi do gorzelni nadstraznik
skarbowy, na co sie Kuba nieco zmieszal.
Lecz trwato to chwile, poznali sie zaraz
jako znajomi z poprzedniej ,posady“ Ku-
by. W to mi graj, pomys$latem, bede wszy-
stko wiedziat, com wiedzie¢ chciat. Nawet
mniej trudu miatem, niz sie spodziewatem,
bo nadstraznik by} dos¢ gadatliwy i oto
com ustyszak:

Kuba ? Ot jak Kuba, byt lokajem do

[we dworze

polegata do niedawna na tern, ze przez
dtugie lata raz na miesigc przynosit ko-
misyi objad do gorzelni. Stary Pedzicki,
gorzelnik dziwaczysko uwazat od lat dwu-
dziestukilku gorzelnie w Naddniestrzanach
za swoje dominium i niechetnie widywat
intruzéw ze dworu u siebie. ,Przyjdzie
to, weszy, robi plotki, donosy, mawiat,
a potem mam po takiej wizycie kilka ty-
godni przykrosci®. Lecz wszystko sie kon-
czy, tak tez istuzba Pedzickiego sie skon-
czyta. Stary witasciciel majatku umiera,
a z nim i opiekun Pedzickiego, ktérego
dla jego dziwactw, z wyjgtkiem Pana, nikt
nie lubiat; byt im zanadto
uczciwy i zbyt duzo zazywat u Pana task.
Rzady objat syn, ktdry studya agronomi-
czne odbytwe Wiedniu i w Berlinie i ten
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dzi¢, pary wzglednie wegla, -lest tez bar-
dzo wiele gorzeln dobrze urzadzonych,
ktorych maszyna parowa wytwarza Swiatto
elektryczne, lub porusza jakie$s uboczne
zaklady: te majg podostatkiem pary zwro-
tnej i nie potrzebowatlyby pary Swiezej
dla gotowania ziemniakoéw.

Oszczedzitoby sie tez wody chiodni-
czej dla wezow kadzi zaciernej! chociaz
ta oszczedno$¢ nie bylaby wielka, gdyz
pewnej ilosci wody potrzebujemy zawsze
do mycia ziemniakéw, to mimo to mogtaby
zawazy¢ na szali w tych gorzelniach, ktére
cierpigc na brak wody musza jg oszczedzac.

Jezeli zatem zarzucimy gotowanie
ziemniakéw pod cisnieniem, to osiggnie-
my nastepujace korzysci.

1 Otrzymuje sie lepszy,

szy wywar.

pozywniej-

2. Na 1 hl. spirytusu mozna zatrzeé
wiecej ziemniakow.

3. Oszczedza sie 21°/0 wegli: przy
ztej maszynie nawet wiecej.
4. Ruch dzienny gorzelni skraca sie.

5. Nie potrzeba zamienia¢ starej, nie-
ekonomicznie pracujgcej maszyny paro-
wej ha nowa.

6. Stary,

za maty, na nizkie tylko

go niedtugo znosit. Wydawat mu sie zbyt
konserwatysta niepojmuj.agcym tych nauk,
jakie mitody witasciciel chciat stosowad.
A i pan Froterski wyrdwnat przytem ja-
kie$ stare porachunki z Pedzickim, dos¢
ze dziwaczysko po dwudziestukilku latach
opuscit posade jeszcze przed koncem kam-
panii. Byto go nam bardzo zal i ucieszy-

liSmy sie, ze go zaraz przyjat do siebie
Aronsohn, dzierzawca w tej samej okoli-
cyPznal go jeszcze z czaséw, gdy jako

arendarz kupowat wodke w Naddniestrza-
nach.

Po Pedzickim dokonczyt kampanii
miody wiasciciel, przeprowadzit w czasie
feryj rekonstrukcye gorzelni i sam jg po-
czat pedzi¢; to go widocznie bawito.

O czwartej rano byl juz w gorzelni,
i trzeba przyznaé, ze niezle tam jako$
szto, tylko — ta przekleta ustawa gorzel-

Czy inaczej by¢ nie moze ?
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cisrienie wyprébowany kociot
moze by¢ dalej uzyty.

parowy,

7. Oszczedza sie wody chiodniczej dla

kadzi zaciernej.

Tyle moéwi p. Groslich,
szynowy, diugoletni urzednik Stacyi do-
Swiadczalnej w Berlinie, a jego wywody
zamieszcza organ tej stacyi!

Czy nie stuszny przeto jest nagtowek
niniejszego artykutu:

Stajg na gtowie?!

inzynier ma-

Czy inaczej by¢ nie moze?

(Dokonczenie).

Oprocz tego napotyka gorzolnik w pra-
cy swojej prawie ustawicznie na jakies$
trudnosci, czy to chemicznej, czy tez tech-
nicznej natury. Znajduje on przeszkody
nieraz w urzgadzeniu gorzelni, niejedno-
krotnie w jej warunkach lokalnych, nie-
raz znowu w materyatach do przerdébki
przeznaczonych, lub w drobnoustrojach,
ktére zakazajg zacier, a tem samem i ni-
szczg wyniki jego pracy.

Wytrawny zawodowiec musi tedy
zawsze na wszystko mie¢ otwarte oczy,
by w czas zapobiedz niebezpieczenstwu,

niana. Z przepisami jej, a zwitaszcza wy-
konawczemi nie mogt sie nasz mtody dzie-
dzic-gorzelnik zgodzié, bo bylty mu niema-
dre, a my znowu chcgc nie chcac musie-
liSmy robi¢ opisy czynu.
ze z czasem wszystko utozyto jakos$, bo
z naszej strony byta wielka wyrozumia-
tos¢, (ktoby tam sie chcial byt zadzieraé
z nim, ktdrego kolega byt synem dobrego
przyjaciela, brata szefa sekcyi w minister-
stwie skarbu) lecz licho nadato nowego
komisarza strazy, a co gorsza takze no-
wego inspektora, ktory weczoraj jeszcze
pewnie byt socyalista, bo twierdzit, ze mu
Aronsohn tak dobry jak dziedzic Naddnie-
strzan, a ten tak samo dobry jak hrabia
Lanckoronski.

Teraz juz o patrzeniu przez palce na
nieporzadki w rejestrze i t. p. ,przewi-
nienia skarbowe“ mowy by¢ nie mogto —

Bytoby sie mo-
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lub w czas je usunaé, by nie byto zapé-

zno. Albowiem wie on, Ze najmniejsze
przeoczenie lub niedoglad nietylko jego
wiasnych czynnosci, ale takze podwita-

dnych mu ludzi, wyjawi¢ sie mogg w skut-
kach mniej lub wiecej ujemnych, a cze-
sto nawet wprost fatalnych.

Pomingwszy juz urzadzenie maszy-
nowe gorzelni, ktére powinno by¢ dosto-
sowane do potrzeb czasu, widzimy, ze
'punkt ciezkosci racyonalnego ruchu a po-
zatem i taniej produkcyi, lezy gtownie
w mozliwie najdoktadniejszem wyzyska-
niu miejscowych warunkéw przeroébki,
w znawstwie ptodéw i pojedynczych spo-
sobéw udoskonalonej przetwoérczosci, w u-
miejetnem zuzytkowaniu drogich urza-
dzen, w oszczednosci opatu i sity pary,
w wyzyskaniu czasu i wszystkich pomysl-
nych okolicznosci miejscowych, krétko
mowiac, powodzenie pologa naumiejetno-
$ci zastosowania sie do wszelkich znanych
i niespodziewanych okolicznosci, wydarza-
rzajgcych sie w ciagu ruchu gorzelni.

Z tego zestawienia widzimy, jak wiele
czynnikéw skitada sie na to, by dostar-
czane do gorzelni ptody surowe mozliwie
najlepiej i jak najtanszym kosztem wy-
zyskane zostaty. Mogtoby sie zatem stu-

popadt wreszcie w ,$ledztwou za niewpi-
sanie jednej kadzi w rejestrze. Tego mu
juz byto za wiele. Aby komisarzowi do-
kuczy¢, zdat tytularne kierownictwo swe-
mu lokajowi Kubie i ten odtad stawat do
apelu; mitody Naddniestrzanski za$ pozo-
stat juz wobec nas w cieniu; nie chciat
z nami mie¢ nic do czynienia.

Tak zostat Kuba na papierze gorzel-
kiem.

Opiséw czynu, bylo teraz, co prawda,
wiecej, lecz — znosit to lzej, bo nie jego
juz cytowano do ,o$wiadczenia sie, co
moze przytoczy¢ na swoje usprawiedliwie-
nie sie, itd.”; on tylko ptacit; a gdy mu
tego byto juz za wiele, to mial przynaj-
mniej na kim to odbi¢ w literalnem tego

Czy inaczej by¢ nie moze?
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sznie niejednemu, mniej obeznanemu ze
stosunkami, panujacemi w gorzelnictwiega-
licyjskiem, wydawaé¢, ze u nas strona tech-
niczna wyrobu znajduje sie w peinym
rozkwicie i rozwoju, ze Kkierownictwo to
spoczywa wytacznie w rekach znakomi-
tych technikow.

A jednak, jezeli wezZzmiemy na uwage
powyzsze warunki i rozglgdniemy sie
w naszych stosunkach, dojdziemy do prze-
konania, ze witasnie pod tym, dla gorzel-
nictwa tak waznym wzgledem, wiekszo$¢
naszych przedsigebiorcow bezwiednie czy

Swiadomie, pracuje z niepomysinym lub
mniej dobrym skutkiem.
Przewazna cze$¢ naszych przedsie-

biorstw niechce, czy tez nie umie zadacd
sobie trudu doktadnego, szczego6towego
obliczania wartosci i produktywnosci
wszystkich czynnikéw przerdbki, lecz tu-
dzi sie pozorng, prymitywng oszczedno-
Scig, opierajac swodj poglad taniosci na
chwilowo mniejszym wydatku gotowki
z kasy.

Przewazna wiekszo$¢ jeszcze do te-
raz nie baczy na jako$¢ pracownika, lecz
poszukuje ,taniosci” ustug, nie wnikajac
w to, ze taki ,tani“ kierownik, cztowiek
moze najsumienniejszy, lecz empiryk,

lokajczykiem, acoraz wiecej gorzelnikiemj
bo i panu Naddniestrzanskiemu zabawka
sie znudzita.

Niebawem wiedziat Kuba juz, co to
jest skrobia w ziemniakach, poznat, ze je-
czmien musi by¢ umoczony, aby chciat
ros¢, a wyroszczony, aby go mozna uzy¢
do zacieru. Pan dziedzic pokazat mu na-
wet raz, jak wygladajg drozdze pod mi-
kroskopem (wtedy ija je widziatem), a po
trzech tygodniach, to Kuba wiedziat juz,
ze istniejg rozne saccharometry, normalne
i ,jakie komu potrzeba" (kupit u sasiada
Schwindelherza jeden taki za pigtke).

Mtody Naddniestrzanski ptawit sie
w zadowoleniu, ze w krotkim czasie po-
trafit sobie wyksztatci¢ gorzelnika, prawa

stowa znaczeniu; wtedy Kuba byt gromo-1reke, a ktory go przytem nic nie koszto-

zwodem.
Kuba stawat sie jednak codzien mniej

Gorzelnictwo 1909.

wat witasciwie, bo dalej stuzytjako lokaj.

,Oddat mu tez teraz gorzelni¢ na prawde.

2
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nie znajacy ani ustroju poszczegélnych
maszyn, an: istoty procesow fizycz-
nych, chemicznych i fizyologicznych,

odbywajgcych sie przed jego oczyma, ba,
nié rozumiejgcy sie nawet dos$¢ czesto na
abecadle administracyi fabrycznej — wy-
konuje zawdéd mechanicznie, podobnie jak
silnica parowa itp. automaty. Wskutek
tego przytrafiaja ma sie ciggte przypadito-

§ci i niedomagania - a nie mogac sie
tatwo i szybko oryentowaé¢ w sytuacju,
btagdzi po omacku, niszczy ptody, opat

i kosztowne urzadzenie.

Teorya — poparta zresztg i gtosami
z praktyki, poucza nas, ze przy zachowa-
niu wszelkich dzisiejszych ulepszen w po-
stepowaniu technicznem przy fabrykacyi
spirytusu, powinno sie obecnie osiggnac
z 1 kg. skrobi 60—61 odsetkow litrowych

alkoholu, niestety — w gospodarstwach
naszych tylko wyjgtkowo taki wydatek
bywa osiggany. — Przewazna cze$¢ na-

szych gorzeln osigga istotnie po 52—58 od-
setkow litr., a w wielu gorzelniach i tyle
uzyskaé¢ nie moga. Przyczyna takiego stanu
rzeczy lezy gtdwnie w samych witascicie-
lach, ktorzy lekcewazgc sobie umiejetno-
$ci techniczne — powierzajg kierownictwo
swoich gorzeln pierwszemu lepszemu ,sa-

Dlaczego jeszcze przed skonczeniem kam-
panii zgodzit sie na oddanie jego komu
innemu, tego nie wiem, przed miesigcem
bowiem opuscitem tamte strony,
siony do tarnopolskiej Dyrekcyi.

Nadstraznik przejrzat rejestry i wy-
szedt z kancelaryi, aby przegladnaé¢ kad-
karnie i zaciery. Przystagpit do nas i Ku-
ba z saccharometrem. Nadstraznik wycig-
ga instrument z futeratu, lecz zwraca go
z uSmiechem Kubie, zgdajgc austryackie-
go, a nie zagranicznego. Kuba widocznie
zawstydzony, spojrzat na mnie badaw
czo, czym zrozumiat usmiech nadstrazni-
ka, zaczatl sie usprawiedliwia¢ przed ,pa-
nem nadstraznikiem dobrodziejem*, ze to
przez nieuwage dostat sie do futeratu ten
instrument, ktéry jest, co prawda lepszy
od skarbowego, lecz niewiedzie¢ dlaczego
meuznawany.

przenie-
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mozwancowil zawadowemu, w mysl za-
plesniatej juz zasadj' ,im tanszy tem le-
pszyll

Na ewentualny zarzut, ze w wywo-
dach moich jestem zby¢ surowym, gdyz
znaczna liczba gorzelh — wlasnie przez
takich ,samouczkowl kierowana, osigga
niejednokrotnie i wydatki wyzsze, anizeli
61°/0 z kg. skrobi, odpowiem:

Ja w wydatki te nie wierze, albo-
wiem przekonatem sie, ze kazdy niemal
przedsiebiorca — ktéry nie docenia donio-
stosci umiejetnosci technicznych, zazwy-
czaj takze lekcewazgco traktuje doktadne
wyposrodkowanie warcosci dostarczanych
do gorzelni ptodow.

Dzieki tej naszej stowianskiej—a spe-
cyalnie polskiej apatyi, Panowie ci albo
nie umiejg objg¢ wszystkich czynnikow
w catosci i odrézni¢ stron ujemnych od
dodatnich, albo tez nie chce im sie wzia¢
otowka do reki.

Zaprzeczy¢ mi bowiem nikt nie mo-
ze w naszych warunkach uzasadnia
sie, prawie wszedzie, kontrola wydajnosci
spirytusu na pojemnos$ci parnika, albo na
liczbie dostarczonych do gorzelni skrzyn
-.gar-I. A rzadko tylko zastanawia sie kto$
nad tem, ze taka miara nie moze by¢ ni-

ze,

Panie Podlizajski, rzekt nadstraznik,
przyjrzawszy sie temu zachwalanemu in-
strumentowi, to juz inny, nie ten, jaki
panu dostarczyt Schwindelherz. Tamten
byt z Berlina, a ten to juz nawet firmy
niema.

O, Panie, pigtka poszta w bioto ; tam-
ten juz zbity, nie moéwmy o tem, rzekt
smutnie.

No, no, zaciekawiasz mie Pan, rzekt
nadstraznik, co sie to stato, ze$ Pan takag
grobowa mine przybra.t?

Chwilke zawahat sie Kuba, lecz zaraz
zaczat mowic i, jak go juz znam, to z in-
tencya, abym dalej zaniést to, co mowit.

Pan nadstraznik dobrodziej byt u mnie
w gorzelni w Naddniestrzanach i widziat
mojg robote i zrozumie, ze wydatki mu-
sialty by¢ dobre, wodka sie lata z nicze-
go. Ja tam tych wydatkow nie obliczatem,
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gdy w zgodzie z waga, wediug ktorej
oblicza sie przeciez wydatek spirytusu.
Rzadko kto uwzglednia, ze zawarto$c¢ ta-
kiej np. ,,gary“ zalezna jest od wielu oko-
licznosci i tak :

Zalezy ona w znacznej
sposobu nasypywania
stepnie od samego ksztattu skrzyni, wie-
cej lub mniej zwezonego, wysokiego lub
nizszego, wreszcie od wielkosci ziemnia-
kow, duzych, czy drobnych, a w korncu
od przymieszek ziemnych,
omylnosci ,karbowegoll

Pytam wiec, czy wynik, oparty na
takiem wyposrodkowaniu, stanowi¢ moze
miarodajny wskaznik dla oceny pracy go-
rzelnika ?

Zdaje mi sie, ze odpowiedz wypadnie
przeczaca.

Niedaleko odbiegne od prawdy, jesli
skonstatuje, ze wskutek zaniedbania w do-
borze technicznego Kkierownika gorzelni,
tracg gorzelnie okoto 10% z ogdlnej ilo-
éci zatartej skrobi — ktére, obliczone na
pienigdze, dosiegaja sumy przeszto miliona
koron rocznie, nie wliczajac w to strat,
wyniktych z przedwczesnego zmycia apa-
ratbw i zmarnowanego opatu.

Sg to sumy zbyt powazne, by mozna

mierze od
i wierszenia, a na-

no i i.. nie-

bo w te zydowskie obliczania na procen-
ta nie wierze, ale obliczat j-e sam pan
dziedzic. No i okazato sie raz, ze dosze-
dtem do 70 procentéw. Pan znasz pana
dziedzica i wiesz, jaki jest popedliwy. Za-
czat krzyczeé, ze to nieprawda, zem
oszust itd. itd., ze on sam takich wydat
kéw nie miat i ze to nie moze byé¢, abym
ja lepiej umiat gorzelnie prowadzi¢ niz
on. Powiedziatem mu, Ze mnie niejednego
nauczyt stary Pedzicki, ze ja gorzelnictwo
dawno juz znam i ze zresztg nie ja obli-
czam, lecz on sam.

Zaczat znowu mierzy¢ karbnikiem za-
cier w kadzi, stopniowa¢, ponownie obli-
cza¢ i znowu wypadio 70°/c. Byt wsciekty.

Po chwili jednak wypadt do mnie na
gorzelnie z moim saccharometrem w reku
i zaczat wrzeszczeé¢ jak opetany, pokazu-
jac, ze to nieurzedowy, lecz obcy; jakby

Czy inaczej by¢ nie moze™
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nad niemi przejs¢ do porzadku dziennego,
zwilaszcza w terazniejszem trudnem i przy-
krem potozeniu gospadarstw rolnych,

Nie wolno zapominaé, ze gorzelnie
rolnicze, to niemal jedyne zaklady fabry-
czne w naszym ekonomicznie i przemy-
stowo nader stabo rozwinietym Kkraju, nie
wolno zapominaé, ze sg one niemal jedy-
nym; zaktadami, przerabiajgcymi surowe
ptody naszego, na wskro$ rolniczego kra-
ju, na produkt tatwiej sie dajacy spienie-
zy¢. Nie wolno zapominaé, ze gorzelnie
stanowig niemal jedynag dzwignie i pod-
pore intenzywnie prowadzonych gospo-
darstw, niemal jedyny posrednik, utatwia-
jacy rolniczg produkcjg i zbyt bydta i zie-
mioptodéw.

Panowie rolnicy czesto najlepiej wie-
dza, jak skutecznie gorzelnie wspdtdziata-
ja w ich smutnej, ucigzliwej i tak czesto
niewdziecznej pracy, a mimo to tak dziel-
nego wspodtpracownika tak strasznie po
macoszemu traktujg.

Obok dwoch towarzystw rolniczych,
mamy jeszcze w kraju ,Zwiazek Producen-
téw Spirytusulli ,Polskie Towarzystwo Go-
rzelniczell Wszystkie cztery te instytucye
dziataja, a wzglednie dziata¢ powinny dla
dobra rolnictwa w og6lnosci, a dla go-

to nie z takiego samego szkia byt robio-

ny; roznica w tem tylko, ze mial Srut
w kulce zamiast zywego srebra. Zbit go
w koncu o posadzke, splunat i wyszedt.

Bytoby przyszto do awantury jeszcze,
gdyby nie list od szwagra jego, pana P ...
z zapytaniem o gorzelnika. Pewnie sie
uspokoit juz teraz i zatuje, zem odszedt,
lecz wiecej juz tam na posade nie wroce.

Tak wiec dowiedziatem sie o catej je-
go dotychczasowej historyi, a gdy go ze-
chcesz poznaé, to przyjedz we S$rode do
mnie; mamy S$wieto, to zagramy preferan-
sa. Teraz czas juz do domu.

Pozegnatlem sie z poczciwym Budzyn-
skim, przyrzekiszy sobie odwiedzi¢ jego,
a raczej Kube za trzy dni.

(Dok. nast.).
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rzelnictwa w szczegdlnosci. Ta tylko mie-
dzy niemi réznica, ze gdy oba Towarzy-
stwa Gospodarcze sta¢ majg na strazy
og6lnych intereséw rolnictwa, to Zwigzek
Producentéw Spirytusu i Polskie Towa-
rzystwo Gorzelnicze majg ciasniejszy za-
kres dziatania, otaczajgc swag opiekag tylko
przemyst gorzelniczy. Ztad z natury rze-
czy wynika, ze ztgczeni wspdlnoscig inte-
res6w, powinne sie wszystkie te instytu-
cye skojarzy¢ w jednem, twardem i Sci-
stem zjednoczeniu, w S$cistej asocyacyi.

Takie zespolenie sie, taka #tgcznosé
i solidarno$¢ w kwestyi wspolnej wszyst-
kim, stanowi¢ moze i bedzie epoke po-
mys$lnego zwrotu na lepsze i to postawie-

Z praktyki.

Nr. 21.
nia na szczycie postepu naszego rolnictwa
i jego wspétpracownika— gorzelnictwa.

Do dopiecia tego celu nie potrzeba
wiele, tylko dobrych checi, zrozumienia
rzeczy, zaufania a moze ichwilowego po-
Swiecenia niektérych osobistych wzgledow.

A zatem zechciejcie Wielce Szanowni
Czytelnicy rozwazy¢ doniosto$¢ tej spra-
wy, zezhciejcie skruszy¢ skorupe ewen-
tualnych pobocznych wzgledéw, a stanie-
my wszyscy pospotu jak jeden maz i pra
cowac¢ bedziemy zgodnie i wytrwale,
patrzeni w jeden cel w mys$l hasta: ,Con-
cordia res parvae crescuntu.

za-

lzydor Nussbaum.

Z praktyki.

— Jedne drozdze do dwdch lub wiecej za-

cierow. W Nrze 18 ,Gorzelnictwa" z li-
stopada b. r. wyrazit szan. kolega ,Po-
znanczyk" zyczenie, aby ktory z nas po-
dat na tamach pisma naszego, jak my tu
postepujemy przy robieniu jednych droz-
dzy do Kkilku zacierow; zyczeniu temu
czynie niniejszem zados¢.

Jedne drozdze do wiecej zacierow
prowadzi sie u nas w wielu gorzelniach
i wszedzie z dobrym skutkiem, a poste-
powanie to ma zawsze dodatnie strony.

Najpierw trzeba wziaé¢ pod uwage
te korzysé, ze tatwiejsze i pewniejsze jest
pielegnowanie jednego wiekszego zacierku
drozdzowego (hotowicy) i jednych sztucz-
nych drozdzy na dzien, anizeli dwéch lub
wiecej dla kazdego zacieru z osobna i ze
wskutek tego mniej mozna popeni¢ prze-
oczenn dziennie, niz wtedy, gdy sie robi
wiecej zacierkow i w ilosciach mniejszych.
Potem niemniej korzystnem jest, jak wia-
domo, to, ze gdy robimy jedne drozdze
na wiecej zacierow, to potrzeba ich sto-
sunkowo mniej (ilosciowo), anizeli wtedy,
gdy sie robi osobne drozdze dla kazdego
zacieru. Jezeli n. p., jak u nas, dla sfer-
mentowania zacieré6w o 18—20° Bllga. po-
trzeba, zwykle do 5°/0 drozdzy sztucznych
przy dodawaniu ich do kazdego zacieru,

to wystarczy tylko B-5°/0, a nawet i mniej,
gdy sie je zadaje raz, a potem rozdziela
na dwa zaciery. Ponosimy wdwczas mniej-
szg strate na wytwarzanie kwasu mleko-
wego w zacierku i na wyzywienie droz-
dzakéw, a ze z drozdzami sztucznemi
wprowadzamy, cho¢ mimowolnie, pewna
liczbe niepozadanych drobnoustrojow, to
wprowadzamy ich zmniejszg iloscig droz-
dzy mniej, choéby juz dlatego, ze sie uzy-
wa o potowe mniejszej liczby naczyn droz-
dzowych.

Inng korzyscig, ceniong przez kazdego
fachowca, jest szybsze wzbudzanie fer-
mentacyi w zacierze pierwszym, Kktéry sie
zadaje odrazu drozdzami, przeznaczonemi
dla obu zacieréw. Zacier ten bowiem, od-
stawiony umys$inie o 1° R cieplej, zarabia
juz po niespetna jednej godzinie; niema
wiec zastoju czyli martwoty 3—4 godzin-
nej, jakie sie objawiajg przy zadawaniu
drozdzami kazdego zacieru z osobna, a ktoé-
re przez gorzelnikbw nie sg pozadane;
wolg oni bowiem widzie¢ prace drozdza-
kéw zaraz, skoro sie tylko te ostatnie do-
stang do stodkiego zacieru.

U nas istniejg, jak wiadomo, przewa-
znie tylko gorzelnie rolnicze, o rozmiarach
ustawg ograniczonych, z tego powodu go-
rzelnie nawet siedmiohektolitrowe robig



tylko dwa zaciery dziennie. Dla dwoéch
wiec zacieréw robi sie u nas jedne droz-
dze dziennie, nie ulega jednak watpliwo-
$ci, ze moznaby je dzieli¢ i na wiecej
zacierdw.

Postepuje przy wyrobie drozdzy w mo-
jej siedmiohektolitrowej gorzelni w poni-
zej podany sposob:

Zacierek pod drozdze (hotowice) spo-
rzgdza sie po scukrzeniu pierwszego za-
cieru, a wtym celu przecedza sie tyle tego
zacieru przez sito, umieszczone w zacier-
ni, ile potrzeba do =zatarcia ze stodem
Zacierku tego mam 265 litrow o 20 'Bllga.
Dnia nastepnego, po ukwaszeniu, wyjato-
wieniu i schtodzeniu zacierku do 24° R,
dodaje sie do niego 35 litrow wiasnie na
ten dzien dojrzatych drozdzy, przemiesza
i dochtadza do 11° R (lokal drozdzami
jest ciepty). Grdy drozdze te nastepnego
dnia rano zndéw dojrzeja, odbiera sie z nich
35 litrow dla zadania dalszego zacierku,
a reszte w ilosci 265 litrow wlewa sie do
pierwszego stodkiego zacieru w czasie je-
go chtodzenia przy temp. 24° R. Zacier
ten w ilosci 40 hl schitadza sie dalej do
12° R, a nastepnie przenosi pompg do
préznej kadzi fermentacyjnej n. p. Nr. 1
0 pojemnosci 50 hl.

Nastepny zacier schiadza sie juz bez
drozdzy do 11° R. W tym czasie zacier
z kadzi Nr. 2 (réowniez o pojemnosci 50
hl) zostat przepedzony przez aparat de-
stylacyjny, a kadz te wymyto i wywa-
pniono; w kadzi Nr. 1 objawita sie juz
fermentacya poczatkowa. Teraz przepu-
szcza sie zacier z kadm Nr. 1 do kadzi
Nr. 2 rurg, taczacg obie tuz ponad ich
dnami. Rozdziela sie przeto zaoier na obie
kadzie po rownej czesci, a wiec po 21
hl.; po zamknieciu zasuwy na rurze 13-
czgacej, napuszcza sie jeszcze do kazdej
z obu kadzi po potowie wychtodzonego
drugiego zacieru. Po wymieszaniu mamy
w kazdej kadzi po 41 hl. zacieru o 19°
Bllga i temp. 12D R. Kwasu zawierajg

one okoto 04° (liczby przecietne). Dalsza
fermentacya rozpoczyna sie w obu Kka-
dziach réwnoczes$nie, a juz po uplywie

ywiecej niz przedtem.

godziny mozna spostrzedz ruch w zacie-
rze i zycie.

Z mego doswiadczenia wiem, ze to
postepowanie nie ma ujemnych stron, a do-
datnich ma bardzo wiele.

Naturalnie, ze i tu musi bjm prze-
strzegana czysto$¢ nadzwyczajna. Kadzie
fermentacyjne czysci sie co trzy dni roz-
czynem wapna chlorowego, acodzien zwy-
ktem wapnem, $wiezo zgaszonem.

Kazimierz Hordynski

— Kilka stéw o przerdobce ziemniakéw, bo-
gatych W Skrobie. Na poczatku biezacej
kampanii przerabiatem ziemniaki, ktére
zawieraty 18—19% skrobi i otrzymywa-
tem w gtownym zacierze 19 20° Bllga,
ktére byty rzadkie pomimo wysokiej
wartosci cukru. Odfermentowywaty mi do
0'8° Bllga i nizej. Po uptywie jednego
miesigca otrzymatem ziemniaki o 24°/0
skrobi, lecz o grubej tupce. Byty one tru-
dne do przerobki. Poczatkowo sporzadza-
tem z nich zacier o 21° Bllga, lecz odfer-
mentowanie wynosito 1'2—1-3°Bllga. Przy-
tem spostrzegtem, ze zaciery z tych
mniakéw nie byty nalezycie sklejstrowa-
ne, a w dalszem nastepstwie i diastaz,
choé¢by posiadat najwiekszg site, nie mogt
dokona¢ nalezytego scukrzenia. Wtedy
postanowitem nieodpuszcza¢ wodj" soko-
wej (lury) catkowicie, lecz tyle jej zosta-
wié, aby skrobia mogta sie nalezycie
zklejstrowac, a robitem to w sposéb naste-
pujacy: Wypuszczatem wode sokowg z par-
nika tak diugu, poéki sie parnik nie ogrzat
do potowy swej wysokosci; nastgpito tu
po 15 minutach. Teraz zamknatem odptyw
wody i doptyw pary gdrnej, a parzytem
dalej od dotu przez 90 minut pod ci$nie-
niem 2—2'5 atmosfer. Potem podniostem
ciSnienie do 35 atmosfer i trzymatem je-
szcze 15 minut. Wyttaczanie ugotowanej
masy ziemniaczanej odbywato sie pod ci-
$nieniem 4 atmosfer.

Tak otrzymane zaciery miatly tez 20°
Bllga i bylty dos$¢ rzadkie. Odfermentowa-
nie dochodzito do 0'8 0'7° Bllga, a spi-
rytusu osiggatem o 5—6 litrow dziennie
Leon Furgang.

zZa-

zie-
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Ling, Arthur R.: O procesach, ja-
kie zachodza w ziarnie przy stodo-
waniu. (Dokonczenie). Przedewszystkiem nie
ulega watpliwosci, ze w poczatkowym okresie
kietkowania istnieje jakis wptyw na Scianki
komoérek bielma ; nigdy atoli nie spostrzezono
ich zupetnego zniszczenia. Griiss wykazatl,
ze Scianki te nie zostaja podczas kietkowania
zupetnie zniszczone, a tylko powygryzane ;
przytem stajag sie tak przeSwiecajace, ze nie
mozna ich zobaczy¢ przez mikroskop. To thu-
maczy nam, dlaczego Brown i Morris nie
mogli juz odkry¢ tych $cianek komoérkowych
w kietkujgcym jeczmieniu. Gdy jednak zabar-
wimy cieniuchny platek ziarna jeczmiennego
czerwienig ,Kongo“, to Scianki stajg sie znéw
widzialne. W nastepstwie tej pracy i ja tez
wykazatem, ze jScianki komoérkowe istnieja
jeszcze w najbardziej ,rozpuszczonemiljuz ziar-
nie stodu. Po ogtoszeniu tej pracy (w r. 1904)
wielokrotnie sprawdzitem to samo na wielkiej
liczbie prébek réznych stodéw. Nietylko, prze-
to, nio zostajg Scianki komdrkowe rozpuszczo-
ne podczas stodowania, jak sadzili Brown
i Morris, lecz przeciwnie, gdy pozwoli¢ je-
czmieniom rds¢ w wilgotnym piasku tak dtu-
go, poki zawarto$¢ bielma nie zniknie zupet-
nie, to jako resztka pozostaje sama substan-
cya celluzowa.

Niedawno wykazat A.J. Brown (Annals
of Botany 1907, pag. 74. zob. Gorzelnictwo
1908 pag. 3), ze druga prawdziwa powitoka
ziarna, t. zw. testa, ktéra otacza zarodek
i bielmo ziarna jeczmieniowego, jest na pot
przepuszczalna, to zn.; ze przy moczeniu ziar-
na wchodzi woda do jego wnetrza, lecz prze-
wazna cze$¢ rozpuszczalnych substancyj, jak
n. p. soli, zostaje zatrzymana. Szeregiem do-
Swiadczen, wykonanych przezemnie w ostatnim
czasie, mogtem stwierdzié¢, ze $cianki komor-
kowe bielma majg réwniez wilasnos¢ poéiprze-
puszczalnoéci. Dozwalaja one przechodzenie
krystaloidow n. p. soli, bardziej ztozone ciata,
jak n. p. niektére bajwniki przechodzg zna-
cznie trudniej. Jest wiec niemozliwem, aby,
jak to twierdzg Brown i Morris, substan-
cya o stabych wiasnosciach osmatycznych, ja-
ka jest n. p. diastaz, mogta przechodzi¢ z za-
rodka do bielma.

Brown i Morris zaprzeczajg z jednej
strony, ze diastaz surowego ziarna jest wy-
dzielany przez epithelium, z drugiej jednak
wypowiadajg oni zdanie, ze istnienie tego en-
zymu stoi w Scistym zwigzku z rozwojem za-
rodka, gdyz znajdujg oni, ze sie iloSciowo
zwieksza wraz z wyrastaniem zarodka i ze
jego rozprzestrzenienie w ziarnie jest gtownie

ograniczone do kohca zarodkowego. W naj-
nowszej rozprawie I. S. Ford i I. M. Guth-
rie (Jomn. of. the Inst. of Brew. 1908 p.
61) wykazali jednak, ze przewazna ilo$¢ dia-
stazu pochodzi z bielma. Autorowie ci wyka
zujg takze, zejakkolwiek enzym ten, zdaje sie,
znajduje sie we wszystkich czesciach tkanki
bielma, to przeciez nagromadzony jest gto-

wnie w jej warstwie zewnetrznej, t j. t
zw. aleuronowej.
Dalej wykazat Griiss, ze w cienkich

skrawkach stodu, traktowanych goracym pty-
nem Fehliaga, osadza sie wewnatrz komdrek
bielma tlenek miedziawy, a zwlaszcza w sa-
mym ich $rodku. Cukier, ktéry spowodowat
to wydzielenie, musi pochodzi¢ z hydrolizy
polisaccharadow (jak skrobi) przez enzym dia-
stycznyj a z tego wynika, ze diastaz znajduje
sie we wszystkich czesciach bielma gotowego
stodu. To twierdzili tez Brown i Morris.
Wykazatem atoli, ze diastaz nie magt sie tam
dosta¢’ na drodze dyffuzyi i jestem przeto
zmuszony przyjac¢, ze diastaz ten powstat tam
na miejscu.

Wiasciwein bedzie tutaj poruszyé kilka
odnos$nych punktéw rozprawy Forda i Gutti-
rie’'go. Autorowie ci wykazujg, ze wyciag
jeczmienny, sporzadzony przez pot- do catogo-
dzinne wytrawianie $rutu jeczmiennego woda
0 18° C, okazuje po jednej godzinie maksi-
mum diaStazu, mierzone zdolno$cia scukrzajg-
cg wyciggu. Gdy sie jednak sporzadzi wyciag
za pomoca wody, zadanej nitrobenzolem (jako
antiseptykiem) przez dwudziestogodzinne dzia-
tanie jej przy 30° C, to zawiera on znacznie
wiekszg ilo$¢ diastazu. Pierwsza metode uwa-
zajag za zwyklg metode ekstrakcajna; otrzy-
mang warto$¢ uwazajg oni za site diastyty-
czfig, podczas gdy liczby, otrzymane sposo-
bem drugim nazywaja sitg autodigestyjna (sa-
mowytworczg). U réznych jeczmion rozniag sie
obie powyzsze sity znacznie, zawsze atoli sita
autodigestyjna jest wyzsza niz diastatyczna.

Te czynniki nasunety im mysl, ze réznice
te sa spowodowane obecnoscig enzymoéw pro-
teolitycznych w ziarnie; prawdziwo$¢ tego
domystu dowiedli oni przez wytrawianie je-
czmienia w obecnosci réznych, umyslnie do-
danych enzymoéw proteolitycznych. Przez to
otrzymali oni jeszcze wiekszg site scukrzajgca
wyciggu. Okazalo sig, ze papaina, otrzymana
z soku rosliny Carica papaya, byta naj-
odpowiedniejszym enzymem dla tego celu.

Gdy atoli zagotowali roztwdér papainy,
a wiec enzym zniszczyli, to okazato sie, ze
1 taki roztwor dziata zwiekszajace site zcu-
krzajaca wyciggu jeczmiennego, jakkolwiek
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nie w takim stopniu jak przed zagotowaniem.
To wprowadzito ich na mysl, ze owe sole, za-
warte w tym zagotowanym roztworze moga
wywieraé taki wptyw i gdy sprébowali w tym
celu czyste roztwory soli jak n. p chlorku
sodowego i potasowego, siarkami sodowego,
jednozasadowego fosforanu potasowego, siar-
kanu wapniowego, a takze glicyny, asparaginy
i alaniny, to okazato sie istotnie, ze ciata te
powodujg tak samo zwiekszanie sie sity dia-
statycznej.

Ford i Guthrie przypuszczaja, ze
zwiekszenie sie sity diastatycznej przez dzia-
tanie papainy podczas wytrawiania jeczmienia
wodg pochodzi stad, ze papaina hydrolizuje
jakie$ ciato biatkowe, pizyczem jako produkt
takiego rozktadu powstaje diastaz.

Brown i Morris mniemali, ze diastazy,
zawarte w jeczmieniu i w stodzie, sg nietylko
rézne pod wzgledem swego dziatania na skro-
big, (a co uwazam za udowodnione), lecz takze,
ze one pochodzg z réznych ciat. To ostatnie
przypuszczenie zdaje sie nie by¢ uzasadnione
i stoi w sprzecznosci z naszymi wiadomosciami
0 procesie stodowania. Zwracam na to uwage
ze gorzelnicy, ktérym chodzi gtéwnie o otrzy-
manie stodu o wielkiej sile diastatycznej, od
dawna spostrzegli, iz dla osiagniecia tego celu
trzeba zabierac jeczmiona, ktére w stanie nie-
srodowanym' wykazuja wielkg site diastaty-

czng. To by wskazywato na to, ze diastaz
jeczmienia jest pokrewny diastazowi stodu,
a mojem zdaniem, doswiadczenia Forda

1 Guthriego podtrzymuja to zapatrywanie.
Wydaje mi sie prawdopodobnem, ze diastaz,
jaki cl dwaj autorowie otrzymali przez auto-
digestye, posiadat wiasnosci diastazu stodo-
wego, a nie diastazu surowego ziarna je-
czmiennego. Rozstrzygniecie tej sprawy mu-
simy jednak pozostawi¢ dalszym badaniom.
Jezeli diastaz, jaki sie znajduje juz w ziar-
nie jeczmiennem, podczas stodowania zostaje
tylko po prostu zmieniony, co jest prawdopo-
dobne, to te zmiane powoduje proces, nazwany
przez Forda i Guthrie’'go autodigestya.
Z drugiej strony atoli jest mozliwe, ze pod-
czas kietkowania wytwarza sie pewna ilos¢
diastazu przez wydzielczg sita zywych komoé-
rek zarodka i warstwy aleuronowej. a zwia-
szcza wowczas, gdy ustanie doptyw ‘tatwo
przyswajalnych ciat odzywczych. Brown, Es-
combe, Mc. MulleniMillar hodowali
wyciete zarodki ziarn na ptynach odzywczych,
zawierajacych ro6zne azotowe substancye od-
zywcze. W wielu przypadkach dostarczaty one
azotu wyrastajacej roslince; autorowie .jednak
nic nie méwig o tem, czy to pobieranie azotu
w jednym lub tez we wszystkich przypadkach
byto potaczone z wydzielaniem diastazu. Wy-
nik ujemny nie magtby oczywiscie by¢ dowo-
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dem przeciw nipotezie Browna i Morrisa;
dodatni atoli mogtby jg potwierdzié.

Niekietkujace jeszcze ziarno jeczmienne
prawdopodobnie nie zawiera enzymu proteoli-
tycznego : niema dowodu istnienia tego rodzaju
enzymu. Wprawdzie Ford i Guthrie przy-
pisywali zwiekszenie sie sity diastatycznej przy
autodigest.yi dziatalnosci takiego enzymu, en-
zym ten atoli wytwarza si¢ sam dopiero w cza-
sie tej antodigestyi

W nowszej pracy swej o amylolitycznych
i proteolitycznych enzymach maki pszennej
wykazali ci d\aj badacze (Journ. Soc. Chem.
Ind. 1908 p.389), ze maka ta zawiera enzym
proteolityczny, jednak pytanie jeszcze, czy en-
zym ten byt tam w stanie czynnym, gdyz
istnienia jego dowodzono tak, ze 5 gr. maki
trzymano przy 35° C. z 50 cm.1l 1-5 procen-
towego roztworu zelatyny, wysyconego nitro-
benzolem. Jest nieprawdopodobnem, aby ziarno
surowe zawierato normalnie enzym proteoli-
tyczny; dodajmy tu, ze Baker i Hult.on
(Journ. Soc. Chem. Ind. 1908 p. 369) nie byli
w stanie wykaza¢ taki enzym w mace pszen-
nej. Tak samo nieprawdopodobnem jest istnie-
nie prawdziwie amylolitycznego enzymu ; gdyz
diastaz ten, przynajmniej u jeczmienia, nie
jest w stanie dziata¢ na skrobie, zanim ona
nie zostanie przeprowadzona w stan rozpu-
szczalny.

Wr6émy do
czmienia.

Kazda komoérka bielma zawiera pewne
sktadniki, ktore sg konieczne dla wytworzenia
enzymoéw stajacych sie czynnymi podczas kiet-
kowania. Pomiedzy czynnikami, ktére to wy-
wotuja, moze dyfuzya pewnych krystaloidéw
do wnetrza komoérek w pierwszym okresie od-
grywaé¢ wybitng role. Z tego, co wiemy, wy-
nika z pewnem prawdopodobienistwem, ze
pierwszym enzymem, jaki powstaje jest pro-
teolityczny, ktéry potem dziata na t. zw. ,dia-
staz translokacyjnyll, znajdujacy sie juz w je-
czmieniu i wytwarza tak ten enzym amyloli-
tyczny, ktéry znamy pod nazwg diastazu sto-
dowego. Wedtug badan Forda i Guth-
rie/go sa przytem potrzebne woda i pewne
charakterystyczne substancye, mogace dyfun-
dowaé. Substancye te znajduja sie w kazdym
ranie w komorkach bielma i potrzebuja tylko
wody, aby mddz wedrowaé¢ z komoérki do ko-
morki. Wedtug tego zapatrywania na powsta-
wanie enzymoéw kazde ziarno jest w stanie
wytworzy¢ tylko pewng ilos¢ tych czynnikéw,
a nie wiecej.

Zastosujmy powyzsze
wytlumaczenia procesow,
przy stodowaniu
sze proéby, jakie

sprawy kietkowania je-

rozpatrywania do
odbywajacych sie
ziarna. Wprzo6d jednak opi-
niedawno wykonatem nad
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kietkowaniem jeczmienia w wilgotnym piasku
przy wyzszej temperaturze.

Gdy sie jeczmien utozy na wilgotnym
piasku jak n. p. w znanym aparacie Co 1ld e-
we'go i Schonjahna, to, jak wiadomo,
wyrastajg szybko tak kietek Ilistkowy jak
i korzonkowy; temu towarzyszy oczywiscie
tak samo szybkie rozpuszczenie zawartosci ko-
moérek. W tych warunkach przeprowadzone
proby wykazaly, ze pierwszy kietek korzun-
kowy ukazuje sie po 12 godzinach od chwili
zatkniecia ziarna w piasek, podczas gdy Kkie-
tek listkowy doszedt do kornca ziarna po 24
godzinach, a po 30 godzinach wydobyt si¢ juz
z plewek. Gdy w réznych stadyach zbadamy
ziarno kietkujace w tych warunkach, to spo-
strzezemy, ze komorki bielma, przylegajace do

tarczki i do wyrastajgcego kietka listkowego,
sg zupetnie rozpuszczone ; reszta ziarna pozo-
stata jeszcze w stanie surowym. Staraniem

stodownika bedzie nie dopuscie: do takiego lo-
kalnego dziatania, lecz przeciwnie uzy¢ wszel-
kich Srodkéw, aby zuzywajac jak najmniej
substancyi ,rozpusci¢ll cate bielmo.

Gdy sie bada pod mikroskopem ziarna
skrobi z komorek w poblizu warstwy aleuro-
nowej lub warstwy palisadowej takiego ,for-
sowanego“ stodu, to spostrzeze sie, ze pewna
icli liczba posiada bruzdy lub radialne peknie-
cia, wiekszos¢ ich jednak jest nienaruszona
i tych jest u takiego stodu znacznie wiecej
anizeli u stodu, prowadzonego zupetnie nor-
malnie. Jest to dowo6d na moje twierdzenie!
ze dziatanie diastazu na bielmo jest bardziej
lokalne u stodu szybko wykietkowanego niz
u stodu, ktéry prowadzono na zrostowni w chto-
dnej temperaturze.

Drobne wiadomosci.
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Trudno daé¢ zupetnie doktadny przepis, jak
ma sie stodowaé, gdyz stodowanie jest w gto-
wnych zarysach jeszcze empiryczng sztuka,
i trzeba pozostawi¢ stodujacemu, jak ma sie
do danych warunkéw dostroi¢. Szczegdty mil-
szg by¢ zmieniane, stosownie do tego, jakie
jeczmiona sie przerabia i jaki stdd chce sie
osiggngé. Musza przytem jednak by¢ zacho-
wane pewne warunki gtéwne, jezeli chcemy
by¢ pewni dobrego wyniku.

Fakt, ze przewietrzanie w zalewni przy-
spiesza kietkowanie , jest ogélnie uznany:
a nie okazato sie, aby ten sposob miat jakie$
szkodliwe skutki. Bytoby niewatpliwie korzy-
stne, gdyby mozna moczenie zawsze uskute-
czniat- w temperatuzre 13°C. Mojem zdaniem,
jest zupetnie btednem moczy¢ ziarno w wo-
dzie o temperaturze blizkiej 0°, jak to sie
czasem czyni w zimie. To wymaga, potem
dtugotrwatego skrapiania dodatkowego, co po-
woduje niejednostajne kietkowanie.

Od dawna wiadomo, ze nie wolno pozwa
la¢ kietkom korzonkowym i listkowym na
szybki wyrost w mtodej grzedzie ; w tym celu
nalezy te grzede utozy¢ niezbyt grubo i cze-
sto ja szuflowaé, co nie tylko tamuje ,forso-
we“ wyrastanie, lecz powoduje tez przewie-
trzanie. Szuflujac zbytnio, mozna jednak za
duzo zrobi¢ tego dobrego, gdyz wtedy wyra-
stanie stabnie i zbyt duzo kietkéow sie tamie.
Zbytniego skrapiania nalezy unikaé, a wody
trzeba tyle tylko dawaé, aby sie nie obja-
wito zwiedniecie kietkéw. Przedwczesny uwiad
kietkow jest grubym btedem. Temperatura
miodej grzedy nie powinna nigdy przekroczy¢
15° C. (Journ. of ilu' Insi. of Brew. 1908. p.
494).

Drobne wiadomosci.

Ze stacyi doswiadczalnej dla gorzel-
nictwa i przemystéw pokrewnych przy
c. k. panstwowej szkole przemystowej
w Krakowie. W stacyi tej odbyt sie w cza-
sie od 13— 18. grudnia b. r. 6-dniowy kurs
gorzelnictwa dla wiascicieli gorzelh i admini-
stratorow débr. Kurs ten ukunczyto 7 ucze-
stnikéw ; wszyscy uczestnicy pochodzili z Ga-
licyi i byli badz to sami w#ascicielami gorzeln,
badz tez interesanci, z gorzelnictwem tytutem
swego zajecia w najblizszym pozostajacy zwia-
zku. Wyktady na tym kursie obejmowalty te-
chnologie gorzelnictwa wraz z kontrolg ruchu
gorzelni, tudziez ustawodawstwo gorzelniane
i odbywaty sie w sali krakowskiego Towarzy-
stwa technicznego, za$ c¢wiczenia w pracowni
chemicznej i mikroskopowej stacyi. Uczestnicy
knrsu zajeci byli wyktadami i ¢wiczeniami
codziennie od 8—12 i od 3—5, wzglednie
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6-tej po potudniu. W czasie tak krotkim zdo-
tano jednak wyczerpaé¢ krotko i tresciwie cat\"
materyat i zaznajomi¢ uczestnikébw z najno-
wszymi postepami na polu gorzelnictwa. Bar-
dzo waznem dopetnieniem wyktadéw byta wy-
cieczka uczestnikéw, odbyta pod kierowni-
ctwem wyktadajagcych docentéw do gorzelni
Jasnie Osw. Ksigzat RadziwiHéw w Babicach,
gdzie uczestnicy mieli sposobnosci zapoznaé
sie praktycznie tak z tokiem robét w gorzelni,
jakotez z zarzadzeniami skarbowemi i buchal-
teryg gorzelniana.

Z calego przebiegu kursu mozna nabraé
przekonania, ze uczestnicy odniesSli z niego
prawdziwg korzys¢ i ze kursy takie, powta-
rzane'z roku na rok, przyczynig sie w wyso-
kim stopniu do podniesienia gorzelnictwa —
przemystu, majacego tak wazne znaczenie dla
naszego kraju rolniczego

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



