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Modl si¢ i pracuj, a bedziesz szczgsliwy.

JLeszilO. — Nowe tLato,

Religia.

Przemo wa.

Juz sie¢ to jedenascie latek skonczy-
lo, a dwunasty, chwala Bogu! zaczyna
roczek, jak dla kazdego z was, mili
Kmiotkowie! Szkodtka niedzielna otwo-
rem stoi. Ubogaé ona w swoich za-
sobach, nie jej to przecie jest wina; ale!
co jej zbywa na dostatku, to szczero-
$cig praguie wynagrodzi¢. Moze lepsze
nadejda czasy, bo od czegdz nadzieja!
Tymczasem przestanmy 1 na suchym
kawatku chleba; Zarnowy, to prawda!
lepszy jednakze i1 zdrowszy, jak za-
chwalane i nastreczaue przyprawne po-
trawy, bo nie iha w nim ukrytej tru-
cizny. Co w sercu, to i w u$eiech! a
w obojgu niech bedzie chwala na wy-
sokosci Bogu, a na ziemi pokdj ludziom
dobrej woli.

Pawetl $wiety, tak si¢ odzywa w
pierwszym liscie do Koryntow: LA ja
»gdym przyszedt do was, Bracia, przy-
szedlem nie z wyniosto$cig mowy, al-
,»bo madrosci, opowiadajac wam $wia-
dectwo Chrystusowe. Albowiem nie
,rozumiatem, zebym miat co umie¢ mig-
,»,dzy wami, jedno Jezusa Chrystusa, i

dnia 1. Stycznia 1848.

»tego ukrzyzowanego. [ bylem ja ze
»mdtoscia 1 z bojaznig 1 ze drzeniem
,wielkiem u was. A mowa moja i
»przepowiadanie moje nie w przyludza-
»jaeyeh madrosci ludzkiej stowach, ale
,»W okazaniu ducha i mocy. Aby wiara
,wasza nie byla w madrosci ludzkiej,
»ale w mocy Bozej. A powiadamy ma-
dro$¢ miegdzy doskonatymi. A ma-
dro§¢ nie wieku tego, ani ksigzat
,wieku tego, ktorzy si¢ kaza. Ale po-
,wiadainy madro$¢ Boza w tajemnicy,
»ktora zakryta jest, ktora Bog prze-
inaczyt przed wieki ku chwale na-
szej, ktorej zaden z ksigzat wieku
»tego nie poznal. Bo gdyby byli po-
,,znali, nigdyby byli Pana Chwaty nie
sukrzyzowali. 4

Stowa te wielkiego nauczyciela na-
rodow sg wzorem dla nas niegodnych;
oby i dla was, mili Bracia, byly! Nie
umiejmy mi¢dzy soba, jedno Jezusa
Chrystusa i tego ukrzyzowanego! Bo
madros¢ tego $wiata nadyma, a ma-
dros¢ Jezusa Chrystusa i1 to ukrzyzo-
wanego, upokarza; a pokora, to wy
juz wiecie, ze mury przebija.

Grzechy nasze staly si¢ gdyby mu-
rem oddzielajacym nas od Boga; upo-
korzmy si¢ z zalem i z skruchg, a one



si¢ rozwala jak owe niury Jerycha na
gtos traby Lewitéw, i bedziemy mieli
wolny wstep do krdlestwa Niebieskie-
go, do ktorego posiadania stworzyt
nas Bog dobrotliwy.

Tego tak waznego dzieta nie od-
ktadajmy na potem, bo ono nie pewne!
Czas uptywa jak woda 1 nie wraca
nazad, a godziny zycia naszego sg po-
rachowane. Nie wiemy, ktdéra ostatnia,
a ta wszakze stanowi¢ begdzie o wie-
czno$ci naszej. Porachujmy si¢ wigc
zawczasu w sumieniu naszein: Na co-
$my tyle przezytych latek obrocili*?
Jaki mamy z nich zarobek na zbawie-
nie duszy? O iledmy stali si¢ doskonal-
szymi? to§my wlasciwie warci przed
Bogiem? Bo to jest prawdziwa ma-
dros¢: poznac siebie samego! Bez po-
znania nie przyjdzie czlowiek do po-
rzucenia zlego, a wigc 1 nie postapi
w dobrem, nie stanie si¢ doskonatym.
A Pan Jezus powiedziat: ,badzcie do-
skonalymi, jak wasz Ojciec w niebie-
siech doskonaty jest.*

Do tego porachunku, kiedyz jest czas
dogodniejszy, odpowiedni, jezeli nie
wladnie ta chwila, kiedy si¢ rok stary
konczy, a nowy =zaczyna? Nie prze-
chodzmy zatem zlata w lata, jak z izby
do izby, bez rozwagi i namystu. Do-
sy¢ juz tej obojetnosci, tego zaniedba-
nia. Porachujmy si¢ z Bogiem szcze-
rze, a z tego porachunku okaze sig,
jak wielkimi dtuznikami jeste§my!

Skonczyt sie rok stary, a zaczat si¢
rok nowy; oby si¢ tez wreszcie i za-
konczyly stare grzechy mnasze, za-
dawnione, narowe, 1 to ciagle obiecy-
wanie a niedotrzymywanie poprawy! a
z "nowym rokiem oby si¢ miedzy nami
zaczelo zycie nowe, zycie dobrej wo-
li, zycie wedle Boga, zycie chrze$cian-

skie, katolickie, $wigte, zycie pierwia-
stkowych Chrzedcian, ktoérych milo$é
Boga 1 blizniego taczyta wezlem nie-
rozerwanym.

O to Ci¢ Boze btagamy! przez za-
stugi Syna Twojego Jezusa Chrystusa,
za przyczyna NajSwigtszej Maryi Pan-
ny, ucieczki, oredowniczki, krdélowej
naszej, 1 za wstawieniem si¢ Wszy-
stkich Swietych. Amen.

Rady Swietego Efrema dla mlo-

dziezy.

Oswoj si¢ z pilnoscig, czlowieku, ona
jest wielkim skarbem madro$ci; porzuc
za$ lenistwo, ten sktad zepsucia.

Badz grzecznym dla poboznych, a
nie wdawaj si¢ z pijakami.

Badz unizony w twojej mlodosci, a~
by$ na staro$¢ podwyzszonym zostat; a
¢wicz sie w dobrych obyczajach, abys$
moégt prowadzi¢ wesote zycie.

Gdy rozmawiasz, méw madrze, aby
ci¢ chwalili, co ci¢ stuchajg; winszo-
wali szczeS$cia twoim rodzicom, i mo-
dlili si¢ za twoich nauczycieli.

Wstrzymuj twdj jezyk od przysie-
gania si¢, bluzuierstwa i zniewagi; a
natomiast niech §piewa twoj jezyk mile
pienia Bogu.

Unikaj obcowania ze zlymi, nie przj-
wiezuj si¢ do ktamcodw, nie sprzeczaj
si¢ z przeciwnikami, a nie wdawaj
si¢ z oszustami.

Przyjmuj rady madrych, zachowaj
nauki twoich rodzicow, nie klnij, i nie
ktam przeciw twemu winowajcy.

We wszystkich twoich czynnoS$ciach
1 przedsigwzigciach prawda niech ci
przy$wieca; a twemi stowami niech he*



dzie: tak, tak! nie, nie! aby kazdy u-
wierzyl prawdzie stéow twoich.

Gospodarstwo domowe.

O nasalaniu mig¢sa.
Z Z. G

W pierwszych trzech miesigcach ro-
ku, najwiecej po wsiach bijg bydla i
Swini, a tym miesem zaopatrywuja sie
na caly rok. Wowym czasie najlepiej
sie¢ tez udaje solenie i wedzenie mie-
siwa, byle nalezycie przedsiewzig¢tein
zostalo. Ku pouczeniu nieSwiadomych
niechaj posluzy, co nastepuje:

Sél jest glownym materyaleni do za-
chowania pokarmoéw od zepsucia; wcig-
gajac bowiem w siebie czastki wodni-
ste i laczac sie z cialami nasolonemi,
chroni je od wplywu powietrza atmos-
ferycznego. Im czystsza jest s6l Kku-
chenna, to jest: im mniej obcych soli
w sobie zamyka, jakiemi sa: siarczan,
magnezya, albo s6l gorzka, solan wa-
pienny i glinka, tein jest zdatniejsza do
solenia. Chcac uzy¢ do nasalania soli
kuchennej, ktéra obficie z obcemi sola-
mi jest zmieszana, sypie si¢ pierwej
do naczynia i nalewa si¢ niewielka ilo-
§cia wody, albo lepiej nasyconym roz-
czynem solnym, i przez czas niejaki zo-
stawia w spokojnosSei. Woda roztwa-
rza obce sole, bo te posiadaja wlasno§¢
predszego rozpuszczania sie, anizeli sél
kuchenna, ktéra, po odlaniu rozeieku,
daleko bedzie czystsza.

Sé1 kuchenna prazDna nieréwnie jest
lepsza do solenia, niz najwyborniejsza
zwyczajna, i ztad w Anglii pospolicie
jest uzywana. Prazenie jej jest latwe;

wsypawszy s6l do tygla przykrytego,
tak dlugo si¢ trzyma na weglach, az
zupelnie trzaskaé przestanie.

Oproécz soli uzywa si¢ saletra do
solenia, osobliwie migsa, dla nadania mu
czerwonego koloru i tegosci. Do stu
czeSci soli kuchennej dodaja sie dwie
albo cztery saletry; w wi¢kszej bowiem
iloSci uzyta, czyni migso tegiem, suchero,
i udziela mu nieprzyjemnego smaku.

W soleniu miegsa trzeba zwréci¢ u-
wage na wlasnoSci migsa i podlug tych
postrzezeni upraw?® Kierowaé. Do mie-
sa mlodych zwierzat mniej bierze sie¢
soli, anizeli do starych; bo zbyteczna
ilo§¢ mocno je przejmuje i smak odbiera.
Mieso solone mlodych zwierzat nigdy
sie tak dlugo przechowaé nie moze jak
z dorostych. Mieso gabkowate mniej-
szq sie iloScia soli zaprawia, anizeli
tegie; owszem daleko si¢ lepiej zacho-
wuje mieso gabczaste, jezli bedzie na-
tarte solg, wyciSnione w prasie i miernie
osolone.

Miegso soczyste najzdatniejsze jest
do solenia; chude i suche, réwnie jak
i tluste, latwo z czasem gorzknieje §
nieprzyjemnego lojowego nabiera smaku.
Dlatego zbyteczna tlusto$é¢ od miegsa od-
jaé nalezy i malo co zostawié¢. Chcac
na dlugi czas mie¢ solone mig¢so, nale-
zy wziaé do zaprawy przednie i tyIlne
uda doroslych zwierzat; mieso od karku
niezdatne do solenia, bo latwo podpa-
da zepsuciu. Im wi¢ksze sa kawaly,
tein sa trwalsze; ile by¢ moze, strzedzs
sie nalezy, izby niebylo koS$ci i stawow
napojonych sola. Swiezego miesa za-
raz po zabiciu zwierzat nie nalezy so-
li¢; ale przez dzien, albo i kilka dni
zostawié¢ na powietrzu, aby nieco oschlo.

Sposoby solenia migsa sa liczne; na-
stepujace, najpewniejsze:



1) Posypawszy mieso sola, naciera
si¢ reka, aby sél wszystkie wypelnita
pory. Nacieranie to trwa tak dlugo,
dopoki migso s61 w siebie bierze; poczem
przysypuje si¢ powtdérnie sola, aby zu-
pelnie bylo biale, zostawia si¢ tak przez
24 godzin, i wyciska si¢ potem w pra-
sie mocno, a odchodzacy w czasie wy-
gniatania rosol, odlrzasa sie. Wyjete
migso z prasy jeszcze si¢ raz solg po-
trzasa, uklada si¢ w beczke, i tymze
samym rosolem, przegotowawszy go nie-
co i ostudziwszy, nalewa sie.

2) W Szwecyi sola migso na sucho
tym sposobem: Natarte mieso sola u-
klada si¢ tak, aby kawaly jedne na
drugich lezaly, i cztery razy w oSmiu
dniach nacieranie to powtarza sie, bio-
rac na 14 funtéw miegsa poéltora funta
soli: przysypuje si¢ potem otr¢ebami, dla
odebrania wilgoci miesu i zawiesza sie¢
w kuchni lub nad piecem, aby uschlo.
Po miesigcu juz mozna podobnego migsa
jak szynki uzy¢é. Solenie to ma jeszcze
te korzyS$¢é, iz mieso nie tak jest slone,
jak sposobem zwyczajnym uprawne, i
soli nie tyle potrzebuje.

Swiniue albo wolowine, podlug oko-
liczno$ci, przyprawiaé mozina jednym
Z wyzej wymienionych sposobéw'. Do
©Osolenia sloniny wiecej nieréwnie bie-
rze si¢ soli, i mocniej si¢ ong naciera
niz mie¢so. Baranina wedzi si¢ podobnie
jak wolowe migso, z ta roézmnica, iz do
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osolenia nie uzywa sie¢, albo w'malej
ilo$ci tylko, saletry; migso to, dla wielu
ko$ci, dlugo chowanem by¢ nie moze;
toz samo rozumie si¢ o miesie koziein.
Solgc polgeski, nalezy je obraé ze zby-
tecznej tlusto$ci i skory; natarte sola
i ulozone jak najcia$niej w naczyniu,
zala¢ dobrze rozpuszczong slonina lub
mastem, tak, aby si¢ whrstwa na trzy
cale gruba utworzyla, a takim sposo-
bem dlugi czas zachowuja sie.

Aby mi¢so solone trwalem bylo, u-
prawiaé¢ je nalezy w zimie; bydleta za$
pas¢ przez dlugi czas dobrem ziarnem
i macznym pokarmem, wystrzegajac si¢
przed zabiciem straszy¢ bydleta jakim-
kolwiek sposobem; inaczej bowiem
predko migso psué sie¢ zacznie.

Glowniejsze warunki do przechowa-
nia solonego mig¢sa s3a.nastepujace:

Ij Aby stalo w miejscu chloduem.

2)
go przystepu i dlatego wszystkie otwo-
ry w miesie zapeli¢ i przytem mocno
ueisng¢ nalezy. Najlepszem do tego
narzedziem jest beczka, ksztalt w'alea
majaca, u wierzchu opatrzona szruba,
za ktorej poSrednictwem pokrywa mocno
sie uciska; obciazajac ja bowiem sa-
memi kamieniami, nigdy si¢ dobrze nie
ucisnie.

3} Aby rosél solny zawisze cale migso
zakrywal; gdyby za§ za malo go bylo,
nalezy beczke czesto przewracaé.
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Lewandowski: Dzieje starego
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Pisma Swietego Ks. J. Wujka.

Z mappa Palestyny i wize-

runkami Jerozolimy i kosciola Salomonowego.
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