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Aufbewahrung von Kartoffeln
Przechowywanie ziemniakow

Alljährlich gehen T ausende von Tonnen Kartoffeln  
durch  fehlerhafte  B ehandlung  fü r  die Ü berwinterung 
verloren. Bedingung fü r  eine gute Aufbewahrung ist 
jedoch, daß die K artoffe ln  gesund und  sauber sind 
und daß der A ufbew ahrungsraum  entsprechend warm 
gehalten w ird  sowie daß er trocken  und  luftig ist.

Aus den fü r  die A ufbew ahrung  bestimm ten K ar­
toffeln sind vorerst die k ranken ,  verletzten, beschädig­
ten und  kle inen Knollen auszulesen. Zur Aufbewahrung 
soll n u r  gutes Material gelangen, welches durchsortie rt  
und  vom Erdbesatz befreit  ist und  welches, Zeit 
hat te  nachzutrocknen , auszudünsten  und  auszukühlen.

Die optimale W ä rm e  hei A ufbew ahrung  von K ar­
toffeln ist -j—4°. Bei einer T em p era tu r  von 2— 8° h a l ­
ten sich d ie Kar to ffeln gut, bei Tem pera tu ren  u n ­
te r  0° werden die K artoffe ln  süß. E in  E rf r ie ren  der 
Knollen tr itt  erst bei einer Kälte von — 1 bis — 2° ein, 
und  bei einer T em p era tu r  von + 8 °  fangen sie an zu 
faulen. Die E r fa h ru n g  lehrt, daß bei Aufbewahrung 
von Kartoffeln ein weit g rößerer  Schaden durch 
überm äßige W ä rm e  als du rch  F ros t  entsteht.

Um also möglichst geringe Verluste zu haben, m uß 
m an  die en tsprechenden  Bedingungen schaffen. Das 
erreicht man, indem  m a n  die Kartoffeln einkellert 
oder einm ie te t^f.

Der Keller .ist von allem U nra t  zu säubern, zu 
lüften, auszuweißen und  auszuschwefeln; der Keller­
boden dagegen ist mit Kalk zu hestrguen. Die Keller­
f e n s te r 's in d  bis E in tr i t t  der  Fröste  (ausgenommen 
die w arm en  Stunden) Tag und  Nacht offenzuhalten. 
Den Kartoffeln behagt die Kellerluft keineswegs, da ­
gegen sehr ein Zwielicht. Die Kartoffeln dürfen 
höchstens 70 cm hoch aufgeschüttet werden. Je we­
niger gut die Kartoffeln, um  so d ünner  m uß die au f ­
geschüttete Schicht sein und  können Konservierungs­
mittel wie Kalkstaub, Karsan oder Forta l  angewendet 
werden. Größere Sicherheit geben die Mieten. Diese 
sind im Generalgouvernem ent hinsichtlich der  Auf

*] Näheres in den 'Nr. 17 it. 18 der Zeitschrift „Muster­
betrieb“ sowie, in den Nr. ,3(5 u. 37 des „Rolnik“ in den 
Artikeln „Aufbewahrung von Kartoffeln“ und „Kartoffel­
mieten“.

Rok rocznie trac im y tysiqce ton ziemniakow przez 
htqdy w zabezpieczenin ich na  zimq. W a ru n k am i do 
brego p rzechow ania  sq: zdrowe i czyste ziemniaki, 
odpow iednia cieplota oraz suchosc i przewiewnosc 
pomieszczenia.

Z przeznaczonych na ten cel ziemniaköw usunmy 
klqby chore, skaleczone, uszkodzone i drobne. Do 
przechow ania  idzie tylko material wyborow y,przesor-  
towany, oczyszczony z zienii i poddany po wykopa- 
n iu  procesowi przeschniqcia, w yparow ania  i wyslu 
dzenia.

O ptym alna cieplota dia przecbow yw ania  ziemnia- 
köw wynosi -f-4°. W  tom peraturze  2— 8° ziemniaki 
trzym ajq  sie dobrze. Ponizej 0° stajq siq slodkie, ni- 
zej — 1 do — 2" m arzna,  wyzej —|—8° gni ja. P ra k ty k a  
Wskazuje, ze wi^ksze szkody przy przechow ywani«  
powoduje zbyt w ysoka tem pera tu ra  —  niz mröz.

Aby wiec p lon  swöj przechowac z mozliwie naj- 
mnie jsza stratq, musi siq stworzyc odpowiednie w*- 
runki.  Cel ten osiqgamy przez piwniczenie lub kop- 
cowan

Piwnica w inna  byc oczyszczona z wszelkich odpad 
köw, wywietrzona, wybielona, wysiarkowana, zas dno 
posypane w apnem . Dia oszczqdzenia pracy i odsiania 
ziemi stacza siq ziemniaki z wozu do piwnicy po 
ukosinie ustawionej rynnie  z listew. Az do nadejscia 
mrozöw  (z w yjatk iem  godzin gorqcych) okna piwnicy 
pozostajq o tw arte  dniem i nocq. Ziemniaki nie znoszq 
piwnicznego zaduchu i wymagajq pölmroku. Wyso- 
kosc zsypu nie moze przenosic 70 cm. Im gorszv m a ­
terial,  tym  ciensza musi byc w arstw a oraz mogq byc 
zastosöwane srodki konserwacyjne, jak pyt wapien- 
ny, k a rsa n  lub fortal.

Zawsze jednak  lepsze rezultaty  dajq kopce i one 
stanowiq u nas podstawowy sposöb przecbowywania 
ziemniaköw. Nalezy je  zakladac w miejscu sposob- 
nym  do nadzoru, na  powierzchni g run tu  przepuszcznl- 
nego, w terenie mozliwie o pew nym  sklonie, z zacho

*) Blizsze szczegöty w Nr. 17 i 18 „Gospodarki Wzoro- 
wej“ i w Nr. 36 i 37 „Rolnika“ z wrzesnia b. r. w arty- 
kulach p. t. „Przechowanie ziemniaköw“ i „Kopce zie- 
mniaczane“.
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bew ahrung  von grundlegender Bedeutung. Sie sind 
zu err ich ten  an leicht zu beaufsichtigender Stelle auf 
einem Gelände mit le ichter Bangigkeit, m it d u rc h ­
lässigem Boden und  w enn möglich in N ord-Südrich­
tung (um sie vor Sonne und  F rostw inden  zu schützen). 
Wie die Mieten anzulegen 
und  wie dick sie zu bedek- 
ken sind (die H a ltbarke it  
der Kartoffe ln  häng t h ie r ­
von in großem Maße all), 
ist aus der  Abbildung 'z u  
ersehen. Auf den d»chär- 
lig bis zu 
1 m  Höhe 
auf geschüt­
teten H a u ­
fen legt m an  
Stroh auf 
und  bedeckt 
dieses ohne 
den F irs t  
und  die u n ­
teren  E nden
leicht mit Erde. Dam it kein Regen in. die Miete e in­
dringt, wird der F irs t  noch zusätzlich m it Stroh be­
deckt. Nach 2— 3 W ochen  sind die K artoffe ln  ausge- 
diinstet, ausgetrocknet und  abgekiihlt.  N achdem  die 
W ä rm e  in der  Miete un te r  + 5 °  gesunken ist, w ird 
nach  F o r tn a h m e  der  zusätzlichen S trohdecke in den 
M orgenstunden die E rdsch ich t  verstärkt.  Vorher ist je ­
doch du rch  den F irs t  ein H eubaum  zu ziehen, wodurch 
m an  einen durch  die ganze Miete gehenden L ü f tu n g s - ' 
kana l  erhält. N achher  w ird  eine Schicht Stroh oder 
K ar to ffe lk rau t aufgetragen und  m it E rd e  bedeckt, 
welche vor E in tr i t t  der F rös te  en tsprechen  vers tärkt,  
festgestampft und  ausgeglättet wird. Zum Abschluß 
dieser Arbeiten ist noch ein Graben in einer E n t ­
fe rnung  von 60 cm um  die Miete und  S toßkanten  
h e ru m  auszuheben. Es ist zu beachten, daß zum Ein- 
mietein der K artoffe ln  keine Vertiefungen nötig sind, 
daß du rch  die Sanddecke der  F ros t  le ichter d u rc h ­
dringt, daß in nächste r  Nähe der  Mietensohle keine 
E rde  auszuheben  ist, daß  die Kartoffe ln  unm ite lba r  
m it K arto ffe lk rau t nicht zu bedecken sind, weil d a ­
durch  die K arto ffe lk rankhei ten  verbreitet werden, daß 
vor E in tr i t t  der  F rös te  die L üftungsöffnungen  sorg­
fältig abzudichten  sind, daß bei Auftreten feuchter  
Stellen oder Senkungen diese Stellen sofort zu öffnen 
und  die schlechten Kartoffe ln  gründlich  zu en tfe rnen  
sind, und  endlich, daß falls das T herm om ete r  eine 
W ä rm e  von +  8° anzeigt,  die Miete sofort au f ­
zudecken und  durchzulüften  ist.

waniem k ie ru n k u  z pölnocy na pofudnie (w celu 
uchronien ia  kopcöw od stonca i m roznych  wiatröw). 
Sposöb zak ladania  kopcöw oraz przeciQtna grubosc 
warstw  okrycia (od czego. glöwnie zalezy trwalosc 
ziemniaköw) p rzedstaw ia  ry&B«ëk. Na dachowato  uto-

zony stos o wysokosci do 
1 m nak tad a  sii; stome 
i obrzuca lekko ziemia, 
pozostawiajac luki na 
szczycie i dole. Dia unik- 
niecia zadeszczenia oklada 
sie szczyt dodatkow o sto- 

ln;i. Po 2— 3 
tygodniac.il 

z i e m  n i a k i 
SiQ wvpoca, 
przesclina i 
wychlödna, 
Gdy cieplo- 
ta  ich spad- 
nie n i z e j 
-j-5°, w go- 
dzinach ran-

nych uzupelniamy, po zdjeciu slomy dodatkowej, 
warstwQ ziemi. P rzedtem  przesuw äm y szczytem stosu 
pawqz i w ten sposöb tw orzym y biegnacy n a  prze- 
strzal kana l  wentylacyjny. Jesli kopcujem y m ateria l 
nie calkiem pewny, u rzadzâm y drugi kana l  zbity z de- 
sek srodkiem  podstaw y kopca. Nast^pnie dajem y war- 
stwe slomy czv Igcin i obrzucam y ziemia, k tö ra  przed 
mrozafni uzupelniam y d o p o za d an e j  grubösci,  utlacza- 
mv i dokladnie wygladzamv. Konczymy robote urza- 
dzeniem rowu w odleglosci m nie j wiecej 60 cm na- 
okolo kopca, i spustöw dla odprow adzenia  wody z ro- 
wöw. Pilnujem y, by myszy nie dziuraw ily  n am  kopca 
i kon tro lu jem y cieplotc wriQtrza, zwlaszcza w pierw- 
szych tygodniach, za pom oca stosownego termo- 
metru.

Pamie;tajmy, ze do kopcow ania  nie po trzeba wykopy- 
wac zaglfjbien, ze przez okrywij z p iasku latwiej prze- 
n ika  mröz, ze nie nalezy blisko podstaw y kopca pod- 
b ierac  ziemi, ze nie wolno okryw ac ziem niaköw bez- 
posrednio  iQcinami, bo to przyczynia  si^ do u trwa- 
lania choröb ziemniaczanych, ze przed naslanieni 
m rozöw  wyloty w en ty lac y jn a  trzeba s ta rann ie  zatkac, 
ze jezeli pokazg si^ na  kopcach podejrzane  zawilgo- 
cenia lub zaklQsni^cia, m iejsca te trzeba rozebrac, 
ziemniaki przebrac., a zle odrzucic i wreszcie, ze gdy 
te rm om etr  okaze cieplotQ +  8°, kopiec m usi sit; od- 
kryc. i przewietrzyc.

LÜFTUNG^KÄNftLE - K’ KANALY WENTYLACYJNE
Schema der richtig angelegten Kartoffelmiete Szemat prawidiowego zatozenia kopca


