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Spis rzeczy. Opis gospodarstwa w Ost-Lothian w Szkocyi

Robota syropu z krochmalu. — Geny produktow.

Opis gospodarstwa wOsi-Lolhian,
w Szkocyi.

(Dokonczenie).

Uprawa turnepsu znacznie odréznia Lothian-
W tej tylko
okolicy uprawiaja ten produkt z najwigksza tro-

czykow od potudniowych Anglikow.

skliwoscia. Lubo rzedowa uprawa turnepsu ioko-
pywanie go sita koni dosy¢ sa znane, nie od rze-
czy tu jednak bedzie przytoczy¢ w tym wzgledzie
niektére uwagi.

Pomimo wszelkie usitowania”® nieudata si¢ upra-
wa turnepsu na wilgotnym, gliniastym gruncie,
wotlano raczej, w miejscu jego, procz zwyczajnej
rotacyi, .zaprowadzi¢ uprawe bobu ikartofli, ktora
Na

dobrze tylko uprawionej roli mozna z pomyS$lnym

z tych przyczyn korzystniejsza si¢ okazata.

skutkiem zasiewaé turneps; dobre bowiem spul-

uuitae occjuul

W Warszawic przyjmuje si¢ prenu-
merata w Glownym Kantorze Re-
dakcyi w Starem Miescie Nro dl.

Na prowincyi po wszystkich U-
rzgdach i Stacyach Pocztowych.

PIATY. Dnia G Listopada 1839. r.

(dokonczenie). — Biegunka pszczot w roku 1834 * 1835. —

chnienie i wyczyszczenie roli z chwastu niezbe-
dnie do wzrostu tego ziemioptodu jest potrzebne.
I)o orania poden gruntu, najbieglejszych dobieraja
oraczy; orka bowiem najregularniej wykonana,
a skiby prosto krajane by¢ powinny; w tym celu
wytykaja je wprzod laskami, liobia zagonki na
27. cali angielskich szerokie, jezeli te maja by¢
ugnojone, potrzasaja je kobiety, za pomoca widet,
gnojem 1 ten ziemia przysypuja. Jezeli ma by¢
uzyty za naw6z proch koSciany, rozsypuja go za
pomoca machyny, ktéora robi $rodkiem zagonu ro-
wek 1w tym proch rozsypuje. t!k machyng idzie
druga, ktora sieje nasienie turnepsu. Wynalezio-
no teraz inna machyneg, ktéora od razu rozsypuje
proch kos$ciany i sieje nasienie, dla tego uzycie jej
Do do-

uzywaja od

przektadaja nad poprzedzajacy sposob.
brego obsiania jednego akra gruntu,

2— 1, funtéw nasienia stosownie do jego gatunku.
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T)o dalszych robot okoto uprawy turnepsu uzy-
wajg ptuga i pewnego matego skaryfikatora, kto-
rym wolne migdzy rzgdami ustgpy z chwastu oczy-
szczaja. Urzadzenie skaryfikatora jest rozne w ro-
znych ok&licach izalezy od upodobania uzywajace-
go go rolnika, Po wykonaniu tej roboty przeko-
puja grzedy turnepsu motykami, przerzedzaja ten-
ze gdzie zbyt gesto wyrasta, tak izby zdzbta jego

na 9. cali jedno od drugiego staly.

Migdzy réznemi gatunkami turnepsu uprawiane-
miwSzkocyi, pierwsze ma miejsce gatunek szwe-
dzki.

da si¢ wykona¢ na innych gatunkach. Nie uwazaja

Mozna go przesadza¢ w potrzebie, a co nie

turnepsu za ptoéd podziemny, zawsze bowiem zie-
mi¢ z niego odgarniaja, tak iz, czy to prowadzac
mie¢dzy nim ptug, czy to przekopujac grzedy, strze-
ga si¢ przysypywania go ziemig.
przekopaniu

Na gruncie nie.

co wilgotnym, po grzed, uzywaja
matego pluzka, ktérym przeganiaja male broéozdy

dla $cieku wody.

\V uprawie kartofli wcale przeciwnie postgpuja
przy kazdej bowiem robocie starajg si¢ coraz bar-
dziej obsypywaé je ziemiag.

Od uprawy to turnepsu czynig tam zawistym rze-
czywisty zysk w gospodarstwie, wigkszag bowiem
jego cze$¢ obracaja na tuczenie bydia. Pospoli-
cie | czegsci catego plonu turnepsu zwozi si¢ i spasa
W oborze tuczacém si¢ bydiem, reszte pozostala

w miejscu na polu owce zjadaja.

I’lon turnepsu powyzszym sposobem uprawio-
nego, jest nader wielki, nadzwyczajna jego ilo$ :,
przeszto 700. centnar6w' na jednym akrze, anijest
Stad si¢ to wyswie-

rzadka ani osobliwg rzeczg.

ca, dla czego na tamtejszych dzierzaw ach tuk wiel-
Jak

turnepsu,

ka ilo$¢ bydta, wyzywi¢ i utuczyé mozna.

wiele zakladaja tam sobie na uprawie
poznaé¢ mozna istad, ze plon turnepsu z i akra wy-
starcza do utuczenia w przeciggu 3. miesiecy wolu

wazacego 1200. funtow. Takaz sattig rachuja ilos¢

do utuczenia wielkich 10. owiec. Gdyby chciano

tuczy¢ zielong pasza, wypadatoby uzy¢ 1. akr grun-
Skad po"

chodzi tak wielka réznica w tuczeniu zielong pasza,

tu dla utuczenia 1. wotu lub 5. owiec.
dotad jeszcze dostatecznie nie wyjasniono.

J16b, konskim zwany, w znacznej ilo$ci upra-
wiany, sieja rzgdow o za pomoca machy ny a oko-

puja go i oczyszczaja z chwastu z wielka troskli-

wosciag, uzywaja do tego pluga i matego skaryfi-
katora, tak samo jak przy uprawie turnepsu. Do-
Swiadczono ze korzystnie miesza¢ mozna groch

z bobem, pierwszy bowiem przyglusza i ro$é nie-
dozwala zielsku w tych mig¢dzy bobem miejscach,
ktoérych ptug nie dosigga.

Co do kartofli, tych nie tyle si¢ uprawia w Ost-
Lothian co w innych okolicach Szkocyi i Anglii,
gdzie je sadza na sprzedaz. Uwazaja tu kartofle
jako ziemiopldod z korzys$cia poprzedzajacy siew

pszenicy; oczyszczaja one grunt roOwnie dobrze

jak tuineps 1 zastgpuja cze¢stokro¢ w tlij mierze
ngor.
Poniewaz przekonano si¢ ze kartofle z ko-
rzy$ciag uzy¢ si¢ moga na zimowa pasz¢ dla koni,
i ze bydto takze zjada je bez szkody, przeto w nie-
ktéorych folwarkach wchodza one w kolej innych
uprawianych ziemioplodow, mianowicie tam gdzie
nie do$¢ pomyslnie wiedzie si¢ uprawa turnepsu.
Niektorzy gospodarze obrywaja kwiat z todyg
kartofli w mniemaniu ze (o ich plon o 15. procent
powigkszy. Potwierdzenie tego mniemania upa-
truja w tein, ze jeden gospodarz nazbieral na je-
dnym akrze kartofli, 12. workéw nasiennych ja-
god kartoflanych.
z lak

wielka wykonywaja troskliwo$cia, iz rozumiatby

Sprze¢t zboza, liczac w to groch i boéb,
kto ze im si¢ nie bgda mogly wréci¢ podejmowa-
ne w tej mierze koszta. Zniwiarzy dostaja z Ir-
landii i z gor szkockich; sa to dobrzy i pilni ro-
botnicy, bez ktorych i.ie podobna bytoby zebra¢

wszystkiego zboza. Nie lubig najmoéwaé robotni
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kéw pojedynczo, najaws y ich potrzebna liczbg
stawiaja do roboty lale, izby na nich cho¢ lekka
baczno§¢ dawaé¢ mogli. Sze$§¢ oséb (megzczyzn i
kobiet) w jednym dniu zezna, zwiaza i zestawia
jeden akr oziminy. Dawniej, kiedy mniej tro-
skliwie t¢ robot¢ wykonywano, trzech ludzi tylko
Wida¢

razem na jednem polu pracujacych.

na jeden akr stawiano. czestokro¢ 100.

robotnikéw
Na jednym zagonie do 9. tokci szerokim, stawia-
ja po 4. zniwiarzy, ktérzy réwno zawsze postg-
powaé¢ winni.

Wydatki na zniwiarzy ponoszone, skladajasig
z 2. kwart zupy z owsianej maki na $niadanie i
wieczerzg¢, z chleba i piwa na obiad; migdzy temi
porami piwa nie daja.

Pieni¢zna takze ptaca

wyzsza jest teraz niz dawniej ; dawniej placono
me¢zczyznie 9. penc (1J zip-), teraz dwa razy tyle
ptaca.

robotnicy pdy dostali roboty za 3. pence (15 gr. p.)

Przed niedawnym czasem kontcnci byli

dziennie. Czas roboczy zaczyna si¢ o 5 godzinie
rano, a koniczy o 7. po potudniu; ule daja robo-
tnikom wolnego czasu 1. godzing¢ do $niadania,
1, do obiadu, i05

godzinie; niewolno im przeciez oddala¢ si¢ z pola.

tudziez po 20. minut oil.

Zboze w snopach zwozg do stodo6t jednym koniem
do lekkich kar zaprzg¢zonym; przekonano si¢ zZe
tym sposob m jeden kon wigcej zrobi, niz gdjby
byt do parokonnego woza jako trzeci na przodzie
przyprzgzony; wreszcie przy takim sposobie nie
rznie si¢ pole gtgbokiemi kolejami,

1loku

ny do zgcia zboza,

1832 doswiadczano w Fifeshire machy-
opatrzonej wielu szeregami
narze¢dzi strzygacych, do nozyc podobnych, i prze-
kona¢ si¢ miano,
dato !!

ze dobrze zamiarowi odpowia-

(Jzywane do robét gospodarskich narzedzia i
machyny bywaja zawsze W Ost-Dothian najlep-

szej i najnowszej konstrukcyi. Gospodarze lani-
tejsi zawsze i we wszyst 4em naprzéd postepuja.

Ich plugi lepsze sa niz we wszystkich innych o-

kolifeach;

wie cate zelazne;

sa one lekkie, prostego ksztattu imp.*fcn
tatwo je ciagnie sprze¢zaj i kie-
ruja ludzie. Uzywaja wszystkich korzys$ci jaki©
im nastr¢gczy nauka, nie zaniedbujag uzytku nie-,
kiedy
Nie tylko uzywaja konnych i woda
ale nadto od kilku lat z
wielka korzy$cia uzywaé zaczeli

znanych dawn ej sit, im go wskaze do-
$wiadczenie.
poruszanych intocarni,
sity pary; za-
stosowania ostatniej do robodt gospodarskich bar-
dzo mozna.

czgsto napotkad Uzywaja machyn

parowych do mielenia zboza, do jego $rotowania,

do rznigcia sieczki, do mielenia ko$ci i t. p.

Uzywaja takze machyn parnych do poruszania
mtocarni, i twierdza ze przez nie taniej maja si-
t¢, niz gdyby parg, konmi zastapi¢ chcieli. Maja
blizko kopalnie, kamiennych wegli, pospolitego
ich materyatu opalowego, i malym kosztem spro-
wadzaé¢ je moga. Jednokonna fura wegli 7—8.

szylingow’ (14— 15. zip.) kosztujgca, w'ystarcza
im do poruszania przez dob¢ machyny o sile (i
koni.

Ciekawga byloby rzecza obliczy¢ i przekonad
si¢ czy byloby korzystnie uzywaé¢ machin par-
nych w tych okolicach, gdzie drozsze sa wegle.
Wreszcie uzycie machyn, czy to parg, czy innym
sposobem poruszanych, do robdét gospodarskich,
wielu jeszcze znajduje przeciwnikow w Anglii,
ale ich zdania na przesadach si¢ opieraja. W Szko-
cyi skwapliwsi sa ludzie do nowos$ci i nie z ta-
kiem sadza o nich uprzedzeniem.

Niejaki P Todds

niedaleko od morza potozonej, adoP. Ferguson

W pi¢knej wsi Dinleton,
nalezacej, ma pig¢kna o Wysokiem cisnieniu ma-

chyn¢ parna, ktora nadzwyczaj malo zajmuja#

miejsca, i tylko 1oksefty wody, a za 5 szyi. (10
zip.) potrzebujac wegli, W 10, godzinach wyintg-
ca 35 kwarterow (kolo 81) korcy pols.) owsa,
i nalezycie go czy$ci, z pomoca 1, konia z wozem
i 2. ludzi

cej sterty,

do zwozenia zboza z niedaleko stoja-

tudziez 8. ludzi (?) do postugi okotQ

28
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machyny. Do opalania kotta i dogladania wen-
tylow moze by¢ uzyty roztropny czlowiek

migdzy prostych

Z po-
robotnikow, kiedy mu si¢ da
stosowna instrukeya.

Poniewaz mato jest statych lak w dzierza-

wach, a potrzebne siano z samych tylko sprzata
si¢ sztucznych pastwisk, przeto tyle tylko cho-
waja krow mlecznych, ile niezbg¢dnie potrzeba
dla domowego gospodarstwa. Nadewszystko tro-
skliwie si¢ fu zajmuja tuczeniem bydta; w tym
celu zakupuja corocznie, pod czas wrzesniowego
jarmarku w Falkink, czarne, male, goérne ki owy,
ktére szczegdlniej 'zdatne sa do tuczy. Z reszta
uzy waja takze durhamskiej (z krotkiemi rogami)
i ayrshirskiej rassy, z ktorych pierwsza bardzo
si¢ dobrze

tuczy, a druga obficie mleka daje.

Staraja si¢ utuczy¢ krowy i woly w przeciagu 3.
miesigcy, po czem je sprzedaja i zakupuja inne,
jezeli paszy maja podostatkiem.

W tej czesSci Szkocyi nie masz zwyczaju tak re-
gularnie tuczy¢ owce, jak w Anglii; na S. Micha!
tylko zakupuja do tuczenia szkopy. Czasami tak-
ze zakupuja kofne owce. Po ich okoceniu sig,
ktore zwykle przypada w styczniu, przedajg ja-
gni¢ta, gdy podrosna, do jatek, owce za§ podpa-
szone na wiosennych pastwiskach sprzedaja przy
koficu maja. Najwigcej biora do tego gérng rasse

duzych owiec z czarng glowa, podobna do rassy

potudniowo-dewonschirskiej, tylko wi¢ksza i ro_

gata. llassa leicesterska coraz bardziej si¢ upo-

wszechnia i wielce jest szacowna. Dziwié sig
trzeba dzierzawcom angielskim, ze malo dbaja o
chéw tych zwierzat, ktoére oprocz owej niezwy-
ktej wielko$ci, zalecaja si¢ lepsza jak szkockie
owce weing i osobliwsza do utuczenia zdolno$cig.

Konie w Ost Lothian do robét w polu uzywa-
ne sg rosie, silne; wielce tez uzyteczne s3 swa
sita 9 gdyz wielkie ciagaja cigzary, i w plugu cho-
dzi¢ musza. Kary najpospoliciej bywaja jedno-

konne; do dwoéch koni jednego tylko utrzymuja

parobka, dla tego drugiego, kary ciggnacego ko-
nia, przywi¢zuja do kar przodkowych, aby jedne-
mu cztowiekowi snadniej byto kierowa¢ dwoma
zaprzegami.

Mato jest pewno posiadtosci angielskich w kto-
rychby robotnicy lepiej byli zywieni 1 przyodzie-
wani, gdzieby tak czerstwo i silnie wygladali, a
przy tem tak byli pracowici

Lothian.

i pilni jak w Ost-
Przyczyny tego juz sa wrdobrej ich pta-
cy juz w ich wychowaniu, pokazuja bowiem swe-
ini postepkami, ze ich ozywia szlachetne uczucie.
Nie wchodza wcezes$nie w zwiazki malzenskie, a
tym bardziej bez funduszu i sposobu do zycia;
przeszkadza to wprawdzie pomnazaniu si¢ ludno-
$ci, ale za to lud jest silniejszy, zdrowszy, czyn-
niejszy izamozniejszy. Uzywani do robdot okoto
i innych gospodarskich Indzie, ptaceni
sa zwykle w pewnej czeS§ci owsem, jeczmieniem,
bobem, grochem 1ikartoflami; dostaja co potrzeba

gruntow

do utrzymania sobie krowy, tak iz maz wrazzzo-
na miewajg rocznie do 25. f. s. (do 1,000ztp.); za
to musza w czasie zniw pomi §ci¢ bezplatnie je.

dnego zniwaka.

Taki rodzaj i sposob zaplaty przektadaja dzier-
zawcy w Ost-Lothian nad plac¢ pienigznag, przy-
zwyczajaja bowiem przez toludzi do lepszego zaj-
mowania si¢ dobrem swego pana. Na wszelki tez
wypadek robotnicy zabezpieczeni sa przeciwko
potrzebie troszczenia si¢ o zywnos$¢é, niogf™ zawsze
cze$¢ pobieranego w zaptacie zboza dostaé od pa.
néw w pienigdzach, gdy tego wedlug swej woli
zazadajg, aby mieli za co kupié¢ sobie najpotrze-
bniejsze rzeczy.

Biegunka pszczo6t w roku 18 |f

Biegunka pszcz6tl nalezy do mniej pospolitych
ale zgubnych chordob tego pozytecznego owadu.
Kto sobie potozy za zasad¢ chowu pszczdét same

tylko gromadne osadza¢ i zimowaé pszczoty; kto



je na zim¢ dobrze ubezpieczy a wczesnie na wio-
sn¢ nie da im cierpie¢ glodu, ten prawie pewno um-
knie poznania migdzy niemi choroby.

z chowem pszcz6tl obeznani,

Najlepiej
zgadzaja si¢ na to,
ze przyczyna biegunki bywa zlte obchodzenie si¢
z niemi pszczolarza lub jego o nie niedbalos¢;
przyczyni si¢ on do zlego, juz to zostawiajac na
zim¢ ule mato majace pszczdt i roboty; albo gdy
ich nalezycie przeciw mrozom nie zabezpieczy; al-
bo,

$nie

gdy je za pierwszem wyleceniem z ula, wcze-

lub
wreszcie gdy, zobaczy wszy $lady choroby w ulu,
b\najmniej

na wiosn¢ niezdrowym miodem karmi,

si¢ o to nie troszczy.
zaradzi¢ ztemu,

Jezeli zechce
powinien spostrzeglszy jego po-
czatek, otuli¢ cieplo ul zimny, ogrza¢ go nawet
jezeli mozna, a gdy to si¢ zdarzy w.porze cieplej-
szej, gdy juz pszczoly wylatuja,

kilkanascie kropli

niech im w lejc
dobrego czerwonego wina do
danego im na pozywienie miodu, a zle mniej im
szkodzi¢ bedzie. O inne zdrowe ule mozna by¢
spokojnym, bo ta choroba nie jest zarazliwg.

w roku 18§4 choroba ta,

mocno grassowaia,

w wielu okolicach
okazujac si¢ ze wszystkiemi
znamionami biegunki; juz we wrze$niu upadaty tu

i owdzie pszczoty, a w péznej jesieni stata sig
zabdjcza dla stabych, czy to mtodych czy starych
rojéw; wreszcie nie mogly jej si¢ oprzeé¢ i silne
roje, albo caltkiem upadaty albo ich znaczna czg¢s¢

gingta. W niektorych pszczolnikach trzecia czes¢,

w innych nawet wigcej wymarto. Byly i takie co
ich polow¢ na wiosng¢ postradaty.

Tak zjadliwa choroba, ktdérej przyczyny sa
tylko domystowe, zasluguje na szczegdlowe opi-
sanie. Nastgpujace byly jej znamiona; pszczotly
w ulach ta chorobg dotknigtych, niespokojnie tam
i sam okoto wylotu krecity si¢ i kalaly go bruna-

tnym o drazliwie woniejacym wyrzutem. To wla*
tywaly do ula, to z niego wylatywaly; chciaty od-
lecie¢ W pole [ upadaty, jakby byty bezskrzydte;

lazily chwil¢ po ziemi, przewracaly si¢ na grzbiet

i W posréd drzenia umieraty. Przypatrzywszy si¢
im dobrze w ulu, przykro byto widzie¢ tysiagce nie-
zywych, umierajach i chorych. Na prozno usito-
wano da¢ im pomoc, nic nie skutkowalo. W kuku
dniach cate roje wymieraly. Niektorzy wtascicie-
le pszczelnikow, widzac tak nagly ich pszczoét
upadek, sadzili zc zli ludzie zadali tyntze trucizng,
to jest midod z maka i drozdzami, przekonali si¢
potem ze inna musiata by¢ przyczyna choroby.
W jednym pszczelniku upadtjuz r6j w pierwszych
dniach wrzes$nia, wkrotce potem drugi, dalej trze-
ci, tak iz zjedenastu utéw. w miesigcu lutym je-
den juz tylko pozostat. Cata wewng¢trzna strona
upadtego ula skalana byta rzadkiemi wyrzutami,
plastry wosku brunatno poplamione; prawie wszyst-
kie komoérki miodne zamknigte; miod byt gesto
mazacy si¢, odrazliwej woni, kwasny. Y\lasnosci
tych ani ogrzewaniem ani przetapianiem odjaé mu
nie mozna byto. Oczys$ciwszy nalezycie jeden ul
w ktorym pszczoty upadiszy, zostawily do 20.
funtow miodu, osadzono w nim inny, mtody, zdro-
wy 1dj, ten wszedl wesoto, zajal gotowa robote,
ale po kilka juz dniach nic okazywat zwyktlej ta-
kim pszczotlom wesoto$ci, zyl przez lato, jak sig
zdawato dopoty dopoki znalez¢ mogt dla siebie
pozywienie na kwiatach; gdy tych zabrakto, upad?
na biegunke¢ jak poprzedzajacy. Gdy miod zrewi-
dowano, czg$¢ jego skrupiala czyli skrystalizo-
wata sig, reszta za$, wcale nie byta klejka, ale
rzadka 1 ciekla jak woda.

Przyczynag choroby, jak dowiodly doswiadcze-
nia i tak powszechny pszczél upadek, byl nie-
zdrowy zepsuty miéd w lecie 1834. r. albo

stad ze sok miodny w czasie zbierania go przez

a to,

pszczoty niedos¢ byl wyczyszczony i od czg¢sci
szkodliwych oswobodzony, a w czem Ehrenfels
naznacza przyczyn¢ biegunki, albo sprawie ja tak-
ze mogt brak pytku kwiatowego, jak

wniej Knauff utrzymywal.

to juz da-
Zdaje si¢ podobneiu
do prawdy ze ostatnia przyczyna byla rzeczywista
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w 1831 r., w 6wczas bowietn zbiér miodu trwat

bardzo dtugo. W miesiagcu nawet sierpniu kilka-
krotnie jeszcze zdarzaly si¢ rosy miodowe, i we
wrzes$niu jeszcze widziano je na miodych lisciach
stodki, klejki

pszczoly od rana do wieczora. Atoli nie mogty

wierzby, z ktorych sok zbieraty
przymieszaé pylku kwiatowego do miodu, gdyz
albo trudno im go bylto dosta¢ w tak pdznej porze
roku, albo, ze dla wtasno$ci owego lata mato go
byto w kwiatach. Opowiadali wszyscy, z uwaga
pszczolty w O6wczas podbierajacy, ze bardzo mato
znajdowalo si¢ w plastrach pylku kwiatowego.
Mata jego ilo$¢ uzyly pszczoly na pozywienie dla

czerwia a same miod jedynie jes¢ musiaty. D a

Robota syropu z krochmalu.

Na poczatku biezgcego wieku odkryt Ki rcli-
liolf wPetersburgu, ze krochmal gotowany z wo-

da,
cukier zamienié

do ktoérej przydano kwasu siarczonego, na

Wazne to odkrycie,
po-
wszechng $ciagnelo na siebie uwage, 1 tym spo-

si¢ moze.

w czasie ladowego systeniafu Napoleona,

sobem znaczna ilo§¢ cukru wyrabia¢ zaczgto.

W ostatnich czasach zaniechano powszechnie

przerabiania krochmalu na cukier za pomoca

siarczonego kwasu, w miejsce bowiem jego wy-
naleziono inng istot¢ ktdra ten sam czyaii skutek
a t¢ ma po sobie zalete, ze przez jej uzycie ro-
bota staje si¢ prostszai tansza. Powszechnie juz

dzi§ wiadomo, ze w czasie kietkowania zboza

a mianowicie jeczmienia, tworzy si¢ pewna istota
<lya*mz ni zwana, ze ta, W pewnej temperaturze,
krochmal ziarna w cukier zamienia', i ze na tern

polega cata piwowardw i gorzelnikéw robota, za-

tego wigc wymarty, naprzéd mtode roje, bo te naj-
mniej pytku miaty, potem te, ktéore albo mniej by-
ly gromadne, albo san* tylko mioéd do utéw, zno-
sity, i te tylko pozostaty, ktore dosy¢ miaty pyt-
ki} do pomieszania go z miodem. Prawdopodobien-
stwo tego mniemania potwierdza i ta okoliczno$¢
ze u wszystkich zmartych rojow nie widaé byto
zalagzkow. Miedzy innemi zapewnia Mugerstedt
ze pilnie przegladal robote wszystkich u niego
upadlych pszczoél, a nigdzie ani wjesieni aniw zi-
mie nie znalazt siadu czerwia. Uwaza¢ to mozna
za konieczny skutek braku pytku, ktorego pszczo-

ly na pokarm dla czerwia niezbg¢dnie potrzebuja.

cierania zboza it. p. istot krochmal w sobie za-
wierajacych. Dla tego cze¢sto teraz uzywaja dya-
stazu czyli raczej zawierajacego tenze, stodu je-

czmiennego do roboty krochmalowego syropu.

Naprzéd wigec mowi¢ bedziemy o sposobie wy-

rabiania syropu z krochmalu za pomoca kwasu
siarczanego, a potem o uzyciu w tymze celu dy-
astazu.

Zrobi¢ tu wypada uwage, dla czego dos¢ mato
wyrabiajg tego gatunku cukru (a), czyli dla czego

malo go dotad uzywaja, pomimo ze cena tego cu-

kru o wiele jest nizsza od ceny cukru "trzci-
nowego! .
Latwa jest odpowiedz na to pytanie. Ktoérym-

kolwiek z tych sposobow wyrobigny cukier, nie

(a) Syrop jest cukrem w wodzie rozpuszczonym, dp,

wyrazy cukier isyrop za jedno uwa-

1Ud.

tego tu
za¢ bedziemy.
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daje si¢ tak krystalizowaé¢ jak cukier ze trzciny,
burakow lub klonu; jest on oddzielnym gatunkiem,
nie w krysztatach, ale w krupiastej zawsze otrzy-
mujacym si¢ massie. St.-\d tez nazywaja gu cukrem
it, d. z przy-

czyny ze znaczna jegt> znajduje, si¢ ilo$¢ w dojrza-

krochmalowym, krupiuMym, winnym
tycli jagodach winnych. Cukier krochmalowy tru-
dno rozpuszcza sig w wodzie i mniej jest stodki
od cukru trzcinowego, a przytém ma wtasciwy so-
bie smak ziemny. Pottrzecia funta tego cukru ty-

le tylko stodza co jeden funt cukru trzcinowego.

Oprécz dwoch Wymienionych gatunkow cukru,
znany jestjeszcze trzeci, ktory si¢ nigdy nie otrzy-
muje w stanie statym, tylko w stanie syropu ijest
klejki; zowia go melussem, znany on jest powsze-
chnie pod nilzw<\brunatnego syropu. Jest nieré6wnie
stodszy od cukru krochmalowego, a poniewaz po-
wstaje z dluzszego niz potrzeba gotowania roz-
puszczonego w wodzie cukru tak trzcinowego ja-
ko tez krochmalowego, przeto uczyni¢ mozna cu-
kier krochmalowy stodszym przez to, gdy nalezy-
cie zgegszczony jego rozczyn w wodzie diuzej sig
gotuje; w tedy jako syrop w handel puszczony by¢
moze.

Tak tez najczg¢$Sciej robig; uzywaja kro-

chmalowego syropu w miejsce lub do sfalszow ania

gdyz
Nazywam to uzycie

zwyczajnego, cukrowego syropu, taniej go

od ostatniego mit ¢ mozna.

falszowaniem, gdyz, j;t powiedzialem, zawsze
ten syrop mniej jest stodki i dla pewnej ilosci za-
wartej w nim gammy krochmalnej, mniej smaczny.
I tak 12. funtami tego syropu (zg pomoca dyasfazu
wyrobionego) tyle si¢ tylko stodzi co 5. funta-
mi syropu holenderskiego lub 3. funtami czyste-

go, glowiastego cukru.

Najgtowniejszem jego uzyciem bytoby przero-
bienie go na bardzo czysty spirytus, przez fermen-
tacy¢ bowiem mato co mniej wydaje alkoholu jak
cukier trzcinowy. l¥otrzeba tylko aby do tego uz\-

cia doskonale byt wyrobiony, tojest zeby wszystek

krochmal dobrze byt w cukier zamieniony, co

przeciez dotad nie zawsze si¢ udawalo.

A. lTiobota krochmalowego syropu za

pomoca kwasu siarczanego.

Robota ta z nastgpujacych sktada si¢ dziatan:
1. Z gotowania krochmalu z woda i kwasem

siarczonym.

2. Z oswobodzenia cieczy zkwasu siarczanego.
3. Z odparowania i wyczyszczenia cieczy cu-

kier W sobie zawierajacej.

1. Gotowanie Krochmalu w wodzie z Kwasem

siarczonym.

Ogrzewa si¢ do zawrzenia wode w obszernym
kotle miedzianym, i wlewa si¢ do niej po trosze,

potrzebna ilo§¢ czystego kwasu siarczanego. Do

tak zakwaszonej wrzacej wody ktadzie si¢ czg-
$ciami krochmal nieco woda rozczy niony, a to tak
izby nie predzej wlozona bylta druga czes$é, az
pierwsza calkiem si¢ w przezroczysta ciecz za-
80-

dolewajac wyparowana ilo$¢

mieni. Iak wszystek krochmal wlozywszy,

tuje si¢ go, ciagle
wody, dopoty, az si¢ wszystek znpeilnie w cukier

czyli w syrop zamieni.

Punktu zupetnej przemiany w cukier krochmalu,
nie mozna poznaé po powierzchownych znakach
cieczy, ale po jej chemiczny ch wtasnosciach. Go-
wodzie

towany krochmal w kwasnej nie od raza

i nie bezposrednio zgmienia si¢ w cukier, ale na-
przéd w gumme¢ krochmalna, a z tej dopiero, cig-
stadto

giem gotowaniem, obraca si¢ w cukier;

w pierwszej chwili po wlozeniu do wody kro-

chmalu, predko si¢ ten wprawdzie rozptywa, ale

p6zniej dopiero w stodycz si¢ zumienia.

Poniewaz za$§ cukier w miernie tggim spirytu-
sie tatwo si¢ rozpuszcza, a gumma nie rozpuszcza
si¢, spirytus przeto podaje dobry sposob poznania
zamiany krochmalu. To jest dopdki w gotujacej

si¢ cieczy cokolwiek jest gummy, dopoty tworzy
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si¢ gesty, zawiesisty osad w spirytusie gdy si¢
do niego w leje réwna mu ilo$¢ nieco przestu-
dzonego syropu. Przeciwnie, gdy nie ma gum-
my, nie okazuje si¢ zaden osad, nieco tylko sta-
je si¢ mieszanina me¢tna dla innych istot.
Drugi sposéb poznania przemiany krochmalu

W cukier, podaje rozczynjodu. I)o charaktery-
stycznych wtasnos$ci krochmalu nalezy mig¢dzy in-
nemi i to ze w polaczeniu zjodem przybiera kolor
ciemno-indygowo-bigkitny. Na poczatku goto-
wania utworzona gumma krochmalowa, wlana do
rozczynu jodu, przybiera kolor winno-czerwony,
kiedy si¢ za§ doskonale zamieni w cukier, wcale
si¢ nie zafarbuje. Dosy¢ wiec bedzie wziaé tyl-
ko mata ilo$¢ cieczy z kotta na probe, ostudzié ja
i wla¢ do rozczynu jodu, a z wig¢cej lub mniej mo-
cnego koloru pozna¢ bedzie mozna jak dalece po-
stagpita zamiana krochmalu w cukier; jezeli nic
okazuje si¢ zaden kolor w mieszaninie, znakiem
to bedzie ze wszystek krochmal w cukier si¢ za-
mienit.

[1o§¢ kwasu siarczanego do zamienienia kro-
chmalu w cukier uzy¢ si¢ majaca, moze by¢ bar-
dzo rézna. W ogdlnosci i;n wigcej uzyje si¢ kwa-
su, tym pre¢dzej zamieni si¢ krochmal w cukier.

Gdzie wigc tani jest kwas a drogi opal, po-

wieckszy si¢ ilo$¢ pierwszego; gdzie przeciwnie
tani jest op al, tam najlepiej bedzie uzy¢ mniej
kwasu, a dtuzej gotowa¢, mianowicie gdy si¢ od-

bywa robota na duzej ilosci krochmalu.

Kirchhoff, wynalazca tego sposobu roboty cu-
kru, podaje nastepujace wypadki co do diugosci
czasu tej zamiany wréznych stosunkach krochma-
lu, kwasu i wody.

100.
czanego, 300. f. wody. Czas gotowania trwa kil-
ka dni.

100. f- krochmalu, 1, f kwasu, 400. f- wody.

Czas gotowania 30—40. godzin.

funtéw krochmalu, | funta kwasu siar

100. f. krochmalu, 2| f. kwasu, 400. f. wody.
Gotowanie ciagnie si¢ 20. godzin.

100. f. krochmalu, 10. f. kwasu; 600- f. wody.
Czas gotowania 7-8- g"dzin.

Najlepiej wigc bytoby obiad Sredni stosunek,
to jest 1,00. funtéw krochmalu, 4—5. kwasu i
400 f. wody; ale jak si¢ juz powiedziato, wybor
ten zaleze¢ bedzie od miejscowych okolicznosci.
A ze wielka ilo§¢ wody naturalnie ostabia dzia-
tanie kwasu, lepiej przeto mniej uzywaé wody.
Mozna wigc na 1,000. f. wody wzia¢ okolo 15. f
kwasu 1450—500 f. krochmalu.

Zamiast gotowania w miedzianym kotle, na
gotym ogniu, wykona¢ to mozna w drewnianych
kadziach,

rzelniach

ogrzewanych para, mianowicie w go-
stosownie urzadzonych. Jezeli kociot
parny nie jest za maty, mozna go razem uzy¢ do
destylowania zacieru i do gotowania krochmalo-
wego syropu. Uwazaé¢ tu trzeba na to, aby nie
la¢ do naczynia, w ktérem si¢ ma gotowaé kro-
chmal, od razu catej ilosci wody, ale tylko bliz-
ko | jej czesci, gdyz skraplajaca si¢ w niej z po-
czatku para zkolia idaca, predko naczy nia dopetni.
azali

Wypadatoby doswiadczyc¢ gotowaniem

W wyzszej temperaturze, to jest w bardzo nate-

zonej parze, nie utatwilaby si¢ zamiana krochma-

lu w cukier.

Do roboty krochmalowego syropu i cukru, u-

zywa si¢ zwykle krochmal kartoflany, gdyz ten

jest tanszy. Ktoby chciat korzystniej prowadzié

te fabrykacya, powinien sam wyrabiaé¢ u siebie

krochmal, bo inaczej znacznej cz¢ <d zysku in-

nym ustapi¢by musiat, Krochmal przeznaczony

na cukier nic potrzebuje by¢ zupetnie czysty, ani
zupetnie suchy. Mozna go bardzo dilugo prze-
chowa¢ bez zepsucia* w stanie surowym, mokrym,
w beczkach po wydobyciu z kartofli. Chcac sig¢
przekonad ile zawiera wrsobie suchego krochmalu,
pewna ilo§¢ mokrej jego massy, odwazy¢ trzeba

pewna tej ilo$¢, wysuszy¢ ja 1 znowu odwazyc.
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Gospodarz wiejski majacy wlasng fabryke

pszennego krochmalu lub w bli/kosci jego si¢
korzystnie uzy¢ moze do roboty sy-

ropu i cukru nieoczyszczoncj,

znajdujaca,
dopieroco z luskj
oswobodzonej massy krochmalowej.

Zamiast wyrobionego z kartofli czy stego kro
chmalu, uzy¢ mozna ich miazgi inialko roztartej*
oswobodzonej od

rozpuszczalnych czesci przez

ptukanie jej zimnag woda, jak rdéwniez uzy¢ mo-
zna ususzonych i na make zmielonych kartofli.

l.  Oswobodzenie cieczy od kwasu siarczonego.

Dotad jeszcze niezdolnta chemia wytlumaczy¢
jakim sposobem kwas siarczany zamienia kroch-
mal wcukier. Krochmal, jak rowniez cukier z nie-
go powstaty sktadajg si¢ z weglika, wodorodu i
kwasorodu. Ten sam w obudwu jest stosunek
wodorodu i kwasorodu, to jest taki jakiego po-
Dla tego 100. fun-
tow krochmalu wystawi¢ sobie mozna jako skta-
dajace sig:

trzeba do utworzenia wody.

ze 44,90 funtow wreglika i
i 55,10

W'ody (czylijej pierwiastkow).

100,00 funtéw krochmalu.
100 funtéw za$§ cukru krochmalowego sktada sig¢:

ze 45,4 funtow weglika i
z 59,64

wody (czyli jej pierwiastkow').

100,00 funléw cukru krochmalowego.

Podtug tego wigc W 100. funtach krochmalu
zawarte 44,9 funtow’ weglika 106,1 funtow wody
("czyli jej pierwiastkow) tworza krochmalowy cu-
kier, to jest: 100. funtow suchego krochmalu za-
brawszy wsiebie il.funtéw wody, daja 111. fun-
tow' suchego cukru krochmalowego.

Ze tyle zabral w siebie wody krochmal, przy-
czyng tego byta obecnos$¢ kwasu siarczanego, tego
kwasu ktory pospolicie Winnyen razach odznacza
tie t¢tm, ze wod¢ z innych ciat do siebie przycig-

ga, niepodlegajac przy tém zadnej zmianie.

To co$my dopieroco uwazali, jest pewne i przy-
da si¢ dla naszej wiadomos$ci tern, ze nam wskaze
sposob oddalenia kwasu siarczanego z cukrowej
cieczy. Wiele jest takich ciat, ktére lubo same
przez si¢ rozpuszczajace si¢, taczac si¢ z innenii,
nawet tatwo si¢ rozpuszczajacemi, tworza zwigz-
ki wcale nierozpuszczalne; stad widzimy, ze mo-
zna zabraé ciato z jakiej cieczy, dodajac do tej/.e
inne ciato, ktoreby z zabral si¢ majgcem utwo-
rzyto zwiazek nierozpuszczalny.

Wiadomo ze niedokw'as otowiu, jakntez bary-
ta i wapno tworzg z kwasem siarczanynt zwiazki
juz nierozpuszczalne, juz bardzo trudno si¢ roz-
puszczajace, a stad tatwo przewidzie¢ mozna, ze
wszystkie te istoty postuzy¢ takze moga do od-
dalenia kwasu siarczanego. Fabrykant wybiera
z nich tg, ktérej uzycie jest najtansze i najskit.
leczniejsze; takim dziataczem jest wapno, t¢ je-
szcze procz innych majace zalete, ze do otrzyma-
nia skutku inala jego ilo$¢ wystarczy.

Jezeli do zabrania kwasu uzywamy ciata roz-
puszczalnego, strzedz si¢ naturalnie trzeba uzy-
cia gonad miarg, to jest tyle go tylko nzy¢ nalezy’,
ile $cisle potrzeba do zabrania kwasu; d.a tego
w podobnych okoliczno$ciach zawsze uzywacé si¢
zwykto takiego, ktdére si¢ nierozpuszcza w cie-
czy oczys$ci¢ si¢ z kwasu majgcej tak, iz chocby
dodane bylo w zbytni¢j ilosci, to przeciez jej
nie zaszkodzi.

1)o zabrania wigc kwasu siarczanego z cukro-
wego rozcieku nie uzywa Si¢ palonego cZyli kau.
stycznego wapna, ktoérego mata Czg$¢ u niej sie
rozpuszcza, nic Weglanu wapna, czyli kredy, kto-
ra przed uzyciem tlucze si¢ na miatkg make i
przesiewa.

tlZycie to wykona si¢ w nastepujacy sposob:
Gdy $rodkami wyzej opisnneml przekona sig, ic
wszystek krochmal w cukier si¢ zamienit, spu-
szcza si¢ stodka, wrzaca ciecz z naczynia w kto-

28



331

rem si¢ gotowala, w inne wysokie, drewniane,
majace otwory czopkiem zatykac¢ si¢ mo_ace i do-
daje si¢ kred¢ po tros/.e, dopdty az omoczony w
cieczy papier lakmusem niebiesko zaftrbowany
czerwieni¢ si¢ przestanie.

Kreda dla tego w matych na raz sypie si¢ ilo-
$ciach, ze predko wydobywajacy
kwasu wegglowego

si¢ z niej gaz
sprawia gwaltowne w cieczy
wzburzenie, dla ktérego taz wylacby si¢ mogta
z naczynia. Dla tej samej przyczyny nie wypada
nalewa¢ pelno naczynia.

Aby utatwi¢ dziatanie na kwas'kredy i wydo-
bywanie si¢ gazu kwasu wegglowego, mieszac trze-
ba ciecz drewniandm wiostem, a poniewaz wyso-
ka temperatura rowniez utatwia wydobywanie si¢
tego gazu, trzeba wigc sypa¢ kred¢ do cieczy, do-
poki ostatnia jest goraca, uczyni¢ to nawet mo-
zna w naczyniu, w ktérem si¢ krochmal gotow al,
jezeli jogo budowa i1 maferyat dozwols.

Latwo mozna za pomoca wzmiankowanego

lakmusem zafarbowanego pap'eru dojs¢ ilosci
kredy uzy¢ si¢ majacej do wybrania kwasu siar-
czonego,

i oznaczy¢ ja przynajmniej sposobem

przyblizonym. Jeden funt kw.asu siarczonego wy-
maga blizko jednego funta kredy, a Ze ta miewa
zwykle wsobie pewna cze¢$¢ glinki, przeto cokol-
wiek wigcej uzy¢ jej trzeba.

Z przydanej kredy (nasycenia czyli zobojetnie-
nia kwasu siarczanego) pozostaje nierozpuszczal-
ny zwiazek kwasu siarczanego z kreda, ktory sic
nazywa siarczanem trapita czyli gipsem', zostawicé
trzeba ciecz spokojnie aby ten na dno jej opadl.

Gdy to nastapi

spuszcza si¢ ciecz zdltaw'o-

przezroczysta, wyjmujac czopki z naczynia wré-
znej jego wysokos$ci jeden nad drugim bedace, to
jest w miarg jak si¢ ciecz od goéry ustawa, wyj-
muje si¢ naprzod czopek najwyzej polozony, po-
tem drugi nizszy i t. d.

Stoczywszy syrop az do osadu gipsowego na

dnie kadzi, uzy¢ trzeba tugowania do wyciagnie-

niajego czeSci w tymze osadzie pozostatej: w tym
celu wezmie si¢ mata kadke¢, nad jej wlasciwym
dnem, na t—2. cali wysoko, ustaw i si¢ dno dziur-
kowane, na to potozy si¢ ptdétno pojedynczo lub
wre dwoje zlozona, posypie sic je sieczka na cal
grubo, i wreszcie przylozy takze na 1, cal stoma.
Na to wszystko przetozy si¢ osad gipsowy, z kto-
rego S$cieka¢ bedzie powoli syrop czysty na dno
Gdy
syrop ciec przestanie, niepornszajaC osadu, naleje
si¢ nan powoli, ostroznie, tyle czystej wody, iz-
by go ta pokryta;

prawdziwe, skad si¢ go kruczkiem spusci.

ta przeciekajac przez osad za-
bierze z niego reszt¢ pozostatej w nim stodyczy.
To co przecieknie wyleje si¢ do syropu, a gipsu
za nawoz uzyje.

Jezeliby przez dodanie kredy do syropu w ce-
lu zabrania kwasu siarczanego, tenze syrop zbyt
zgestniat, tak izby z trudnos$cia wydobywad sig¢
'moégl z niego gaz kwasu weglowego, wtedy przy-
la¢ do niego mozna goracej wody i zta go dobrze
wymieszac.

W miejsce sieczki do cedzenia syropu uzyé¢ mo-
zna czystego piasku rzecznego.

3. Paruiranie i czyszczenie cieczy stodhiej.

W opisanym wyzej stanie otrzymana cieczjest
wprawdzie stodka, ale za nadto jeszcze wodnista
izby ja za $yrop uwazaé mozna byto, nie jest przy
tein zupetnie czysta, czemu takze zaradzi¢ trzeba.
W tym celu paruje si¢ ja w plytkich kottach mie-
dzianych z przydatkiem ciata ktoreby ja wyczy-
scito. Gdy si¢ =zbytnia ilo$¢ wody wyparuje,
opada na dno kotta kreda, ktorej si¢ byla pewna
ilos§¢ w wodzie rozpus$cila, a inne nieczystoSci w

pianie na wierzch Oddali¢

si¢ wznosza. trze-

ba z cieczy jedno i drugie.
Podgotowawszy wiec ciecz do stanu obrsse-

dniego syropu zostawi si¢ ja przez jaki$

spokojnie,

czas

aby kreda na dno opadta, po czern

zleje si¢ czysta z wierzchu, a reszte metnej i

z kreda przecedzi wolno przez sukno lub flane-
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It;. Albo lepjej jeszcze gdy taz ciecz w kotle

zagrzewe¢ si¢ nieco zacznie, przyda si¢ do niej,
liczac na 100. funtéw kroohmalu, 2 —G funtow
na proch utluczonych wegli z ko$ci i z teini si¢
ja gotuje dop6ty az dojdzie do stanu obrzodnie-
go syropu; wtedy przelewa si¢ syrop do miedzia-
blizko do 50° R. Gdy do

tego stopnia cieplo si¢ jego znizy, wieje si¢ do

nego kotta aby ostygl

niego na kazde 100. kwart syropu 2 kwarty wo-
lowej krwi lub mleka; do tego krew rozlewa sig
wprzod druga taka ilo$cia, wody, mleko za$§ uzy-
wa si¢ simo przez

si¢. Nastegpnie ogrzewa si¢

syrop zwolna az do zawrzenia, przez co utworza
si¢ na wierzchu szumowiny, ktore warzgcha ze-
bra¢ nalezy

Niezupelnie jeszcze czysty begdzie syrop, pty-
wa¢ w nim jeszcze beda grube mety; chcac go i
z tych oswobodzi¢, przeleje si¢ go do naczyn dre-
wnianych, troche u dotu wezszych i w tych zosta-
wi spokojnie, w cieptej izbie, a me¢ty na dno opa-
dna. We 12. godzin mozna spusci¢ z wierzchu sy-
rop ustaly, reszt¢ za$§ od dna, mgtnego, przecedzié
przez worek konczaty flanelowy.
Moznaby tu do cedzenia uzy¢ wspomnianej wy-
kadki

dziurkowane

zej z dné¢-m podwojnem; ale na jej drugie

dno, zamiast sieczki, wypadatoby

nasypa¢ grubego rzecznego piasku i na ten do-

piero wolno ciecz la¢.

Ktorymkolwiek z pomiecionych sposobow' wy-
klarowany, obrzedni syrop przelewa si¢ na plytka
panew 1 w tej si¢ wolnem gotowaniem zggszcza
do takiego stopnia jak widzimy syrop w handlu;
powiedzieliSmy juz bowiem ze si¢ syrop krochma-
lowy nie da przywies¢ do doskonatego stanu kry-
stalicznego. Parowanie czyli

gotowanie syropu

nie wymaga innnej przezorno$ci nad tg¢, aby sig
tenze zbyt mocno i kl¢bami nie gotowal, bo przez
to tatwoby si¢ przypalil, cnby zaszkodzito jego
smakowi i kolorowi. Kiedy si¢ krochmal zupetl-

nie przemieni w syrop za przydaniem siarczonego

kwasu ikiedy si¢ da jego oczyszczenia dosy¢ uzy-
je koscianego wegla, wtedy otrzyma si¢ syrop,
ktory osadzaé bedzie krupiasty cukier, co nie kaz-
demu si¢ podoba. Dla tego to czg¢stokro¢ umys$lnie
skracajag gotowanie krochmalu z kwasem siarcza-
nym, aby si¢ nie wszy stek w cukier zamienit, iaby
si¢ cokolwiek pbzostalo w niin gummy ktoraby
niedozwalata krupied si¢ cukrowi. Mozna takze
zapobiedz temu osadzaniu si¢, mocnem zagotowa-
niem syropu w panwi, po jego zge¢szczeniu, przez
co on nabierze ciemniejszego kolom (ktéory dla
wielu kupujacych jest pozadany) i w czg¢$ci przy-
najmniej zamieni si¢ w cukier klejki, ntekrystali-
zujacy sir. Pay en twierdzi, ze robigc na wiel-
ka skale; 100. funtow krochmalu da¢ powinny 150.
funtéw syropu, inni fabrykanci utrzymuja, ze go
mniej od tej ilo$ci bedzie.
B. liobota krochmalowego
zapomoca dyastazu.

Postgpow anie w przerabianiu krochmalu na cu-
kier za pomoca dyastazu jest bardzo proste i ta-
twe i dla tego pewno wezmie pierwszenstwo przed
uzy waniem do tego celu kwasu siarczonego.

Wedtug Liidersdorfa
kona.

Nalewa si¢ na krochmal kartoflany tyle chto-
dnej wody izby si¢ stad utworzyta gestawa po-
lewka, a patem ciagle mig¢szajac przylewa si¢ tyle
wrzace] wody az si¢ utworzy zsiadly klajster.
Ten studzi si¢ do 5J2 It. nastepnie sypie si¢ do

syropu

tak si¢ robote wy-

niego potrzebna ilo§¢ miatkiego stodowego je¢-
czmiennego szrotu i wszystko si¢ dobrze wy-
miesza. Juz na poczatku mieszania zaczyna rze-

dna¢ klajster a w kilku minutach zamieni si¢ wszy-
stek wrciecz rzadka, wodnistag. Ciecz ta <bedzie
miata smak obrzazgowaty, nie wiele zdwicraé¢ beg-
dzie W sobie cukru, a wiele gummy krochmalow ej;
podobniez bowiem jak przy uzycia kwasu siar-
czonego, naprzod utworzy si¢ ta gumaia. Azeby
zatem wigcej utworzylo si¢ cukru, trzeba utrzymac
tez ciecz przez kilka godzin w row nem 40— 502 K.
wyuoszacem cieple, Po 8 10. godzinach bedzie
ona mocno stodka; nie przybedzie stodyczy, cho¢-
by si¢ ciecz dluzej w tukimze cieple trzymata, co
bedzie dowodem zo si¢ juz przemiana krochmalu
w cukier ukonczyta.

Najlepszy stosunek okazal si¢ nastgpujacy: 80.
funtéow krochmalu, 10. funtow szrotu stodu je¢-
czmiennego 1450 - 500 funtéw wody: Szrot sto-
dowy p¢ winien by¢ bardzo miatki izrobiony z wca-

le swiezego stodu. Dla odjgcia tuski stodowej
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z cieczy stodkiej nieco kleistej, przecedzi si¢ ja
przez sito; nie bedzie ona jeszcze przezroczysta,
ani nawet opadng w niej kleiste mety, choéby
najdtuzéj spokojnie stata.

Chcac ja wiec wyklarowaé wsypaé trzeba do
wi¢j grubej maki z utartej cegly, gotowaé z nia,
a we 12. godzin wszystkie nieczysto$ci z maka
ceglang na dno opadna, poczem czysta ciecz $cig-
gna¢ ostroznie lub nadto jeszcze przetiltrowad
mozna. Zdaje si¢ ze gruby, rzeczny piasek ten
sam zrobilby skutek. Totem juz tylko zgescié
trzeba syrop parowaniem.

Nawet wyklarowana ciecz stedka bedzie jeszcze
miala smak stodowy; aby jej tenze odjaé trzebaja
za pomoca wyzej opisanej kadki, cedzi¢ przez Swie-
zo wypalone, na gruby proch utarte i wodg odwil-
zone wegle drzewne, albo lepiej jeszcze przez
wegle z kosci.

Illey i Otto podaja nastgpujacy sposob tejze
roboty.

Rozczyniasi¢ chtodna woda na rzadka polewke
56. funtéw suchego lub 100. funtow mokrego kro-
chmalu kartoflanego, a potem zarabia tenze na
klajster 150. kwartami wody wrzacej. (Idy ten
ostygniedo40—45®R. przydaje si¢ do niego J2— 14
funtow wilgotno pogniecionego stodu jeczmienne-
go 1 z tym dobrze miesza.

1’0 5—10. minutach staje si¢ massa obrzednia,
ciekta a temperatura jej podniesie si¢ o 10— I5® li.
dla tego przestrzegaé trzeba aby si¢ zbyt nie za-
grzata. Utrzymac¢ ja trzeba spokojnie 8“-10. go-
dzin w-cieple 45 —55® H., przecedzi¢ potem przez
sito lubprzez ptotno, osadzi¢ mety sposobem wyzej
podanym i do nalezytej gesto$ci parowaé. Z 50.
funtow Suchego krochmalu otrzyma si¢ 70. funtéw
przyzwoicie gestego, czystego syropu.

Mozna takze wykonaé¢ robot¢ takim sposobem.

Wsypawszy do kociotka 10. funtow wilgotno
pogniecionego migdzy walcami stodu, poleje sig
tenze 45. kwartami na 302 R. cieptej wody i po
niejakim czasie ogrzeje si¢ do 47® R. Potem wsy-
pie sig¢, po trosze, 50. funtéw krochmalu. Skoro
temperatura podniesie si¢ do 56- R. stezeje naj-
przéd massa, ale p6 kilku minutach zwowusi¢ prze-
rzedzi. Wtedy zostawia si¢ ja spokojnie jitzez
3. godziny w cieple 50 —G0Oa R. wynoszacem; po-
lem doda | funta na proch utartych wegli koScia-
nych i nareszcie po niejakim czasie przecedzi.
Ciecz stodka ptynaé bedzie powoli ale czysta. Po
odparowaniu i wyklarowania biatkami otrzyma si¢
45. funtow’ bardzo stodkiego syropu [rodobnego ko-

Redaktor N. Kurowski. — Kantor Gléwny W Starein-Miescie

lorem do wegierskiego wina; a wigc daleko niniej
jak sposobami poprzednio podunemi; ale za to sy-
rop ten nie bedzie mial smaku stodow ego, jaki si¢
okazuje w syropie innemi sposobami wyrobionym.

Spostrzegamy ze wyrobiony z krochmalu syrop
za pomoca stodu zawsze mniej wigcej trudny jest
do wyklarowania. Ostatnia robota najlepiej udaé
si¢ moze, jak si¢ powiedzialo Wyzej, Za pomoca
koscianego wegla i krwi lu biatka. Moznaby takze
robigc na znaczng skale, sposobem fabrycznym,
uzy¢ filtry Dumonta, ktoérej uzywaja W fabrykach
burakowego cukru do czyszczenia syropu. Ale wy-
padatoby do krochmalowego syropu mniej uzy¢
wegli, a wmiejsce tego piasku, bo tu idzie wigcej
0 oczyszczenie syropu z me¢tow, niz o odjecie mu
brunatnego koloru.

Aby uniknaé¢ mieszania stodzin z syropem, mo-
znaby zamiast szrotowego slodu, uzy¢ ekstraktu
z tegoz za pomoca wody na 40—50a zrobionego,
ktory tak samo dziatalby na twmrzenie si¢ cukru
z krochmalu, jak stéd; dyastaz bowiem bardzo
tatwo rozpuszcza si¢ w wodzie.

Otrzymana z krochmalu, za pomoca stodu czyli
dyastazu ciecz stodka, zawsze jest mniej wigcej
zaklejona, co dowodzi ze w niej si¢ zawsze znaj-
duje pewna ilo$§¢ gummy krochmalnej; nie udato
si¢ dotad tak zupeilnie zamieni¢ w'cukier krochma-
lu za pomoca dyastazu, jak si¢ to dokonywa za
pomoca kwasu siarczanego; nie mozna wigec myslec
o krystalizowaniu syropu za pomoca stodu wyra-
bianego.

SREDNIK CENY ZYWNOSCI
NA TARGACH WARSZAWSKICH I PRAGSKICII
od dnia 27. Pazdziernika do 4. Listopada.
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