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Rolnictwo.

O uprawie chmielu

(dokonczenie).

Przejasnianie chmielnika od spodu. Celem przy-
spieszenia wzrostu chmielu i wyksztalcenia sig
szyszek,
i przystepu stonca,
rzynaja si¢ dolne liscie i stabe odrosle z drobne-
mi szyszkami, do wysokosci okoto 6 stop.

oraz ulatwienia przeciggu powietrza
okoto konca czerwca, od-

Kwitnienie chmielu. Chmiel kwitnie zwykle od
konica czerwca przez lipiec; a wzimniejszym kli-
macie, do poczatku sierpnia. Kwitnienie trwa
okoto 2 tygodni. W krotce przed kwitnieniem
nalezy go po raz trzeci okopaé¢ i utworzy¢ do
kota kazdego krzaku kopczyk. Wysokosc osta-
tnich zawista od gruntu i potozenia chmielni-
ka: im grunt mocniejszy a potozenie nizsze, tern
wyzsze, ira za$ suchszy i lzejszy, te'm kopczyki
nizsze by¢ winny; przycze'm prostuja si¢ tyki.
W ogodlnosci, w hodowaniu chmielu w czasie

wegetacyi, na to szczegolnie'} nalezy mie¢ ba-

czenie, by tyki staty prosto; skoro bowiem sg
pochylone, chmieliny czyli teciny, tacza si¢ zso-
ba wierzchotkami; co, najprzod ocienia chmiel-
nik itamuje przeciag powietrza; powtore, nader
utrudnia zbioér chmielu i na strat¢ pytku aro-
matycznego naraza.

Zbior chmielu. Chmiel zbie'rac nalezy w cza-
sie nalezytej dojrzalosci; albowiem zebrany za
poézno, czyli przestaty, traci
czyli owego pytku zéttego, ktory witasciwie sta-

wiele lupulinu,

nowi moc iaromat chmielu; jezeli si¢ zas zbie-
ra zbyt wcze$nie, tenze pylek nie wyksztatca
si¢ zupelnie, a nastgpnie nie posiada wtasciwej
mocy.

Oznaki dojrzatosci chmielu, sa nastgpujace -

1. Kolor szyszek zielonawy zamienia si¢ na
z61to - brunatny.

2. Ziarno w szyszkach bedace, jest twarde,
koloru brunatnego, a znajdujacy si¢ pomig-
dzy ich tuskami pylek zottawy, latwo od nich
si¢ oddziela."

3. Szyszka pokrywa si¢ materlyth kleista i



wydaje won mocna, przyjemna, chmielowi wta-
Sciwg.

W ogdlnosci, lepiej jest zebra¢ chmiel nieco
wczedniej', czyli zanim powyzsze znaki wyraznie
si¢ objawiaja, anizeli za p6dzno; gdyz w ostatnim
przypadku, mianowicie w razie mocnego wiatru,
wicksza cz¢§¢ lupulinu wytrzasa si¢ z szyszek,

a wr skutek tego, chmiel w czg¢éci moc traci.
Czestokro¢ chmielnie dojrzewa jednoczes$nie na
wszystkich todygach; ale raczej mig¢dzy dojrza-
to$cia pie'rwszych a ostatnich todyg uptywa cza-
sem do 9 dni. Na okoliczno$¢ te szczegdlniej
uwage mieé nalezy.

Chmiel zbie'ra si¢ w czasie pogodnym; a na-
wet nie nalezy predzej rozpoczynaé tej pracy
az rosa najzupeilniej opadnie; szyszki bowiem
zebrane w stanie wilgotnym, nietylko traca wta-
$ciwy im kolor z6tto - brunatny, i nabie'rajg czar-
niawego, lecz nadto, tatwo ple$nieja, a nastegpnie
tracg zupelnie swa warto§¢. Jezeli si¢ trafi pod
czas zbioru czas dzdzysty, lepiej zostawié¢ szy-
szki na tykach, nizli je wstanie mokrym zbie-
rac.

Sposob zhiorania szyszek chmielowych. Nasam-
przéd odcinaja si¢ nozem ostrym lg¢ciny chmie-
lowe na 4—5 stop od ziemi; przyczem na to
szczegolniej uwazaé nalezy, by przez ciagnienie
teciny w gorg, nie nadwergza¢ korzeni chmie-
lowych. Jezeli t¢ciny lacza si¢ zt¢cinami obok
stojacych todyg, nie nalezy ich rozdzielaé przez
gdyz
sposobem wytrzasa si¢ zszyszek Ow zOlty aro-

mocne targanie czyli pociaganie; tym

matyczny proszek; mianowicie, jezeli chmiel
nieco za dtugo w polu pozostat; ale raczej, po-
trzeba je ostroznie rozdzieli¢, przez przecina-
nie tecin za pomoca noza, na drazku osadzo-
nego.

Gdy wcatym chmielniku powyzsza czynnos¢é
uskuteczniona zostanie, wyjmuja si¢ tyki, za
pomoca stosownego lewarka; lub tez w braku

onegdz, mozna uzy¢ do tego drazka mocnego,
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6—S stop dilugiego, i za pomoca kruczka z po-
wrozu, wysadzaé¢ tyki z ziemi. Wyjmowanie za$
ich gotemi r¢kami, jest ze wszech miar szkodli-
we; najprzod,

jezeli tak mocno w ziemi¢ s3

utkwione jak by¢ powinny, nie moze si¢ tu
obej$¢ bez mocnego poruszania tyki wtg iowa
strong; przyczem szyszki utracajag wiele owego
z6ttego proszku; powtdre, zabie'ra to bardzo wie-
le czasu ; potrzecie, jezeli tyka jest staba, a wyj*
mujacy ja silny, tatwo si¢ przylamuje przy zie-
mi; a przez to czyni si¢ niezdatng do dalszego
uzycia. Wydobyte z ziemi tyki sktadaja si¢
ostroznie na kupki.

Szyszki obieraja si¢ z t¢cin na polu, jezeli
pogoda stuzy, lub tez pod dachem.

W pierwszym przypadku sktadaja si¢ tyki na
rozpostartem pldétnie, i na temze lg¢ciny obie'-
raja si¢ z szyszek/ Sposdb ten dla tego jest mnie'j
dogodny, iz wymaga wiele pldtna, jezeli chmiel-
nik co6zkolwiek jest obszerny; ale z drugiej stro-
ny ma t¢ dogodnos$¢é, mianowicie jezeli si¢ chmiel
zbie'ra nieco za wcze$nie, iz szyszki beg¢dac tu
wystawione na dziatanie stonca— bo, jak si¢
rozumie, tylko pod czas pogody mozna go tym
i do-
brze si¢ przechowuja. Jezeli za$ jest wielki upal,

sposobem obiera¢ — zupelnie dosychaja
a szyszki zupeilnie juz dojrzaty, lepiej je obie'-
ra¢ pod dachem.

fV drugim przypadku, chmieliny rozcinaja si¢
na kilka cze$ci, wiaza lekko w mate snopeczkf,
i znosza do domu w miejsce przestronne i prze-
wiewne; gdzie, jak mozna najpredzej, szyszki
si¢ obie'raja.

Przy tej czynnoS$ci, na to szczegdlniej uwa-
za¢ nalezy:

1. Aby szyszki nie byly gniecione, ate'm bar-
dziej rozrywane, bo przez to oddala si¢ znich

proszek zotty.

2. Aby tylko najwigksze i najzdrowsze byty

zbie'rane, drobne za$ inapsute, albo osobno si¢



sktadaja, mianowicie jezeli ich jest wiele; lub

si¢ zostawiaja na chmielinach gdy ich jest mato.
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1. Aby si¢ piec nie rozgrzewat szybko i mo.

cno, lecz powolnie ijednostajnie wydawal cie-

3. Aby sie liScie chmielowe nie migszaty z szy-pto.

szkami, poniewaz udzielaja one piwu smak gorz-
kawy, nieprzyjemny.

Suszenie chmielu. Chmiel, zachowany w stanie
nie zupetnie suchym, w krotkim czasie catkiem
si¢ staje nieuzytecznym. Suszy si¢ on albo na
wolnem powietrzu, lub wsuszarniach stodowych-

TV pierwszym przypadku szyszki chmielowe
rozposcierajg si¢ w miejscu przewiewnem, lecz
wolne'm od promieni stonecznych, ktore odbie-
rajg
grubo, icodziennie, rano i na wieczdr, przewra-

im wszelkag aromatycznos$é, na 2—3 cali
cajag si¢ ostroznie, by zlupulinu ogotacane nie
zostaly. Poniewaz za$ bez pewnej onegodz stra-
ty nigdy obej$¢ si¢ tu nie mozna, a proszek
ten, jak tylo-krotnie namienili§my, jest najwa-
zniejsza czg¢s$ciag sktadowa chmielu, przeto, jezeli
miejsce gdzie si¢ szyszki susza, nie jest czysta po-
dtoga wylozone, wypada rozpostrzedz je na pto-
tnie, celem zebrania wykruszonego lupulinu.

Miejsce to winno takze by¢ opatrzone otwo-
rami lub oknami, jezeli tylko podobna, na prze.-
lotdanemi; zamykajacymi si¢ na noc, lub wrpo-
r¢ dzdzysta. W czasie pogodnym wysychaja szy-
szki zupetnie w ciaggu dni 8—10; pod czas za$
stoty, nierdwnie pobzniej.

Gdy juz chmiel na oko dostatecznie wyschnie,
usypuje si¢ w warstwe 21 do 3 stop wysoka,
celem przekonania sig,

Jezeli w ciagu dni kilku — rewidujac

czyli juz wilgoci nie
zawiera.
go codziennie — wcale si¢ tu nie rozgrzeje, do-
wodzi to, iz jest zupelnie suchy; ze bez obawy
moze by¢ do dalszego przechowania pakowany.
Jezeli za$, najmniejsze okaze si¢ rozgrzanie, po-
trzeba go ptytciej rozpostrzedz i dosuszyé.
TVdrugim przypadku szyszki chmielowe roz-
poscieraja si¢ na lassach stodowych na 5—6 cali

grubo; poczem ogien si¢ rozpala. Uwazaé¢ tuna-
lezy:

2. Aby nie dymit. Dym bowiem udziela przy-
kréj woni chmielowi, ktéra podzniej i na smak
piwa szkodliwy wptyw wywiera.

3. Aby przewrdci¢ szyszki w tenczas” gdy juz
wierzchnia ich warstwa potnie¢ przestanie.

4. Aby przerwaé suszenie, skoro ogonki szy-
szek lak dalece sg suche, iz si¢ ztatwoscigtamig.

Chmiel powyzszym sposobem wysuszony usy-
puje si¢ w warstwy wysokie, podobnie jak wy-
zej powiedzieliSmy; i1 gdy zupelnie okaze si¢ su-
chym, pakuje si¢ do wantuchéow lub skrzyn.

Rézne jeszcze sa zdania co do pierwszenstwa
jednego lub drugiego sposobu suszenia chmielu.
Pierwszy zdaje si¢ by¢ naturalniejszym; i bez-
zawodnie jest stosowniejszy, jezeli chmiel zu-
peinie dojrzal, w czasie pi¢knej pogody byt ze-
brany, a nadewszystko, jezeli jest miejsce sto-
sowne do. suszenia. W przeciwnych za$§ p*»y-
padkach, suszarnie na pierwszenstwo zastuguja;
atoli, pod temi dwiema warunkami: 1) Ze nie
dymiq, 2) ze sie chmiel zbytecznie nie wysusza,
a raczej, ze sig nie przepala.

Przechowywanie chmielu. Po doktadnem wy-
suszeniu, chmiel pakuje si¢, celem zachowania
wltasciwego aromatu. Chodzitu o zabezpiecze-
nie go od przystepu powietrza atmosferyczne-
go, ktore najwigcej trawi i wyciaga tenze aro-
mat. Cel powyzszy najpewniej si¢ osiaga, gdy
chmiel na domowa potrzebeg, pakuje si¢ w skrzy-
nie z desek robione, w ten sposéb, iz po utto-
czeniu w nie chmielu, wieko najszczelniej si¢
zamyka; chmiel za$§ bierze
by,
skrzyni si¢ znajdujacymi. Bok za$ ten, jest tak

si¢ podtug potrze-
drzwiczkami w jednym z we¢zszych bokow

urzadzony, iz w miar¢ ubywania chmielu, wsu-
wa si¢ w $rodek skrzyni, aby nie dopuszcza¢ do
chmielu powietrza atmosferycznego. Takowe bo-

ki ruchome z drzwiczkami, moga si¢ znajdowac
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* obudwoch waszych stron skrzyni; aby, wra-
zie niewypotrzebowania chmielu>$§wiezy pako-
waé w miejsce prozne, a stary drugiemi drzwi-
czkami wydobywac.

Na liandel za§, mianowicie nie zbyt oddalo-
ny, zwykle chmiel pakuje si¢ w wantuchy. Im
ptotno na nie uzyte jest gestsze i chmiel mo-
cniej utloczony, tSm tez mniej wietrzeje.

Poczern sie poznaje dobrod chmielu? Dobro¢
chmielu poznaje sigt

1. Po kolorze szyszek. Kolor chmielu dobre-
go, jest jasno brunatny; czarniawy za§ dowo-
dzi, ze byt nie za pogody zebrany; i zejest mniej
wiecej napsuty.

2. Po zapachu. Im ma won mocniejsza, aro-
matyczniejsza, te'm lepszy.

3. Po obfitosci lupulina, czyli owego zoltego
proszku, pomiedzy listkami szyszek si¢ znaj-
dujacego. Im wigce'j tegoz proszku chmiel po-
siada, 1 im listki, pomigdzy ktoremi
duje

si¢ znaj-

mocniej sa skupione, tern tez wigkszej
jest wartoS$ci.

3. Po kleistosci szyszek. Szyszka dobrego chmie-
Iu, begdac roztartg wreku, zostawia na dloniach
niateryg

lepka i ttusta, mocng won chmielu

wydajacg. Im za§ mniej, posiada tejze tlustosci
i stabszy zapach, te'm tez i chmiel gorszych jest
przymiotow.

Obchodzenie siez chmielnikiem.po zbiorze chmie-
lu. Przycigta todyzka chmielu, zostawia si¢ na
zim¢ na miejscu; przygina si¢ tylko do ziemi,
lub zawiazuje na wezel, dla przeszkodzenia wsig-
kaniu wilgoci do korzeni. Wkrdtce za§ przed
nadchodzacg zima, zbiera si¢ nieco ziemia z kop-
i krzaki

gnojem przegnilym. Na wiosng, gdy obawa przy-

czykdéw chmielowych, pokrywaja si¢
mrozkéw, minie, a chmiel wypuscit nowe odro-
sle 1—2 stop wysokie, gnoj ten zbiera si¢ w bru-
zde, krzaczki chmielowe odstaniaja si¢ tak dale-
ce, iz niemal catkowicie na wierzchu ziemi si¢
ich stanu.

znajduja; a to celem zrewidowaniu

Wszystkie napsute, nagnite, nieposiadajgce pro-
stopadtych, gteboko si¢gajacych korzeni, wyrzu-
caja si¢ z chmielnika, poniewaz puszczone z ta-
kowych todygi, nie wynagradzajg tozonej na nie
w ciggu lata pracy. W miejsce wyrzuconych krza-
czkéw, Swie'ze zasadzi¢ nalezy. Aby za§ nowa
ros$lina te'm predzej poprzednim wyréwnata, na-
lezy dotek przekopaé i ziemi¢ uzyznié.
Krzaczki za§ zdrowe, oczyszczaja si¢ za po-
mocg ostrego noza ztodyg zesztorocznych, kto-
re si¢ poznaja po czerwonym kolorze; zno-
wo puszczonych tylko dwie zostawiajag si¢ na
teciny, areszta rownie si¢ wycina; przyte'm ob-
rzynaja si¢ takze wszelkie odro$le i kot zonki
wtokniste, horyzontalnie idace. Poczem kierzek
obsypuje si¢ ziemia, z zebranym poprzednio na-
wozem nalezycie umig¢szang. Czynno$¢ ta po-
wtarza si¢ corocznie na wiosng. Dalsze w tej

porze hodowanie chmielnika, catkiem takie sa-
mo jak wpoprzednim roku.

Plon chmielu. Jak kazdej rosliny i chmielu,
plon jest nader rézny. 6 cent. zm. uwaza¢ mo-
zna za plon bardzo $redni; 10 cent. za dcbiy,

15 i wigcej za plon obfity.

Niektore ogolne uwagi i postrzezenia nad upi a-
wq chmielu. s, okolice stynne z dobrego chmie-
lu. W prawdzie niektoérzy gospodarze mniema-
ja: iz to jest skutek jakowej$, tej roslinie, szcze-
gb6lniej sprzyjajacej okolicznosci miejscowej. Lu
boby to by¢ mogto, tymczasem z pewnoscia
bo zadne doswiad-
czenie nie wykryto dotad te'jze okolicznosci.

tego twierdzi¢ nie mozna:

To za§ zadnej nie ulega watpliwosci: iz im sta
rannie'j chodzimy koto uprawy chmielu, im w sto"
sowniejszem hodujemy go potozeniu, im gigbiej
spulchniamy ziemi¢ zaktadajac chmielnik, mo-
cniej janawozimy, «.:4, czynno$¢ jakiej chmiel
wymaga, doktadnie wswym wypetniamy czasie,
tern te'z ro$lina ta pewniej obradza, wigkszy plon
i znacznie leps/.ej jakosci wydaje: zatem, zdaje



si¢, iz nie owej miejscowej okolicznosci, lecz wig-

kszej staranno$ci, stynno$é chmielu przypisac

nalezy. Na zakonczenie niniejszego artykutu,

wskazemy tu niektéore oznaki glowniejszych
uchybien w hodowaniu te'j ro$liny.

1. Jezeli po zatozeniu chmielnika wiele Han-
coOw nie puscito wswym czasie, lub stabe pu-
szcza odrosle, dowodzi to, albo ze flance nie
byty zdrowe, albo ze nie byly sadzone oczka-
mi do gory, lub te'z niedostatecznie ziemia oci-
nione, lub zbytecznie nig przykryte zostaly.
Nalezy wigc wynalezé tego przyczyneg, 1 nie-
zwlocznie nowa flance wsadzi¢, jezeli si¢ tego
okaze potrzeba.

2. Jezeli

stabo do kota tyki wijace si¢ lgeiny,

chmiel ros$nie leniwo, ma cienkie,
okazuje
to: ze albo rola nie zostala dostatecznie spul-
chniong, lub tez, stabo byla mierzwiona: jedne-
mu i drugiemu podczas mierzwienia chmielni-
ka na zime¢, i oczyszczenia krzakoéw na wiosng,

zaradzi¢ nalezy,

3. Jezeli krzak
stabowity, wskazuje to ze korzenie jego musza

obok krzaka bujnego, stoi
mie¢ jaka wade. Nalezy wigc go nacechowacd i
podczas rewizyi korzeni na wiosne¢, nalezy obej-
rzyc.

4. Jezeli listki sz,yszkowe tak sa pootwie'rane
ze gubi&lupulin, przekonywa to, iz chmiel jest

stary; potrzeba wigc chmielnik na nowo za-
tozyé.

5. Zbyteczne gnojenie chmielnika w jesieni
lub na wiosng, objawia si¢ przez przygorzaty
lub

li§cia, bujnos$¢ todyg, a matos¢ szyszek:

kolor tegcin i szyszek, tez przez obfitos¢
spo-
strzeglszy powyzsze oznaki, nie nalezy go gno-

i¢ nastgpnej jesieni.

6. Jezeli chmiel bujnie ros$nie, lecz tylko u

wierzchotkow todyg ma szyszki wuelkie, ale
latwo si¢ otwierajace , nizej zas zadnych lub ma-
e, jest to pewna oznaka: ze za gesto byl sa-

dzony.

Gorzelnie!wo.

Dowo6d, ze notre aparata gorzelniane,

szkodliwsza, zdrowia nydajg wodke,

anizeli dawne naczynia.

Od niejakiego czasu zarzucaja aparatom go-
rzelnianym wydajacym od razu okowiteg, na kto-
rych czele stoi aparat Pistoryusza, ze otrzymana
na nich wodka, zawie'rajac wiele oleju przygo-
rzatego, stata si¢ przyczyna licznych i niebez-
piecznych chordéb.

Do zarzutu tego dalo powdd to postrzezenie
lekarzy, ze dopie'ro od r. 1S18, czyli od czasu
zaprowadzenia aparatéw gorzelnianych, o kto-
si¢ poczely po-

rych mowa, mocniej zjawiaé

miedzy uzywajacemi wodke, niebezpieczne, a

czestokroé¢ $miertelne choroby, jak np. delirium

tremens i t. p.

Wszakze zarzut, teni mocniej zrazu zadzi-
wial, iz ogdlnie mocno si¢ utwierdzito to mnie
manie: ze aparata wymienione, o wiele czystszy
wydaja produkt anizeli dawniejsze zw'yczajne
naczynia gorzelniane; co, szczegdlniej dowodzo-
no tern: ze kiedy spirytus zaparatéow, rozwie-
dziony woda do 14, anawet do 12 stop.B, za-
chowuje najzupelniejsza klarowno§¢, spirytus
za$§ ze zwyczajnych naczyn, juz przy 16 17 stop.
B, ma kolor m¢tny, sino-biatawy, a zatem wnoszo-
no : ze ostatni wigcej zawiera oleju nizelipierwszy.
trafne:

Wprawdzie przypuszczenie to bytlo
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albowiem, istotnie, tylko obecno$§¢ oleju zmie-
nia tak mocno kolor woédki za rozwiedzeniem

jej woda; ale mylono si¢ co do natury tegoz

oleju. Pozniejsze dopie'ro doswiadczenia wspo-
mnionem twierdzeniem lekarzy wywotane, prze-
konaty: ze nie kazdy ole'j wwddce si¢ znajduja-
cy, Jestprzygorzaly; ze spirytus, ktory przygo-
rzal’y olej zawiera,

wigce'j znie$¢ moze wody

bez zmienienia koloru, czyli klarowno$ci, ani-
zeli ten, co posiada olei nieprzygorzaly. Rzecz
te objasnia nam chemia wten sposob:
Produkta z ktéorych si¢ wypala wodka, jak
wiadomo, nie mieszcza w sobie gotowego juz al-
koholu, ni tez iakiegobaé oleju. Obadwa te ciala
tworza si¢ podczas fermentacyi i wspdlnie do

zbiornika wodki przechodza. Ole'j w zaeie'rze
utworzony, posiada wprawdzie won sobie wta-
$ciwa; lecz nie jest ona bynajmniej przykra;
najmniej nawet nie jest podobna do obrzydli-
wego zapachu oleju przygorzatego, nabie'ra za$
gdy sie

co ma miejsce, gdy

Wtenczas dopiero tej przykrej woni,
zamieni na olejprzygorzaty;
przez stycznos$¢ z miedzia, polacza si¢ s niedo-
kwasem miedzi, ta, najdzielniejszq trucizng.
Niedokwas

wierzchni miedzianej, na powietrze i wilgo¢ wy-

miedzi tworzy si¢ ciggle na po-
stawionej , ijedynie tylko przez czyste jej — mie-
dzi— utrzymywanie, czyli przez codzienne, az
do potysku wycie'ranie, oddalony by¢ moze. Za-
stosujmy to do nowych aparatow gorzelnianych
i zwyczajnych, czyli dawnie'j uzywanych naczyn.
W pie'rwszych, spirytus, czyli raczej bedacy
w nim nieszkodliwy olej, zostajac ciagle w sty-
cznos$ci z ogromna przestrzenia powierzchni mie-
dzianej , poniekad napelnionej niedokwasem mie-
dzi— bo ani podobno wne¢trze tych aparatow
tak doktadnie codziennie czys$ci¢, jak tego od-
dalenie rzeczonego niedokwasu wymaga,—zamie-
nia si¢ na olej przygorzaly. Drugie za$, maja
moze 6 razy mniejsza powierzchni¢ miedziang,

ktéora nadto, codziennie mozna zupeilnie oczy-

$ci¢ z wspomnionego niedokwasu, naturalnie
wigc, iz mato co, lub wcale nie tworza oleju
p rzygorzatego.

A zate'm, zdaje si¢ by¢ rzecza pewna, ze okro-
pnych skutkow, jakie zbyteczne uzywanie wod-
alkohol

Ow olej przygorzalty,

ki zrzadza, nie
sig,

polaczenie wcale nieszkodliwego samego przez

sprawia sam przez

ale racze'j czyli to
si¢ oleju, z niedokwasem miedzi, zta jak powie-
Jako

dowod nieszkodliwosci tegoz, samego w sobie ole-

dzieliSmy nadzwyczajnie mocng trucizng.

ju, stuzy to: ze takowy tworzy si¢ takze pod czas
fermentacyi ciasta chlebowego.

Dla tego, w nowszych czasach, w budowie apa-
ratow gorzelnianych zwrdécono szczegdlniej uwa-
g¢: na zapobiezenie tworzenia sig wspomnionego
Po

niach, przekonano si¢: iz tylko przez najczystsze

oleju przygorzatego. licznych doswiadcze-
utrzymywanie powierzchni miedzi, zktoéra para
spirytusowa zostaje w styczno$ci, tego uniknac
mozna. Odnosi si¢ to szczegélniej do deflegrna-
torow czyli talerzy, chtodnic i rur potaczonych;
ktore, jezeli chcemy unikngé tworzenia si¢ wspo-
mnionego oleju przygorzatego, wypada konie-
cznie codziennie jak najdoktadniej czyS$cié.
Od dawnego juz czasu, p. Ludwik Gall, chlu-
bnie znany technik, pracowat nad wynalezieniem
najtatwiejszego i najpewniejszego sposobu, oczy-
szczania ztozonych aparatéow gorzelnianych zwy-
mienionego niedokwasu miedzi, anastepnie zapo-
bieganiem tworzeniu si¢ wspirytusie oleju przy-
gorzatego. Tym konicem, w dzietku pod tytutem:
Die einzig richtigen Principien, wonacli
die Dampfbrenn - aparate su construiren
1842,

opisat nader proste i tatwe do zrobienia przy-

sind. Trier

rzadzenie, za pomoca ktorego, atatwosciag mo-
zna dekomponowaé¢ utworzony juz wwewngtrz-
nych cze¢§ciach aparatu olej przygorzaly iz nich
go oddala¢. Obecnie za§, wynalazt p. L. Gall

deflegmatora, ktorego powierzebnia rzeczywi-
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scie dziatajaca, nie tylko przeszlo 4ry razy jest
mniejsza od takowych powierzchni w innych de-
flegmalorach; (np. wtalerzach Pistoryusza) ale
nadto, cale to naczynie wnader krotkim czasie
moze hyc najzupelniej oswobodzone z niedokwa-
su miedzi.

Wynalazek ten opisaat p. Gall w dzietku
wuptynionym roku wydane'm, pod tytutem:

Beschreibung eines neuen wohlfeilen,
hochst wirksamen und leicht reinigbaren
Dephlegmators; weleher mit jeder art von
Brenn -und Destillir-Gerathen zur wesen-
tlichsten vervollkommung derselben ver-
bunden werden kann. Nebst einem Vor-

schlag zur Errichtung grosserBrenn appa-
raten fabriken von Dr. Ludwik Gall. Mit
iiinf Ansichten und Durchschnits-zeichnun-
gen. Trier 1843. Preis 4 g. Gro.

Podtug wynalazcy, nowy ten deflegmator,' prze-
wyzsza wszystkie tego rodzaju naczynia, dotad
uZywe}ne, przez to:

1. Ze wszystkie onegdz cze¢sSci w bardzo krot-
kim czasie, znajwigcksza tatwos$cig najzupelniej
mozna oczy$ci¢ zutworzonego niedokwasu mie-
dzi.

2. Ze bardzo tatwo da si¢ potaczy¢ z kazdym
aparatem gorzelnianym.

3. Ze niemal o polowy mniej kosztuje od ka-
zdego innego deflegmatora tej samej objetosci;
nakoniec:

4. Ze jest tak trwatly', iz kazdy kotlarz moze
zargczy¢ za najmniejsze zepsucie si¢ na wiele
lat; a przytem, roczne zuzycie si¢, zaledwie 3
proc. wynosi.

5. Ze za pomocg onegdz mocniejszy si¢ otrzy-
muje spirytus.

W wyzej przytoczone'm dzietku, na str. 3—4
oceniajac z przynalezng bezstronno$cig swoj wy-
nalazek, tak si¢ autor wyraza:

«Bez zadnej watpliwo$ci, za pomoca defle-
gmatora mego wynalazku, mozna otrzymacé spi-

rytus o wiele czystszy, czyli wolniejszy od oleju

przygorzalego.

«Przez to jednak bymajmniej nie chce powie-
dzieé¢, ze spirytus 80—90 procentowy, jaki obe-
cnie wydaja aparata wprost z zacieru, nawet za
pomocg tegdz deflegmatora, mniej zawie'ra rze-

czonego oleju, anizeli woédka 50 proc., przez

podwojng destylacyg otrzymana ; owszem , zu-'
petnie jestem obecnie przekonany: ze pod wzgle-
dem wydawania zdrowego produktu, czyli nie
zawierajacego tylokrotnie wzmiankowanej tru-
cizny, ostatni sposéb wypalania wodki zastugu-
je widocznie na pierwszenstwo przed aparatami;
albowiem aparata te, nigdy nie moga by¢ rownie
czysto utrzymywane, jak zwyczajne gorzelane
naczynia. Wszakze i ja, jak wielu mych kole-
gow, bylem dawniej catkiem przeciwnego zda-
nia: uwiedziony produktem, jaki zrazu nowe,
a nastepnie czyste jeszcze aparata wydawaty,

«Lecz prawdziwe to zdanie, nie jest obecnie
tak ogolnie przyjete, jakby byé winno dla
zmniejszenia cierpien klassy, gorzatk¢e uzywa-
jacej (a). Jednych odwodzi od przyjgcia go ego-
izm; bo¢ jest to rzecz pewna, iz taniej si¢ pro-
duje wodka, na wielkich aparatach, nizli na
dawniejszych naczyniach. Drudzy —w matej li-
czbie — mylg si¢ w te'm: ze tworzacy si¢ pod czas
fermentacyi olej — ze tak powiem— niewinny,
uwazaja za jedno z olejem przygorzalym, czyli
produktem,

pochodzacym z potaczenia si¢ te-

g6z oleju z niedokwasem miedzi. Wszakze jest

to to samo, co porownywacé masfo SwieZe, a na-

stepnie smaczne i zdrowe, z mastem starem,

gorzkiem, niesmacznem i niezdrowem.

((Zbierzmy w krotkos$ci, co wyzej powiedzie-

fa) Od poczatku zaprowadzenia aparatow gorzelnianych,
prawdziwi amalorowie gorzatki, utrzymywali: te wodka na
nich otrzymywana, ani jest tak smaczna ni tez zdrowa, jak
ze zwyczajnych gorzelnidow. To zdanie ciagle si¢ utrzymy-
walo do obecnej chwili, w ktorej, jak wida¢, pierwsi na-
wet technicy o niem si¢ przekonywaja. Red
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lisSmy o oleju o ktérem mowa: — To, co przez
nawyknienie nazywamy olejem przygorzatym,
obecna
si¢
wypala. W stanie naturalnym jest ona- bezwon-

jest to poczatkowo substancya olejna,

we wszystkich zacierach z ktéorych wodka
na. Nabie'ra za§ woni podczas fermentowania

zacieru w ktorym si¢. znajduje.

«Stan jej chemiczny musi by¢ rézny w réznych
zacie'rach ; przynajmniej takby wnosi¢ nalezato,
po réznej woni jaka wydaja. Tak np. won te-
goz oleju w zacierze zbozowym, jest tak dalece
rozna od woni w zacierze kartoflanym, iz po
zapachu mozna poznaé¢ zjakiego materyatu za-
cie'r zostal sporzadzony.
.(Podlug tego, moznaby wigc przyjac¢ tyle ga-
tunkow teg6z oleju, ile jest rodzajow materya-
lecz to nie

tow, z ktorych wodka sie wypala;

nalezy do mego przedmiotu.

((Wonzasonym wlasciwa bynajmniej nie jest
podobna do odrazajacego zapachu oleju przygo-
rzalegoy owszem, wcale nie jest nieprzyjemng.
Nabiera za$ owej przykrej woni, podczas destylo-

wania zacie'ru w naczyniach miedzianych ; i to,

wtenczas tylko, gdy olej o ktorym moéwimy, ulo-
tniag si¢ wraz zparg alkoholiczna, pozniej wy-
tacza si¢ zniej, wracana powrdt do stanu ptyn-
nego, i migsza si¢ z tak zwana flegmg spirytu'
niejaki w stycznosci
laczy
si¢ z niedokwasern miedzi i na rzeczywisty olej

sowa; z ktora, bedac czas

-zukwaszong czyli oxydowangq miedzia,

przygorzaly zamienia.

«W tym stanie, 0w, poczatkowo niewinny olej,
zamienia si¢ na ciatlo gg¢stawe, koloru czarno-
zielonego; ktéore mocno si¢ czepia powierzchni
miedzi, 1 wypetnia te §ciany lub miejsca apa-
ratow, ktére nic moga by¢ nalezycie czyszczo-
ne; a nawet, czasami nagromadza si¢ w nich
w tym stopniu, iz tworzy warstwe na kilka cali
gruba. Ma to szczegdlniej miejsce wlutrowniku
Pistoryusza. Massa ta, im starsza, tern te'z ma
won ostrzejsza, naturg zjadliwsza, w'tatnos$¢ tru-
jaca gwalttowniejsza. Liczne doswiadczenia prze-
konaty, iz mata bardzo ilo$¢ tej massy, np. ile
si¢ zmie§ci¢ moze na koniec noza, dodana do be-
czki spirytusu, po kilku dniach udziela mu wo-

ni i skutkdw oleju przygorzatego.n

Rozmaitosci.

Dab olbrzymiej wielkoSci.

Najwickszy dab, jaki moze od potopu S$wia-

ta istniat, znajduje si¢, nie w krainie de¢bow,

Czyli w Niemczech, lecz weFrancyi, w bliskos$ci
przy
ziemi ma w $rednicy 26 stop, na 8 stop od ziemi
si¢

miasta Saintes. Jest on 60 stéop wysoki,

20, a w wysokos$ci, gdzie pie'rwsze odnogi

Kantor Gtowny w Starem Miescie JS 61

rozchodza, ma 13 stéop wsrednicy. Odziomek jest
wyprochniaty. Dla osobliwo$ci, zrobiono w nim
10 stép wysoki,

pokoik, tylez gteboki i sze'-

roki, opatrzony stéosownemi meblami, oknem
o 6 wielkich szybach, i odpowiednemi drzwia-
mi. Sciany s3 wyréwnane i pieknem obiciem
wytozone. Posadzka w kwadraty pigknie wyfro-
terowana.

lat.

Wiek tego olbrzyma podaja na 2000

na pierwszem pigtrze.



