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P. T. właścicieli mleczarń ostrzegam przed 
firmą: Eduard R. Redlich, Kase - Salami und
Weinhandlung, Wien, V. Neumargarethen, Stein- 
bauergasse 10., która to firma naraziła na straty 
kilka mleczarń w Galicyi.

Jan Biedroń.

Stosunki mleczarskie w Szwecyi.
S z w e c y a  obejm uje  8183 mil k w a d ra to w y c h .  N a  p r z e ­

strzen i tej m ie sz k a  w e d łu g  obliczeń z r. 1895 około 
5 ,000 .000  m ieszkańców . N a  1 k im 2 w y p a d a  11 m ie s z k a ń ­
ców, za tem  b lizko 8 r a z y  mniej, j a k  w  G alicy i .  N a jgęśc ie j  
za lu d n io n e  są  ś rodkow e i po łudn iow e L a n y  (Liin  =  powiat ,  
o k rę g , l iczy  ich S z w e c y a  24) np. p ro w in cy a  S kaue .  K l im a t  
ła g o d n y ,  spow odow any  z je d n e j  s t rony  bliskością mórz, z d ru -  
g iem , dosyć n iskiem  i le k k o  falis tem  położeniem  n a ju ro d z a j ­
n ie jszych  p o łu d n io w y c h  i w schodnich  sw y ch  części. P r z e ­
cię tne  w a h a n ia  t e m p e r a tu ry  w ynoszą w  Upsali -f- 30 i —  24° C 
a  ś re d n ia  t e m p e r a tu ra  ro cz n a  p row incy i  G o tland  leży  m ię ­
d zy  7 — 8° C. W io sn a  z a c z y n a  się w p o łu d n io w y c h  cz ęśc ia ch  
k r a ju  później o cz te ry  mniej więcej tygodn ie ,  j a k  u  nas, 
w e g e ta c y a  j e d n a k  posuw a się szy b szem  tem pem , z pow o d u  
d łu g ic h  dni.

Z  całej powyżej podanej p rzes trzen i ,  p r z y p a d a  8 ,1 9 °/0 
n a  wody, 8 .1 0 °/0 n a  ziemię orną, 4°/0 n a  ł ą k i  i p a s tw isk a  
i 4 4 .5 °/o n a  lasy- U p ra w a  ziemi dopiero  od p o c z ą tk u  o b e ­
cnego w ie k u  z a c z ę ła  się podnosić, to  samo m ożna  po w ie ­
dzieć  o chow ie  b y d ła .  N ie ledw ie  od la t  p a r u  zaczę ła  S zw e­
c y a  w yw ozić  znaczn ie jsze  ilości m a s ła  i mięsa, lecz postęp  
uw id ac zn ia  się z dn iem  k a ż d y m  co raz  bardz ie j .

W i r , .  1895 liczy ła  S zw ec y a  (n ies te ty  p ó źn ie jszych  d a t  
n ie  m am  pod r ę k ą )  1793 m le cz ą rń  (o 231 w ięcej ,  j a k  w r. 
1890) p rze ra b ia ją c y c h  741,441 891 kg. m leka .  Rozwój m le ­

czars tw a ,  k tó r y  b a rd z o  sz y b k im  obecnie  p o cz y n a  postępo­
w ać  k ro k iem ,  zaw d z ię cz a  S zw ec y a  w  znacznej  części G an ii  
T o  też  w szy s tk ie  je j  p raw ie  in s ty tu c y e  są w zorow ane na 
odp o w ied n ich  in s ty tucyacli  d u ńsk ich .

Mleczarnie.
I lość  m le cz a rń  rozdz ie lona  n a  p ow ia ty  p rz e d s ta w ia  się 

ja k  n as tęp u je  (w e d łu g  sp ra w o z d a n ia  pańs tw ow ego  in s t ru ­
k to ra )  :

S to ck h o lm  powiat
U p s a la  „
S o d e rm a n la n d  „
O ste rg o t t lan d  „
J o n k b p in g  „
K r o n b e r g  „
K a lm a r  północ. „

„ po łudn .  „
G o tt la n d  „
B le k in g e  „
K r i s t i a n s ta d t  „
M a tm o h u s  „
H a l la n d  „
G o teb o rg  i Bohus  „
E lf sb o rg  pó łn .  „

„ połudn. „
S k a r a b o r g  „
V e rm la n d  „
O re b ro  „
V e s tm a n la n d  „
K o p p a r b e r g  „
G efleborg  „
V e s te rn o rr s la n d  „
J e m t la n d  „
V e s te rb o t te n  „
N o rrb o t te n  „

R azem  1793

Z ty c h  1793 m le c z a rń  b y ł o :
d w orsk ich  . . 624
u d z ia ło w y c h  . 302
zb io row ych  . 529
dw o rsk ich  do d o kup ,  mleko 328

P rz e w a g ę  w ięc do tąd  m a ją  m leczarn ie  dw orsk ie .  Z  p o ­
w o d u  tego ta k ż e  m leczarn ie  p rzec ię tn ie  są m n ie jsze  j a k  np.
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w D anii, gdyż na m leczarnię jako przeciętną roczną prze­
róbkę, liczy się 500,000 litrów . Są jednak, bardzo duże zw ła­
szcza w prow incyi S kane. Je d n ą  ta k ą  m leczarnię p rzera ­
b iającą rocznie 8%  miliona litrów  poznałem  (S valo f: Ben- 
detsen). W łaściciel jej posiada n ieduży  k aw a łek  ziemi, 37 
sztuk  b y d ła , przew ażnie czyste Shorthorny. M leczarnia w y­
rab ia  m asło, z m leka chudego zaś z dodatkiem  m argaryny  
sery tw arde  C hedda, Serw atką  i m aślanką opasa się 2000 
sztuk trzody, przew ażnie Yorkshirów. Sery  m argarynow e 
sprzedaje się en gros w cenie 50 do 60 orów 1) en detail 
po 70 orów za kilogram . Również dużą m leczarnię zw ie­
dziłem  w samym Stockholm ie (Stockholm  M jolkforsaljing 
A ktienbolaget), k tó ra  przerab ia  dziennie 30 do 40.000 litrów 
m leka M leczarnia ta  posiada 18 filij i jest zastosow ana do 
potrzeb m iejskich w zupełności. (D la  w yrobienia sobie po­
jęcia o cenach m iejskich p o d a ję : 1 litr m leka 15 orów,
litr od krów  nietuberkulicznycli 35 orów, pasteuryzow anego 
18 do 20 orów, ser chudy C hedda 1 *25 — 2'00 koron za k ilo ­
gram . Z m leczarń tych  i innych, k tóre  m iałem  sposobność 
w idzieć w innych częściach k ra ju  (H am ra, K nifsta, Malmo 
L u n d ) w ydaje  mi się najbardziej uw agi godną m leczarnia 
w H am ra  koło T um ba, której opisowi pozwolę sobie parę  
słów poświęcić. F o lw ark  H am ra  leżący niedaleko Stockholm u 
je s t w łasnością akcyjnej fab ryk i m aszyn m leczarskich „Se- 
p a ra to r“, k tó ra  tam  założyła m leczarnię wzorową n a  nie 
w ielką jed n ak  skalę, p rzerab iającą głów nie mleko od w ła ­
snych  krów .

B ydła wogóle jest 240 sztuk. A y rsh ire ’y  krzyżow ane 
z Shorthornam i. W  ogóle zauw ażyć można, że w całęj p ra ­
wie środkow ej i południowej Szwecyi spotyka się prócz nie­
wielkiej ilości Je rsey  ty lko  A y rsh ire ’y i Shorthorny  lub pro- 
d u k ta  krzyżow ania tych  dwu ras i to zazw yczaj z p rze­
w agą A yrsh ire’ów. B ydło  rosłe, m leczne, a mleko 
w ogóle dość bogate  w tłuszcz. Z raz k rajow ych jedyną, 
o ile mi wiadomo, czerw oną rasą  z wyspy G ottland zajęto 
się w ostatn ich  czasach więcej, aby ją  uszlachetnić.

K row y w H am ra  żywione są indyw idualnie. N a 500 
kg . żywej w agi liczy się % kgr., powyżej 500 kgr. %  kg r. 
paszy  treściw ej. P rócz tego za każde 3 litry  m leka dodaje 
się 1 kg r. otrębów pszennych , śrutow anego owsa, m ak u ­
chów rzepakow ych, słonecznikow ych lub nasienia b aw e ł­
nianego. W reszcie na sztukę 5 kgr. siana i słomy.

In te resu jące  są u rządzen ia  służące do usunięcia tuber- 
kulozy, k tó ra  ta k  tu, jak  w całej wogóle Szw ecyi ogromnie 
je s t rozpowszechniona. F a b ry k a  u trzym uje osobnego w ete­
ry n arza , k tó ry  od czasu do czasu szczepi k row y tuberku - 
liną  D r. K ocha. K row y okazujące reak cy ę  um ieszcza się 
w osobnym b u d ynku  znacznie oddalonym  od obory krów  
zdrow ych. C ielęta od krów  reagujących , natychm iast po 
urodzeniu  usuw a się od m atek , um yw a 2 '/0 tysolem  i żywi 
m lekiem  sterylizow anem  (mniej więcej przez 2 tygodnie 
pełnem , później przechodzi się do chudego z dodatkiem  j a ­
kiejś sta łe j paszy). M łodzież ca łą  wcześnie, bo już od m arca 
choć śnieg jeszcze leży, trzy m a  się w ogrodzeniu, na  wol- 
nem  pow ietrzu przez cały  dzień. T rw a  to ta k  do paździer­
n ika. W  powyższym  w ypadku  chodzi o to, aby  zw ierzęta 
o ile możności zahartow ać przeciw  tuberkulozie  i p rzed łu ­
żyć im czas przebyw ania na świeżem powietrzu, gdyż 
k lim at w łaściw ie nie pozwala na w ypędzanie na  pastw iska 
dłużej, ja k  trzy  m iesiące w roku.

M leko od w łasnych  n ietuberkulicznycli krów  czyści 
się zaraz  w 15 do 20 m innt po wydojeniu, w osobnej na

*) 1 korona =  100 o rów =60 ct. w. a.

ten  cel skonstruow anej centryfudze (zam iast filtrowania), 
poczem w ysy ła  się w sterylizow anych flaszkach do S tock­
holmu. C ena za tak ie  mleko je s t znacznie w yższa od 
cen zw ykłego m leka (35 orów).

U rządzenie m leczarni w ystarczyłoby na p rzerab ian ie  
dziennie 4 - 5 .0 0 0  litrów  m leka, ponieważ jednak  tow arzy ­
stwo nie uw aża m leczarni jak o  przedsiębiorstw o, k tóre  
musi przynieść zyski, przeto prócz w łasnego m leka (około 
1200 1.) zakupow ano dziennie 500 do 600 1. z pobliskich 
gospodarstw . D ostarczone mleko, czy to z w łasnego fol­
w arku , czy od dostaw ców , poddaje się przedew szystkiem  
badaniu  na sm ak i zapach i mniej więcej co dziesięć dni 
oznacza się tłuszcz, gdyż p łaci się w edług jego zawartości 
za 3 4%  tłuszczu  8 o za każde 0'l°/o tłuszczu, więcej lub 
mniej 0'2 o. P rzecię tna  ilość tłuszczu  m leka dostarczanego 
wynosiła B’4°/0 m leka w łasnego 3 .6% . P rzeróbka  odbyw a 
się ty lko raz dziennie tj. rano. M leko z basenów przecho­
dzi przez filtry do pasteuryzatora, gdzie podgrzew a 
się je  do 85° C. następnie do centryfugi. Mleko chude 
i śm ietanka po opuszczeniu centryfugi ochładza się n a ty ch ­
m iast silnie (5 — 6° C.). Śm ietanę zakw asza się sztucznie. 
M leczarnia poruszana je s t  siłą pary  i urządzona niem al 
z przepychem , a przedew szystkiem  nader prak tyczn ie . Z a­
trzym ałem  się nad  je j opisem nieco, bo je s t ona jak b y  wzo­
rem  i typem  przew ażnych ilości lepszych m leczarń szw edz­
kich. W szędzie teź, praw ie jak  mnie zapewniono, mimo że 
nie ma dotąd podobnej ja k  w D anii ustaw y, tam  gdzie 
dostaw cy odbierają mleko chude, zw raca  się im je  w stanie 
sterylizow anem .

Eksport i kontrola masła.

Ze Szwecyi wywieziono w r. 1895, w edług spraw o­
zdań kom ór celnych 23,828.999 kg. m a s ła , (więcej 
o 8,838.279 leg. jak  w ro k u  1890). Z a  m asło to w iększe 
domy K openhagskie p łac iły  mniej więcej 8 orów za leg. 
poniżej cen targow ych w Kopenhadze. W ynosiło  to 172'8 
orów za kilogram . M asło było przew ażnie z kw aśnej śmie­
tan y , pakow ane w faslci 50 kilogram owe, jedyn ie  prow ineya 
D aolarne eksportow ała głów nie masło ze słodkiej śm ietanki.

N ajw iększym  szw edzkim  portem  eksportow ym  je s t Gó- 
teborg, po nim idą Malmo, H elsingborg, L andskrona, Y stadt. 
W  ostatnich latach p rzy b y ł nowy: S torlien-Trondhiem  d la  
jam flandzkich m leczarń.

Głównem m iejscem  zby tu  je s t  A nglia. Masło przecho­
dzi zazw yczaj przez domy handlowe kopenhagskie i ceny 
norm ują się w edług  kopenhagskich  notow ań targow ych.

D la kontroli m asła istnieje osobna kom isya odbyw a­
ją c a  swoje posiedzenia w G oteborgu i M ahui, u rządza jąca  
w ystaw y konkursa  i t. d. S ta tu ta  jej i program y w ystaw  
zatw ierdza m inisteryum  rolnictw a. K om isya owa ma prócz 
tego za zadanie b rać  pod uw agę w nioski i zażalenia k u p ­
ców i producentów , w reszcze ogłaszać spraw ozdania roczne. 
(Beriittelse ofver S w enska Sm orprofuingarna w publikacyach 
kroi. szwedzk. m inisteryum  rolnictw a). Poniżej podaję sta 
tu t na  rok  1897 uchw alony i zatw ierdzony przez m iniste­
ryum  a  odnoszący się do kontrolnych w ystaw  m asła w G o­
teborgu  i Malmo.

W  ciągu roku  1897 odbędzie się 8— 12 próbnych wy- - 
staw  m asła (profuingar) każda  osobno, prócz końcowej w G o­
teborgu  w m iesiącu G rudniu .
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§. 2
W  myśl postanowienia D yrekcy i  kontroli masła, z dnia 

8. g rudnia  1896 r. obowiązaną jest każda mleczarnia w kon­
troli biorąca udział złożyć roczną opłatę, w kwocie 50 koron.

§■ 3.

Równocześnie z p rzesy łką  m asła  obowiązana jest  m le­
czarnia podać opis fabrykacyi m asła pod ług  osobnego for­
mularza, który jej się bezpłatnie dostarcza.

§• 4.

Opłatę za masło uiszcza, komisya, w edług wagi netto 
od której odlicza się 300 gramów, do podania jednak  ceny 
dołączony ma być w originale albo w potwierdzonym od­
pisie rachunek  z odbiorcą masła sprzedanego równocześnie 
z wysłaniem prób do kontroli.

§. 5.
Masło wysłane do próby nie powinno posiadać ża­

dnych oznaczeń, zkąd  pochodzi, prócz numeru, k tóry  wraz 
z adresem zanotowany jest w księgach kontroli masła.

§. 6.

Ocenienie opiera się na następujących p u nk tach :
1. Dobroć w ogóle masła, 2. Opakowanie, 3. Ilość sło­

nej wody, k tó ra  odcieka w czasie trwania prób, 4. Z aw ar­
tość wody w maśle, 5. W ad y  masła.

W  tym celu zostaje masło natychm iast po przybyciu 
zważone, przyczem odlicza się opakowanie i notuje uwagi 
co do opakowania. Następnie ustawia się faski tak, aby 
woda z nicli odciekała  do podstawionego naczynia. Ilość 
jej oznacza się przy końcu  prób.

§• 8 .

Po wyżej wymienionych czynnościach masło pozostaje 
do poniedziałku najbliższego tygodnia, poczem przystępuje 
się do właściwej oceny.

§• 8.
h aski o trzymują odpowiednie osłony, tak  że po niczem 

nie można poznać ich pochodzenia.

§. 9.
J a k o  komisya oceniająca funkeyonują państwowy in­

s truk tor mleczarstwa insty tu tu  rolniczego w Dltuna instru- 
ktorowie mleczarstwa z Alnarp, handlarze masła, konsu- 
lenci. W  jednej grupie pracuje 6 członków komisyi (3 kon- 
sulentów i 3 handlarzy masła) początkowo każdy  osobno 
potem wspólnie. P rz y  końcowych próbach 9 (5 konsulatów 
i 4 handlarzy). Grup jest  wogóle trzy  i każda  z osobna 
sk ła d a  sprawozdanie. Przeciętnie oznacza się w edług 15 
stopniowej skali. P u n k t  1 2 —15 oznacza najlepsze masło bez 
b łędu  (fint smor). P rzy  maśle zaś, które  otrzymało mniej 
niż 12 punktów powinna komisya podać wadę, dla której 
nisko oceniła. W  razie różnicy poglądów co do jakości 
danej p róby rozstrzyga t. zw. rozjemcze badanie  (efter- 
bedómning), k tóry  ze sądów jes t  słuszny.

§• 10.

K ażda  biorąca udział w kontroli mleczarnia pozostaje 
jako  anonimowa, dopiero z końcem roku  ogłasza się nazwy 
tych  mleczarń, które prz}' wszystkich próbach otrzymały 
przeciętnie więcej ja k  12 punktów  —  przeznaczając je, 
i tylko te, do t. zw. końcowej próby.

§• 11.
Z araz  po dokonanych próbach posyła się mleczarni 

w yrok  z podaniem punktów, k tóre  otrzymała.

§• 12.

Po każdej próbie uwiadamia się kousuleutów o rezul­
tacie z podaniem nazw m leczarń  i dystryktów, z wyrażnem 
je d n a k  zaznaczeniem, aby  z jak  największą dyskrecyą  ro­
bili użytek  z tych wiadomości.

§. 13.

Rezultat badań przesyłany wszystkim mleczarniom 
zawiera następujące  p u n k t a :

1 Objaśnienia sposobu przeprowadzenie badań.
2. Ilość punktów ja k ie  mleczarnia otrzymała, zaw ar­

tość wody w maśle, ilość słonej wody k tó ra  odciekła. W ady
3. Sprawozdanie o przeciętnej zawartości wody i cenach.

§• 14.
Do końcowej próby wzywa się wszystkie mleczarnie, 

które w ciągu roku poddały  sią przynajmniej czterem pró­
bom i z tego w 3 próbach otrzymały 12 punktów albo w y­
żej. W szystk ie  te mleczarnie wyszczególnia się imiennie,
daje się im dyplom o ile wypełnią  podane w §. 10 warunki.
Najlepsze masło w ytrw arzające  mleczarnie otrzymują prócz 
dyplomu, srebrny lub bronzowy medal.

Prócz tego nagrody w postaci kosztowniejszego srebrnego 
przedmiotu otrzymują mleczarnie, których ilość punktów 
przy  żadnej z prób nie spadła  poniżej 12 punktów i za­
wartość wody nie wynosiła ponad 16 °/0-

W  owych próbach m a s ł a  brało udział
w r. 1895 —  301 mleczarń
w r. 1896 —  319

W  r. 1897 odbyło się zwykłych  prób 20 (dziesięć 
w Malmo, dziesięć w Góteborgu) prócz końcowej. Na każdą 
porę roku p rzypadało  po 5 prób.

Nauka mleczarstwa.

Dzięki silnemu poparciu ze strony rządu i tow arzy­
stwa gospodarskiego szkolnictwo mleczarskie w Szwecyi 
stoi na wysokości zadania  i odpowiada w zupełności no­
wszym wymaganiom i potrzebom kraju.

D lu  studyów wyższych posiada Szwecya instytut mle­
czarski w Alnarp. S tąd  egzaminowani uczniowie otrzymują 
posady konsulentów, instruktorów, k ierowników większych 
mleczarń. Tych wydaje szkoła sześciu. Prócz tego posiada 
instytut kurs  niższy dla mleczarzy i mleczarek.

Szkół niższych rozmaitego rodzaju istnieje nie mniej 
jak  26 i t o : w południowo-środkowej Szwecyi 15, w pół­
nocnej części (Norrland) 11. Z  tych j e s t :  w południowej 
i środkowej części ]edna szkoła i 14 stacyi mleczarskich, 
w Norrland 1 szkoła i 10 stacyi. Ilość uczni opuszczają­
cych rocznie wszystkie zak łady  państwowe naukow e 
wynosi 68.

Instytut m le cz a r sk i  w Alnarp ( k o l o  Akarp w prow. S k a n e ) .
Przepisy.

Insty tu t przyjmuje rocznie najwyżej 12 uczni, miano­
wicie dziesięciu płacących czesne i dwu wolnych od opłaty 
(frielever), po jednym  na każdym  kursie. Ins ty tu t  posiada 
bowiem dw a oddziały (kursy) mianowicie: wyższa szkoła
mleczarska, której celem jest udzielenie wyższego i teorety­
cznego wykształcenia  w mleczarstwie i chowie b y d ła  i na 
szkołę mleczarską niższą, ćwiczącą w należących do wiej­
skiego gospodarstwa czynnościach mleczarskich i udziela­
jącą  k u  temu potrzebną wiedzę.

K ursa  na każdem  oddziale trw ają  jeden  rok.



4 4 PRZEGLĄD MLECZARSKI.

a) W yższa  szkoła mleczarska.
U c z n i o w i e  

' W a r u n k i  p r z y j ę c i a .

Żeby zostać przyjętym  do wyższej szkoły mleczar­
skiej musi suplikant uczynić zadość następującym  statutem 
przepisanym w a ru n k o m :

1. Musi posiadać dobrą sławę (god freid) i silną f izy ­
czną budowę.

2. O dbyć poprzednio najmniej jednoroczną p rak ty k ę  
w mleczarni.

3. Musi złożyć z dobrym postępem końcow y egzamin 
jako uczeń jednej ze szkół rolniczych, albo w ykazać  się 
innem świadectwem, k tó reby  D y rek cy a  uzna ła  za równo­
rzędne, albo wreszcie przez złożenie wstępnego egzaminu 
do insty tu tu  w ykazać, że posiada po trzeb n y  zasób wiado­
mości. Kandydaci, k tórzy odbyli dłuższą p ra k ty k ę  m le­
czarską m ają pierwszeństwo.

4. W  razie niepełnoletności k a n d y d a ta  potrzebne jest 
pc zwolnienie rodziców lub opiekunów.

5. K an d y d a t  starający się o stypendyum lub b ezp ła ­
tne miejsce musi przedłożyć świadectwo ubóstw a . U c z e ń  
k tó ry  otrzyma miejsce bezpłatna musi się zobowiązać wobec 
Dyrekcyi, ze zwróci należytość za pobyt swój w zakładzie  
jeśli nie zda obowiązkowego egzaminu końcowego, chyba 
że się w ykaże  przeszkodami, które D y re k c y a  uzna za w y ­
starczające. P rzy  podaniach o przyjęcie należy wnieść owe 
wyżej wymienione świadectwa potrzebne do otrzymania 
miejsca bezpłatnego przed 1. czerwca, p o d an ia  zaś na inne 
miejsca najpóźniej do 1. sierpnia.

O płata  wynosi 600 koron za kurs  roczny i złożyć ją 
należy albo w całości przy wstąpieniu, albo połowę z p o ­
czątkiem  kursu, d rugą  zaś połowę 14 dni p rzed  począt­
kiem drugiego półrocza. W  tym ostatnim w y p adku  winien 
uczeń wstępując złożyć odpowiednie przyrzeczenie, że opłatę 
w oznaczonym statutem czasie złoży.

Uczniowie otrzymują pożywienie, umeblowany pokój, 
opał i obsługę, opiekę lekarską .  K ażdy  zaś obowiązany jes t  
s tarać się sam o pościel, bieliznę i światło, o książki szkolne 
i przybory do pisania.

Szkoła przyjmuje także hospitantów na krótszy czas 
jeśli miejsce na to pozwala — za opłatą  miesięczną 75 kor. 
Podania  należy wnosić na ręce D y rek cy i  instytutu. P rzy  
opuszczeniu szkoły nie otrzymują hospitanci żadnego świa­
dectwa. *

Nauka.

K urs  rozpoczyna się co roku 1. listopada i trw a  rok, 
F e ry e  ograniczają się do 14 dni w czasie świąt Bożego 
Narodzenia i około 6 tygodni w letnich miesiącach. Z koń ­
cem października odbywają się egzamina i udziela się ab- 
solutoryum.

W y k ła d y  obe jm ują : mleczarstwo, chow zwierząt do­
mowych, naukę żywienia bydła rogatego, owiec i świń, zo­
ologię, weterynaryę, budowę maszyn parowych, budo­

wnictwo. Prócz tego odbywają uczniowie p rak ty k ę  w mle­
czarni, analizowaniu mleka, chemicznych i bakteryologicznych 
laboratoryach, w obchodzeniu się z bydłem, ćwiczeniach 
botanicznych, obsłudze maszyn, zestawianiu kosztorysów, 
prowadzeniu ksiąg  itd.

b )  Szkoła mleczarska (kurs niższy).
U c z n io w ie .

W a r u n k i  p r  ż y j ę  c i  a. 

iy zostać przyjętym  do szkoły mleczarskiej winien 
petent w ykazać  się ż e :

1. Dobrze się prowadził, że jest  zdrów i silnie zbu­
dowany.

2. Źe najmniej jednoroczną p rak tykę  odbył.
3. Że ukończył lat 18 i że z dobrym  postępem, ukoń­

czył szkołę ludową, albo gdy  przy egzaminie wstępnym 
wykaże się dostatecznym i wiadomościami.

K andydac i do stypendyów muszą przytem załączyć 
świadectwo ubóstwa, a wszyscy w razie niepołuoletności 
świadectwo opiekunów.

Petenci, k tórzy  przy równie dobrych świadectwach 
mogą się w ykazać  dłuższą p rak ty k ą ,  mają pierwszeństwo.

Podania o przyjęcie z załączeniem powyższych świa­
dectw należy wnosić na  ręce D yrekcy i —  jeśli chodzi 
o miejsce wolne do 1-go czerwca, gdy  o p łatne do 1-go 
września.

O pła ta  wynosi 400 koron i złożyć ją  należy, przy 
wstąpieniu do szkoły w całości lub w dwu równych ratach 
jak  w wyższej szkole.

Szkoła daje za to utrzymanie, mieszkanie, opał, 
opiekę lekarską. S taranie o pościel, bieliznę, oświetlenie, 
książki do nauki, przybory do pisania pozostawia się 
uczniowi.

Nauka.

K urs  rozpoczyna się 1. listopada każdego roku i koń ­
czy się egzaminem w październiku. Studyum trwa rok. 
F e ry e  Bożego Narodzenia trw ają  trzy tygodnie, natomiast 
nie istnieją ferye letnie.

W y k ła d y  obejmują chemię, fizykę, mleczarstwo, ho­
dowlę z nauką żywienia, konstrukeye  maszyn parowych, 
budownictwo, p rak ty k ę  w oborze i chlewni, mleczarni, a n a ­
lizy mleka, obsługę kotłów parowych, rysunki wreszcie 
zwiedzanie instytucyi eksportu jących masło.

*  *
*

Szkoła  mleczarska w Alnarp koło A k a rp  leży w po­
łudniowej prowincyi Skane. razem ze szkołą rolniczą, k u ­
cia koni i ogrodniczą jest  jednak  od niej niezależną, 
prócz wspólnej D y rek cy i  i n iek tó rych  profesorów. Obejmuje 
jak  z powyżej przytoczonych statutów w ynika dwa k u rsa ,  
prócz k tórych w ostatnich czasach p rzyby ł kurs dla k o ­
biet (6 uczennic) teoretyczny trw ający  o miesiące.

D yrekcya ,  właściwie rodzaj kuratoryi, sk ład a  się z 6 
członków przeważnie właścicieli dóbr i k ierow nika  szkoły 
k tó rym  obecnie je s t  prof. W inberg .

(Dokończenie nastąpi.)

T R E Ś Ć :  Do T. właścicieli m leczarń. — Stosunki m leczarskie w Szwecyi.

Odpowiedzialny redak to r  J a n  B iedroń. . N ak ładem  galicyjskiego T o w a r z y s t w a  g o s p o d a r s k ie g o .

Z drukarn i „Dziennika Polskiego" (D ra F eliksa  W ojnarow skiego), pod zarz. F r. k a ttn e ra  ul. C icha 1. o.


