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Przeglgd: 0 uprawie rzepaku brukwiowego. —
maki na chieb w czasie gltodu. (Ciag dalszy).
i z Wiednia. —

O uprawie rzepaku brukwiowego.
(Raps).

Pan Hicschberg Dyrektor gospodarstwa wiej-
skiego w dobrach p. Steinkellera, zamiescit w ko-
respondencie handlowym Warszawskim artykut
nastgpujgcej osnowy:

,Pomiedzy roslinami handlowemi,
brym gruncie

ktéore w do-
si¢ wyptacajg, rzepak
pierwsze zajmuje miejsce. S”oro tylko jest za-
pewniony odbyt na niego po stosownych cenach.
Pomimo lego, uprawa rzepaku w krolestwie pol-
skiem nie jest tak rozlegly wymiar prowadzony,
jakby wypadato dla korzys$ci gospodarzy, a wy-
nikto to po wigkszej czesci albo zprzesadu albo
tez zniewiadomos$ci o stosownej onego uprawie."

najlepiej

,Powazam si¢ wiec, proszac o wzglgdnosé je-
zeli si¢ coSkolwiek rozszerze, podaé wypadki do-
Swiadczenia mojego w tej gatezi gospodarstwa
opartego na 25 letniej praktyce. Znajwigkszg bo-
wiem korzys$cig, obracalem si6dma czgsc gruntu
ornego, w rotacy¢ wchodzacego pod rzepak nie
doznajac niedostatku

stomy, czego si¢ zwykle

przytern obawiajg, za to za$

pujace korzysci.

zyskiwalem naste-
Po siewach wiosiennych, w po-
rze kiedy sprze¢zaj mniej jest zatrudnionym, przy-
gotowania uprawy pod rzepak z pozytkiem bytly
wykonywane i zajmowaly czas az do samych ro-
bot zimowych. Toz samo mialo miejsce przy
sprzecie rzepaku, ktéry po zbiorze siana,
rozpoczeciem zniw,

a przed
dawat sposobno$é zarkbku
niezaj¢tym rolnikom, a sprzedajac rzepak w po-
kiedy tylko same wypadki ponosi¢ trzeba,

mialem dochdéd upragniony."”
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O dodatkach do
Wiadomos$ci handlowe ze Lwowa, z Otomunca

,»Glebokie spulchnienie i oczyszczenie gruntu
przy stosownem umierzwieniu, wcze$ny zasiew
i stosowne obchodzenie si¢ ze sprzetem s3a gtow-

nemi warunkami korzy$ci z uprawy rzepaku."

»Jakkolwiek ta ro$lina, na dobrze uprawio-
nych gruntach nawet po przedpipdach, jak n. p.
po koniczynie, dobrze udaje, sig, je-
dnakze uda si¢ pewniej na ugorze, a na zanie-
czyszczonych gruntach dobrze jest podora¢ na

niego jeszcze w jesieni."

mieszance,

,»Po skonczeniu siewow jarych, wywozi si¢
mierzwa na ugor przeznaczony pod rzepak a na
woz rozrzuca si¢ starannie i podoruje si¢ ptytko.
Skoro skiby ulezg si¢ cokolwiek, co w razie po-
trzeby dokonaé¢ potrzeba walcowaniem,
role starannie zbronowad,

nalezy
a nastepnie az do zu-
peilnego przegnicia, pozostawia si¢ ja w spokoj-
nosci. Gdy to nastapi, odwraca si¢ gl¢boko i we-
dhug okoliczno$ci w poprzek zagondéw i sktadow,
a potem znowu zawldczy si¢ dobrze. Stan, wja-
kim si¢ grunt po tej robocie znajduje,

powinien,

wskazaé

czy jeszcze jedno oranie plugiem po-
czyli tez dostatecznem bedzie skruszyé
spodniag warstwe¢ gruntu za pomocg skarifikatora,
azeby gleboko si¢ gojace korzenie rzepaku nie-
spotkaty przeszkody podczas rosnienia. Ta ostat-
nia robota jest niezbedna i glowna do pewnego
udania si¢ plonu rzepaku, albowiem grunt gte-
boko skruszony skaryfikatorem dozwala glowne-
mu korzeniowi rzepaku wyksztatci¢ si¢ odpowie-
dnio do jego natury. Gdyby chcie¢ptugiem otrzy-
maé¢ tak samo glgboko skruszong i
rolg, wtedy mloda ros$lina,

trzebne,

uprawiong
przez wyrzucenie na

wierzch tak zwanej martwej ziemi, nie mialaby
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do wzrostu potrzebnego positku 1 zmarniecby
musiata.'l

»Niewidze¢ potrzeby wspominaé, ze baczy¢ na-
lezy na usunigcie zielska podczas powyzszej ma-
nipulacyi na wierzch wydobytego, 1 ze prace
okoto uprawy roli pod rzepak przedsigcbrane by¢
moga tylko wczasie przyjaznej pogody.ll

»Nierownos$ci, powstate skutkiem orania, przez
uzycie skaryfikatora i czgste bronowanie beda juz
usunigte, a nakoniec jeszcze si¢ role zwalcuje;
po ostatniem skaryfikowaniu 1 zabronowoniu,
ktoére zkoncem lipca winno by¢ wykonane, przy-
stepuje si¢ do wysiewu. Siewnik, na 18 cali od-
leglosci siejacy rze¢dy, bytby
szym; rzedom nadaé nalezy kierunek odptywowi

wody sprzyjajacy. Dwa garnce dobrze oczyszczo-

tu najstosowniej-

nego rzepaku wystarcza na morge¢ chetminska o
300 pretach (1= 800 sazni wied.); zbyt geste bo-
sianie wptywa szkodliwie na wzrost ro-
O ile by¢ moze najprostsze linie rzgdow

wiem
$liny.
sa koniecznemi, aby przy poézniejszym obrabianiu
ro$liny uszkodzone nie byly. Pokrycie ziemia na
pottora lub dwa cale jest zupelnie dostateczne,
na cigzkich za$ gruntach, jeden lub pdttora cala
wystarczy; albowiem inaczej silny deszcz po za-
siewie przypas$¢ mogacy, tatwo utworzy skorupg
a te] mltoda ros$lina rzepaku przebi¢ nie zdola;
kiedy przy plytszem przykryciu ziemia, kietko-
ros$liny o kilka dni tylko
si¢ spo6znia, a wtakim razie dopiero co wspom-
niona przeszkoda nietak zgubnie dziala. Od tej
pory czuwac trzeba nad wytgpieniem zielska po-
kazujacego si¢ wsrod wschodzacego rzepaku, co
si¢ dokonywa poki roslina jest mtoda, za pomoca
matego radetka (Furchenegge) a pdzniej
mocg maszynki dc wydzierania chwastow (Pfer-
Tem czegstem wzruszeniem 1 obrabia-
dziatanie po-

wanie 1 wschodzenie

za po-

dejacler).

niem ziemi ulatwia si¢ wplyw i
wietrza na grunt, co pomaga do szybkiego wzro-
a tym sposobem s3a one silniejsze do
dotknigte byé moga

gasienic,

stu ros$lin,
szkod jakiemi
w tym czasie n. p. od myszy,
kow i innego robactwa.
»Roboty jesienne, konczy okopywanie rzepaku,

zniszczenia
$lima-

wcze$nie, nim
wzrost lisci postapi zbytecznie i kiedy

$cie krzewigce si¢ rosliny zostawiaja tyle jeszcze

ale to nastapi¢ powinno dos¢é

roztozy-

miejsca, za ptuzkiem do okopywania przej$é moze

To ostatnia robota w potacze-
zapobiega tak

migdzy rze¢dami.
niu z powyzej juz wskazanemi,
czgsto w tutejszym klimacie zdarzajacemu sig
wymarznieniu rzepaku, a to tem pewniej, jezeli
wypedzone bg¢da bréozdy wode odprowadzajace a
w razie potrzeby zaprowadzi si¢ podziemne $cieki
za pomoca rur glinianych (drains) zapewniajace
odptyw szkodliwej i zbytecznej wilgoci.ll
sUprawa rzepaku w ogodlnosSci troskliwego wy-
maga gospodarza; powinien on wcze$nie na wio-
sn¢ starannie obejrze¢ pole rzepakiem zasiane;
azeby przy rozpoczynajacym si¢ odtajeniu gruntu,
urzadzil odplyw wodzie stojacej po nizszych miej-
scach. Jezeli rola tyle juz obeschla, ze bez szko-
dy bronowa¢ ja mozna, to jest: jezeli grunt kru-
szy sig, po-
ruszy¢ w poprzek zasiane rze¢dy, zwlaszcza, gdy
nim si¢ rosliny zna-

wtedy zwyczajng brona dobrze jest

te robot¢ dokona¢ mozna,
czniej rozwing. Potem plewnikiem (Jdeter) prze-
chodzi a ptug do okopy-

wania

rzedami,
dopoki

si¢ miedzy
rzecz konczy, rosliny wyzej nie
wzrosna.ll

,O0d tej pory obawia¢ si¢ tylko trzeba chrzg-
szczy $lniacych, ale i te wielkiej szkody nie ro-
big, jezeli wyzej opisang uprawa utatwi si¢ szybki
wzrost ro$liny. 1

»Teraz pyszne kwiecie, jak zlote runo, pole
okrywa a staranny gospodarz btagaé tylko winien
dopdki

o odwrocenie gradu, pora

Opatrzno$¢
zniw nie nadejdzie."

»Znakiem dojrzato$ci jest to, gdy ziarka wstra-
czkach brunatnego koloru nabieraé zaczynajg. —
Dzien rozpoczgcia zbioru, wszakze stosunek roz-
rzadzalnej liczby robotnikéw do rozlegtosci grun-
tu raptem zasianego, idzie bowiem o to, azeby
przy zgciu ostatniego rzepaku zbyt wiele =ziarna
ze stzaczkoéw nie wysypowalo sigjll

»W nastepujacy sposdéb najlepiej jest urza-
dzi¢ sprzet rzepaku. Jedna zZncwiarka

sktada za soba w mate kupki;

rznie dwa
rzedy rzepaku i
idzie jeden cztowiek] i
okoto 9 cali

za dwoma zniwiarkami
rzepak wigze mocno w mate peki
$rednicy majace, cienkiemi slomianemi powrd-
zaraz po zwiazaniu chtopcy znosza peki,
ustawia je w okragte kupki po
tak azeby kazdy pg¢k odwrdéconym

zeby w czasie

stami;
a dwoch ludzi
15 snopkow,

byl wierzchem do $rodka kupki,
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wiatru nie rozleciat si¢, w czem korzystnie beg-
dzie silnie koncami snopki przypiera¢ do ziemi.“

»Medle rz¢gdow ile by¢
moze najblizej jedne
wygodniejsze do tadowania na wozy.“

,»,Odtad strzedz trzeba, aby nie ponie$¢ straty
w ziarnie, bo zadne zboze nie wysypuje si¢ tak
tatwo jak rzepak. W tym celu radze, gdzie zy-
tnej stomy dostatek, robi¢ zniej nakrycia i osta-
nia¢ takowemi mendle od deszczu i gradu. Gdzie
golebie chowaja, aby ich odstraszy¢, trzeba pu-
$ci¢ chtopcéw z grzechotkami przez czas, wkto-
rym rzepak dla wyschnigcia lezy na polu, gdyz
golebie nie tylko zartoczne zjadaja ziarno rzepa-
kowe, ale siadlszy na me¢dlach suchego rzepaku,
wiele straczkow pazorami rozszarpujg.“

»Skoro ziarno w straczkach przybierze najzu-
peitniej czarng barwe, a stoma dostatecznie stwar-
Jezeli po-

sic wzdtuz
od drugich,

stawiaja
gdyz to naj-

dnieje, mozna zabraé¢ si¢ do zwozki.

goda sprzyja a robotnika jest dostatek, mozna
rzepak w polu wymtéci¢; w tym celu obiera i
urzadza si¢ miejsce na boisko;
ptachtami i rzepak na niem albo wydeptuje si¢
konmi, albo si¢ wymtaca. Pewniej jednak zwies¢
go do stodoty, w ktorej sasieki nalezy wyczyS$cié
i wysta¢ stomag przed zlozeniem rzepaku. Najko-

pokrywa si¢ je

rzystniej jest sagsieki urzadzi¢ jak klepisko, ubita
gling albo tez cegltami wylosy¢.”

»,Wozy, do zwozenia rzepaku, powinne by¢ wy-
tozone ptachtami, ktdére si¢ przebijaja do drabin,
a z koncodw nalezy stosownie przeci¢gtemi ptata-
mi przestrzen pomig¢dzy drabinami pozamykad.

Przy boku wozu zawiesza si¢ ptachta dwoma

po bokach opatrzona, z tych jeden
ktadzie przy me-

na komende¢ zre-

drazkami
opiera si¢ o drabie, a drugi
dlach rzepaku. Trzech
cznie 1 szybko przewracaja me¢dle na t¢ ptachte,
a z niej widetkami wktadaja na wéz w ten spo-
a korze-

ludzi

sob, ze wierzchami sa wewnatrz wozu,
niami wystaja za drabie, tak, ze wszystko ziarno
ze straczkow wykruszone, zostaje w platach za-
wieszonych na wozie. Wo6z przeprowadza si¢ od
mendla do mendla, a tymczasem ludzie przeno-
szg ptachte z drazkami do nowego mendla i tak
dalej, na wskazany sposdéb, ha woéz taduja. Gdy
wo6z naladowanym zostanie, a do stodoly z pola
daleko i droga zta, dobrze jest rzepak na wozie

przycisna¢ dragiem, jak si¢ to robi przy zwoze-

Zwobzka jak najpredsza jest do zycze-
tego wszelkie wozy bedace pod r¢ka
nalezy do zwozenia rzepaku, albowiem
tern si¢ bardziej] wysy-

niu siana.
nia 1 dla
wyprawic
im dtuzej lezy na polu,
puje.”

»Rzepak mozna wymtacaé¢ kénmi, jezeli kle-

pisko jest do$¢ obszerne, lepiej zawsze cepami,
zwlaszcza gdzie o robotnika nie trudno; potem
przesiewa si¢ na rzadkich sitach, by go dobrze
oczysci¢ z plewy.”

»,Po wymtdéceniu rzepaku, trzeba go czegsto

przerabiaé, szczegbdlnie w poczatku, albowiem
pomimo najwi¢ckszej pozornie sucho$ci ziarna,
tatwo si¢ zagrza¢ i sple§ni¢ moze."

»Tylko zachowujac te osjroznos$ci, bg¢dace na

pozoér drobnostkami, mozna spodziewaé si¢ ko-

rzy$ci z uprawy rzepaku; dla tego mniej dbaly
gospodarz lepiej zrobi nieuprawiajac tej rosliny,
wysoko cenionej ale wymagajacej wiele zachodu."

,Posiadacz mniejszych gospodarstw, ktorym
trudniej przychodzi nabycie siewnika,

daja czestokro¢ siaé rzepak na grzedach zamiast

przekta-
uzywac¢ siewnika; pamig¢taé jednakze powinni,
ze od réwnego posiania ziarna wzrost i plon za-
lezy i nawet Thaer juz powiedzial, ze lepiej jest
zaptaci¢ cztowiekowi dziennie frydrychsdora za
stosowna siejbe przy uprawie rzepaku,
tanie pienigdze uzy¢ niezr¢cznego robotnika."

,Oby te stow kilka mogty
czenie przesadéw co do uprawy rzepaku; albo-

jak za

stuzy¢ na zniwe-

wiem za powickszeniem si¢ fabrykacyi oleju
w Polsce, wic¢cksza bedziemy mie¢ ilos¢ maku-
chow rzepakowych, ktéore przewyborna mierzwe

nastrecza i potrzebowaé¢ nie bedziem za tanie
pieniadze sprzedawaé¢ Anglikom tego kosztowne-

go i nie ocenionego nawozu."

Sposoby wytepienia wolkow
w szpichlerzu.

Nieobawiajmy si¢ bynajmniej tego , azeby u
nas wotki wiele zboza napsuli, psu¢ ono sig
bedzie wigcej w polu, atoli by¢ moga i takie

przypadki, ze si¢ wotki w szpichlerzu zagniez-
dza, podajemy wigc rozmaite zdoswiadczenia do

tego zebrane sposoby.
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Najpewniejszy $rodek przeciw wolkom zosta-
nie zawsze czyste utrzymywanie szpichlerza i
przewiewanie zboza. Gdzie wiele zboza bywa na-
gromadzonego nie mate lecz wielkie dawac¢ nalezy
okna z zewnetrznemi okienicami. W portowych
miastach Battyku, urzadzaja teraz sepichlerze zluf-
tami ze spodu, ktdére otwieraja si¢ i zamykaja
podtug upodobania. W szpichlerzu takim wotl-
kéw niebedzie; gdzie za§ takich luftow umieScic
nie mozna, a szpichlerz ze zboza zostal opréz-

niony, wymiata si¢ go na czysto, a potem na-
ingredy-

encyi; wzia$¢ 4 garscie oblupanego czosnku, tylez

puszcza si¢ odwarem z nastgpujacych

piotunu, pare gar§ci soli i 5 funtéw zielonego
witryolu, te rzeczy gotuje si¢ w zelaznym kotle
w 26 garcach wody, dopoki zwigzte czgSci nie.
znikna; czosnek i piotun trzeba pierwej obraé
i razem na mas¢ zetrzy¢ aby si¢ tatwiej wygo-
towali, zotworem tym zlewa si¢ sasieki, §ciany
i podtoge; jajka i zalazki ging od tego odwaru,
jak nas za$ zapewnia, korespondent z Szczecina,
to ilo$¢ ta otworu wystarcza na szpichlerz mogacy
miesci¢ w sobie 600 szefli czyli 300 korcy zboza.

Gdy si¢ w szpichlerzu okaza biate wotki, wy-
towi¢ ich mozna, kladac na zbozu ptaty ptutna;
wytaza oni kupami, wtedy zbiera si¢ ich zptatu
i albo si¢ daja na zer drobiu, albo si¢ pala. Co
do wytepienia ptodu postuzy wyzej podany roz-

twor.

Baranie skorki przyciagaja takze wotki biate
i czarne.

Czasopismo przemystowe Paryskie, Moniteur.

ze niejaki pan Urtif w Sens
ze plewy konopne zupeilnie wyzie-

industriel opisuje,
doswiadczyt,
wem swoim niszczg wotki. ,,Miatem okoto 200
hektolitrow pszenicy,“ moéwi p. Urtif, ,ktére wotki
znacznie uszkodzili. Do tego szpichlerza ztozono
takze siemie jeszcze niewywiane. Nazajutrz, nie
mate bylo zadziwienie gumiennego ujrzawszy po
belkach i §cianach ogromnag moc wolkow ucie-
kajacych na szczyt dachu. Kazalem przeszuflowacé
pszenice i to dalo jak gdyby hasto owadowi do
ochronienia si¢ gdzie ktéry mogt. Ucieczka wot-
kéw trwata przez caly tydzien. Od tego czasu
nie bylo juz ich wigcej w mojem szpichlerzu;"
tem doswiadczeniem zachg¢cony co roku kazatem
do niego sktada¢ plewy konopne. Dos$wiadczali

tez 1 moi sgsiedzi tego sposobu przez zatknig-

cie w roznych miejscach todyg maciorki kono-
pnej; spowodo-
wato powszechna ucieczke owadu. ,Sposéb ta-

przenikliwa won tej ros$liny
twy do dos$wiadczenia gdzie si¢ tylko tego po-
trzeba okaze. Szkoda tylko, ze p. Urtif nie wspo-
mnial, czyli pdzniej zjajek lub zalazkow wyktute
wolki nie rozszerzyly si¢ na nowo; osobliwie, gdy
wyziew plewy konopnej mniej stal si¢ ostrym;

nalezaloby to doswiadcy¢.

O dodatkach do maki na chleb
w czasie glodn.
( Cigg dalszyO
sposobem.

si¢ lym

Drzewo brzozowe lub bukowe (lepsze mtode niz

Maka drzewna wyrabia

stare), rznie si¢ wraz skora na /¢ calowe krazki,
te tupig si¢ na mate kawatki, i wielko$¢ orzecha
laskowego 1 susza w piecu piekarskim; poczem
mielg si¢ na zwyczajnym mlynie. Zwykle otrzy-
muje si¢ dwojaka make i w miejsce otrab grub-
sze wiorki. Lepsza uzywa si¢ na chleb a podlej-
sza na pasz¢ dla bydta.

W wypiekaniu chleba, stosunek maki drzew-
nej do zbozowej jest dowolny. Rozumie si¢ samo
z siebie, iz mniej si¢ uzyje pierwszej a wigcej
drugiej, tem chleb bedzie lepszy. Jezeli n.p. do
% cze$ci maki zbozowej bierze si¢ '/s czgd$ci maki
drzewnej, wtedy zarabia si¢ z calej iloSci ostat-
niej, a potowy (/3 czgSci) pierwszej; przytem za-
rabia si¢ rzadkawo, aby po zadaniu fermentu,
tem bardziej si¢ rozpulchnilo. Pozostala zas ma-
ka zbozowa dodaje si¢ na drugi dzien, podczas
wyrabiania ciasta. Dalsze postepowanie, jak przy

zwyczajnym chlebie.

2) Mglta zhorij drewnej. Blisko z poprzednim
spowinowacony jest chleb zkory drewnej. Wszak-
ze to pochodzi ztad, iz w korze znajduje si¢ na-
gromadzona maczka w porze zimowej, podobnie
jak w drzewie. Chleb takowy zwyczajnie jest uzy-
wany w razie niedostatku pokarméw w Laponii
w Norwegii i Sybiryi; a nawet w tym razie ro-
bia go z samej kory. Jest on suchy i nieco gor-
szki; lecz z mastem lub mlekiem da si¢ przeciez
spozywaé. Zreszta, nie musi on by¢ tak zly, kie-
dy ‘uzywanie kory do chleba tak dalece tamze
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upowszechnilo sie, iZ nawet zamozniejsi miesz-

kancy, bedace w stanie uzywaé¢ chleb z samej
maki zbozowej i kory uzywaja. Ze nie jest szko-
dliwy, dowodzi sila i czerstwo$¢ jakiemi si¢ od-
znaczaja mieszkancy okolic, gdzie najwiecej te-

go chleba uzywaja.

Postepowanie przy wypiekaniu chleba z kora
drzewna, poniekad wcale sie¢ nie rézni od po-

przednio opisanego.

CoSmy powiedzieli wy-
stosuje

3) Magka z porostow.
zej o mace drzewnej i z kory drzewnej
sie¢ do maki z porostow, ktéra mianowicie w ro-
ku 1817, wiele pisarzy tak bardzo zalecalo. Zwy-
kle wyrabia si¢ ona zmchu islandzkiego z mchu
renow (rangi ferinus), oraz z prunastii.

Maka znich posiada wprawdzie cze$ci pozyw-
ne, lecz s3 one pomieszane z wielka masg wlé-
kna drzewnego i substancyi gorszkich, trudnych
do oddalenia, i dla tego mniej jest do chleba

przydatna od poprzednich.

4) Mgka ze stomy. Przed niedawnemi
niejaki p. Bank, Dunczyk,
z*/, czeSci maki zytniej i */3czesci slomy, na ma-
ke ztartej. Lecz sloma zawiera daleko mniej sub-
wymienione,

czasy
radzil wypiekaé chleb

stancyi pozywnych a nizeli wyzej
mniej odpowiada celowi.

5) Plewy zbozowe. Najmniej zasluguja na u-
wage.

6) Stodzimy, bylyby o wiele stosowniejsze na
surogat maki, od cial wyzej wymienionych, gdyz
zawieraja w sobie wiele substancyi pozywnych,
gdyby nie zawieraly tak wielkiej ilo$ci lupinek
jeczmiennych, ktére ludzie trawi¢ niemoga. Tym
czasem odwar z nich do zarabiania ciasta z ko-
rzyscia moze by¢ uzyty.

7) Dodanie znacznej ilosci otrgb do magki. Zdaje
sie, ze w czasie glodu juz samo po sobie rozu-
mi si¢, Ze o podsiewaniu maki u ubozszych nie
ma mowy; tem bardziej, ze oni w czasie pomy-
Slniejszym matlo ich oddzielaja.

Wszystkie zatem wyzej podane dodatki z po-
wodu znacznej tylko
w takim razie moga by¢ z maka zmieszane, gdy
brak pokarmoéw do najwyzszego dojdzie stopnia.
Wtedy
ogladania si¢ na skutki.

masy cial niestrawnych,

zapewnie potrzeba stanowi wybodr bez

Przejdzmyz teraz do dodatkéw drugiej klasy.

8) Ziemniaki. Tu niewiele mozemy powiedzieé

albowiem od dawna uzywane sa do chleba; wre-
Scie same przez si¢ stanowia bardzo zdrowy i
posilny pokarm, péki sa cieple; c esl unpain tout
fait, jak trafnie powiada Payen.

Tylko w tym razie powinny by¢ do chleba
dodane gdy zobawy wczeSnego zepsucia si¢ mu-
siano ich suszy¢ i na mgke zemled.

z 10 funtow
i45
funtéw maki ziemniaczanej, otrzymuja 25 fun-
tow pieknego bialego chleba; kiedy 10 funtéw
maki pszennej, wypieczonej samej w sobie, tylko
13/4 funta wydaje chleba; a zatem dodatek 45
funtéw maki ziemniaczanej, powieksza o IV/,

Podlug angielskich gospodarzy,

maki pszennej, (zyta na chleb nieuzywajg),

funtéw mase chleba. Zroézinych czesci maki pszen-

nej i ziemniaczanej, chleb jest réwnie dobry,
lecz jest ciezszy i powigeksza objetos¢ o 20 pro-

cent w poréownaniu do chleba pszennego. °

W Niemczeeh, do maki Zzytniej uzywaja /5
czesSci maki ziemniaczanej. Chleb tak pszenny ja-
ko i zytny zmgkg ziemniaczana wypieczony, nie
tylko na smak lepszy a nizeli bez ziemniakéw,
ale nadto powierzchownos$¢é piekniejsza.

9j Topinambury, czyli bulwy; 7z polowa maki

daja chleb réwnie smaczny i pozywny,
ztad za$§ s3 one

zytniej,
jak chleb z maka ziemniaczana,
stosowniejsze do tego od ziemniakéw, zZe nie-
moga byé spozywane same co dziennie jak ziem-
niaki n. p. gotowane lub pieczone. Topinambury
dla zbyt wielkiej slodyczy, na codzienny pokarm

sluzy¢ niemoga.

Pan Celi, obywatel Wirtembergski, tym spo-
sobem kaze u siebie wyrabia¢ chleb z topinam-
buréw. Gotuje si¢ je czas niejaki, skoro zmie-
kna, co w gotowaniu predko nastapi tra, ich na
papke. Do tej papki dodaje tyle maki ile papka
wazy; proécz tego stosowna ilo§¢ kwasu chlebo-
wego, (ciasta), i wszystko urabia si¢ nalezycie na
niezbyt twarde ciasto; ktére nakryte zostaje przez
3 godziny w miejscu cieplem, dla predszego zfer-
ciasto

mentowania. Po uplynieniu tego czasu,

(jezeli dobrze wyruszylo, w przeciwnym razie

pozostaje dluzej), soli i podobnie jak zwyczaj-

nie na bochenki wyrabia sie.
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Podtug tegoz p. Cella topinambury, dwojakim
jeszcze sposobem mozna spozywac.

Naprzod na rzepg. Na ten cel gotuja si¢ zdo-
daniem cebuli i troche¢ liscia bobkowego, kto
chce mie¢ zupe¢ smaczniejszg, trzeba jej w tej wo-
dzie w ktorej si¢ gotowaly na miazge roztrzeé i
lekka zaprazka z maki i stoniny zlozong zapra-
wié¢; do zaprawki doda¢ mozna nieco octuipie-
przu, dla z oboje¢tnienia mdltawego smaku tej
bulwy. — Zupa w ten sposob przyrzadzona, ma
smak przyjemny slodkawo-kwaskowy; przytem
jest posilng i zdrowa.

Podrugie. Na jarzyng¢ gotuja si¢ tapinambury,
odlewa si¢ woda, rozkrawuje si¢ i podlewaja
sosem zlozonym z octu, smalcu lub ma-
sla, soli, pieprzu i nieco na ogniu dusza, aby so-
Tak przyrzadzone bardzo s3

wody,

sem tym przeszly.
pozywne 1 smaczne.

10) Rzepa. Nie potrzeba pism niemieckich ,
ktore od 200 lat rzepe polecaja, przymieszywac
do maki na chleb, p6jdzmy tylko w Krakowskie
i na Wielkopolsk¢, chociaz nie do chleba, to na
rézny sposob ja uzywaja. Chcac ja za$ na ten cel
uzy¢, podaliSmy juz do tego sposdob w artykule
O wytepieniu pchel polnych w Nrze 42. umiesz-
czonym.

11) Buraki cukrowe; podobnie jak rzepa do-
bre sa na dodatek do chleba, tern bardziej pozyw-
dla zbyt mdlawego smaku mniej
nie zmie-

ne na jarzyng,
sg przydatne, przymieszane do maki
niaja smaku ani pozoru lub strawnoS$ci.

W ostatnich czasach, stawny Payen robit li-
czne do$wiadczenia z chlebem burakowym, i zlo-
zyt paryzkiej Akademi umigtno$ci obszerne spra-
wozdanie, na korzy$¢ tego w'ynalazku. Za najko-
rzystniejszy stosunek uwaza Payen, 1 cze$¢ migk-
sza (czyli wytloczyn) burakowych i 2 cze$ci ma-
ki zbozowej, Buraki uzyte w wigkszej ilo$ci, ro-
big chleb cierpki, nie wyruszony, zakalcowy.

Niejaki p. Hubner, na Szlazku pruskim podat
niedawno do pism publicznych nastgpujace spo-
soby robienia chleba burakowego.

»Buraki wszelkiego gatunku i kolorul mowi
on ,,po nalezytern oczyszczeniu, trag si¢ surowo,
polewaja wrAca woda 1 mieszajag si¢ z maka
w stosunku Y3 do 3. czgs$ci burakow a % do %
czgSci maki w polowie zytniej w polowie jecz-
miennej, poczem rozczynia si¢ ciasto jak przy zwy-

czajnym pieczywie, 1 pozostawa przez noc,
cesowi ki$nienia; jednakowoz uwaza¢ nalezy, aby
w ogolnosci mniej doliwano wody jak zwyczaj-
nie i tern mniej im wigkszy jest stosunek bura-

pro-

kow do maki. Dos$wiadczenie przekonalo takze,
ze ciasto tern tatwiej wyrabia si¢ i chleb jest
tern piekniejszy, im te¢zsze i $cislejsze bylo cia-
sto. 1l

»Tak przyrzadzony chleb, ma smak i zapach
bardzo przyjemny; nie czu¢ go wcale burakami,
a cho¢by z najczerwieniszych robiony byl bura-
kow, zaledwie si¢ rozrozni w barwie od chleba
z czystej maki zytniej; zatrzymuje w sobie diugo
wilgo¢; a zatem nie czerstwieje predko; o wiele
od zwyczajnego chleba jest ciezszy (020 do 30%)
pozywniejszy i strawniejszy.

Pan Celle, o ktorym juz wyzej wspomnieli§-
my tym sposobem kaze ten chleb robi¢:

»Powzigwszy wiadomo$§¢" mowi p. Celle, ,ze
buraki dodane do maki zbozowej wydaja chleb
dobry, natychmiast poczalem robi¢ stosowne do-
$wiadczenie. Skutek przeszedt moje oczekiwanie.
Postgpowanie jest nastepujace: buraki gotuja si¢
dopoki nierozmickng, potem zlewa si¢ z nich
wodeg 1 $cieraja si¢ na wolng miazge; dodaje si¢
maki tyle, ile ona wazy i urabia si¢ na ciasto,
potem zadaje si¢ kwasem chlebowym i po trzech
godzinach wyrabiajg si¢ bochenki, i do pieca si¢
ich wsadza. Za moim przyktadem poszli sasiedzi
i wszedzie smaczne uzyskiwali pieczywo.l

W Toskanii i w wielu okolicach Francyi tak
robia chleb z dodatkiem burakéw, buraki jak
najczy$ciej myja si¢, trag si¢ na tarkach i1 sok si¢
z miazgi wyciska, (na prasie do wyciskania pla-
skaneksera). Uzyskany sok gotuje si¢ do gestosci
syropu i stuzy na potrzeb domowa. Pozostate wy-
ttoczyny za$ mieszaja si¢ jak najdoktadniej zroz-
czynami ciasta; w\szystko zaprawia si¢ kwasnem
ciastem 1 pozostaje przez noc
ptem; potem robia si¢ bochenki i te w piec sa-

dzaja sig.

na miejscu cie-

Na 112 funtéw maki zbozowej, bierze si¢ 40
funtéw wyttoczyn burakowych. Z tej masy wy-
rabia si¢ 186 funtow chleba. Przyjmujac, iz 3
funty maki daja 4 funty chleba,
ttoczyny burakowe przypada 38 funtéw chleba.

Chleb ten, ze wszechmiar jest zdrowy i smaczny

zatem na wy-
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12) RoSliny strgczkowe. Same przez si¢ sta-
nowig smaczny i obfity pokarm, dodawac¢ ich do
chleba nie ma rachuby, tern bardziej, ze chleb
z dodatkiem grochu, bobu soczewioy i t. p. jest
ciezki a gdy zaschnie nie do uzycia, ale z wyka
bo nie jest uzywana dla ludzi
ilos§ci posiada

jest co innego,
na pokarm, chociaz w znacznej
w sobie pozywne substancye, zmielona przeto
stuzy¢ moze jako dodatek do maki chlebowej,
clileb z wyka bedzie wprawdzie cierpki, lecz
w nadzwyczajnej potrzebie nikt nie przebiera,
skoro tylko pozywny i strawny.

13) Zoilgd?. Przy niedostatku pokarmu i wy-
sokiej cenie zboza, kazdy S$rodek utatwiajacy zy-
wienie si¢ biednej klasy zastuguje na uwageg. —
Przytoczemy w tym celu wyniklo$ci osiggnigte
przez p. Lohrer, zamieszczone w Tygodniku go-
spodarskim Stuttgartskim =z uzycie maki zote-
dziowej do chleba, postapit on sobie w taki
sposéb:

Wybiera si¢ najdorodniejsza zoladZz i obiera
z tupki, za pomocg noza albo jezeli w wielkiej
ilo$ci, obrabia si¢ w mlynie garbarskim; potem
kraje si¢ na drobno i nalewa si¢ czysta woda
zimng w celu oswobodzenia garbnika, od ktdorego
tak jest gorszka. — Pierwsze namoczenie trwa
przez 15 godzin i woda przynajmniej na cal po-
krywaé¢ musi zotadz. Po tym czasie woda, staje
si¢ do tugowin podobna. Zlewa si¢ ja i powtor-
nie czysta nalewa si¢ woda i znowu Ww niej przez
15 godzin moknie. Gdyby i po tym czasie woda
byla podobnie nieczysta jak pierwsza zla¢ ja,
$wiezg nala¢ trzeba, ale wtedy tylko 6 do 8 go-
dzin ma w niej pozostawaé, potem wyjmuje si¢
i suszy w piecu piekarskim, lub na suszarni, i

gdy wyschnie, miele si¢ na zarnach lub na
mlynie.

Do mzki zytniej dodaje si¢ potowe maki Zo-
ledziowej, reszta roboty w przyrzadzeniu ciasta i
pieczenia ta sama, jak zwyczajnie. Pod wzgledem
zdrowia nie ma si¢ czego w uzyciu chleba ta-
kiego obawia¢, bo doktorzy dzieciom i stabowi-

tym polecajg zoladz pi¢ jako kawe.

14) Kasztany dzikie. W 100 czesciach dobrze
wysuszonych kasztanach zawartych jest 36 °/0 ma-
czki, 20 widokna podobnego do maczki, 13 gumy,
17 biatka roslinnego, 2 oleju ttustego i 12 pier-

wiastku gorszkiego (garbnika). Na 100 procen-
tow zawierajg wigc 86 substancyi odzywnych.

CDokonczenie nastgpiJ

Uzycie zZuzlu na nawoz.

Przez dodatki roézne do topienia rudy zelaz-
nej pozostajg w piecach zuzle, ktore zlozone sg
37 do 70 procentéow krzemionki, 15 do 40 proc.
1 do 25 procentéw gliny, 0 do 25 pro-
rdzy zelaza,

wapna,
centéw tojoziemiu i 1 do 50 proc.
dalej siarki, fosforu, miedzi maganu, kali i t p.
rozng ilos¢ procentéw. Wszystkie te ciata shtuzg
za podstawe¢ do utworzenia soti rozpuszczalnych,
do potaczenia si¢ krzemionki z wapnem, =z ka-
liem, rdza zelaza i t. p. ktére w wielu przypad-
kach wybornymi s3 materyalami nawozowemi.
Na ten cel rozdrabia si¢ zuzle mechanicznym spo-
sobem na przyklad poprawiajac nimi droge po
ktorej woza cigzary; gdy za$ na proch starte zo-
stang, zbiera si¢ proch i warstwami sypie si¢
na mierzwe. Nawoz ten szczegdinie skuteczny jest
na grunta wapienne i taki sztuczne. W ogrodach
proch ten zmieszany z piaskiem juz uzywanym,
przetrawiong mierzwg, popiotem i przepalonemi
formami w lutwisarni wybornem jest nawozem

pod jarzyny wszelkiego rodzaju.

Wiadomos$ci handlowe.
Lwow 30 Listopada. Tego poniedziatku byto
na targowicy wolowej 218 sztuk wolow i 2krow
z tych kupiono jedn¢ party¢ zlozong z 14 sztuk,
z tych jedna wazyla 12'e kamieni migsa i 1 ka-
mien toju, po 46 zir. — kr., druga partya zlozo-
na z 19 sztuk, z tych jedna wazyta 13 kamieni
migsa i 17 kamieni toju, po 48 zlr. 43kr.; trzecia
z ktérych jedna wa-
zyta 17 kamieni mig¢sa i 1% kamieni toju, po
57 ztr. — kr. m. k. Za cetnar loju z rzeZni sta-
rozakonnych ptaca 16 zir. 44 kr., zrzezni chrze-
§cian 15 zir. 55 kr.; za par¢ skor wotowych daja
16 ztr, 47 kr,, za krowie po 12 zlr. 40. kr. m.k.

partya zlozona z 23 sztuk,

Ceny produktow we Lwowie. Ciagle jeden stan,
dowodz produktéw nieznaczny a potrzeby wielkie.
Ceny wigc produktéow sa w stosunku do zarob-
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ku wszelkich klas pracujgcych dotkliwe. Za ko- jak pierwej zostafite przywilejem. Zarzad miej-
rzec pszenicy 6 zir. 30 kr., zyta 4 zir. 21 kr., je- ski zachwiat si¢ — i znowu przeszkadza Srutowa-
czmienia 3 zir. 48 kr., hreczki 4 zir. 6 kr., owsa niu migsa handlarzom. Trudno poja¢ aby okoli-
2 zir. 40 kr., ziemniakow 2 zir. 6 kr., kwarte czno$¢ tak jasna, tak przystepna do przekonania
krup hreczanych 5'., kr., jeczmiennych 6% kr., wpozytku dla publicznosci, niemogta si¢ utrzymac,
jaglanych 6 kr., za cetnar siana 1 zir. 30 kr., sg wszakze tacy, ktorzy si¢ obawiajg, ze Wieden
stomy 40 kr., za sag lasowy drzewa hukowego moze si¢ oglodzi¢, moze, ale chyba grubych ka-
12 zir. 6 kr., sosnowego 9 zlr., za kwart¢ masta  pitalistow przekupnikéw, ktérzy handel wo-
32 kr., za garniec okowity 30-a 1 zir. 4kr. m. k. 10w 1 rzeznikow uciskaja. — Ci najwigkszy wi-

Otumuniec 23go Li-stopada. Targi nasze co raz  da¢ wzbudzili udzial, aby im gt6d nie dokuczyt.
wigcej ozywiaja si¢. Na ostatnim targu mieliSmy Nie pisalem pierwej o tem, bo widziatem, ze

do 800 sztuk wotdéw, =z tych aloli pomimo, Ze jeszcze nie na czasie wotaé: hosanna — i moze
bylo dosy¢ ochoczych kupcéw, nie sprzedano byé¢, ze si¢ wréoci do dawnego u$pienia han-
tylko 218, reszta poszta do Wiednia, pare wo- dlu spasnymi wotami. — Cena migsa podnie-
tow wazacych 5/'in do 8 cetnaréw, placono u sta si¢ o pare renskich na cetnarze, atoli to
nas po 94 do 146 zir. m. k. — Targi na woly chwilowo bo malo jest bydia dobrze karmnego.
w Wiedniu sg takze ozywdone, ostatniego targu Na ostatnim targu bylo przeszio 2000 sztuk wo-
poszto z Lipnika 1749. 16w miedzy temi bylo zWegier 945 a reszta od
Wieder 25go Listopada. Niech bedzie co chce nas i Woloszczyzny. Za cetnar migsa placili 20
trudno $wiatlu zwyciezy¢ przesady. Rzeznictwo  zir. 6'/e kr. m. k. E.

UWIADOMIENIE

o dalszym wychodzeniu

Tygodnika rolniczo-przemystowego.

Rok ten, byl dla mnie rokiem proby, przetrwalem go bez szwanku, za co skila-
dam dzi¢ki Zyczliwym abonentom i wspoélpracownikom; usilowanie moje jest zawsze jedno
i to samo: niese cho¢ slabe wiadomo$¢é w ofierze krajowi i w tym czuj¢ najwieksza na-
grode jezeli mile zostana przyjete.

Ciezkie nastapily koleje, mesko przetrwaé je trzeba; zaciagndlem sie¢ pod chorg-
giew gospodarzy, z niemi chce ich dole dzielié, dopoki sil stanie, a nazwe si¢ szczeSliwym,
gdy cho¢ coSkolwiek do ich dobra przyczyni¢ si¢ zdolam.

Szczuply dochéd z przedplatni, pokrywajacy zaledwie wydatki nakladu, niedozwala
mi znizy¢ jeszcze wiecej cene, lecz jezeli liczba abonentéw na przyszly rok powiekszy sie,
w ciagu abonentuuzniZenie nastapi. Cena w”e¢c zostaje jak byla: 6 zlr. 36 kr. z przesylka
pocztowa, na caly rok; bez przesylki, w retkakcyi i po ksiegarniach 5 zlr. 48 kr. m. k.

Przytem zwracam uwaga WszechnoS$ci, iz Tygodnik moéj nie ma zZadnej styczno-
$ci z Pamietnikiem gospodarskim pana Przyleckiegd. .przedplatnie i reklamacye maja tez
byé wystosowane li Tygodnika tego dotyczace sie. . ° -

Lwéw Igo Grudnia 1849,
T. W1 Kochanski, \
Redaktor.

Wydaweca i Redaktor T. W . Kochanski. — Drukiem Piotra Filiera.



