Kok VII.

Lwow dnia 15. grudnia 1893.

Nr. (.

GORZELNIK

Orpn Towarzystwa Goralikow Polstich.

Wychodzi raz na miesigc w objetosci jednego arkusza.

Prenumerata w/az z przesytka poczt, wynosi:

W Panstwie lustryack len. rocznie 6 zt. (12 kor )
pétrocznie 3 zir. (6 kor.).

M Cesarstwie Hoss>jskieni rocznie 3 rs. 60 k.
pétrocznie 1 rs. 80 kop

W >V Ks P 7n: nskl!<s:: rocznie 6 marek, pot-
rocznie 3 mu. k

NalezytoGC przesyta¢ najdogodniej za przekazem

lleaakt-ja: we Lwowie, plac Bernardynski
liczba 7.

Adminiatrgcya i Ekspedycya w Dru-
karni Ludowej we Lwowie, plac Bernardyn-
ski 1 7.

Inseratj zamieczcza sie za optatg 10 ct. za
wiersz drobnym drukiem.

pocztowym pod adresem Drukarni ludowej. Rekopisy zwraca sie tylko na wyrazne zadanie.

WYDAWCA | ZA RCDAKCYE ODPOWIEDZIALNY: Sx. BaYLI.

Od Administracyil.

1 praszamy naszych Pp. PrenumeratorOw o0 uiszczenie
zalegte] 1 nadestanie biezacej prenumeraty. Ktoby nie zyczyt
sobie nadal prenumerowac, zechce przestane numera zwrocic
do Administracyi.

Tym Pp. Prenumeratorom, ktorzy wykazang zalegtosc
nie uiszcza do konca b. r., nie bedziemy nadal wysytac
,Gorzeloika"

Roczniki z lat poprzednich, o ile zapas starczy, mozna
otrzyma¢ w Administracyi po cenie 3 zi. za rocznik.

W Administracyi tej naby¢ moznatakze ,,Dzicnilik tccll-
IHCZIl) “ dla gorzeln, egzemplarz 5(j ct. z przesytka poczt.

Scienny ,,Kalendarz biurowy informacyjny*j po-
dobnie, jak na rok biezacy, zostat wydany tez 1 na rok 1894
| jest do nabycia u J. lluryera i Sp. we Lwowie, plac Jier-
nardynski I. 7. za nadestaniem kwoty 40 ct.

Cztonkowie Towarzystwa gorzelnikow polskich 1 pre-
numeratorowie ,,Gorzelnika* otrzymajg ten kalendarz po
nadestaniu kwoty 30 ct. do Administracyi ,,Gorzelnika“.
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O d e z w a

Towarzystwo gorzelnikOw uchwatg Zjazdu tegoroc znego po-
stanowito urzadzi¢ zbiorowg wystawe cztonkéw na Wystawie kra-
jowej we Lwowie. Wystawa ta, majac na celu da¢ obraz techni-
cznego postepu krajowego gorzelnictwa, powinna obejmowac
wszystko, Cuby nasz postep wykazac¢ mogto.

Do rzedu takich okazow naleze¢c moga: modele, mapy, plany
| wzory, opisy technicznego postepowania | wyrobu stodu, tabele
graficzne i inne, rachunkowos$c¢, dzienniki techniczne, instrumenta
do kontroli, prébki rnateryatow, spirytusu, produktéw i inne.

Zarzagd na wezwanie listowne wiecej mu znanych cztonkow
otrzymat juz deklaracye od wiekszej czeSci tychze, iz przygotuja
na nasza wystawe:

Model gorzelni rolniczej — przez praktycznego gorzelnika.
Mape (ralicyi z oznaczeniem wszystkich gorzeln.

Szematyzm do tej mapy z wszelkiemi datami.

Laboratoryum zestawione dla postepowego gorzelnika.
Model ekstraktora skrobii z kartofli, ktora ma zastgpi¢ za-

cier w hotowicy.

Model aparatu do kwaskowania 1 ochtadzania zaeiorku
drozdzuwego.

Model do ciggniecia ciezarow, ktory moze bycC zastosowany
w gorzelni.

Model ekshaustora zacierowego.

Model kadkarni z trzydniowag fermentacyas.

Wentylator do oczyszczania powietrza w kadkarni, stodowni
I w innych lokalach (w modelu).

Stodownie na lasach (ramkach, w modelu),

Tabele gorzelnicze.

Tabelaryczny wyciag z raportow gorzelni z trzechlecia.

Opis technicznego postepowania w gorzelni wedtug dzisiej-
szych wymogow wiedzy.

RachunkowosC gorzelniana.

Tabele obliczenia skrobii w zacierze.

Skorowidz przy wydawaniu wodKki.

Plan gorzelni rolnicze] odznaczajacy sie prostotag budowy
| odpowiadajgcej wymogom postepu.

Dziesie¢ gatunkow nalewek wodki w dwulitrowych bankach
podolskich, zaopatrzonych przepisem, zrobione w gorzelni.
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Kilka litrow krup ze skrobii Kkartoflanej, sposob wyrobu
tychze 1 wyrobu legominy z nich.

Okazy chieba z domieszka kartofel.

Probki krochmalu kartoflanego,

Plan krochmalami rolniczejc

Daty produkcyi krochmalu z kartofll.

Plan rekonstrukcyi starej gorzelni na postepowa.

Literatura polska gorzelnictwa 1 roczniki ,Gorzelnika".

Niniejszg odezwg zapraszamy wszystkich cztonkow do wspot-
udziatu. Nie watpimy, ze przy dobrych checiach kazdy cos po-
mysli, by sie przyczyni¢ do catosci 5 nie rozchodzi sie, by dany
przedmiot byt czem$ nadzwyczajnem, wystarczy to, co kazdy bez
pretensyi do mistrzowstwa zrobi, niech to bedzie model, plan,
rysunek, okaz, probka, zestawienia bilansow gorzelni w roznych
warunkach i t. p.

Kazdy z Cztonkéw raczy w jak najkrotszym czasie —
a w kazdym razie do §Wiqt, gdyz to ostatni termin — doniesc
listownie Przewodniczacemu, co da¢ zamysSla. Nawiasowo nad-
mieniamy, ze teraz rozchodzi sie tylko o deklaracye, zas same
przedmioty maja deklarujacy sie Czionkowie czas wykonac, by
je wystaC nie pozniej, jak za trzy miesigce. Blizsze szczegoty do-
tyczace wysytek przedmiotow poda w swoim czasie ,Gorzelnikw

Szanowni Cztonkowie 1 Koledzy! liczymy na Wasze dobre
checi, w przekonaniu, ze wynik, ktoéry ma okaza¢ zywotnos¢ To-
warzystwa gorzelnikow polskich, da Bog, bedzie pomysiny. Ko-
legow-rodakéw z poza granic Austryi zapraszamy do wspot-
udziatu.

Zarzad Towarzystwa gorzelnikow polskich.

Braha 1 je] wartosc.

Miedzy wszystkiemi surogatami paszy zajmuje braha gorzel-
niana, nazwana takze wywarami, pierwszorzedne miejsce | wptywa
na caty ustroj gospodarstwa rolnego potgczonego z gorzelnia.

Braha taka, jak wychodzi z kottow odpedowych gorzelni,
jest za nadto wodnistym surogatem paszy I musi byC podawang
bydtu w innej formie, t. J. zmieszana z paszg pochodzacg ze
sprzetu rolnego, jak plewy, sieczka ze stomy, siana, koniczu, lu-
cerny, oraz otreby 1 osypki. Podczas, gdy Srednia sztuka bydia
spozywa nha pastwisku na 1 kg. strawnych ciat 5 kg. wody, mu-
siataby ta sama sztuka bydta spozy¢ samej brahy 24 kg. na te

*
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samg ilos¢ cial strawnych, to jest pie¢ razy tyle, dlatego tez
braha sama nie dawataby wielkiego pozytku jako pasza.

Przy miernej dawce na jedna sztuke do 50 litrow brahy po-
trzeba dodac¢ paszy powyzej wspomnianej do 5 Kkg., przy wiekszej
dawce brahy mniej, bo do 4 kg. Nie wszystkie te dodatki do
brahy potrzeba w niej zaparza¢, lecz n. p. stome i siano osobno
zadac¢ bydtu, zas plewy i sieczke zaparzaC goraca brahg, jednak
zawsze mieszane.

Braha zawiera w sobie wszystkie sktadniki materyatow za-
cierowych, wyjawszy tych weglowodandéw (skrobia, cnkier), ktore
przez proces zacierania i1 fermentacyi zostaty roztozone, najpierw
na cukier gronowy, a nastepnie na alkohol. Braha zawiera w so-
bie znacznag ilos¢ ciat azotowych i dlatego przydatng jest na wy-
pasanie bydta na rzez. Braha pochodzaca z rozmaitych surowcow
zacierowych zawiera takze w sobie rozmaity sktad7jak to poniz-
sza tabelka wykazuje :

n 1

W przecieciu zawiera Wody ml%'e%}a’r- .AZO' Wiokna I?oevzv?:é(\a\; -I;:*zu(’)sv%/-
nycli 1tov/cow ;

! i 1 !
Braha kartoflana 95 4 05 10 0 6 2*8 1 0 15
BraLa Zytna 90 1 05 2 0 09 59 09
Braha kukurydziana 90 6 0 5 2 0 10 j 49 10
Braha z melassy 92 0 17 17 4 0

Braha kartoflana jest bardzo zmienna co do swych sktadni-
kow, a zalezy to od nastepujacych warunkow:

1) Z powodu zmiennych skitadnikow samych kartofli uzytych
na przerobke.

W kartoflcch zawierajgcych wiecej skrobii jest zawartosc
ciat azotowych ta sama, co w kartoflach ubozszych w skrobie,
przeto zaciory kartoflane przy jednakowym stopniu cukru i wje-
dnakowych warunkach sporzadzone, moga zawierac odmienne
ilosci ciat biatkowatych.

2) Jakos¢ sfermentowania sprawia takze zmiane w sktadni-
kach brahy, rowniez

3) koncentracya zacioru I

4) i1los¢ dodanego do zacieru stodu, jak niemniej

5) stopien roztworzenia skrobii w parniku, wreszcie

6) destylacya zacieru. Aparaty odpedowe, ktore mniej pary zuzy-
waja przy destylacyi, dajg brahe gesciejsza, wiecej skoncentrowana.
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Aby oceni¢ wartos¢ pozywcza brahy kartoflanej, potrzeba
zbadacC nietylko sktadniki kartofli uzytych do zacieru, oraz stodu
dodanego dla zcukrzenia i do drozdzy, ale takze 1 odfermentowa-
nie tegoz zacieru. Odfermentowanie zacieru ocenia sie wedtug
wydatku alkoholu, przyjmujac, ze ze 100 czesci weglowodanow,
przy wydatku 60 odsetkow litrowych z jednego kilograma —
10 czesci, 55 odsetkow litrowych 15 czesci, a przy 50 odset-
kach litrowych — 20 czesci w braze pozostaje.

Braha nalezy do jednej z najbardziej rozwodnionych pasz,
gdyz zawiera g2—9%Y0 wody i tylko zmieszana z innymi gatun-
kami paszy moze stuzy¢ za surogat do opasu bydia.

Braha zbozowa 1 kukurydziana zawiera stosunkowo wiecej
potgczen azotowych, nizeli braha kartoflana, ktora tylko okoto
potowy tych potaczen zawiera w formie ciat biatkowatych, oprocz
tego zawiera ona amidy 1 tym podobne ciata, nie majace wielkiej
wartosci pozywczej. Zato strawnos$¢ skiadnikdw azotowych brahy
zbozowej jest wielka. Oprocz ciat i potagczen azotowych zawiera
braha ciata nieazotowe, ktore podwyzszaj jej wartoSC pozywcza;
sg to weglowodany pozostate w niej, skiadajgce sie z cukru, po
wiekszej jednak czeSci z dekstryn, oprécz tego znajdujg sie
w braze peptony, Kklej roslinny i potgczenia powinowate weglo-
wodanom Braha zawiera rowniez kwasy roslinne w doS$C znacznej
iIoéci.fTiuszczc’)w znajduje sie w braze kartoflanej nieznaczna ilosc,

Srednia temperatura brahy podawanej bydiu powinna wy-
nosi¢ 32—36° R. zmieszanej zawsze z inng, mozliwie zyzng pasza.

Artykut niniejszy, traktujacy rzecz pobieznie, ma na celu
zwroci¢ uwage P. T. wiascicieli gorzeln, ze wywary gorzelniane
jako karma dla bydta maja wieksza czestokroC wartosc, nizeli jej
przyznaja ci, co w wielu wypadkach nie rozumiejg racyonalnie
zuzytkowacC tego surogatu, nie przypuszczajg bowiem nawet, zeby
rzecz tak prosta, jak karmienie bydta brahg, potrzebowata jakiejs
gruntowniejszej znajomosci rzeczy, od ktorej zawisto, czy ta braha
bedzie spotrzebowana w gospodarstwie ot tak, jak cosS zbywaja-
cego, czy tez ma stanowiC pokazng rubryke dochoddéw gospodar-
stwa gorzelnianego. Na ten temat zdatoby sie duzo powiedziec
I daC niejedng wskazowke dotyczaca wypasu bydia braha,
ze wzgledu jednak, ze tu niejest miejsce po temu, odsytamy tych,
ktorych to interesuje, do dziet fachowych.

Wychodzac z zapatrywania, ze postep w tym Kierunku jest
u nas konieczny, poruszyliSmy te sprawe, gdyz jest rzeczg dowie-
dziona, ze na punkcie racyunalnosci wypasu bydta brahg zosta-
jemy coraz bardziej w tyle poza zawodowymi producentami
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innych krajow. DosycC jest porownacC opasy niemieckie a galij-
skie, oraz ceny ich na targu wiedenskim, aby sie o tem prze-
konac.

Specyalne wyktady tego przedmiotu w szkotach rolniczych
I w szkole gorzelnictwa bytyby wielce pozyteczne. Il.

Stodowanie na lasach

przez
A. Scheirlna

kier. gorzelni w Szileniku.

Jak wiadomo, witasciwym filarem i podstawg dobrego wy-
zyskania materyatow zacierowych i dobrych tem samem wydat-
kow spirytusu jest dobry, zdrowy stdéd. Co do wiasnosci, jakie
dobry stdéd powinien posiadac, opisane juz byto dostatecznie
I wyczerpujagco w Nr. i, 2 1 12 1 rocznika tego pisma. Wszystkie
jednak te witasnosci stodu mozna osiegngC o wiele pewniej i1 ta-
twiej, stodujac zboze nie na zrostowni, lecz na lasach. Metoda ta
jest witasnie dla gorzeln rolniczych nader wazna, a przeciez nie
moze sie przyja¢ dotychczas. Otoz o stodowaniu na lasach chce
tutaj nieco powiedziec.

Wiadomo kazdemu, jakie trudnosci sprawia w matych go-
rzelniach rolniczych urzadzenie dobrej zrostowni. Nie ma przede-
wszystkiem bowiem nigdy prawie na ten cel odpowiedniego lo*
kalu, bo to, co nam pokazujg za stodownie, jest zwykle lokalem
najnieodpowiedniejszym, gdzie ani o dobrej posadzce, ani 0 wen-
tylacyi, ani tez o temperaturze rownomiernej mowy byC nie moze.
Lokal taki, o jakim prawie kazdy gorzelnie prowadzacy rozumie,
jaki by¢ powinien, stworzyC, nie jest jednakze bagatela, bo na to
potrzeba budowli w suterenie sklepionej z wszystkimi warunkami
potrzebnymi dla dobrej stodowni. Dlatego tez tatwiej jest urzadzic
sobie stodowanie na lasach, bo do tego kazdy istniejacy lokal sie
nadaje, a nawet czesto taki, ktory na co innego uzyC sie nie da.

Potrzeba wiec do takiego lokalu drewniane sztelaze, lasy
z blachy cynkowej, kadki zalewne i matej sikawki, by mieC
cate urzadzenie. Lokal 10 m. dtugosci, a 5 m. szerokosci, zas
25 m. wysokosci wystarczy zupeinie. Sztelazy potrzeba na 100
ramek 1 tylez ramek, czyli las, oraz 12 kadek zalewnych po 120
litrow pojemnosci — wystarczy to wszystko dla gorzelni 4 hekto-
litrowej.
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Lasa celowi odpowiednia musi sie skftadaC z ramki drewnia-
nej dtugosci 135 ctm., szerokosci 70 ctm., ktdérej dno stanowi cyn-
kowa ptyta dziurkowana. Dziurki majg 2 mm. Srednicy i oddalone
sq od siebie na 114 do 1l/uctm. w kwadracie.

GtebokosCc las nie moze przenosic 3 ctm.,, nie moga bycC
jednakze ptytsze, gdyz wpierwszym wypadku warstwa stodu
bytaby za gruba i stod byse grzat i zanadto skupit, w drugim
za$S za cienko by lezat, zaduzo by wysychati za wolno 1 nie-
rowno by rost, zreszta potrzebaby przez to wiecej las 1 wiecej
miejsca.

Wielkos¢ 1 odlegtos¢ dziurek jest takze warunkowa, gdyz
przez za mate otworki w ptycie cynkowej i za rzadkie tatwoby
sie zasklepity, coby tamowato przystep powietrza, a witasnie cyr-
kulacya powietrza odgrywa tu gtowng role.

Las}% a raczej ramki wustawia sie na postumencie, czyli
w sztelazach, jedna nad druga, najodpowiedniej w wysokosci
15 ctm. od siebie, dlatego, bo w tak,ej wysokosci mozna jeszcze
dobrze i wygodnie skrupia¢ ziarna na ramkach.

Na jedng lase wyzej podanych rozmiarow miesci sie 20 litr.
jeczmienia, potrzeba przeto na jeden hektolitr jeczmienia 5 ramek.

Manipulacya jest nastepujgca: Kazdego dnia zalewa sie
dzienng ilos¢ jeczmienia w kadce, w ktorej o wiele dogodniej taka
matg ilos¢ mozna wyptukac i wietrzy¢, jak w zalewni, i znow
kazdego dnia wybiera sie z kadki umokniety jeczmien na lasy,
tak ze kazdego dnia ma sie Swiezy stod.

Dalsze postepowanie z jeczmieniem na lasach jest bardzo
pojedyncze, gdyz stdd rosnie sam 1 odpada tutaj potrzeba prze-
rabiania, szuflowania, a zatem wiekszego lokalu, stod nie styka
sie tu z zadng posadzka, naturalnie obejdzie sie tez bez stodo-
wnika specyalisty do przerabiania gromadek, bo kazdy zwykty
robotnik lub robotnica potrafi potrzebng czynnosS¢ zrobi¢, bo nie
ma obawy zagrzania sie stodu, ani przerosniecia.

Cata czynnos¢ dalsza polega na tern, by dziennie raz Ilub
dwa razy powierzchnie ziarn na ramkach skropi¢ sikawka, aby
utrzymac ciggtag wilgoC o ile ziarna jg absorbujg. Reszta zalezy
od lokalu i temperatury, ktorag najkorzystniej jest utrzymywac na
+ 7-8° R

Po 8—10 dniach w zwykitych warunkach jest stod gotowy.
Ziarna maja 5—6 tadnych, dtugich, jak wetna miekkich korzon-
kow i nie sg zlepione, przytem korzonek liscieniowy dosiega
/4 dtugosci ziarna. Ani jedno ziarno- nawet przeciete i pokale-
czone, nie splesnieje, stod jes; czysty zupeinie.
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Jezeli lokal jest za zimny, to polecenia godne jest mieC pie-
cyk, by w mrozy temperature utrzymac odpowiednia.

Dziatanie dyastatyczne takiego stodu jest wysmienite, a tern
samem i odrobienie zaciorow i wydatki.

Poniewaz przez trzy lata w ten sposob robitem stod i zawsze
z najlepszym skutkiem, moge te metode kfizdemu poleci¢, bo po-
siada wszystkie warunki racyonalnego stodowania.

W sprawie kontroli gorzeln.
I

Obecna ustawa gorzelniana, jak wiadomo, obowigzuje juz szosty rok.
W czasie tym poniosty gorzelnie znaczne koszta niepotrzebne, ktore wynikty
z rozmaitych zarzadzen funkcyonaryuszow skarbowych. Organa te przescigi-
waty sie bowiem w pomystach nad zabezpieczeniami przeciw mozebnym nad-
uzyciom w gorzelniach, niezaleznie nawet od przepisow samej ustawy,
a mimo tego nietylko iz nic stanowczego, ani jednolitego w tym wzgledzie
dotad nie postanowiono, lecz owszem przeciwnie kazdy niemal pojedynczy
cztonek kontroli zmienia dalej wszelkie przez gorzelnie wykonane juz zarza-
dzenia poprzednika, nawet bez najmniejszej potrzeby tej zmiany, a zawsze
bez zadnego wzgledu na spowodowanie niepotrzebnych kosztéow dla wiasci-
ciela 1 bez zadnego wzgledu na ewentualng niemozebnos¢ wykonania ze
strony gorzelni dotyczacego zadania.

Jako probke tych bezcelowych zadan ze strony organow skarbowych
I ich ciggle Swiezych pomystéw, przytoczymy tu w pierwszym rzedzie cie
kawg kulekcye réznorodnych systemow muf czyli okrywek cynkowych, sto-
sownie do pomystu odnosnych cztonkéw kontroli w ciagu lat 5skonstruo-
wanych i w jednej gorzelni zastosowanych, a mianowicie :

1) mufy 2z zawiaskami o jednym drucie, Kktdérego konce sg zagiete
I do boku wewnatrz przylutowane ;

2) mufy z zawiaskami o jednym drucie, ktérego konce sg rowno ze
sciang mufy obciete i denkiem nakryte ;

3) mufy z zawiaskami o dwoch drutach, a raczej po jednym réwnole-
gle do siebie zagietym drucie, ktorego konce w posrodku wysokosci mufy
sie schodzg i w zagieciu blachy sg schowane ;

4) mufy z przylutowanemi i mufy z przynitowanemi uszkami;

5) mufy z jednostajnemi, t. j. z tej samej blachy wygietemi uszkami,
o0 doktadnym rozmiarze tych uszek, jaki przez odnosng kontrole zo-
stat wyznaczony, a to 2 cale dtugosci i 1 cal szerokoSci (?>;

6) mufy, ktorych uszka sg osobng specyalnie obmyslang
matg mufkag zabezpieczone;

7) mufy dfa obwigzania ich szpagatem naokoto do plombowania, w po-
blizu zawigzek dziurkowane, a sg takze

8) mufy z dwoch czesci, bez zawiasek i bez uszek, z wygietemi nato-
miast brzegami w catej ich diugosci do plombowania, z przepisang rowniez
miarg tego wygiecia: 2 cale szerokosci, i1t p. it p., jak n. p. mufy
z rozmaitymi manszetami, ktorych to klasyfikowanie pomijamy, albowiem juz
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I ta wyzwymieniona iloSC systeméw udowadnia dosadnie obfitosC projektow
| pbmystow ze strony kontroli.

Na tem miejscu trzeba przyznac¢ stusznosSC wszystkim pp. konstrukto-
rom tych muf. iz pomimo rozmaitosci ich systemow odpowiadajg one zawsze
celowi, do jakiego sg przeznaczone.

To tez sadziliSmy, iz przynajmniej w tym wzgledzie bedziemy od ja-
kichkolwiek wymogow nizszych organdéw kontrolnych uwolnieni, a tembar-
dziej, iz zdawato sie nam, iz dotyczace pomysty ich zostaty juz wyczerpane
I nic juz wiecej, przynajmniej co do muf, na nasze utrapienie wymysli¢ nie
bedg w stanie.

Ale gdzietam !

Dotyczacy tu p. inspektor gorzelniany dowiodt z tatwoscig, ze mozna
nic nie wymysle¢, a jednak szykanowacC ,strony“. Przedstawit on bowiem
wiadzy skarbowej i to dopiero wowczas, kiedy na zezwolenie do ruchu go-
rzelni a wzglednie na weryfikacye wyczekiwano 1 o0 przyspieszenie tego ze-
zwolenia sie starano nastepujgce swoje uwagi z zagrozeniem, iz do weryfi-
kacjg predzej nie przystapi, dokad zarzadzenia jego nie zostang wykonane,
a to:

1) aby wszystkie dotychczasowe mufy, jako wadliwe, zostaty zastg
pione nowemi wedtug przepisu iczy znow nowy pomyst?);

2) aby skrzynke powietrzng przy aparacie mierniczym usungc¢ i dac
natomiast prostg tylko rure ;

3) aby wszystkie rezerwoary i kufy, pomimo iz byty napetnione spi-
rytusem, zostaty przemierzone, plynowskazami i laskami mierniczemi zaopa-
trzone i pomimo, ze byty one przed niedawnym czasem przez
urzgd cementniczy wymierzone i wprzyrzagdy te zaopa-

trzone, a zarazem polecit tenze p iuspektor wykonanie mnostwa innych
drobniejszych zmian, przerobek lub dodatkéw.

Wstrzymujac sie tu od wszelkich komentarzy, pozwalamy sobie jedy-
nie wszystkich interesowanych uprzejmie zapytac:

a) Dlaczego przepisane ustawg mufy poprawiaty organa sk. ciagle
przez lat 5, narazajac wiasciciela gorzelni na koszta, kiedy, jak to sie z po-
lecenia tego p. inspektora okazuje, poprawianie to byto wadliwe?

b) Jezeli co do muf trzyma sie teraz p inspektor wiadomych mu
przepiséw, dlaczego nie robili to jego poprzednicy i dlaczego nie trzyma
sie on tych przepisow co do skrzynek powietrznych, ktérych zostosowanie
te przepisy polecity i kazdg gorzelnie po kilkadziesigt guldenow kosztowaty ?

r) Czy ustawa gorzelniana upowaznia kontrole skarbowe do Zadania
od ,stron“ przemiaru naczyn na okowite, zwilaszcza wtenczas kiedy one sg
okowita napetnione?

d) Czy kanat nieczystosci, do ktérego lutrynek sptywa, nie moze byé
z drzewa zbudowany, ale musi by¢ koniecznie na cemencie murowany?

e) Czy przedtuzenie rur zacierowych az do dna kottdw przy aparacie
Galla i przy puszczaniu lutryuku do kanatu moze mieC inne przeznaczenie,
anizeli spowodowanie kosztow i zatykanie sie tych rur zacierem ? A wreszcie

t) Dlaczego zostat zdegradowany przez p. inspektora przepisowy i pa
tentowany kurek lutrynkowy, Kktéry za drogie pienigdze z Wiednia sprowa-
dzilismy, przez oplombowanie mu srub od nakrywy pakunkowej ?
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JesteSmy zmuszeni zanotowa¢ na tem miejscu bezpodstawne pocigga-
nie kierownikéw gorzeln do odpowiedzialnosci, a wzglednie niestuszne na-
ktadanie na nich kar pienieznych przez wiadze skarbowe z tytutu przekro
czen 8. 58 1 59 ustawy gorzelnianej, dotyczacych ,Oznajmienr i ,Zmian
oznajmienia ruchu gorzelni “.

Oznajmienia ruchu gorzelni, jak wiadomo muszg by¢ na miesigc caty
z gory podawane i zawieraC majg doktadng iloSC 1 rodzaj zacieraC sie
majgcych surov\ych produktow, jakotez i iloS¢ wyrobi¢ sie majgcego spiry-
tusu w przyblizeniu, bo w granicach 15% w.yzej lub nizej.

Gdybysmy byli gorzelnikami fabrycznymi i zacierali samo-tylko zDoze,
ktérego procent skrobii jest zawsze prawie jednakowy, to nie moglibySmy
mie¢ z powyzszego tytutu zadnego zalu do wiadz sk.; ale poniewaz jeste
smy gorzelnikami gorzeln rolniczych i jako tacy zacieramy przewaznie same
tylko kartofle, ktére to, jak niezawodnie i sarnym wiladzom sk. jest wiado-
mem, iz co do swej zawartosci skrobii nieraz tak zna znie sie pomiedzy
sobg roznig, ze jedne posiadaja 24, a drugie ledwie tylko 12% skrobii,
wskutek czego potrzeba tych ostatnich dwa razy tyle na pewna ilosC skrobii,
jak tych pierwszych; przeto zadanie podawania doktadnej iloSci zacie-
raC sie majacych kartofel na caty miesigc 1z gory, staje sie czesto
tylko iluzoryczng, gdyz niedajgca sie doktadnie wykona¢ formalnoscia.

Z tego tez powodu, jezeli w ciggu miesigca nadejdg gorzelnikowi albo
stabsze, albo mocniejsze kartofle, albo zepsute, zmarzniete, zagrzane, i gdy
musi on z takowych albo wiele wiecej, albo mniej wzig¢ do =zacieru, jak
oznajmit, aby oznajmiony wyrob spirytusu osiggnacC, lub go (zwiaszcza w go-
rzelni 7 hektol.) nie przekroczyC, to spotyka sie tu zawsze najniewinniej
w Swiecie z dwojaka alternatywa, gdyz musi on albo dla uniknienia kozy
zapisaC w rejestrze falszywie, t. j. nie tyle, ile faktycznie zatart, lecz tyle,
ile mu z oznajmienia miesiecznego na jeden zacier wypada albo zapisac
prawdziwie | ptaci¢ grzywny pod nazwag kary nieporzadkowej.

Nawet i ,,zmiana oznajmienia4, ktdrg to gorzelnik moze sie w takich
wypadkach postuzyC, nie wyratuje go od tych ewentualnoSci, gdyz takie do-
niesienie musi on poda¢ co najmniej na 24 godzin naprzéd, co nie liczac
czesci dnia i z przesytkami zwykle co najmniej 48 godzin wynosi, przez
ktory to czas przystawionych mu kartofel ani poprawi¢ ani popsu¢ ich nie
jest w stanie, lecz musi je wyrabiaC takie, jakie mu dostawiono i bra¢ ich
tyle, ile mu z rachunku skrobii wypada.

Jezeli zv\azymy, ze oznajmienia takie przy ,opodatkowaniu od wy-
robua nie majg najmniejszego znaczenia dla kontroli skarbowej, ani tez
zadnego wpltywu na podatek nie wywierajg, a jedynie tylko faktyczna ilosSC
zacieranych produktow, w rejestrze urzedowym przez gorzelnika wpisana,
moze kontrolom skarbowym — przy innych datach - do nalezytego spet-
nienia ich zadania postuzy¢, to dziwi¢ sie musimy, ze wiadze sk. same
zmuszajg niejako gorzelnika do wpisywania fatszywych dat, gdyz gorzelnik
wpisujacy rzeczywiscie zatarte ptody spotyka sie zawsze z nieprzyjemno-
sciami towarzyszgcemi opisom czynow i karg nazwang ,nieporzadkowa®“.

Stajac w obronie naszych krzywd, nie mozemy sie powstrzymacC od
wyjawienia wynikajacj z tej kwestyi konkluzyi, ze ustawodawca, zadajac ta-
kiego oznajmieuia, nie moégt mie¢ na mysli podania pedantycznie doktadnej
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ilosci kartofel, jezeli te iloSC w ogole jako kartofle, a nie jako skrobie do
oznajmienia wymaga, lecz tak samo, jak i przy produkcyi wodki, w grani-
cach 15°;0 wyzej lub nizej, gdyz inaczej — jak to widzimy — paragraf
ten statby sie dla kontroli gorz. tylko martwg literg z krzywdg go-
rzelnikow.

Zc gorzelnicy nasi predzej sie skrzywdzi¢ dadza, anizeli nierzetelne
zapiski robi¢, to dowodzg fakta, iz potdéw takich grzywien przez ,iraaczowu
uskuteczniany jest wcale obfity, albowiem pomimo, iz juz w pierwszym rze-
dzie straz skarbowa nie matg czeSC ztychze dla siebie pochwyca, to jeszcze
dosyC pokazna czeSC szkontrujagcym urzednikom przy pow. dyrekcyach sk.
sie dostaje, co tym panom tadny dochod musi dawac.

Gorzelnikowi nie przychodzi ,pigtka® tak tatwo, musi on ciezko na
nig pracowac, ani tez nie jest o tyle zasobnym, aby bez skrzywdzenia siebie

| swej rodziny niestuszne i niesprawiedliwe winy ,pigtkami®“ okupywat ;
dlatego tez bytby juz najwyzszy czas, aby decydujace sfery wgladnety w te
niewtasciwosci i nas od dalszych krzywd uwolnity. J.

Z pr aktyKkl.

Z osmiodniowego zastepstwa kolegi w gorzelni zacierajacej
z powodu nieurodzaju kartofli takze i1 zyto, korzystam, by na pod-
stawie wiasnych 1 kolegi ikierownika tej gorzelni) spostrzezen
naszkicowac tych kilka faz przejsciowych, jakie byty nieuniknione
dla nas obydwoch tak z przyczyn od nas niezaleznych, jak 1 —
wyznaje otwarcie -- z braku doswiadczenia na tym punkcie. Po-
niewaz wykluczonem nie jest, ze tej kampanii znajdzie sie wiecej
kolegobw w zupetnie podobnych warunkach, przeto tern chetniej
pro publico bono pisze niniejszych stow pare.

W mowie bedaca gorzelnia parowa o0 urzadzeniuodpowia-
dajacem jak najzupeiniej wszelkim wymogom postepu, produkuje
dziennie 4 hektol. spirytusu ; na to guantum zacierano kazdej
Z ubiegtych kampanii kartofli miejscowychokoto 25 ctn. m,,
a zatem pod wzgledem zawartosci skrobii jak  najlepszych ; biez:
cej kampanii atoli z tej samej globy, oprécz ogolnej kleski nie-
urodzaju, kartofle sg tak wodniste, ze 40 ctn. m. tychze przy bar-
dzo dobrych wydatkach nie zawsze wystarcza na 400 litrow spi-
rytusu. Wobec tego JW. witasciciel widziat sie zmuszonym —
gdy 1 dokupno podobnych kartofli byto z dwojga ztego owem
gorszem — wybra¢ mniejsze zte, przeznaczajac kilkaset korcy
zyta na gorzelnie.

Teraz byto rzeczag gorzelnika dobraC sposob zacierania zyta
obok kartofli, jaki za najlepszy uzna; a w razie potrzeby probo-
wac wszelkich sposobow, by dojs¢ do dobrych rezultatow. Zaczeto
od brania 500 kg. zyta w formie maki tylko na raniejsze zaciery,
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popotudniowe zas robiono kartoflewe ze wzgledu na hotowice, by
robigc jg na zacierze na wpot z zytem, nie wprowadzaC do nigj
nadmiaru ciat sprzyjajagcych rozwojowi fermentow kwasnych.

Zacior zytni z dodatkiem 30 kg. stodu gotowano w zacierni
do 50° K.; poczem dodawszy jeszcze 50 kg, stodu i wymieszawszy
nalezy* ie, zostawiano przy temperaturze 48' R. na i’'/4 godziny
do scukrowania. Hotowiea zrobiona dla obydwdch zacierow na
zacierze kartoflowym w sposob zwyktly, po ucukrowaniu przelana
do aparaciku chtodzacego, kwaskowata tam przy temperaturze
40° R. okoto 20 godzin, poczetn przy 2 stopniach kwasu ochtodzona
| rozdzielona na dwa zaoiory, w odpowiedniej porze zadawana
byta matka. Matka po zlaniu miata okoto 14* Sacch, przy nad-
bieraniu 50 Sacch., ogrzewata 7° R. Podmioda z dodatkiem 30 itr.
zacieru ogrzewata i° R w godzinie, poczem wylewang byta do
chtodzacego sio* zacieru.

Dotad wszystko dobrze; ale w kadkarni na zacierze zytnim
okazata sic przy nader mditej fermentacyi jakas flegmista pianka,
wcale nie obiecujgca i1 po Z8 godzinach ferment sie konczyt zu-
petnie tak, ze kadz, dalszych 24 godzin stojagc nieruchomo, przy
1 1/2r Sacch. miata blisko 2% kwasu.

Rezultat, rozumie sie, byt jak najgorszy, trza wiec byto szu-
kaC przyczyn zlego i zmieniCc postepowanie j*ak najpredzej, a ze
wszystko na pozor prowadzone byto prawidtowo, wiec 1 wykryc,
gdzie to zie tkwito, byta rzecz nietatwa, term bardziej, ze tu po-
spiech byt koniecznym ; szczesciem na zamowienie kolegi nadestano
pod te pore tug sodowy normalny, ktory dopomodgt odkry¢ biad
jeden, mianowicie: dawniejszy tug wskazywat 2*3°/0 kwasu tam,
gdzie tylko 2% byto, wprowadzat wiec kolege w biad w naj-
wazniejszym momencie, przy manipulacyi z hotowica.

Ryto to wiec odkrycie wazne, niedostateczne jednak, by
niem tlumaczyC cate niepowodzenie, na Kktore, jak sie pOznigj
okazato, ztozyto sie wiecej drobnych przyczyn, miedzy ktoremi
| ta, ze zytnie zaciery wymagaty cokolwiek inaczej, a kartoflane
znowu inaczej prowadzonych hotowic, ze wiec uniwersalnej hoto-
wicy dla dwojakich zacieréw zastosowywac nie mozna, i co za
tern idzie, trzeba albo zaciery robi¢ obydwa jednakowe (chocby
| nie przestrzegaC tego, zeby tylko ziemniaczane zaciery braC na
hotowice), albo dwie roznorakie hotowice prowadzic.

Wszelakoz nim znalezliSmy sie wobec powyzszej alternatywy,
z ktorej sie pozniej okazato najlepszem robienie zacierOw miesza-
nych, tymczasem zaciernia byta polem jeszcze kilku mniej lub
wiece]j nieudatych prob, w ktorych rzedzie byto gotowanie do



60° R. zyta moczonego 1 gniecionego, bez dodatku kartofli, co
pozniej w kadkarni zaciggato sie okropnym kozuchem i zle od-
fermentowywato skutkiem powstatego nadmiaru dekstryn z zyta.
Gotowanie zyta w parniku rowniez nie lepsze dato rezultaty
z tego powodu, ze nie ma w tymze parniku odpowiednich rur
rozprowadzajgcych pare, ani tez rusztu lub innego przyrzadu roz-
drabniajagcego, gdyz jest to parnik tylko do gotowania kartofli
przeznaczony, bowiem zacieranie zboza jest u nas rzadkoscia.
Ostatecznie zaprowadziliSmy zacieranie 500 kg. zyta dziennie
moczonego przez 24 godzin w zalewni 1 gniecionego w stanie pe-
kajagcym na gniotowniku w sposob nastepujacy: ugotowawszy po-
towe (250 kg.) zyta na jeden zacier z dodatkiem 600 Itr. wody
I 30 kg. stodu w zacierni na 50° R., nie zatrzymujac potem mie-
szadet az do ugotowania sie 10 korcy kartofli w parniku, Kktore
wypusciwszy po ugotowaniu do zacierni. i1 dodawszy mleka sto-
dowego (z 50 kg. stodu) przy temperaturze 48° R. stanowity ra-
zem zacier, mozolnie wprawdzie, ale nalezycie zrobiony. Dalsza
manipulacya, jak zwykle. Holowice robiliSmy gesciejszg przy co-
kolwiek nizszym stopniu kwasu, jak poprzednio, przestrzegajac
nadto, by stodu z kietkiem lisciepiowym, ktory znakomicie za-
ciery cukruje, nie braC do hotowicy, lecz zawsze z mtodszej sztuki
| rezultaty poprawity sie znacznie, gdyz z 53 odsetkow na 59,
a moze i wyzej; wyjechatem bowiem stamtad po powrocie kolegi,
co sie wiec dalej stato, spodziewam sie, ze on sam reszte w przy-
sztym numerze nam dopowie, ja niniejszem spetniam tylko mniej
wdzieczng czesC zadania, nudzac kolegow opisem monotonnego
robienia zacierow i hotowic, ktore i tak sg naszym chlebem

powszednim., Bil/oz.

R oz m a ito 6 ol.

Przeciw objawom pieniste] fermentacji i ztad powstatym anor-
malnym wydatkom podat p. Piekuoki z Obrowa w W. ks. Poznanskiem na
pytanie w ,Ziemianinie4l nastepujacg rade: ,Brzeczki zatarte byC powinne
w takim stosunku do stodu i zacieru, aby miaty 22 do 23 BIl. (cukru): po
zatarcu temp. 52° R. Podczas studzenia temperatura obnizyC sie nie po-
winna nzej 40° R. Gdy w brzeczce znajduje sie okoto 2*0—2*1 ccm. wi
kwasu, zagrzaC na 60° R. v zaraz ostudzi¢. Tak sterylizowa¢ brzeczke przez
zagrzanie na 606 R. mozna co tydzien raz powtorzy¢, a najczesciej co 4
dzien. Drozdze maciczne zlewa sie tak, aby temperatura po zamieszaniu
111V° — 12°) wynosita. Po odfermentowaniu na 5 do 6 BIl. ubiera
sie drozdze na matke. Do pozostatych drozdzy dodaje sie do pierwszej
kadki ukwaszonej, dzien poprzednio zatartej brzeczki okoto jeden weborek
(okoto 20 litrow), aby nizej nie odfermentowaty, jezeli nie ma jeszcze doj-
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rzatego zacieru do ustawiania. Pozniej dodaje sie jeszcze 2 do 3 weborki
stodkiego zacioru. Drozdze podczas ustawiania tak powinny by¢ w tempe-
raturze ugotowane, aby nigdy nie przeszty 23° R Doda¢ mozna do zacieru
drozdze (podmitode), gdy odfermentowaty na 7° Bl, a zacier na chtodniku
ma 20° R. Tak prowadzone drozdze sg dojrzatemi i prawie zawsze fermen-
tacye pienistg usuwajg Jezeli w Dbrzeczce jest mato, n. p. 18° BIl. cukru,
a nbiera sie drozdze na matke 8— 10° BI, natenczas sg niedojrzate i1 fej-

mentacye pienistag powoduja-*.
Te rady moga i u nas ze skutkiem by¢ zastosowane.

Akcyza od wodki w RoOsyi. Komisya obradujgca pod przewo-
dnictwem ministra finanséw uchwalita poleci¢ nowy system akcyzy od waodki
w catem cesarstwie, wyjawszy gubernii polskich. Wedtug tego projektu od-
kupywatby rzad catg produkcye od wiascicieli gorzeln po 7 rubli za wiadro
na 60 stopni dla rektyfikacyi w ranneryach panstwowych.

Do wszystkich Cztonkow Towarzystwa gorzelnikow polskich

Zajmujac sie przygotowaniem do obestania Wystawy krajowej w roku
1894, podjeto sie dwoch Kolegow sporzadzenia mapy i szematyzmu wszystkich
gorzeln w Galicyi.

Poniewaz praca taka niemozebng jest bez wspoétudziatu Szan. Kolegow,
przeto upraszamy wszystkich Czilonkow naszego Towarzystwa o0 spieszng
| wyczerpujaca odpowiedz na ponizej wymienione zapytania, a dotyczace tej
gorzelni, w ktorej kazdy z pojedynczych Cztonkow jest zajetym.

Rowniez upraszamy o podanie dat — wedle moznosci — takze
I z tych sasiednich gorzelh, gdzie funkcyonujacy gorzelnik nie jest czton-
kiem Towarzystwa.

1) MiejscowosScC?

2) Wiasciciel?

3) Na czyj rachunek prowadzong gorzelnia ?

4) Gorzelnik?

5) Rok zatozenia gorzelni?

6) Czy gorzelnia jest rolnicza? fabyczna?

7) Jaka ilosS¢ dziennego wyrobu spirytusu?

8) WysokosC kontyngentu ?

9) Produkcya spirytusu kontyngentowego w roku 1891/92,
1892/93, 1893/947?

10) Produkcya spirytusu niekontyngentowego w roku 1891/92,
1892,93, 1893 947

11) Hos¢  wyrobionych  kartofel, zboza (zyta, jeczmienia.
kukurudzy ?

Listy z odpowiedziami wupraszamy przesytaC pod adresem: Antoni
Jenik w Botszowcach Zarzad

Zarzad rozestat do zalegajac} eh c/.toiitkow upo-
mnienia kartkami korespondencyjnemu
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Pan Grustaw Fritsclie, technik gorzelniany z Czerniowiec, o0 ktorego
metodzie juz pisaliSmy, przestat nam pimo z proshg o podanie do wiado-
mosci, co nastepuje:

»,P. Fritsche opisuje swojg patentowang metode prowadzenia
fermentacyi z matg iloScig stodu P. T. gorzelnikom za 10 zir. prze-
stanych mu pod jego adresem: Czerniowce, ul. Nowy Swiat |. 67
z prawem uzywania tylko nabywajacemu. Metoda p. F., wedtug rela-
cyi jego 1 przedtozonych nam do przejrzenia poswiadczen z dwoch
gorzeln, polega na zaoszczedzeniu jeczmienia, tjorego tylko 2*60°;0
ma wystarcza¢ do wszystkich operaeyiu.

‘ : HZ
B
przyrzady do rektyfikowania spirytusu, kotty [ja-
rowe, rezerwoary zelazno na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
| zelazne kotty do warzenia piwa, pompy piwne
| eldodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzady do chtodzenia piwa | maszyny parowej
urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobow* metalowych

JANA OCHSNERA

w Biatej koto Bielska (Galicya).

U
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o Poszukuje sio pomocnika do gorzelni,

Zgtoszenia przyjmuje D Stanczykiewicz w iku Ulicach. _"Cﬁ'
Wymaganem jest odpis $wiadectw. h
Nieuwzglednione zgtoszenia zostang bez odpowiedzi. .y

kJ
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<= URZADZENIE GORZELNI PAROWY

ﬁ'l Kotty parowe wszelkiego rodzaju.

Machiny parowe. D3
~ Ptuczki do ziemniakéw z przyrzadem do oddzie-
S lania kamieni. 3 *
i = Aparaty Henzego do gotowania I rozdrabniania
ziemniakow. J)3*
ﬁ% Kadzie zacierne z przyrzadem rurkowym do chto-
+11i dzenia zacieru i exhaustorem. ?)8i
£ Gniotowniki do zielonego i suszonego stodu. |4
Pompy do zacieru.
> Pompy parowe do zasilania aparatu destyla- 14
*0\ cyjnego. )S*
N Pompy do zimnej wody. 1)§*
*T Przewody ruchu, jakoto: waty przewodowe, to- 1)3~
Skl zyska, pasowe kregi, kola zebate 1 t. d. 5)3*
i 174
@? UPolecenie- )§4
> Gorzelnia moja w Lackiej Woli juz jest w ruchu, kadz :4
~i' zacienia z chtodnicg i mieszadtem i parnik na kartofle, dosta-
n  Wwione z fabryki Urbanowski, Romocki I Ska w Poznaniu, "\§4
funguja Ku memu zupetnemu zadowoleniu.
2 . Przemysl dnia 12. stycznia 1893. .)3*
&' Dr. Franciszek Sas Doluiski >
adnokut. kmjowv. 11
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