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Niektore ogolne zasady chowu zwierzat
domowych i szczegdlowe prawidla, tyczace
si¢ ich zywienia.

(Dokonczenie.)

To wszystko, co dotad wylozytem, przekonaé hodownikéw
zwierzat domowych powinno, ze system rozpieszczania zwic-
rzat domowych, zywienia ich nie tyle naturalnemi pokarmami,
ale wiecéj sztucznemi i zbyt posilnemi jest nietylko bledny
i szkodliwy, ale, co wigcej, ze raz przyjawszy ten system, nie
mozna stanaé, tylko brnaé¢ dalej trzeba, i nie mozna przewi-
dzie¢, dokad ten system doprowadzi¢ moze, albowiem poko-
lenie zwiérzat migkko i nienaturalnie hodowane wyda potom-
stwo slabsze od siebie, potrzebujace wigcej wygdd, pokarmu
latwiejszego do trawienia; potomstwo to, majac slabsze musz-
kuty, narzedzia trawienia rozmigkczone, skér¢ wrazliwa na
ostre wplywy powietrza, pedlega¢ bedzie réznym chorobom,
nawet nerwowym, dotad nader wyjatkowym pomiedzy zwie-
rzetami, i od takiego potomstwa nic mozna si¢ spodziewac
silniejszych ptodéw, tylko coraz lichszych, coraz stabszych.

W hygienie ludzki¢j, takze na falszywych zasadach pole-
gajacej , w ostatniem ¢wieré-wieku dwa wazne zaszly ulepsze-
nia, t. j. uzywanie zimnej wody (hydropatya) w réznych spo-
sobach i ¢wiczenie ciata gimnastyczne tak pomiedzy mlodzieza
rozpowszechnione, jako téz sposobem kuracyi (szwedzka gi-
mnastyka) u ludzi dojrzatych zaprowadzone. Temi $rodkami
rozmi¢kczone cywilizacya pokolenia ludzkie moga odzyskiwaé
pi¢rwotng zywotna site i wytrwato§¢, moga si¢ niejako odra-

Rozmaitosci:
Owies syberyjski.

Ilo§¢ maczki zawartej w zgnilych ziemniakach.

dza¢, jezeli te dwa $rodki nietylko jako kuracya wyjatkowym
sposobem beda zaprowadzone, ale Jezeli si¢ stang codziennag
regula i cigglym zwyczajem w wychowaniu i w sposobie Zycia
cywilizowanych ludzi.

Taki sam zwrot, ale na daleko radykalniejszg stopg
trzeba nam uczyni¢ w hodowaniu zwicrzat domowych; daleko
to latwi¢j u zwicérzat, niz u ludzi przeprowadzi¢. Czlowiek
cywilizowany coraz bardziej staje si¢ wskazanym na zycie
intellektualne, fizycznie nieczynne, a zatem bez nalezytego
ruchu i ¢éwiczenia ciata; a poniewaz ciato bez nalezytego ru-
chu i wyt¢zania muszkulow potrzebuje wigcej ochrony od
zimna, potrzebuje zewng¢trznego ciepta, wymaga pokarmu po-
silnego, a latwego do strawienia, przeto mtodzieniec przykuty
do tawki szkoéln¢j, urzednik, kupiec, rzemieslnik zatrudniony
praca lekka, reczna, a wymagajaca ciggltego siedzenia bez
wytezania sit, sta¢ si¢ musi istota staba, chorobliwg, coraz
bardziej od przyrodzon¢j wytrwatosci i sity si¢ oddalajaca.
Inaczéj. rzecz si¢ ma z zwierz¢tami domowemi; te — im
beda bardziej zahartowane, im muszkuty ich beda ’bardziej
wyrobione i sprezystsze, im mniej bg¢da podlega¢ chorobom,
— tern lepiej odpowiada¢ be¢da celom, dla ktéorych ta-
kowe hodujemy. Jedyny w tym systemie stanowia wyjatek
zwierz¢ta przeznaczone na rzez 1 na utuczenie; samo si¢ ro-
zumie, ze gdy celem jest produkowanie najwickszej ilosci
migkkiego, smacznego mig¢sa i ttuszczu i to w najkrétszym cza-
sie, to nie mozemy si¢ trzymac sposobu najnaturalniejszego
zywienia i chowania tych zwierzat, poniewaz caly ten stan
i cel jest nienaturalny, przeto i $rodki do tego celu musza
wykraczaé przeciw przyrodzonym prawidlom. Drugi wyjatek
stanowia krowy utrzymywane jedynie dla produkcyi mleka,



a nie do rozptodu, wiadomo bowiem, ze w gospodarstwach
glownie na produkcya miska obliczonych nie chowaja, cielat,
tylko takowe przedaja po kilku lub kilkunastu dniach, a cia-
gle dokupuja i dobierajag sobie $wisze, dojne krowy; w takim
razie nie da si¢ zaprzeczyé, ze sztucznemi §rodkami tak wrpo-
karmach, jak w caldm migkkism chowaniu krow jedynie dla
czasows$j prodokeyi mleka, a potém na rzez utrzymywanych
wicksze si¢ osiggaja rezultaty, niz chowajac takowe o ile
moznoséci naturalnym sposobem. Krowy jednak w Szwajcaryi,
Tyrolu, Vorarlbergu i innych okolicach,
miska stanowi wazng cz¢$¢ dochodu,

gdzie produkcya
sa zawsze wypedzane
na naturalne pastwiska, w zimie za$ pasza dla nich sktada
si¢ gldownie z siana, z warzywa wsurowymstanieiz slomy;
cieptych zup Ilub gotowanych warzyw, fermentowans$j paszy
lub whwaru nigdy nie dostaja, a jednakze w mlScznosci nie
ustepuja krowom intenzywnie temi sztucznemi pokarmami zy-
wionym.

Oprécz zwisrzat przeznaczonych na utuczenie i na rzez,
oprocz krow przeznaczonych do produkowania
ilosci mleka,

najwigkszsj
a nie do rozplodu, — wszelki inny inwentarz
powinien by¢ hodowany i zywiony starannie, silnie i pozy-
wnie,— lecz przedewszystkiSm, o ile stosunki gospodar-
stwa wnajwigkszsm przyblizeniu do
sposobu zycia zwisrzat w naturze zyjacych.
Jest to niezawodnie najracyonalniejszy sposob hodowania zwis-
rzat, szczegb6lnie miodych.

dozwalaja,
przyrodzonego

Z tego wyplywa, ze zrebigta, cier
lgta, jagnigta nie powinny by¢ hodowane w ciagl§j stabula-
cyi, czyli w trzjimaniu takowych przez cate lato na stajni,
jak to si¢ zwykle teraz dzieje wre wszystkich intenzywnych
gospodarstwach, lecz powinny by¢ hodowane potowicznie na
obroku stajennym, a polowicznie na pastwisku; jezeli za$
pastwiska takiego nie mozemy mie¢ w gospodarstwie inten-
zywn$m, poniewmz takie pastwiska nie przynosza takiego
z ziemi dochodu, jakiego dzisiajsze stosunki wymagaja, to po-
winni§my mie¢ w blizko$ci podworza, stajen lub obor dwa
trawniki ogrodzone ptotem, jeden dla cielat, drugi dla Zre-
biat, aby nietylko na tych trawnikach miaty ciagly ruch i po-
wietrze, lecz azeby im tam mozna zadawaé pasz¢ zielona.
Najstosowniejsz§m jest mie¢ w takiej zagrodzie postawiona
lekko zbudowana stajenk¢ (rodzaj szopy) na lato dla zrebiat
i cielat ciagle wséréod dnia otwarta, do ktor§jby zwisrzgta te
dowolnie wchodzi¢ i wychodzi¢ mogty.
wsérod takisj

Dogodnie jest mie¢
zagrody czysta wode¢ do picia i1 kilka drzsw
rozlozystych, dajacych cien. Nie dosy¢ jednakze jest wsrod
lata chowa¢ mlode zwisSrzeta w ciggle wolnym ruchu i na
powietrzu, wazna takze jest w chowie mtodych zwisrzat oko-
liczno$cig, aby w kazdym zimowym dniu byly na kilka godzin
wypuszczane na powietrze. W podworzach gospodarskich cze-
stokro¢ sa do tego przeszkody, n. p. §lizgawica, ciggle otwmrte
wrota, przez ktore zrebigta i cielgta w pole uciekaja, nie-
bezpieczenstwo, ze o rozstawione wozy, plugi iinne narzedzia
rozpe¢dzone i swhwrolace migdzy soba tatwo uszkodzi¢ si¢ moga.
Sa to wprawdzie przeszkody, ale jezeli ktoremu gospodarzowi
trudno lub niepodobno jest zatozy¢é w blizkoSci stajen powy-
78] opisanych zagrodzen, czgsto zbyt kosztownych,
nien urzadzi¢ swoje gospodarskie podworze w ten sposob,
azeby te przeszkody o ile moznosci usunaé i azeby zrebigta

to powi-

i cielgta mozna codzien na §wisze powietrze wypuszczaé, bez
wzgledu na to, ze mrozny wiatr, ze d$szcz pada it. p., gdyz,
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jak nam wiadomo, czlowiek codziennie do ciggltego przeby-
wania na $§wisz§m powietrzu przyzwyczajony nie zazigbia si¢
za lada ostrg zmiang tegoz, tylko bez szkody dla zdrowia
wszystkie zmiany powietrza znosi, ze tylko taki czlowiek si¢
zazigbia, ktory si¢ ciagle od powietrza chroni; tak samo
zwisrzeta juz bez zadn$j racyonaln$j przyczyny rozpieszczamy
wbrew ich naturze, trzymajac w cieplych stajniach, a wypu-
szczajac takowe tylko wtenczas, kiedy sami uznajemy, ze jest
tagodne i ciepte powietrze. Drugim waznym warunkiem przy
chowie mlodych zwisrzat jest ruch wolny, swobodny,
teczny i odpowiedni do Nie potrzebuje¢
pewnie dowodzi¢, takiego ruchu nie uzywaja zwisrzeta
chowane w stajniach i ze te skoki,

dosta-
silnego karmienia.
ze
borykania si¢ czyli bo-
dzenia, réznego rodzaju zapasy i gonitwy sa to gimnastyczne
¢wiczenia dla mtodziezy, ktorych
wr przestworn$m zagladzeniu;

tylko swobodnie uzywaja
ze te ¢wiczenia gimnastyczne
sa potrzebne codziennie, a nie 1L p. raz lub dwa razy w ty-
dzien; ze nareszcie zwisrzg¢ta wypuszezane codziennie uzywaja
tych ¢wiczen umiarkowanie i bez niebezpieczenstwa i uszko-
dzenia, gdy przeciwnie mtlode zwisrzeta, zbyt rzadko wypu-
szczane, szaleja i nie wiedza sobie rady, a ztad z tych szalo-
nych skokéw wynikaja uszkodzenia, to mi kazdy praktyczny
gospodarz przyzna.

Co si¢ tyczy zywienia, daleki jestem od zalecania zbyt
chudych, chociaz naturalnych pokarméw; ale to pewna, ze
jak w dziecinstwie nic nie zdota zastapi¢ mleka macierzyn-
skiego, tak w pozniejszym wieku mtodocianym nic nie zdota
zastapi¢ co do zdrowia, — jako najnaturalniejszych dla mtodych
zwierzat pokarmow, — wyborowego tacznego siana
1 owsa.

Laczne wyborowe siano, dobrze sprzatnigte i nie fermen-
towane, zawiera wszelkie pisrwiastki i cze¢sci sktadowe, po-
trzebne dla wzrostu i pokarmu zwierzat, a owies jest dla tego
tak nieocenionym pokarmem, ze z powodu swej ostr$j luski
jest najstrawniejszéin ziarnem, gdy n. p. inne ziarna, Zzyta,
pszenicy, je¢czmienia, od-
za$ z po-
wodu sw§j ostr§j tuski nie moze by¢ bez pozucia potknigtym;
pozucie za$ (mastykacya) nie jest tylko mechaniczn$m przy-
sposobieniem pokarméw, ale jest chemicznéin i animaliczn$m,
i zadne gniecenie lub $rotowanie ziarna nietylko nie zdota
przezuwania zastapi¢, ale oprdécz tego, tworzac ciagta papke,
klajster w gebie i w zotadku, ostabia, 1 zanieczy-
szcza zotadek. Nowi racyonalni gospodarze w nic nie wierza,
tylko w make odchodowa (Futtermehl), w make¢ z kuchow olej-
nych, w $rot lub w osp¢ z ziarna, w fermentowang pasz¢ itp.
Nie da si¢ zaprzeczyé,

chciwie potykane przez zwisrzeta,

chodza z takowych zupeilnie niestrawione. Owies

zakwasza

ze kto chce pedzi¢, trybowaé mtode
zwierz¢, aby takowe predko na sprzedaz wystawic¢, 1l p. sta-
dnika (buhaja), barana (tryka) itd., — ten moze korzystaisj
uzywaé skoncentrowanych pokarmoéw, anizeli n. p. wigcs§j ex-
tenzywnych, jakiemi sg siano i owies, ale teorya i racyonalne
zasady hodowania i hygieny mtodych zwisrzat nie moga si¢
na t§m opieraé¢, jakim sposobem predzej spieni¢za¢ miode
zwisrzeta, tylko jak takowe hodowaé i zywi¢, aby nadal na
przyszto$¢ wydawaly pokolenia
Niezawodnie,

zdrowe, wytrwale i silne.
ze korzystni§j jest przeda¢ po ubieglym roku
w pietnastu miesigcach buhaja lub tryka, ale to pewna, ze
korzystniej jest kupi¢ i uzywaé tryka lub buhaja dojrzatego,

to jest po skonczonym drugim roku, w ciagu trzeciego roku.



Od kupujacych przeto zalezy albo kupowaé dopiéro w trzecim
roku zycia zwiérzgta rozptodowe, albo, takowe po ukonczonym
pi¢rwszym roku kupiwszy, dopiero w trzecim roku uzywaé. Dla
dobra ogélnego byloby racjonalniej zmusi¢ hodujgcych i prze-
dajacych mtode zwiérze¢ta rozplodowe, aby takowe dopiero
w takim wieku do rozpltodu przeznaczaé, w jakim natura ich
do rozptodu i do dojrzatego rozwinigcia i uksztalcenia przy-
spasabia. Zapobiegloby si¢ tym sposobem t¢j szalonéj i szko-
dliwej konkurencyi, ze gdy n. p. niektére tryki w 1'/2 roku
do dojrzato$ci intenzywném pasieniem doprowadzaja, drudzy
to czynia w 15 miesigcach, a znajda si¢ znéow z powodu kon-
kurencyi tacy, ktoérzy w 14 lub 13 miesigcach takowe wytry-
Gdy
n. p. dawni¢j zacz¢to uzywacé buhaja (stadnika) dopiéro zkon-
cem roku do do siédmego
i 0smego roku zycia swego, to jest byl uzywany peine cztery
lata;

buja do pozornej dojrzato$ci i sztucznego rozwinigcia.

trzeciego rozptodu, tnval on

teraz, gdy =zaczynaja uzywaé stadnikéw w 1'/2 roku,

a zawsze w nieskofczonym drugim roku, trwaja takowe naj-
dtuzéj do szostego roku zycia swego czyli do takiego wieku,
w ktéorym n. p. wol lub krowa jest dopicro w catéj peini
swego rozwinigcia.

Z sztucznego pe¢dzenia formacji kosci, muszkuldw i wszys-
tkich przyrzadéw organizmu zwiérz¢cego nie mozna si¢ do-
brych skutkow spodziewaé, bo oprocz dostarczenia w zbytnicj
obfitosci wszystkich czgsci sktadowych, potrzeba
przerobienia nalezytego i do stgzenia tych czgs$ci, a to nie-
tylko przez samo dostarczenie pokarmow odby¢ si¢ moze, ale
oprocz tego przez dluzszy wplyw powietrza i przez uzywanie
silne wszystkich czlonkéw ciata, do czego n. p. przy mtlodych
koniach i wotach nie

czasu do

samo dowolne chodzenie jest dostate-
czne, ale oprocz tego lekka, powolna i umiarkowana praca,
juz od trzeciego roku si¢ rozpoczynajaca. Wspomnialem juz
wyz¢j, ze w skutek tego zapatrywania si¢ zaczynaja w wielu
miejscach uzywaé¢ stadnikow i ogierow rozplodowych do lek-
ki¢j 1 powoln¢j pracy.

Wracajac si¢ za§ do oznaczenia najnormalniejszego zy-
wienia tak mtodych zwierzat, jak catego inwentarza rozptodo-
wego, nie chcg bynajmniej ogranicza¢ paszy na siano, stomeg
i owies, bo przeci¢z w naturze zwicrz¢ta dowolnie si¢ zywigce
znajduja wszystko, co tylko im potrzeba do silnego pozywie-
nia, w obfitosci i w najwigksz¢j rozmaitosci, a wiedzione natu-
ralnym instynktem umieja najlepi¢j zachowa¢ stésunek i miarg
n. p. azotowych do bezazotowych pokarmoéw. Jestem przeto
w karmieniu zwiérzat za rozmaitoscia pokarmoéw, uzupetnia-
jacych stosownie potrzeby organizmu zwiérzgcego co do ro-
znych sktadowych jego czg$ci, jakiemi n. p. sa: fosforan wa-
pna, maczka, kléj roslinny, tluszcze it. d.; jestem atoli prze-
ciwny, mianowicie przy zywieniu mlodych zwierzat, uzywaniu
tych pokarmoéw w sztucznym stanie, a takiemi s3: fermento-
wana lub gotowana pasza, wywar, maka i t. p. W to miej-
sce uzywanie grochowych ziarn, jako to: grochu, wiki, bobu,
tubinu, chociaz namoczonych, nie uwazam za pokarm nienatu-
ralny, gdyz zwierzgta w naturze te ziarna zwykle w tym sta-

nie pozywaja, to jest w stanie namoczenia, rozmigkczenia.
Tak samo uzywBuie siemienia Inianego i innych olejnych ziarn,
jak 1 warzyw, nie moze by¢ przeciwne przyrodzeniu zwicrzat
domowych, zyjace

takowe w swoich wedrowkach napo-

poniewaz

gdy

zwierzgta w dzikosci takowe
obficie pozywaja,

tykaja.
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W ogdélnosci nie bylo moim zamiarem zalecal jaki$ sy-

stem niewykonalny, sprzeczny z innemi naszemi potrzebami
i z calym organizmem dzisiajszego gospodarstwa, ale zwrocic¢
uwage na to hodownikéw zwierzat domowych, ze, — uganiajac
si¢ zbytecznie za przyspieszonem, intenzywném karmieniem
i wyhodowaniem tych zwierzat obok rozpieszczenia ich ciala
zbyteczném cieptem, przy braku ruchu dostatecznego, — odda-
lamy coraz bardziej te zwicrzg¢ta od przyrodzonego im stanu,
a tern samem gwalcimy i przekraczamy prawa natury przez
Stworce nakreslone, ktoérych nigdy bezkarnie i1 bez szkody
przekraczaé¢ nie mozna.

Y. A Wolniewict.

Mleczarnia systemu Girarda.

Pomigdzy narze¢dziami rolniczo-gospodarskiemi na wysta-
wie Paryzkiej zwracala na siebie uwage¢ powszechna skromna,
ale nader praktyczna mléczarnia F. Girarda, a zwracala ja
juz przez to samo, ze mata masielnica tegoz systemu w cig-
gltym prawie byta ruchu, i to na przemian jednego dnia na
sam¢j glownéj wystawie, a drugiego dnia na wyspie Billan-
court, gdzie, jak wiadomo, machiny i narzg¢dzia rolnicze jak
gdyby osobng stanowily wystawg¢. Robotnik przy naczyniach
i przyrzadach téj mléczarni postawiony nie tylko przez caty
ciagg wystawy i o kazdej
dane dawal objasnienia,

dnia porze ciekawym widzom za-
ale nadto na kazde zadanie, a bez
zadania nawet, ilekro¢ kilku widzow ciekawemi nan spogla-
dato oczyma,
do

na mats§j masielnicy wyrabial masto z mleka

stodkiego, czego nigdy wigcé¢j nad 4 minuty nie po-
trzebowal.

System mleczarni Girarda jest jednym =z najprostszych
i najtanszych; a ze z warunkami temi laczy czysto$¢ i ta-
twos¢ mauipulacyi, rezultaty za$ i tatwe i pewne, wigc za-
leca si¢ przed wielu innemi juz to do calkowitego zastoso-
wania, juz to do czg¢sciowego nasladowania.

owe

Wszystkie téz

zalety stosunkowej taniosci, prostoty w konstrukcyi

i uzyciu, oraz wielki¢j i tatw¢éj czystos$ci taczy w sobie ma-
sielnica tegoz systemu, czyli machinka do wyrabiania masta
tak ze $mietany, jak z mleka slodkiego.

Pan F. Girard, fabrykant Paryzki, zaczal byl obserwa-
cje i

doswiadczenia swoje z gospodarstwem mléczuém od

ow¢j stynnéj w swoim czasie masielnicy szwedzki¢j Stjerns-
warda, ktora na wystawie Paryzkiej w roku 1855 tak wielki
miata sukces, i odtad przez czas dlugi powszechném cieszyta
si¢ wzigciem. P. Girard wyrabiatl i rozpowszechnial t¢ ma-
sielnice, ale wnet do tego przyszedt przekonania,

nabyli wszj'scy inni fabrjkanci,

ktorego
t. j., ze masieluica ta, przy
wysoki¢j swej cenie i skomplikowanych warunkach konstruk-

cyi 1 uzycia, nie byla w stanie zadowolnic wszystkich na-

bywcoéw, a w reku ludzi niecierpliwych, mniej zrecznych i nie-

bacznych, wcale zadaniu swemu nie odpowiadala. To téz

widzac, ze obok tak zachwalonej i premiowan¢j masielnicy

Stjernswarda trzymala si¢ ciagle i daleko liczniejszyin cie-

szyta si¢ odbytem prosta i drewniana masielnica Lavoisy,
ktora w réwnie krotkim czasie a z pewniejszym skutkiem
wyrabia masto tak z mleka, jak ze $mietany, zrobil sobie

dwa pytania:



1) azali wprowadzanie $wi¢zego powietrza do kierzni pod-
czas robienia masta, na czem gtownie zasadzal si¢ sy-
stem Stjernswarda, w rzeczy samoj jest tak waznym
i stanowczym warunkiem szybkiego wyrabiania ma-
sta nietylko juz ze $mietany, ale takze z mleka stod-
kiego ?

2. czyli wprowadzanie $wi¢zego powietrza, jeSli ono jest
do$¢ waznym czynnikiem, wymaga tak skomplikowansj
konstrukcji masielnicy, ktora przez to staje si¢ i zbyt
droga i zbyt trudng do codziennego uzycia przez ludzi
zwyczajnych.

Gdy proby i poréwnania wykazaly, ze inne masielnice,
a mianowicie systemu Lavoisy, ktoére w mniejsz¢j ilosci
i prostsza droga dawaly przystep powietrzu, ten sam a pe-
wniejszy osiggaty rezultat, przyszedt Girard do tego prze-
konania, ktére komisya zeszlorocznej wystawy Paryzkié¢j cal-
kicm z nim podzielita, zZe nie tyle wprowadzenie S$wiezego
powietrza do kierzni, ile raczej liczne i szybkie bicie
nabiatu przez wewngtrzne narze¢dzia masielnic sprawia
predkie wyrobienie si¢ masta badz to z mleka, badz to ze
$mietany. Po takiem spostrzezeniu i do$wiadczeniu, ktoére
praktyka wieloletnia potwierdzita, wzial sobie Girard za za-
danie wydoskonali¢ system Lavoisy, ktory gltownemu warun-
kowi catkiem zadosy¢ czynil i nader pomy$lne wydawat re-
zultaty, a mianowicie materyal drzewa, jako nicodpowiada-
jacy warunkom czysto$ci i dobrego smaku, zastapi¢ innym
stosowniejszym, a wprowadzenie powietrza uskuteczni¢ na
drodze prostsz¢j, anizeli w systemie Stjernswarda. Tym
sposobem powstata masielnica Girarda z blachy pobiclandj,
podobna bardzo do systemu Lavoisy, a za nig poszedl caly
nader prosty system mléczarni.

System ten nie zawiera wlasciwie nic nowego, nic ta-
kiego, coby pod wzgledem zasady nie bylo juz znane i w wielu
gospodarstwach mlecznych praktykowane. Masielnica jego
jest tylko ulepszeniem systemu Lavoisy, a system przecho-
wywania mleka jest szczesliwém skombinowaniem systemu
Gussandra i innych. Zastluga Girarda i zalety jego systemu
polegaja na tern, ze bez przechwalek wypowiedziat i sformu-
towat elementarne prawdy, ze odrzucil wszystko to, co jest
zbytkowne, a natomiast przycisk potozyl na to, co jest nie-
zbedne, i ze do prostych, powszechnie uznanych i stwier-
dzonych zasad zastosowal naczynia i narze¢dzia odpowiednie.

Niezbgdnemi warunkami w kazdem gospodarstwie mle-
czném, a wigc i w mléczarni Girarda, sg te:

1. aby tak nabiat w mléczarni, jak mléko i $mietane
w kierzni do masta utrzymywaé w nalezytej tempe-
raturze ;

2. aby we wszystkich cze$ciach i robotach mleczarni za-
chowaé czystos¢ jak najwieksza;

3. aby do osiggnienia wszystkich postulatow mléczarni,
a wigc do przechowywania nabiatu i wyrabiania masta
mie¢ naczynia i narz¢dzia stosunkowo tanie, a celowi
jak najodpowiedniejsze.

1. Temperatura mleczarni.

Ze temperatura jest wielkiego znaczenia i wplywu tak
w przechowywaniu nabialu, jak przedewszystkicm w wyra-
bianiu masta, jest rzecza powszechnie wiadomg; atoli przyzna

kazdy, ze zaden z warunkéw dobrego gospodarstwa mlécznego

nie jest tak lekcewazony i tak mato wykonywany, jak prze-
pis temperatury. Sa roboty proste i tatwe, ktore przeci¢z
dla tego samego, ze jakiego$§ wymagaja przymusu i jakic¢j$
podlegaja regule, wstretne sg pewnym klasom ludzi, rzekt-
bym prawie, pewnym charakterom narodowym. Jak niesie
przystowie, ze szlachcic polski woli jecha¢ 3 mile dla zata-
twienia prostego interesu, anizeli list napisa¢; jak Ogrodnik
polski woli, zginajac si¢ i mozolac, 10 razy poprawiaé wy-
koszlawiane liuie trawnikow, rabat i zagonéw ogrodowych,
anizeli sznur wyciagnac; tak nietylko dziewka, ale i gospo-
dyni polska woli za kazdym razem nowe robi¢ proby i pét go-
dziny diluzej robi¢ masto, klnac i kipigc potein, anizeli zdjaé
termometr ze Sciany i odmierzy¢ nim wtasciwa temperature.
A przeci¢z jest juz dzisiaj rzecza niezaprzeczona, ze wlasciwy
stopien temperatury jest jednym z najwazniejszych warunkow
tak dobrego przechowywania mleka i wybijania si¢ z niego
$mietany, jak pre¢dkiego wyrobienia dobrego masta. Wtasciwa
ta temperaturag dla mléczarni jest 12 do 14 stopni ciepta
Ré¢aumura; dla $mietany przy robieniu masla ten sam sto-
pien ciepta, a dla mlcka, z ktéorego si¢ wprost robi masto,
14 do 15 stopni.
mleku, ale wstrzymuje podstawanie si¢ i wydobywanie cze¢$ci
tlustych czyli $mietany, gdy przeciwnie w mléczarni zbyt
cieplej proces teu przyspiesza si¢ wprawdzie, ale zarazem
przyspiesza si¢ i zepsucie nabiatu. Taki sam wplyw wywicra
stan temperatury na nabial przeznaczony do wydania masta
i na jako$¢ masta samego; z nabiatlu zimnego wyrabia si¢

Mleczarnia zimna nie szkodzi wprawdzie

mato masta i dlugiego do tego potrzeba czasu, a z nabialu
zbytnie ogrzanego wyrabia si¢ masto sparzone, niesmaczne
i nietrwate.

Girarda system wskazuje §rodki i przyrzady, za pomoca
ktorych w mléczarniach utrzymuje si¢ réwna temperatura
latem i zima, jezeli sklepy same warunkowi temu zadosy¢
nie czynig. W porze letniej, podczas wielkich upatéw, chlo-
dzi on mleczarnie za pomoca cyrkulujacego strumienia wody,
ktéory 1 te jeszcze ma korzy$¢, ze czysci powietrze mléczarni.
Strumien ten wody przeprowadza on obok stotu intostkowego,
jaki przedstawia Fig. 1. W porze zimowej ogrzéwa on mlo-
stki z mleki¢ém za pomoca umiarkowanego ciepta, do czego
stuzy osobny piecyk zelazny, podobny do zelazn¢j kuchni an-
gielskiej, z otworami okraglemi, w ktore si¢ wpuszczaja
mtostki na ten sam sposodb, co na stole Fig. 1. Jezeli spo-
sob ten nie da si¢ wszedzie z tatwos$cia zastosowac, i jezeli
stosowne polozenie i1 zaopatrzenie mleczarni czyni go moze
nawet w wielu razach cho¢ nie zbytecznym, to przynajmnicj
mni¢j koniecznym; to natomiast nadawanie nabialowi wtasci-
wego stopnia temperatury przy wyrabianiu masta tém jest
konieczniejsze, ze za mata ofiar¢ bacznos$ci i fatygi okupuje
si¢ nietylko wiele czasu, ale nadto ilo$¢ i jako$§¢ masta.
Przyrzady Girarda na ten cel sa bardzo proste i tatwe do
codziennego i powszechnego zastosowania, a bedzie o nich
mowa w wlasciwém miejscu przy masielnicy.

2. Czysto$¢ mleczarni.

Jakiego znaczenia i wplywu jest czysto§¢ w gospodar-
stwie mleczném i w wyrabianiu masta, powszechnie jest wia-
domo. Nie masz podobno artykulu stuzacego za pokarm,

przy ktéorymby czystos¢ tak waznym i stanowczym byla wa-



runkiem, jak przy nabiale i masle. Samo podejrzenie i sama
niepewnos$¢ w tym wzgledzie wystarczaja do wzbudzenia od-
razy w uzyciu ral¢ka, a mianowicie masta. Sg ludzie, ktorzy
ostatniego tego wyrobu w stanie surowym wcale nie uzywaja,
a pewnie si¢ nie mylg, przypuszczajac, ze przyczyna, chociaz
moze bezwiedna, tego wstrgtu lezy w owem wrazeniu, jakie
sprawia widok masta niepewnego pochodzenia i podejrzancj
czystosci. Daleko wigc¢j jest takich, ktorzy w uzyciu tego
artykutu sa bardzo ostrozni i wybredni. Jezeli te wzgledy,
do§¢ stanowcze juz dla wzietosci i regularnego pokupu na-
biatu, nie wystarczaja dla ludzi niedbatych o wtlasny i po-

wszechny interes, to same juz bezpoS$rednie skutki nieczy-
stosci w gospodarstwie mlecznem, jakiemi sa tatwe i predkie
zepsucie mleka i masta, a tein samem zmniejszenie ich war-
tosci, powinny gospodynie skrupulatnemi czyni¢ w zachowaniu
jak najwigkszej czystosci w tym wydziale ich gospodarstwa.
Ciagte przestrzeganie t¢j “czystosci nie moze by¢ rzecza sy-
stemu, bo to rzecz domowego obyczaju; system moze tylko
wskazaé¢ srodki utatwiajace utrzymanie czysto$ci w gospodar-
stwie mlecznem, i to czyni Girard, podajac proste, trwate,
tanie i tatwemu czyszczeniu podlegajace naczynia. Odrzuca
on, i to stusznie, drzewo, jako materyal migkki i porami
swemi pozerajacy czastki nabiatu, ktore, uleglszy zepsuciu,
psuja potém kazde $wieze napeinienie tak mleka, jak masta.
Zaleca natomiast uzycie blachy pobielansj, jako materyatu
dajacego obok stosunkowej tanio$ci wszelkie gwarancye trwa-
I to nas prowadzi do

przyrzadoéw 1 machiuek systemu Girarda, a w tem

tosci, czystosci i postulatow zdrowia.
naczyn,
miejscu dodaé tylko jeszcze wypada, ze nie dosy¢ jest utrzy-
mywacé czysto bezposrednie naczynia do nabialu, ale nadto

stara¢ si¢ nalezy o czysto$¢ samejze mléczarni, a przede-
wszystkiém o regularne i skuteczne czyszczenie otaczajacego
ktore u nas podobno czesciej przyczynia si¢ do

zepsucia nabiatu,

powietrza,
anizeli nieczysto§¢ naczyn.

3. Naczynia systemu Girarda.
Powiedzialo si¢ juz wyz¢éj, ze Girard, zgodnie z opinia
powszechna, potegpia naczynia drzewiaue, jako zakwaszajace
si¢ 1 trudne do czyszczenia, a zaleca natomiast blach¢ po-
bielang, i to nietylko dla stosunkowej taniosci, ktora to za-
let¢ od dawna uznawano, ale takze dla wzgledow zdrowia.
Samo tylko szklo mogloby pod obydwoma wzglgdami wal-
czy¢ o pierwsza z blacha cynowana, ale nietrwato$¢ jego
czyni powszechne jego uzycie na ten cel prawie niepodobném,
i jezeli, to chyba tylko mlostki same do przechowywania
mléka zastugiwaé¢ moga na polecenie, poniewaz pod wzgledem
czystoSci przewyzszaja jeszcze takiez naczynia z blachy po-
bieland;.

Naczynia z pobielanéj czyli cynowanéj blachy, zalecane
i wyrabiane przez Girarda, sa: 1) szkopek do dojenia; 2) mto-
stki 3) cedzidlo do
cedzenia mléka; 4) dzbany do przewozenia nabiatu; 5) sta-

gwie do obmywania naczyn i 6) masielnice mechaniczne do

do zlewania i przechowywania mleka;

wyrabiania masta. Oprocz tego wyrabia on przyrzady zto-
zone, o ktéorych juz wyzej byla mowa, a mianowicie piecyki
zelazne do ogrzewania mtostkow i stoly o kompletnym gar-
niturze mtostkow.

1. Szkopki do dojenia sa w ksztalcie malych webor-
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kow z patakiem re¢kojeSciowym, podobne calkiém do tego,
ktory wida¢ przy nogach stotu na rycinie Fig. 1., 1 jezeli

Fig. 1.

maja jakas$ zalet¢ w porownaniu ze zwyczajnemi szkopkami,
to tylko zalet¢ czystosci.

2. Mtostki do mleka,
tejze Fig. 1., maja ksztalt miednicy z prostopadiemi $cianami,

widzialne na wiérzchu stotu

a odznaczaja si¢ tém, ze sg stosunkowo szeroki¢j objetosci
a bardzo mialkie,
domo, do tatwiejszego i predszego wydzielania Smietany, oraz

co si¢ przyczynia, jak powszechnie wia-

ze tuz ponad samem dnem maja rurkowate, przetakiem za-
stonione a korkiem zatykane ujscia, za pomoca ktérych po
sie
mleko ze spodu mtostka tak, iz wnim sama tylko pozostaje

podstaniu si¢ mleka i wydzieleniu $mietany spuszcza

$mietana. Kilka takich mtostkow, pomieszczonych na urza-
dzonym do tego stole tak, izby mocno staty, stanowia gar-
nitur stolowy, a liczba ich zalezy naturalnie od wielkos$ci
mleczarni samej i ilosci przechowywanego mlcka; na jednym
za§ z podiuznych brzegéw stotu jest pot-okragta, takze bla-
po ktoréj spuszczone z mtostkéw mloko

scicka do podstawionego przy ujsciu jej weborka. Czy spo-

szana rynienka,

sOb ten oddzielania mleka od $mietany jest ze wszech wzgle-
dow praktyczny, to gospodynie lepiej odemnie. oceni¢ potra-
fia; to pewna, ze w wigckszych mleczarniach robote t¢ bardzo
ulatwia¢ moze, a oprocz tego zezwala na oddzielenie mlcka
od $mietany w kazdym stanie i w kazdem stadium podsta-
nia. Tylko ge¢sta juz i kwasna $mietana z réwnie ggstego
i kwasnego mleka wymaga zwyczajnego zbierania. Mlostki
od 4 do 16 kwart,

ze ich i1 pojedynczo 1 bez

same wyrabia Girard w 4 wielkoS$ciach,
a samo si¢ przez si¢ rozumie,
zbierania

rurkowatych otworéw do zwyczajnego nabywac

i uzywa¢ mozna. Jest to zreszta ten sam system, ktory za-
lecat Gussander, a naczynia jego, mianowicie cedzidto i mlo-
stki, znane juz sa z katalogoéw moich i celowi swemu bardzo
dobrze odpowiadaja.

3. Cedzidto Girarda stanowi, jak Fig. 2. pokazuje, le-

jek blaszany z podwoj- Fig. 2. miejsce zwyczajnej po-
ném dnem sitkowem, wazki ptdciennej, ktora
i te to dwa sitka z na- podobno pod wzgledem
der delikatnej tkanki 1 czystosci bardzo wiele

drucianéj zastepuja 18} do zyczenia pozostawia.
Sitko dolne, zewngtrzne, stanowi z lejkiem jedn¢ calosé,
gdy tymczasem sitko wierzchnie czyli wewngtrzne jest ru-

chome i podnosi si¢ za pomoca wystajacych uszek drucia-



nych. Kilkakrotne mocne poruszenie we wodzie i przepu-
szczenie wody przez sitko wystarcza do dokladnego wyczy-
Cedzidlo

sie rozni

szczenia. systemu Gussandra ma podobne sitka,

ale tem od systemu Girarda, Ze jest polaczone

z samem naczyniem do cedzenia przeznaczoném. Co jest

praktyczniejszem, to rozsadza doswiadczone gospodynie. Na-
tomiast za niewatpliwie praktyczne uznaé nalezy:
4. Zamykane dzbany czyli kierzenki Girarda do

przewozenia mleka z miejsca na miejsce, a mianowicie na

sprzedaz. Jezeli sam pomysl zamykania podobnego naczynia
nie jest nowy, to przynajmni¢j zastosowanie jego nader zdaje
szczeSliwe.  Ksztalt jego okazuje rycina Fig. 3.,

Fig. 3.

sie by¢

a uwazajac blizszy opis szczelnie w szyje dzba-

za zbyteczny, dodam na, jak wierzchnia glo-

tylko, Ze, jak wszyst- wa u kierzni drzewia-

kie inne naczynia, tak néj. Celem zapobieze-

i to jest z mocnéj bla- nia falszowaniu mleka

chy pobielanéj, i ze podczas przeselki urza-

zamkniecie jego her- dzil Girard dwojaki
metyczne stanowi glo- sposéb zamkniecia, t.j.
wa wiérzchnia, ktéra na albo  opieczetowanie,

podobienstwo szpuntu albo tez zaloZenie klé-
tak

osobny palak wiérzchni, lancuszek i skobel.

samo  wchodzi deczki, do czego sluzy
Opieczetowanie
moze tylko stanowi¢ zamknigcie przy przeselce do jednego
pewnego miejsca, gdzie nastepuje rozpiecz¢towanie, gdy tym-
czasem do klédeczki posiadaé¢ moga Kkluczyki wszystkie te
domy, ktére mléko regularnie odbieraja.

5. Do naczyn przez Girarda wystawionych i sprzedawa-
w ktoréj wnetrze

nych nalezy takze stagiew drzewiana,

wstawia si¢ naczynie blaszane, przystajace do okragléj jéj

Sciany. Nad samem dnem tego naczynia i drzewianego jego
otoczenia jest otwor do odpuszczania wody. Stagiew taka,
podobna calkiem do znanych naszych stagwi, sluzy juz to
do przerabiania masla po wydobyciu go z kierzni lub wiek-
sz§j masielnicy mechanicznéj, juz to do plékania wszystkich
naczyn pomniejszych.

6. Ostatnia, ale zapewne najwazniejsza z naczyn i przy-
rzadéw Girarda jest masie Inica mechaniczna, t. j. ma-

szynka d > wyrabiania masla. Fig. 4. przedstawia taka ma-

Fi

sieinice w mniejszych rozmiarach; nie ma ona osobnego po-

stumentu, stawia si¢ na stél zwyczajny i obraca recznie,

a obejmuje od 2 do 25 kwart mleka albo $mietany. Tego
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gatunku masielnic wyrabia Girard pi¢¢ roéznych wielkoSci,
a mianowicie na 2, 4, 8, 15 i 25 kwart. Fig. 5. przedstawia

Fig. 5.

takaz masielnice w wiekszych rozmiarach z osobnym straga-
nowym postamentem z drzewa. Wpyrabia je Girard w czté-
rech wielko$ciach, a mianowieie na 40, 60, 90 i 120 kwart
objetosci. Pierwsze dwie obracaja si¢ takze jeszcze recznie,
ale dwie ostatnie wymagaja juz sily manezowej albo parowdj
i naleza wiec juz tylko do fabrykacyi masla na wielka skale.
Zreszta konstrukcya wszystkich kalibrow masielnicy jest ta
sama, a dwa najwi¢ksze kalibry tem si¢ tylko roéznia, ze,
przeznaczone do obrotu manezowego lub parowego, dostaja
wieksze koto zg¢bate nie z korba, tylko z szerokim, gladkim
obwodem do objecia pasa.

Konstrukcya sama w sobie jest nader prosta i, jak sie
Tulub
machinki, t. j. naczynie do nalewania nabialu, stanowi jakby

juz powiedzialo, do systemu Lavoisy bardzo podobna.

kolebke¢ ze spodem okraglawym, a wiérzchniém wiekiem ptla-
ski¢m, chodzacém na zawiaskach. Przez S$rodek tego tulubu,
i to w podluz niego, przechodzi o$§ Zelazna, na ktéra si¢ na-
suwa przyrzad Smigowy, skladajacy si¢ z dwéch $mig czyli
skrzydel z podluznemi dziurkami, a przeznaczony do wybi-
jania masla z nabialu. Na jednym koncu osi, zewnatrz, osa-
dzone jest male kolko zg¢bate, zaze¢bione z wigkszem taki¢mze
kolem ktorego obrot za pomoca

z z¢bami wewnetrznemi,

korby stuzy do przyspieszenia obrotu malego koélka i osi
jego ze Smigami. Na drugim koncu téjZe osi osadzona jest
maeiczka gwintowa czyli mutra, ktoréj odkrecenie sluzy do

wyciagniecia osi i zdjecia skrzydel Smigowych Ponizéj téj
maciczki jest otwoér w tulubie masielnicy zatykany korkiem,
a przeznaczony do odpuszczania maslanki. Caly jeden brzeg
wieka wierzchniego opatrzony jest rzedem okraglych dziurek,
sluzacych do wpuszczania powietrza przy robieniu masla,
a dla zapobiezenia wytryskaniu nabialu przez te otwory przy
predkim obrocie $mig zaslonione one sa wewnetrzna pod-
kladka czyli lisztewka, ktoréj cel i zastosowanie same przez
si¢ w oczy wpadaja. Tulub masielnicy otoczony jest podwdjna
Sciana, a miedzyScianek czyli przestrzen zawarta pomiedzy
obydwiema $cianami sluzy za ogrzewmlnia za pomoca wody
goracéj. Z wyjatkiem kélek zebatych i osi, wszystko prawie

jest z blachy pobielané¢j. Masielnice mniejsze przytwierdzaja



si¢ do stotu za pomoca klamerek, a wigksze spoczywaja na
straganach drzewianych, jak wida¢ na Fig. 5.

Girarda, si¢
jasno pokazuje, ze wyrabianie masta odbywa si¢ za pomoca
szybkiego obrotu osi ze $§migami wewnetrznemi.

Oto jest konstrukcya masielnicy z ktoréj
Dziatanie j¢j
jest tak skuteczne i pewne, ze przy wlasciwé¢j temperaturze
nabiatu i przepisauej predkosci obrotow nigdy prawie robota
dhuzé¢j nad 6 minut nie trwa; nieco krdcej w masielnicach
matych, nieco dtuzej w wielkich, z powodu nieco trudniej-
szego obrotu. Wyrabia si¢ za$§ maslo z rownag tatwoscia
i pewnos$ciag tak z mlcka stodkiego, jak ze $mietany, a wybor

jednego lub drugiego zalezy od rozktadu i celu gospodarstwa

mlécznego. Z mlcéka stodkiego jest masto delikatniejsze,
a pozostala po ni¢ém maslanka daje takze jeszcze mleko
stodkie, tylko pozbawione czastek jego thustych. Wszakze

wyrabianie masta z udeka stodkiego nie wszystkim odpowiada
celoin, a napeilnia masielnice prawie 10 razy wigksza iloscia,
anizeli przy wyrabianiu masta ze $mietany. Jezeli wigc wy-
rabianie masta z ml¢ka stodkiego ma swoje zalety i korzysci,
pomiedzy ktéremi czgste, codzienne dostarczanie S$wiczego
masta do chleba niepos$lednie zajmuje miejsce; to wyrabianie
go ze $mietany pozostanie zapewne w praktyce gospodarskiéj
na wieksza skale. Ze za$ od jakosci $mietany zalezy i dobro¢
i trwato$¢ masta, o t¢ém wiedza podobno gospodynie nasze
bardzo dobrze, tylko ze o nich to samo, co o wielu innych
powiedzie¢ mozna, t. j., ze wiedza, co jest dobre, ale go nie
wykonywaja.

Koncz¢ rzecz t¢ nader prozaiczng, o ktoréj niejeden
z Czytelnikdw zapewne powie, ze nie pojmuje, jak mozna si¢
tak szeroce rozpisywaé o rzeczy, o ktdérej na wsi wie kazda
baba, a co gorsza, koncz¢ ja dos$¢ dlugim jeszcze koncem,
podajac instrukcja do uzycia opisan¢j masielnicy, ktoéra jest
przedrukiem instrukeyi
machinki.

osobno wydané¢j dla nabywcoéw tej

Instrukcja do uzycia masielnicy systemu Girarda.

Sktad i zalety masielnicy.
Masielnica systemu Girarda ma nast¢pujace zalety:
blachy

nabialu, a latwo si¢ czyS$ci i utrzymuje w stanie czystym;

1) Zrobiona jest z pobielanej i dla tego nie psuje

2) jest prostej konstrukcyi i przez kazdego tatwo uzy¢ si¢
daje;
3) przy wlasciwém uzyciu i1 wilasciw¢j temperaturze wyra-

bia masto tak z mleka stodkiego, jak ze Smietany wprze-
ciggu 5 do 8 iniuut.

Stan i temperatura nabialu.

1) W masielnicy Girarda wyrabia¢ mozna masto tak z mlé-
ka stodkiego, jak ze $mietany.

2) Mléko stodkie powinno si¢ odstaé przynajmuiéj przez go-

dzin 12, a maslanka po masle z takiego mleka stanowi

jeszcze mléko Komu na

stodkie do uzycia przydatne.
takiem rnl¢ku po wyrobieniu masta nie zalezy,

moze takze mlcka dluzej i bardziej

ten uzyc¢

podstatego. Samo
si¢ przez si¢ rozumie, ze z mlé¢ka dobrze odstalego mo-
zna do robienia masta uzy¢ samej tylko wiérzchuiéj $mie-
tanki, ktéora stosunkowo wigcej wydaje masta.

3) Smietane catkiém odstatg i zsiadta rozrzedza si¢ dola-

niem mniej wigecéj 10t¢j czesci wody letniéj.
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4) Temperatura mléka do wyrobienia masta powinna mieé
14 do 15 stopni ciepta R¢aumura (18 do 19 stopni Cels.),

a temperatura 12 do

$mietany winna miec
R¢aumura (15 do 16 stopni Cels.)

Zachowanie temperatury wlasciwéj jest tak waznym wa-

13 stopni

runkiem przy robieniu masta, ze od nié¢j zalezy po najwick-
szej czg¢Sci predsze tub pdzniéjsze wyrobienie masta, oraz ja-
kos$¢ tegoz masta. Przy =zbyt niskim stopniu ciepla masto

dlugiego potrzebuje czasu do wyrobieuia si¢, a zbyt goraca

temperatura sparza $§mietan¢ i masto.

"Uzycie masielnicy.

1) Masielnica nie majaca osobnego postamentu, stawia si¢'tak
na rogu i tak

mleko albo maslanke, jak wode¢ odpowiedniemi otworami
odpuszczaé mozna.

stotu, aby i1 korb¢ wygodnie obracac,

2) Przed samem uzyciem pldcze si¢ masielnica przez nala-
nie goracej wody i pr¢dkie obracanie korby.
3)

Odpusciwszy wode wlasciwym otworem i zatkawszy go

dobrze korkiem, wlewa si¢ nabiat do wysoko$ci osi

$§migow¢j; mozna go wlaé ranié¢j, ale nie wigc¢j. Jesli
si¢ robi masto ze $mietany zsiadiéj, a jest j¢j mato, to
mozna do ni¢j dola¢ wody letni¢;.

4)

Po nalaniu nabialu wpuszcza termometr dla

si¢ wen
zmierzenia temperatury, ktéra w mleku
14 do 15 stopni,

ciepta Réaumura.

stodki¢ém winna
12 do 13 stopni
Jesli temperatura nabiatu jest za ni-

mieé a w Smietanie

ska, wtedy nalewa si¢ wody goracé¢j w zewnegtrzny mig-
dzys$cianek otaczajacy masielnice 1 miesza si¢ tak ogrzany
nabial termometrem w podluz, a skoro tenze pokazuje
ciepto juz tylko o jeden stopien nizsze od temperatury
przepisanej, wtedy odpuszcza si¢ czempredz¢éj woda go-
raca przez otwor dolny, poniewaz rozgrzane S$ciany ma-
sielnicy dogrzeja juz same nabial do wlasciwej tempera-
tury. Gdyby temperatura nabiatu zbyt wysoka by¢ miala,
wtedy tak samo zamiast goragcéj nalewa si¢ zimuej wody
dla ochtodzenia nabiatu.
5) Majac nabial wnalezytéj temperaturze, zamyka si¢ wierzch-
korbe

75 do 100 obrotéw na minutg.

nie wieko i obraca tak predko, aby =zrobita

W przeciagu 5 do 8 mi-
nut powinno si¢ zrobi¢ masto, o czem si¢ przez dziurki
wieka przekona¢ mozna. Dolewa si¢ wtedy mniej wigcdj

10ta czg$¢ wody zimnéj 1 obraca si¢ korbe przez czas

niejaki, coraz to wolnicj.
6)

Kiedy czg$ci maslaue juz dobrze

wtedy maty przestanek,

si¢ zgrupia, robi si¢
aby wszystkie czastki masta
miaty czas wydobycia si¢ na powiérzchnig, poczem spu-
szcza si¢ wilasciwym otworem maslanka, a w miejsce jej
nalewa si¢ zimnéj wody az po o$ Smigowa i porusza si¢
korba zwolna wjedn¢ i w druga strong¢. Przy masle ze
$mietany powtdrzy¢ mozna ten nalew wody ze dwa razy
po sobie.
7) Gdy masto tym sposobem dostatecznie jest wyptokane,
wybiera je si¢ za pomoca kopystek, jednej
dziurkowandj,

blaszaugj,

drugi¢j drewnianej, ktora zarazem shluzy

do urabiania masta, i sktada je si¢ albo w odwrdcone

wieko masielnicy, albo w naczynie osobne, a nalawszy

je woda, przerabia je si¢ w sposdb zwyczajny.

8) Jezli zaraz potém przystgpuje si¢ do powtdrnego robie-



nia masta, to masielnicy czysci¢, ani ptokaé nie potrzeba;
w przeciwnym razie zaraz po skonczon¢j robocie wymy¢
ja. nalezy doktadnie. W tym celu ustawia si¢ masielnica
tak, jak do robienia masta, nalewa si¢ w ni¢ wody go-
rac¢j i obraca korbe ze $migami przez kilka sekund do$¢
predko; odpuszcza si¢ potem wode, powtorzy si¢ to plo-
kauie, jes$li tego potrzeba, $wiezym nalewem, a potém,
rozebrawszy glowne czg¢éci masielnicy przez odkrgcenie
$Smig z téjze

mutry z konca osi $Smigowej 1 $ciggnigcie

osi, obciera si¢ wszystkie wewnetrzne cz¢Sci maszynki

az do sucha. Tak samo obmy¢ i obetrze¢ nalezy wszy-
stkie narze¢dzia uzyte przy robieniu masta, jako to ter-
mometr, kopystki, tyzki itp.

H. Cegielski.

Tajemnicze Srodki lekarskie.

Wiara dziwna ludzi w tajemnicze lekarstwa, wyzyski-

wana Ww sposOéb najbezwstydniejszy czwartéj stronnicy

dziennikow, peinéj zawsze najchlubniejszych s$wiadectw

na
sku-
teczno$ci pewnych pigutek, syropow, proszkéw i t. p., skto-
nita obecnie wielu chemikow do $cislego roztrzgsania, co si¢
w tych cudownych, a tak drogich panaceach znajduje*).

Poniewaz i do nas juz zagladaja te fabrykaty, a mno-
stwo o0s6b uwodzi¢ si¢ im daje, korzystamy z tego, aby wy-
$wieci¢ prawdziwa warto§¢ kilku przynajmniej takich stynnych
i rozpowszechnionych lekarstw.

Obszerniejsza w tym przedmiocie skazowke znajdzie Czy-
telnik w dzietku G. C. Wittsteina: ,,Podrecznik tajemniczych
lekarstw.*  Stollwerka karmelki, ktére zalecaja si¢ otrzyma-
nemi medalami, cudownemi wszelkich gardta i piersi chorob

kuracyami, sktadaja si¢ z bardzo pospolitego cukru, zapra-
wnego bardzo lekkim wyciagiem ziolowym, ktéry im nadaje
brudno-metua fizyognomia. Paczka zawiera pigé totow kar-
melkow, a kosztuje cztery grosze srebrne, chociaz z upako-

waniem warta jest mniej wigc¢j — srebrny grosz. Latwo-

wierno§¢ daje na nich czystego zarobku trzy srebrne grosze
na pi¢ciu totach, a cukier bylby rownie skuteczny. Ogromnego
rozgtosu uzywa stynna, cudowna, biata gorczyca Pana Didier,
ktorej si¢ sprzedaja masy niezmierne. Przeciwko temu srodkowi
jest wielu lekarzy, lecz, nie wchodzac w to, czy jest szkodli-
Wy, czy nie, to pewna, ze bardzo jest drapiezny. Didier, kt6-
ry utrzymuje, ze on sam tylko $wi¢za, biala ma gorczyce,
a kazda inna jest zgrzana, zepsuta i wielce nawet szkodliwa,
rozprzedaje w Anglii, w Ameryce i we Francyi masami to
panaceum. Centnar pruski takiego nasienia gorczycy czystego
i wyborowego kosztuje najwyz¢j oSm talarow, a funt dwa srebrne
grosze 1 cztéry fenygi. Poniewaz pot paczki zwykloj zawicra
wtasnie funt, a kosztuje okoto o$mnastu srebrnych groszy, na

kazdym tedy spekulacya zarabia po6t talara, co jest wcale przy-

*) W roku przeszlym dla przestrogi podaliimy w Ziemianinie,
w nrze 7, kilka takowych rozbioréow, z podaniem wlasciwej wartosci owych

substancyi. Przyp. Red.
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zwoitym zyskiem, nawet liczac na to, ze si¢ co$ korzennym skle-
pom i aptekom, w ktérych gorczyca ta si¢ sprzedaje, odstapi.
Biaty, stawny syrop piersiowy wroctawski G. A. W. Mayera
jest syropem rzodkwiowym, ktérego flaszka ptaci si¢ po dwa
talary, a warta jest najwyzej pot talara, skutecznos$é jego za$
wielce watpliwa lub nawet calkicm niemozliwa, zwlaszcza przy
silnych zapaleniach. Tozsamo Dr. Wittstein méwi o bawelnie
od bolu zgbdw, o esencyi na oczy Romershausen’a i o gloszo-
nym nieustannie w zawody z extraktem Hoffa proszku korneu-
burskim dla koni i bydta, ktéry si¢ sktada z osiemdziesigciu
czesci soli glauberskié¢j, dziesigciu siarki,
tarakowego i tyluz geneyany.

picciu korzenia ta-

Najwyz¢j ceniac ten produkt, wart funt trzy srebrne gro-
sze, a sprzedaje si¢ po szesna$cie, czystego wigc zarobku po-
zostaje trzyna$cie, co nawet, odliczajac bardzo kosztowne za-
pewne ogloszenia w dziennikach, peryodycznie si¢ powtarza-
jace , zawsze jest rzecza bardzo jeszcze zyskowna.

KI.

ROZMAITOSCI.

— Owies syberyjski. Z owsem syberyjskim robil A. Pe-
przy

wydat

tetin doswiadczenia, ktéore wykazaty, ze gatunek ten,

niepomyslnych nawet okoliczno$ciach roku zesztego,

przynajmnié¢j cztéry razy wigc¢j ziarna i przytem znaczng
ilo¢ stomy.
Na wiosng rokul867 wysiano 20 litro6wtegoz owsa na

23 akrach roli,ktéora ziemniakami obsadzona byta, a naste-

pnie nawieziona wapnem i zlana gnojowka. Kamieniasta zie-
mia ta jest dostatecznie gl¢boka, w wysokim stopniu prze-
puszczalna i z natury sucha, w skutek czego owies wielki
brak wilgoci ostatniego lata wytrzymaé musial.
Sprzatnionych mimo tego 120 snopdéw wydato:

owsa pierwszejklasy, hektolitr po 100 fut., 620 litrow

*  drugiej s . . 85 » 180 .
Ogobtem 800 litrow,
SO M ¥ o 12 cent. 60 fnt.

Na morge wiec magdeb. wedlug owego obrachunku przy-

szefliw liczbie okragi¢j, czyli 8 cent. 57 fnt.
blisko 14 cent.

P. Petetin nie uwaza tego rezultatu za sprze¢t pomyslny,

pada zatém 16

stom y

lecz zamierza te 620 litrow picrwsz¢) klasy znow wysiaé.
Jour. d’agricult. prat.
Ga-

maczki za-

— Ilos¢ maczki zawartej w zgnilych ziemniakach.
zeta Agronomiczna Austryacka podaje, ze 20%
wartej w ziemniakach pozostaja przy zgniciu tychze niezmie-
nionemi. Chcac zuzytkowac t¢ maczke, trzeba zgnile ziemniaki
rozsypywaé w cienkich warstwach na lasy albo przewiewne
strychy, aby tam wuschty. Tym sposobem zachowuje si¢ za-
warta w nich maczke, ktéora potém jako pokarm dla zwicrzat

zuzytkowa¢ mozna. (Gaz. Przem.)

Nakladem Centralnego Towarzystwa Gospodarczego dla W. Ks. Poznanskiego; nakladca odpowiedzialny Jézef Mrozinski.

Czcionkami

N. Kamienskiego i Spoétki w Poznaniu.



