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TRESC:

Memoryal w sprawie gorzelnianej.
Chleb — (ciag dalszy) przez Tadeusza Chrzaszcza.

Pasteuryzowanie mleka i $mietany — (ciag dalszy) przez Zygmunta
lhnatowicza.

Wielkopolska fabryka machin i narzedzi rolniczych. 11. Cegielskiego
Tow. ake. w Poznaniu.

RozmaitoSci.

Wiadomos$ci handlowe.

Memoryat w sprawie gorzelnianej.

Komitet c. k. Towarzystwa gospodarskiego galicyjskie-
go we Lwowie i Komitet c. k. Towarzystwa rolniczego kra-
kowskiego maja zaszczyt przedltozy¢ Wysokiemu Kotu Pol-
skiemu wspo6lny memoryal w sprawie gorzelnianej:

Na podstawie cesarskiego rozporzadzenia z dnia 17-go
lipca 1899 roku Nro 120 Dz. pr. p. ustalong zostala ogdlna
cyfra kontyngentu spirytusowego dla austryackiej polowy
Monarchii po koniec sierpnia 1908 na sumeg¢ 1.017.000 hekto-
litrow.

Rozporzadzeniem eesarskiem z dnia 19 lipca 1900 Nro
127 Dz. p. p. a wigc w rok podzniej przeprowadzit ¢ k. rzad
indywidualny rozdziat kontyngentu i to najpierw na 4 kam-
panie gorzelniane poczawszy od kampanii r. 1900/1901.

W mysl § 1. tegoz cesarskiego rozporzadzenia rozdziat
indywidualny kontyngentu spirytusowego na dalsze 4 kam-
panie poczawszy od kampanii r. 1904/1900 do konfica sierpnia
1908 r. ma by¢ przeprowadzonym na tych samych zasadach,
jakie przy rozdziale w r. 1900 obowiazywaty.

Powodem, ktory uregulowanie kontyngentu co pewien
czasokres, jak w tym wypadku co 4 lata, czyni koniecznym,
jest to, ze w miar¢ rozwijajacej si¢ kultury rolnej powstaja
coraz to nowe gorzelnie rolnicze we wszystkich prowincyach,
ktérym ustawa z chwilg przyznania im charakteru rolniczego
nadaje prawa do kontyngentu, a tern samem staje si¢ konie-
cznern, potrzebne dla tych nowych zakladow przemystowych
kontyngenty definitywnie co pewien czas przydziela¢.

Nie ulega najmniejszej watpliwo$ci, ze przemyst gorzel-
niany rolniczy, zwlaszcza w ostatnich latach rozwija si¢
w sposob niezwykty, a rozwoj ten wnoszac z ilosci powsta-
jacych nowych gorzelni odnosi si¢ przedewszystkiem do Ga-
licyi i zdaje si¢ by¢ zupelnie pewnem, Zze przy indywidual-
nym rozdziale w r. 1904 co najmniej 100 nowych gorzelni
rolniczych trzeba bedzie kontyngentem obdzielic.

Fakt ten z ogdlnego punktu widzenia niewatpliwie po-
cieszajacy, bo $wiadczacy o rozwoju przemystu gorzelnianego,
a temsamem podnoszacy kultur¢ krajowa wywoluje mimo to
w przeddzien kazdego rozdzialu indywidualnego kontyngentu
w sferach interesowanych calkiem uzasadnione zaniepokoje-
nie, bo stawia te sfery wobec pytania, z jakiego zrdédita kon-
tyngenty dla nowych gorzelni maja by¢ zaczerpnigte.

Kwestya ta jest dla Galicyi tein bardziej drazliwa, ze
gorzelnie galicyjskie w stosunku do policzalnej przestrzeni
posiadaja mniejsze ilosci kontyngentdw niz gorzelnie innych
prowincyj, ze dalej gorzelnie galicyjskie po rozdziale w roku
1900 posiadaja zwyz 510.000 hektolitrow kontyngentu, ze
wreszcie ta ilo§¢ jest w stosunku do potrzeb gospodarstw
rolnych stanowczo niewystarczajaca.

Wedtug cesarskiego rozporzadzenia u wstgpu powola-
nego potrzebne dla nowych gorzelni ilo$ci kontyngentdéw maja
by¢ odjete gorzelniom fabrycznym 1 gorzelniom rolniczym
dawnym. Kazdy zatem nowy indywidualny rozdzial kontyn-
gentu znaczy si¢ dla dawnych gorzelni rolniczych uszczuple-
niem ich dotychczasowych kontyngentéw, a uszczuplenie to
jest u zle dotowanych gorzelni galicyjskich o wiele dotkliw-
szem, anizeli w innych prowincyach.

Po rozdziale w roku 1900 w stosunku do policzalnej
przestrzeni zwiazanej z galicyjskiemi gorzelniami wynosit
kontyngent gorzelni galicyjskich przecigtnie 1T7 hektolitra
na 1 hektar policzalnej przestrzeni. Stosunek ten przed ro-
kiem 1900 byt o wiele korzystniejszym, gdyz wynosit 142 111
na 1 hektar przestrzeni, po roku za§ 1904 bedzie znowu gor-
szym od obecnego, gdyz wzmoze si¢ znacznie policzalna prze-
strzen przez udzial nowo powstatych gorzelni w rozdziale kon-
tyngentu, a ogolna cyfra kontyngentu galicyjskiego nie o wiole
rownocze$nie si¢ zwigkszy.

W tym stanie rzeczy stwarzaja powtarzajace si¢ co pe-
wien okres czasu indywidualne rozdzialy kontyngentu dla
rolniczych gorzelni) stan niepewnosci, zabojczy' dla kazdej
gatezi produkcyi, a zabdjczy tern bardziej dla rolniczegli
przemystu gorzelnianego, zwigzanego trwale z kultura ziemi,
niedajaca si¢ prowadzi¢ dorywczo, bez planu na dilugi sze-
reg lat,

Obok powyzej skonstatowanego ujemnego wplywu cig-
gltych zmian w cyfrze kontyngentu gorzelni rolniczych, sa
niezaleznie od dotychczasowych rozdziatow indywidualnych
kontyngentu takze i dalsze wady dotychczasowego systemu
wymagajace w interesie rolniczego przemystu gorzelnianego
szybkiej i stanowczej sanacyi.

Prawo do kontyngentu, a wigc prawo wyrabiania spi-
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rytusu po znizonej optacie podatkowej podyktowane zostato
intencya Rzadu podniesienia kultury ziemi i chowu inwen-
tarzy.

Przy pierwszym rozdziale na podstawie ustawy z dnia
20 czerwca 1888 Nr. 95 Dz. p. p. znajdowat si¢ rolniczy
przemyst gorzelniany w zupelnym zastoju. Ilo$¢ gorzelni rol-
niczych zmniejszata si¢ przed rokiem 1888 coraz bardziej,
istniejagce gorzelnie staraty si¢ wtasna produkcye spirytusu
ograniczy¢, tak ze wprowadzajac wysokie nowe opodatkowa-
nie spirytusu znalazt si¢ rzad w klopocie pod tym wzgledem,
czy istniejace podowczas gorzelnie rolnicze beda w stanie po-
kry¢ swoja produkcya zapotrzebowanie konsumcyi.

Jedynie zatem dla pokrycia potrzeb konsumcyi roz-
dano wowczas przeszto 200.000 HI. kontyngentu gorzelniom
fabrycznym. Mozna $mialo twierdzi¢, gdyz to rzeczywistemu
stanowi rzeczy odpowiada, ze gdyby produkcya gorzelni rol-
niczych byta pokrywala juz w roku 1888 potrzeby konsum-
cyi, to gorzelnie fabryczne nie bylyby dostaly wowczas za-
dnych kontyngentéw, a cala ilo§¢ kontyngentu bylaby przy-
padia gorzelniom rolniczym.

Nadajac wprost z ustawy kazdej nowo powstajacej go-
rzelni rolniczej prawo do kontyngentu otwarto szeroko wrota
.dla rozwoju przemystu gorzelnianego, stworzono zarazem przy-
znaniem kontyngentu gorzelniom fabrycznym dotad istniejg-
cq a przy kazdym indywidualnym rozdziale kontyngentu wzra-
stajacg trudnos$¢, skad wzigé dla nowo powstajacych gorzelni
rolniczych potrzebnych dla nich iloSci kontyngentu.

Obdarzywszy tak suto gorzelnie fabryczne kontyngen-
tem zamknal sobie rzad najwlasciwsze zrodlo do obdzielania
kontyngentem nowo powstajace gorzelnie bez uszczerbku da-
wnych rolniczych zakladéw przemystowych, a tern samem
pragngc rozwoju kultury ziemi sam dla tego rozwoju stwo-
rzyt powazne przeszkody.

Fabryczne gorzelnie nie sa bezposrednio zwigzane z go-
spodarstwem rolnem, sa zarazem rafineryami i przerabiaja
prawie wylacznie odpadki cukrowarn, nadajace si¢ wprost
jako cenny dodatek na karme¢ dla bydla, uzywaja dalej te
gorzelnie fabryczne do wypedu spirytusu wielkich ilosci ku-
kurudzy sprowadzonej z zagranicy, przewaznie z Rumunii,
czem oczywiscie rolnictwu krajowemu nie przynosza zadnej
korzysci.

Istnienie gorzelni fabrycznych jest dla rolnictwa zupet-
nie obojetne, a tem samem ani faktycznie ani prawnie (z ten-
dency/ ustawy z roku 1888) nie wynika dla ni¢b potrzeba
utatwiania gorzelniom fabrycznym kontyngentu, czyli prawa
wyrobu spirytusu po znizonej oplacie.

Utrzymanie stanu posiadania gorzelni fabrycznych,
a wzglednie niedostateczne ujmowanie im kontyngentow przy
nowych indywidualnych rozdzialach w mys$l cesarskiego roz-
porzadzenia z r. 1900 jest dalszym zasadniczym bigdem obe-
cnego stanu rzeczy, powodujacym niewystarczajace obdziele-
nie nowo powstajacych gorzelni stalym kontyngentem, a za-
razem uszczuplajacym kontyngenty gorzelni dawnych.

Celem kontyngentu, co juz wyzej zaznaczono, jest pod-
niesienie kultury rolnej i w tym tez celu w my$l obowiazu-
jacych przepisow ustawy moze by¢ tylko ta gorzelnia uznana
za rolnicza, ktéra wylacznie lub w przewazajacej mierze wla-
sne ptody surowe w gorzelni przerabia. Niedo$¢ $ciste okre-
Slenie tego postanowienia wywotalo w zachodnich prowin-
cyach ten fakt, ze' bardzo wiele gospodarstw posiadajacych
gorzelnie rolnicze produkuje buraki dla najblizszych cukrowni
a nastgpnie melass¢ buraczang uzywa do wypedu spirytusu
kontyngentowego. Praktyka taka jest w kazdym razie obej-
$ciem istniejacych przepiséw ustawy, gdyz melassa jako taka,
nie jest w zadnym razie plodem rolnym, surowym i stwarza
spirytusowi kartoflanemu w kazdym razie niezdrowa konku-
rencyg. Naduzycie to na wszelki sposob usunigtem by¢ po-
winno.

Dalsza kardynalnag wada dotyczaca juz nie ogélu au-
stryackiego przemyslu gorzelnianego, ale tylko Galicyi, jest
nierownomierny i niesprawiedliwy rozdzial kontyngentow
w obrebie naszego kraju.

Podstawy tego rozdzialu uregulowane zostaly w pierw-

szej chwili rowniez tylko przypadkowym zbiegiem okoliczno-
$ci, bo tylko faktyczna okoliczno$cig, ze pewne dane gorzel-
nie w chwilach, gdy tych gorzelni bylo niewiele w kraju,
wyrabialy, “znaczng ilo§¢ kontyngentéw po wigkszej czesci
z produktéw dokupywanych, a kontyngenty tych gorzelni
niestojace w zadnym stosunku do zwiazanej z gorzelnia po-
liczalnej przestrzeni, przy przyjetej w ustawie zasadzie prze-
cigcia dotychczasowej produkcyi, jako podstawy rozdzialu
kontyngentu z matemi zmianami utrzymaty si¢ do dzi§ dnia.

Z zestawienh statystycznych wynika, ze Galicya ma dzi$
724 gorzeln rolniczych z pomiedzy ktéorych na 1 hektar po-
liczalnej przestrzeni:

1 gorzelnia M @ ..ccooeevenenreienene 0-2 HI kontyngentu
34 gorzelni ,, 0d02 HI. do 05 ' '
176 noon 05, 100 ,
230 n n 1'00 » 1A 7> v
191 noon .l 2000 .
63 »  » DOWYZE] 2-— ,a wreszcie
29 . » zaledwie po 100,  tymczasowego kon-
tyngentu.

A~ te dobitnie wykazuja, jak niesprawiedliwym i nie-
rownomiernym jest rozdzial kontyngentu w stosunku do po-
liczalnej przestrzeni gruntowej, jak dalekim jest rozdziat taki
od ideatu ustawowego wyrownujacego stosunek ow, a wzgle-
dnie oznaczajacego minimum policzalnej przestrzeni na 2 HL
kontyngentu na 1 hektar obszaru.

Nadwyzka kontyngentu u 63 gorzelni majacych powy-
zej 2 HI. na 1 hektar policzalnej przestrzeni wynosi lacznie
10630 HI. 71 L kontyngentu, ktdora gorzelniom tym powinna
by¢ odjeta i uzyta na obdzielenie innych niestosunkowo Zle
dotowanych gorzelni.

A takie odje¢cie kontyngentu owym 63 gorzelniom po-
minawszy wzgledy stusznosci nie bedzie wcale dotkliwem,
gdy 1 tak pozostanie tym gorzelniom dopuszczalne maximum
kontyngentu bo 2 HI. na 1 hektar policzalnej przestrzeni.

Tego-rodzaju regulacya kontyngentu mogaca si¢ odby¢
rzecz prosta tylko w obrebie kraju samego powinna by¢ prze-
prowadzong przy wspotudziale powotanych czynnikow tj. re-
prezentantow towarzystw rolniczych Iwowskiego i1 krakow-
skiego; ktérym ponadto przystugiwaé powinno prawo ucze-
stniczenia we wszystkich przez Rzad przeprowadzonych in-
dywidualnych rozdziatach kontyngentu jako czynnikom naj-
bardziej miarodajnym w kwestyi dla rolnictwa krajowego
niestychanie waznej.

Kontyngent przez gorzelnie niewyrobiony z jakiegokol-
wiek powodu — powinien zawczasu zwracanym by¢ Rzadowi
celem przydzielenia go gorzelniom potrzebujacym tegoz wsrod
kampanii, gorzelnie powinny wig¢c zawczasu, a to najdalej do
1-go stycznia kazdego roku =zawiadamia¢ wladze skarbowe
o zbywajacym kontyngencie, aby mozna bylo oddaé go tym,
ktére posiadaja mniej niz 2 HI. kontyngentu na 1 hektar.
Patent ces. z 19/7 1900 jest niedostatecznjon czyni bowiem
zawiadomienie takie zaleznem od dobrej woli wilasciciela go-
rzelni, ktéry o niewyrobieniu kontyngentu swego zawczasu
moze nie donies¢. ' Dok. nast.

113 1

CHLEB.

Odczyt wygtoszony w Krakowskiem Towarzystwie technicznern
dnia 24 kwietnia 1903 roku

przez

Tadeusza Chrzaszcza.

Ciqgg dalszy.

Drugim gtéwnym skladnikiem zboza sa ciala biatkowate
czyli proteinowe, posiadajace bardzo wysoki sktad drobinowy.
Mozna je podzieli¢ na: 1) Albuminy czyli biatka, 2) proteidy,
3) albumoidy czyli albuminoidy.

Tworza one zazwyczaj masy bezpostaciowe. Jedne z nich
rozpuszczaja si¢ we wodzie, inne nie. Z rozczynéw wodnych
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zostaja niektore albuminy przez ogrzewanie wytracane. Pod
wptywem niektoérych czynnikéw, a zwlaszcza enzymow ulegaja
procesowi odbudowy, przyczem tworza si¢ zwiazki prostsze,
mianowicie albumozy 1 peptony, nastgpnie amidy, amido-
kwasy etc. Zwiazki te, odgrywaja w komorce roslinnej i zwie-
rzgcej bardzo wazng rolg, a jednak mimo licznych wysitkow
sg one jeszcze bardzo niedoktadnie poznane, tak, iz dopiero
od produktow odbudowy peptonu mozemy moéwi¢ jako o in-
dywiduach chemicznych, blizej zbadanych.

Do cial proteinowych nalezy grupa zwigzkéw zwana
enzymami, z ktérymi jako bardzo waznymi musimy si¢ jesz-
cze zapoznac.

Enzymy sa to ciata o wysoce skombinowanym sktadzie
chemicznym, odznaczajace si¢ zdolnoscia wywolywania sta-
lych rozmaitych zmian w ugrupowaniu zwiazkéw chemicznych
polegajacych na tern, ze zwiazki wigcej ztozone, odbudowuja
na>prostsze, mniejsze drobiny majace, same nie ulegajac przytem
rozkladowi. Zmiany te odbywaja si¢ gtownie przy wspotdziataniu
wody. Jednakze posiadaja one nietylko zdolnos$ci niwelacyjne,
bo jak wykazaty spostrzezenia ostatnich 2 lat, dzigki bada-
niom Emmerlinga, Kastla i Loewenharta, enzymy sg wypo-
sazono i we wtlasnosci syntetyczne, a wiec zdolnosci budowy.
Na to ostatnie spostrzezenie musieliSmy czekaé¢ tak dtugo,
a przeciez wszelkie procesa, przynajmniej prostszej syntezy,
jakie odbywaja sie w ro$lince nie mozna zrozumialej i stu-
szniej tlomaczy¢, jak tylko przez proces enzymatycznej syntezy.

PowiedzieliSmy na wstgpie, iz W misternym aparacie
ro§linnym z CO02 i II20 powstaje cukier i ten wraz z innymi
sktadnikami soku wedruje po calym organizmie ro$linnym,
zasilajac go pokarmem odzywczym. Jezeli nawet przyjmiemy,
iz C02 1 U2 powstaje cukier pod wplywem sity plazmy ko-
morki roslinnej, to jednakze trudno twierdzi¢, aby te roz-
maite przemiany, jakim ulega cukier odbywaty si¢ pod wply-
wem calej energii plazmy. Komorka ros§linna musi mie¢ mo-
tory pomocnicze, ktore funkcye tego rodzaju zatatwiajag —
tymi pomocnikami s3 niezaprzeczenie enzymy. Znamy caly
szereg enzymow powodujacych procesa odbudowy drobiny zto-
zonej, dlaczegéz i budowa przynajmniej prostszej drobiny nie
miataby taz sama'droga powstawacé? Wyniki spostrzezen po-
wyzszych trzech badaczy, potwierdzaja to przypuszczenie,
i otwieraja horoskopy na t¢ nowa funkcyg¢ enzymow i rolg,
jaka odgrywa tutaj sama komorka.

Nie zuzyte cze¢$ci integralne sokow ro$linnych wedruja
do miejsc magazynowych, spichlerzy roslinnych np. do nasion,
a tu zwiazki te bedace w rozczynie, zostaja z niego wytra-
tragcone i zamienione na zwiazki nierozpuszczalne. W ten spo-
sob, w nasieniu zatem w naszym wypadku w ziarnie — zo-
staje zlozona: skrobia, thluszcz, gumy, pentozany, ciala pro-
teinowe etc., wszystkie ujete ostona cellulozowa, tuska ziarna.
Oto magazyn, spichlerz ~ w kaciku na dole drzemigcego zycia
zawigzka roslinnego.

Nagle warunki zmienity si¢. U$pione dotychczas embryo
roslinne, otrzymawszy z doprowadzeniem wody pewien impuls
zyciowy, zrywa si¢ z martwoty — lecz c6z uczyni¢? — wszak
odzywcze materyaty skrgpowane powijakami nierozpuszczal-
nych wtasnos$ci, nie przydadza mu si¢ na nic. Drobne embryo',
skapiec — wobec nagromadzonych zapaséw — zginie za-
pewne* ...

O niel... z pierwszym impulsem zyciowein, wysyta
drobny, niepoznany kietek, czerede swoich pracownikow, zdol-
nych i sprytnych kucharzy do spichlerzy — to owe wspom-
niane enzymy. Tu najprzéd jeden enzym — tnie, rozdziera,
$ciezyny, drogi ztobi dla innych to ,cytaza** majaca wta-
snos§¢, cellulozg, bton¢ koinorki skrobiowej, rozedrze¢, roz-
pusci¢ — komorka skrobiowa wyglada wowczas, jakby na-
cieta i nagryziona. W $lad za tym pionierem, spieszg inne.
Tu ,dyastaza** atakuje skrobi¢ i zamienia jg na dekstryny
i cukier, maltoze¢; inny ,,maltaza“, rozszczepia maltoz¢ na deks-
toz¢. dalej ,peptaza“ burzy drobiny ciat biatkowatych, za-
mieniajac je na albumozy i peptony, wzglednie dalsze pro-
duktu odbudowy; ,lipaza“ rozdziera ttuszcze na ich cz¢sci skta-
dowe, alkohole i kwasy. Za$ enzym ,oksydazal spalajac czgs§¢
pokarméw, dostarcza ciepta odpowiedniej energii zycia. Je-

den dany znak, a caly szereg enzymow ruszyl sprawnie do
pracy, czerpia ze spichlerzy, zmagazynowane materyaty prze-
rabiaja, przyrzadzaja odpowiednie pokarmy, a przygotowane
podaja roslince. Oto sg enzymy!

Tak wyglada tajemne zycie w drobnym ziarnku zboza,
nam go jednak nie trzeba — wszak my te czg¢Sci tak zre-
cznie i doskonale ze sobg zgrane, od siebie oddalony... kietek
i zwierzchnia powtoke odrzucamy precz, za§ wnetrze jako na-
sza make, zbieramy oddzielnie. Zmobilizowalismy dla tego
wszystko w ziarnku, by widzie¢ co my w mace mie¢ moze-
my i mamy.

A teraz jeszcze jeden rzut oka na przekroj podluzny
ziarna. Zewnatrz tuska, pancerz cellulozowy, dalej warstwa
w kotko biegnaca, ztozona z cial bialkowatych, tworza one
te cze$¢ maki zwang klebrein, ktoéra przez wymywanie woda
nie zostaje usunietg, lecz pozostaje jako gumiasta, lepista
czgsc ciasta. Wreszcie cz¢$¢ Srodkowa, to przewaznie
skrobia.

Mtynarz otrzymujac ziarno, ma z niego dostarczy¢ make.
Pierwsze jego zadanie jest rozdrobnienie ziarna, a nast¢pnie
stosownie do zyczenia czg¢$ci maczyste oddzieli¢ wigcej lub
mniej od tupki i kietka, przyczem mlewo dzieli na otrgby
i szereg mak rozmaitej czystosci.

W tych wigc warunkach zrozumiatem bedzie, iz maka
musi mie¢ ten sam sktad jako$ciowy, co =ziarno, a bedzie
zmieniony tylko jej sktad ilosciowy i ktéorym to sktadem gto-
wnie ilo§ciowym, beda si¢ roézni¢ poszczegdlne maki miedzy
soba. Zatem w mace znajdziemy podobniez: skrobie, drzewnik,
cukier, dekstryne, gume, pentozany, tluszcze, ciata proteinowe
rozpuszczalne 1 nierozpuszczalne, inne zwiazki azotowe, en-
zymy 1 czg¢$ci mineralne.

.Sktad maki pszenicznej jasnej Nie 1 ciemnej Nr. 8

Wody e 1256 0, . 10.04 o/4
Ciat proteinowych . . . . 8.38 - = 1501
Zwiazkoéw amidowych 3.06 , . 2.55;
Thuszczu o 083 R 4.02 ,,
Skrobi dekstryny -}- etc. 87.26 7420
Drzewnika slady . = 871 ,,
Popiotu . 047 .. 6.55

Z analizy powyzszej widzimy, iz im rozdzial otrab od
czeSci maczystej jest doktadniejszy, tern otrzymuje si¢ bielsza
make, zawierajaca wigcej skrobi, a mniej drzewnika, ciat biat-
kowatych, popiotu i tluszczu.

Kazden kraj, ma swo6j sposéb oddzielania poszcze-
gbdlnych gatunké6w maki 1 tak w Austryi i Niemczech
rozrozniamy 8, w Szwajcaryi 6, na Wegrzech dzielono
na 13, we Wiedniu 11 odmian, we Francyi i Anglii otrzy-
muje si¢ glownie 2 gatunki, w Ameryce 3. — Oddzielanie
tak wielu gatunkow, niema zadnych podstaw, a make¢ czyni
tylko drozsza. Uwzgledniwszy podziat n. p. na 8 gatunkow,
to pierwsze trzy 1 3 i nastepne trzy 4 (5 sa do siebie tak
podobne, iz wtasciwie nalezaloby $ciggnaé je do 2 numerdw,
stad tez podzial amerykanski na trzy maki jest. najracyo-
nalniejszy.

Rozréznienie poszczegdlnych numerdéw odbywa si¢ albo
empirycznie — poréwnujac jasnos$¢ barwy maki, albo wigcej
naukowo — oznaczajac ilo$¢ tluszczu, wzglednie popiotu.
Ostatni sposob jest najracjonalniejszy, bo najdoktadniejszy
wiemy bowiem ze sktadu, iz gatunek maki pozostaje w sto-
sunku odwrotnym do ilo$ci tluszczu i popiotu.

Jezeli ilo$¢ czesci mineralnych przekroczy pewne ma-
ximum odno$ne do gatunku maki, wowczas mamy do czy-
nienia z umys$lng przymieszka w celach oszukanczych. Jako
takie moga stluzy¢ piasek, ziemia okrzemkowa, gips, kosci mie-
lone etc. Moéwigc o falszowaniach, nalezy nadmienié, iz maki
lepsze, zatem drozsze, by waja mi¢szane z makami tanszemi in-
nych zboz.

Maka magazynowana ulega podobnie jak ziarna zboza
procesowi oddychania. Czg$¢ substancyi spala si¢, przyczem
wywiazuje si¢ C02 i alkohol. Bondonneau uwaza to za proces
enzymatyczny, gdzie ze skrobi wytwarza si¢ cukier, czesé
jego spala sig, a cz¢$S¢ pozostata podnosi zawarto$é cukru
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w mace. Ze taki proces oddychania natury enzymatycznej
rzeczywiscie u ziarn istnieje, stwierdzil w najnowszych cza-
sach prof. Godlewski, przeto podobnez tlomaczenie nalezy za-
stosowac¢ takze i do maki.

Poznawszy w ten sposob sktad i wtlasno$ci maki moze-
my przystapi¢ do omoéwienia ciasta.

Przyrzadzanie ciasta na pieczywo jest bardzo roz-
maite 1 istnieje caly szereg przepisoOw podajacych sposoby
przyrzadzania; — zawsze jednakze do maki, ktéora zawiera
pewne dodatki jak: so6l, kminek etc. dodaje si¢ odmierzong
ilos¢ wody, zaprawia jakim$§ S$rodkiem rozpulchniajacym i za-
rabia na ciasto.

Srodkami rozpulchniajgcymi mogg by¢ mikroorganizmy,
substaneye organiczne, jak masto, piana z jaj, wreszcie nie-
organiczne, roézne mineralia

Wspominali§my, iz migdzy organizmami znajdujacymi
si¢ w zbozu, wzglednie w mace, sa i takie, ktore oddaja
nam przystugi, one to wladnie powoduja fermentacye ciasta
jednoczesnie kwaszac i rozpulchniajac je. Mikroorganizmy te
wprzaga si¢ w dwojaki sposéb w nasza stuzbe i stosownie do
tego, rozrozniamy fermentacy¢ samowolng i kwasna.

Przy fermentacyi samowolnej maka zarobiona na ciasto,
pozostaje tak dlugo w spokoju, dopoki ciasto nie rozro-
$nie sig.

Fermentacya kwasna powodowang jest przez organizmy
znajdujace si¢ w kawatku ciasta, zwanym naciasta lub kwa-
sem, a pozostawionym z poprzedniego pieczenia.

Tak w pierwszym jak i w drugim wypadku, rozwijaja
si¢ organizmy znajdujace si¢ poprzednio w mace, tylko ze
w nacia$cie s3 one we wigkszej ilosci 1 stad tez ciasto za-
prawione niem bedzie predzej rosto

Organizmy tutaj dzialajace sa drozdzaki i bakterye, glo-
wnie nalezace do'grupy bakteryi kwasu mlecznego. Wolffing
wyizolowat bakterye ksztattu krotkich laseczek, nazwane przez
niego baccillus levans, ktore powoduja fermentacye, przyczem
tworzy si¢ kwas mlekowy, weglowy, octowy, wododr i azot.
Bakterye te, w potaczeniu z drozdzakami wytwarzaja gazy
i kwasy, wskutek czego ciasto rozpulchnia si¢, rosnac, a ro-
wnocze$nie kwasnieje. Chleb ta droga otrzymany jest zawsze
kwasny, o kwasowo$ci dochodzacej czasami przy chlebach
chtopskich, nawet wyzej _0.4%.

Daleko dogodniejszym a i coraz szerszeni uznaniem cie-
szacym si¢ Srodkiem rozpulchniajacym sa drozdze.

Drozdze sa to ro$linki, kulistego, albo owalnego ksztattu
wielkosci 7—10 u, rozmnazajgce si¢ przez paczkowanie naj-
szybciej w temperaturze 25—280C. Maja one wtlasnosé¢, iz
cukier rozszczepiaja na alkohol i C02, a rozszczepienie to,
bedace natury enzymatycznej przebiega w mys$l szematycznego
rownania CGHI2 00=2 CO02 -j~ 2 C2 H5 OH.

Drozdze spotykane w piekarstwie moga by¢ dwojakiego
pochodzenia. UmysS$lnie na ten cel produkowane, zwane droz-
dzami piekarskiemi, czyli prasowanemi i drozdze browarniane.
Te ostatnie stanowia uciazliwy produkt odpadkowy wszystkich
browarow, stad tez browarnicy staraja si¢ je wszelkiemi spo-
sobami rzuci¢ na targ.

Drozdze browarniane posiadaja smak gorzkawy, ktory
pochodzi od czgstek chmielu zawartych w masie drozdzo-
wej. Nawet silnie wymyte i starannie odczyszczone od go-
ryczki chmielowej, nie posiadaja nigdy tego przyjemnego
kwaskowatego smaku i1 barwy jasnej, jaka odznaczaja si¢
drozdze piekarskie. Nadto zrozumialem jest, iz drozdze bro-
warniane, bedg si¢ inaczej zachowywaé, niz umyS$lnie vr ce-
lach piekarskich wyprodukowane drozdze prasowane. Drozdze
piekarskie odznaczaja si¢ wielka sita pedzaca t. j. fermenta-
cyjna, w krotkim czasie wytwarza si¢ wiele C02- Przechowy-
wane dluzszy czas w cieplem miejscu, utracaja wiele ze swo-
jej sity fermentacyjnej. Drozdze takie oslabione, wyniesione
do zimna i potrzymane na jaki§ czas w echlodnem miejscu,
nabieraja swoja pierwotng sile fermentacyjng, a nawet nie-
jednokrotnie ja zwigkszaja. Wogdle drozdze przed uzyciem
powinny by¢ trzymane w ehtodnem miejscu.

Wspominalis§my, iz przyczyng rozpulchnienia ciasta w po-
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wyzszych wypadkach jest fermentacya — na czemze ona
polega ?

W mace znajduja si¢ pewne ilosci cukru, rozpuszczal-
nych zwiazkéw azotowych i mineralnych. Kosztem tych zwig-
zkow nastepuje rozw6j mikroboéw i fermentacya. Ubytek cu-
kru i zwiazkéw azotowych, jaki powstaje wskutek fermenta-
cyi, zostaje pokryty przez nowe ich wytworzenie za posre-
dnictwem w mace znajdujacych si¢ enzymoéw, ktore skrobie
i ciala biatkowate odbudowuja, dostarczajac potrzebnego ma-
teryatu do fermentacyi.

Dalszymi $rodkami rozpulchniajagcemi jest masto, bita
piana z jaj itd. Ich dziatanie polega czg¢sciowo na zawartym
powietrzu np. w pianie, cz¢Sciowo za$, na oddzieleniu czaste-
czek ciasta zapomoca tluszczu.

Wreszcie mamy S§rodki rozpulchniajace nieorganiczne.
Niektore z nich znane sg w praktyce kuchennej, kazdej go-
spodyni np. tak zw. ,,sztuczne drozdzel. Jest to proszek bialy,

po zarobieniu z woda burzy — cze$cig skladowa jego jest
kwas winowy i soda, a wigc sa to zwyczajne proszki musu-
jace — sprzedawane jednak z powodu swej nowej nazwy
zbyt drogo.

Innymi $§rodkami sa: kwas solny i soda, fosforan pota-
sowy i kwasny weglan sodowy; dziatanie ich polega na wy-
wigzaniu CO02.

W Anglii i Ameryce $rodki te nietylko, Ze sa polecane,
ale nawet znajduje si¢ w handlu wiele takiej maki, ktora po-
siada tego rodzaju dodatki — gléwnie atun i kwasny weglan
sodowy.

Hehner wykazal, Ze chleb sporzadzony za posrednictwem
powyzszych chemikaliow jest czgsto zdrowiu szkodliwy, po-
wodujac co najmniej diare.

Mamy caty wielki.zastgp rozmaitych $rodkéw rozpusz-
czalniajacych, z tych nalezy jeszcze nadmieni¢ rozpulchnianie
ciasta za poS$rednictwem gazoéw, a w szczeg6lnosci bezwodni-
kiem weglowym.

ZapoznaliSmy si¢ w ten sposob z rozmaitymi $§rodkami roz-
pulchniajacymi, wobec tego nasuwa si¢ pytanie, ktory z tych
srodkow jest ze stanowiska hygieny najkorzystniejszym? —
Prof. Storch w Kopenhadze przeprowadzil w tym kierunku
badania, i stwierdzil, iz dla rekonwalescentow, jako tez i dla
cierpiacych na katar zotadka, chleb pszeniczny jasny, spo-
rzadzony na drozdzach prasowanych, jest ze wszystkich pie-
czyw najznosniejszym.

Przystepujemy w nastgpstwie do omodwienia procesu pie-
czenia:

Gotowe ciasto wstawia si¢ do pieca rozgrzanego do.tem-
peratury 210°—300 °G. Butki i chleby mniejsze, piecze si¢
w temperaturze ponizej 250°, za$§ wigksze chleby w tempe-
raturze wyzszej. — Ciasto wstawione do pieca, poczyna
szybko ro$¢ i zwigksza swojg objetos¢, az do trzechkrotnej.
Wskutek wzrostu temperatury gazy zawarte w cieScie, zwig-
kszaja znacznie swoja objetos¢ i powoduja jego porowato$é.
OczywiScie nietylko zawarte w cieScie gazy biorg tutaj udziat,
lecz i te ciecze, ktorych punkt wrzenia lezy ponizej tempe-
ratury pieczenia, a wigc alkohol, kwasy lotne czg$ciowo i para
wodna rozpierajg czasteczki ciasta i powodujg jego poro-
watos¢.

Porowato§¢ pieczywa zalezy od temperatury, im ta jest
wyzsza, to i rozpulchnienie jest wigksze; od tggosci $rodka
rozpulchniajacego i od jako$ci cbleba, gdzie chleby posle-
dniejsze mniejszg porowato$¢ posiadaja.

Objetosé por pieczywa gotowego wynosi 28—83%, u pie-
czywa pszennego wynosi 64.5—83%, stad tez chleb pszenny
jest zawsze pulchniejszym niz inne.

Czasami chleb okazuje zla porowatos¢, jakkolwiek byly
zatrzymane wszystkie warunki, by mu jak najlepsza nadac.
W takim wypadku przyczyna moze leze¢ w zbyt malej spo-
istosci ciasta, co ma miejsce przy zbozu zro$nigtem, lub mace
uszkodzonej przez mikroorganizmy.

Wskutek pieczenia utraca chleb cze§¢ gazow i wody.
Maka zawiera 10—14% wody. Przy przyrzadzaniu ciasta do-
daje si¢ na 100 gr. maki 50—60% wody, tak iz $rednio
100 gr. maki daje okoto 170 gr. ciasta zawierajacego okoto
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55°, wody. Podczas pieczenia paruje okoto 12°/0 wody, za$
podczas stygniecia 2—5% tak, iz clileb wypieczony zawiex-a
$rednio 35-42% wody. Woda ta nie jest rownomiernie roz-
mieszczong, gdyz w skorce znajduje si¢ mniej okoto 18%, za$
o$rodka zawiera 43% wody, przy ktérym to obliczeniu przyjmuje
Birnbaum 70 czg¢$ci osrodka, a 30 skorki. To rézne rozmiesz-
czenie wody tlomaczy si¢ tern, iz temperatura chleba podczas
pieczenia jest rowniez rozng. W powloce chleba podnosi si¢
do 180°, podczas gdy temperatura wnetrza chleba nie prze-
nosi 100°. Zewngtrzne warstwy chleba beda tatwiej oddawaty
wodg, tembardziej, iz temperatura jest tutaj nawet znacznie
wyzsza 1 tem tlomaczy fi¢ owa niska zawarto$¢ wody
w skorce.

Enzymy znajdujace si¢ w cieScie wywieraja w pier-
wszym okresie pieczenia, gdy temperatura nie doszla jeszcze
do 100°, energiczne dziatanie. Skutkiem tego podnosi si¢ zje-
dnej strony zawarto§¢ cukru w chlebie, z drugiej strony po-
mnaza si¢ ilo$§¢ albumozy i peptonu, nadto enzym oksydaza
sprawia, iz barwa chleba troch¢ ciemnigeje.

Dalszy wplyw temperatury zaznacza si¢ na poszczegdl-
nych sktadnikach.

Skrobia o$rodki przyjmuje wodg, wskutek czego pecz-
nieje i przechodzi czg¢Sciowo na skrobie i dekstryny.

Skrobia skorki ulega dalej idacym przemianom. Naj-
przé6d zamienia si¢ na dekstryng, ktora nastgpnie przechodzi
na asatnar i nadaje skorce przyjemny gorzkawy smak.

Podobnie jak skrobia ulegajg i inne sktadniki rozma-
itym rozktadom, blizej jeszcze nie zbadanym. Razem wzigte,
nadaja Ow szczegdlniejszy smak, jaki chleb wypieczony po-
siada.

Dopiero gdy powloka zewngtrzna zupelnie si¢ wyksztat-
cita — chleb zostal wypieczonym — jednakze nalezy pamig-
taé, by temperatura pieca nie byta za wysoka, gdyz wowczas
powloka zewnetrzna wytworzy si¢ za predko i zbyt gruba,
tak, iz wewnetrzne czegsSci chleba nie zostang dostatecznie wy-
pieczone. Uoli;. "Hit.

Pasteuryzowanie mleka i sSmietany.

przez

Zygmunta lhnatowicza,

asystenta przy katedrze hodowli i mleczarstwa Uniwersytetu Jagiellonskiego.

dag dalszy.

Poprzestajemy na tej krotkiej wzmiance o znaczeniu
.pasteuryzacyi dla hygieny i przedstawiwszy w zarysie dzia-
tanie pasteuryzacyi na mleko, wracamy do sprawy, ktorg
w niniejszym artykule przedewszystkiem objasni¢ doktladnie
zamierzyliSmy, t. j. do zastosowania pasteuryzacyi w wyrobie
masta, jakto juz powyzej przedstawiliémy, pasteuryzacya dla-
tego odgrywa tak wielka rolg¢ w wyrobie masta, ze zapobiega
rozmaitym jego wadom i zabezpiecza jego jednolito$¢. Wy-
pada nam teraz to dziatanie pasteuryzacyi dokladniej wythu-
maczy¢.

Na dobro¢ masta wplywajg rozmaite czynniki, ale wsrod
nich jednym z najwazniejszych sg drobnoustroje, znajdujace
si¢. W' §mietanie, z ktorej przez zbijanie uzyskujemy masto.
Od tego, jakich gatunkéw drobnoustroje znajduja si¢ w $mie-
tanie i w jakich zyja warunkach, zalezy przebieg tzw. ,,doj-
rzewaniall §mietany* a w dalszym rze¢dzie dobro¢ wyrobionego
z niej masta. Od jednolitosci za$§ flory drobnoustrojowej, zy-
jacej w S$mietanie, zalezy w wysokim stopniu jednolito$§¢ ma-
sta, chociaz oczywiscie jednolito$¢ ta zalezy takze od jedno-
stajnosci metod fabrykacyi wogodle (zbijania masta, wygnia-
tania, solenia i t. d.). Pasteuryzacya $mietany wplywa na jej
Hor¢ bakteryjnag i tem samem oddzialywa na dobro¢ i jedno-
lito§¢ wyrobionego z niej masta.

Aby dobrze zrozumie¢ wplyw pasteuryzowania §mietany
na dobro¢ i jednolito§¢ masta, trzeba dokladnie sobie zdawacl
sprawe /, tego, czem wlasciwie jest t. zw. ,,dojrzewanie $mie-
tanyll to znaczy poznaé, jakie zmiany si¢ odbywaja w $mie-
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tanie wowczas, gdy przed zbijaniem jej na masto $mietana,
uzyskana za pomoca odsrodkowca (centryfugi), pozostawiong
jest przez dluzszy czas w miejscu w miar¢ cieptem w tym
celu, aby si¢ nieco nadkwasila.

Do niedawna proces ten byl, rzec mozna zagadka i wy-
swietlity go dopiero badania bakteryologiczne.

W dojrzewajacej $mietanie znajduja si¢ najrozmaitsze
gatunki drobnoustrojow. W§réd nich odrézniamy nastepujace:
1) bakterye fermentacyi mlekowej, powodujace prawidtowe
kwasnienie mleka i $§mietanki, 2) bakterye powodujace roz-
maitego rodzaju niepozadane fermentacye; rozktadaja one ser-
nik i wytwarzaja cuchngce materye; niektére z bakteryi tej
drugiej grupy wydzielaja fermenty, z ktorych jeden straca
sernik, a drugi go rozpuszcza; te bakterye sg najwickszymi
szkodnikami w mleczarstwie, 3) bakterye, wytwarzajace ciata
pachnace, 4) grzyby ple$niaki i Oidiurn lactis.

Wsérod bakteryi, znajdujacych si¢ w $mietanie, ,,szko-
dnikill s bardzo rozpowszechnione; dostaja si¢ one do $mie-
tany niekiedy z zewnatrz; najczes$ciej jednak juz si¢ znaj-
dowaly w mleku, z ktéorego $mietan¢ otrzymano. Auerbach,
Wllthrich i v. Freudenreich wykazali, Ze czgsto pasza
bywa tem zrodlem, z ktorego szkodliwe bakterye dostaja si¢
do mleka, a nastgpnie do $mietany i do masta, ktéoremu na-
dajg niewlasciwy smak lub wyglad. I tak dwaj ostatni z wy-
mienionych powyzej badaczow stwierdzili wystepowanie w na-
biale grzyba Oidiurn lactis podczas zywienia kréow ziemnia-
kami; podobnie prof. Weigmann na stacyi dos$wiadczal-
nej w Kiel stwierdzil wystgpowanie pewnego gatunku bakte-
ryi przy zywieniu krow burakami. Niejednokrotnie stwier-
dzono, ze szkodliwe bakterye dostawaly si¢ do mleka i jego
produktéw ze $cidtki i ze zmiang takowej znikaly. Liczni
badacze, a mianowicie oprocz wspomnianych wyzej Storch,
Krtiger, Adametz Conn, Jensen, Winkler wyoso-
bnili caly szereg drobnoustrojow, ktéore powoduja rozmaite
»chorobyll czyli wady masta. Wskutek obecnosci szkodliwych
drobnoustrojéw, masto przybiera smak toju, oleju lub zjetcza-
tego tluszczu albo smak serowaty, burakowaty, rzepy, ryby,
albo wreszcie staje si¢ mazistein lub przybiera nienaturalng
barwe i t. d.

W dojrzewajacej $mietanie moga si¢ znajdowaé drobno-
ustroje wszystkich czterech wyzej wspomnianych gatunkow.
Jedne z nich rozwijaja si¢ lepiej, drugie — gorzej. W miarg
tego, jak jedne biorg gore, inne z natury rzeczy musza uste-
powaé na plan drugi. Rezultat ostateczny, t. j. wtasciwosci
dojrzatej $mietany i wyrobionego z niej masta, jest wypad-
kowa wspoétdziatania wszystkich gatunkéow. Zaleznie od tego,
jakie gatunki bakteryi zwyci¢za, masto posiadaé bedzie takie
lub inne wilasnoéci. W interesie mleczarza lezy, aby w walce
tej zwyciezyly bakterye, powodujace prawidtowe skwa-
$nienie $§mietanki t. j. bakterye fermentacyi mlekowej; popie-
ra¢ je tez powinien wszelkiemi sitami, zarazem utrudniajac
rozw0j innych niepozadanych drobnoustrojow, lub co lepiej,
niszczac je doszczgtnie. Powstajacy przy prawidtowej fermen-
tacyi mlekowej kwasny odczyn utrudnia rozwdj niezdolnym
zy¢ w tych warunkach bakteryom, rozktadajacym sernik,
a przytem kwas mlekowy sprawia, ze sernik latwiej oddziela
si¢ od tluszczu, masto za$, zawierajace mniej sernika trudniej
ulega rozktadowi i lepiej si¢ konserwuje.

Proby stworzenia warunkéw odpowiednich dla prawi-
dtowego dojrzewania $mietanki byly robione juz woweczas,
kiedy jeszcze istoty tego procesu nie rozumiano. Juz wtedy,
nie rozumiejac wiasciwie dlaczego, chtodzono $mietanke z mle-
ka wydzielong i dla =zakwaszenia jej dodawano t. zw.
»zakwasull postlugiwano si¢ zatem metoda, stosowang takze
zupelnie powszechnie przy rozczynianiu chleha. Samo chto-
dzenie S$mietanki zupelnie uwolni¢ jej od szkodnikoéw nie
moze, jakkolwiek bowiem w ten sposob utrudnia si¢ rozwoj
szkodliwych bakteryi i posrednio dopomaga si¢ zwycigstwu
bakteryi fermentacyi mlekowej, dla ktérych si¢ stwarza po-
myS$lniejsze warunki, to jednakze nie usuwa si¢ ich zu-
petnie.

Najradykalniejszym $rodkiem jest zniszczenie znacznej

1 przynajmniej cze¢$ci zawartych w $mietanie drobnoustrojow



242 TYGODNTK

i dodanie do niej tych bakteryj (w czystej hodowli), ktore
do dojrzenia jej sg niezbedne. Zabicie wielu (cho¢ nie wszy-
stkich) bakteryi osigga si¢ przez ogrzanie $mietanki (wzglednie
mleka, z ktorego ma byc $mietanka oddzielona) do 6870°C
albo wyzej jeszcze, czyli przez pasteuryzacye¢. Niszczac w ten
sposob szkodniki, t. j. bakterye, sprowadzajace wady masta,
i zarazem popierajac rozmnazanie si¢ bakteryi. ktére zawsze
w taki sam sposob doprowadzaja $mietan¢ do wlasciwej kwa-
soty, uzyskuje si¢ masto wolne od wad, a przytem w smaku,
zapachu i konsystencyi jednostajne.

Proby w celu zbadania, czy pasteuryzacya istotnie ma
to znaczenie, jakie jej przypisuja t. j. czy istotnie zapobiega
ona wadom masta, prowadzono od roku 1896 w mleczarniach,
nalezacych do brandeburskiego Zwiazku spoétek mleczarskich
»Kleeblattll Do Zwiazku tego nalezy 30 mleczarn. Na zasa-
dzie wspomnianych prob, dyrektor instytutu mleczarskiego
w Prenzlau, du Roil) dochodzi do wniosku, ze przez pasteu-
ryzacy¢ do 68—70°C. w ciagu 5 minut w zupelnosci zapo-
biega si¢ wystepowaniu najbardziej rozpowszechnionych wad
masta. W niewielu tylko przypadkach okazato si¢ potrzebnem
ogrzewanie do temperatury wyzszej.

Na zebraniu, ktoére si¢ odbylo we wrzesniu 1902 roku
w Stralsundzie podczas Il okr¢gowej wystawy masta, urza-
dzonej przez pomorska izbe¢ rolng, dyrektor instytutu mle-
czarskiego w (lryfii, dr. Eickhoff 2, omawiajac wynik prze-
prowadzonych prob masta, jako $rodek, zapobiegajacy jego
wadom zalecal pasteuryzowanie $mietanki, a nast¢gpnie silne
jej chtodzenie.

Ta samg mys$l propaguje p. Kleinschmidt3. Roz-
trzagsajac wyniki szeregu okrggowych prob masta, przeprowa-
dzonych w lecie ubiegtego roku w prowincyi hanowerskiej,
radzi Kleinschnidt fabrykantom masla pasteuryzowaé S$mie-
tanke (a wzglednie mleko) do wysokiej temperatury, a na-
stepnie silnie ja chlodzie, aby w ten sposob zwalczy¢é czgsto
zdarzajace si¢ w tym okregu wady masta: silny smak oleju
* ryby- Zdaniem p. Kleins chmidta powodem tych lokalnych
wad sa miejscowe pastwiska i niezdrowa woda, rojaca si¢ od
szkodliwych bakteryi.

Duzo interesujacych wiadomos$ci o wpltywie pasteuryzo-
wania §mietany na wyrobione z niej masto zawdzigczamy
spostrzezeniom, zebranym podczas wystaw mleczarskich i tzw.
peryodycznych ,préb masta®“, bardzo rozpowszechnionych za-
granica, zwtlaszcza w Niemczech i Danii. Zbieranie tych spo-
strzezen utatwita ta okoliczno$é, ze na owych wystawach od
pewnego czasu pocz¢to odroznia¢ i osobm/oceniaé¢ masto, wy-
robione ze §mietany pasteuryzowanej, z masto w zwykly spo-
sob wyrobione. Spostrzezenia te w zupelno$ci potwierdzity
przekonanie o korzystnem dziataniu pasteuryzacyi.

Na wniosek niemieckiego Towarzystwa mleczarskiego
zaprowadzono odrdéznianie masta ze $mietanki pasteuryzowa-
nej od zwyklego na dorocznej wystawie rolniczej 4), urzadzo-
w i. 1900 w Poznaniu przez niemieckie Towarzystwo rolni-
cze. Wyzszo$¢ masta wyrobionego ze $mietany pasteuryzowa-
nej zaznaczyta si¢ wigksza liczba otrzymanych nagrod. I tak:
z posrod prob masta niosolonego, wyrobionego z kwasnej
$mietany: na 70 wystawionych probek 56, t. j. 80% pocho-
dzito ze $mietanki pasteuryzowanej; przypadto na nie 36 na-
grod, a mianowicie 10 pierwszych, .13 drugich i 13 trzecich.
Na masto z niepasteuryzowanej s$mietanki padlo zaledwie
5 nagréd; a mianowicie tylko jedna pierwsza i 4 trzecie.
W dziale masta solonego, wyrobionego z kwasnej $mietanki:
na nadestanych ogoélem 194 prdobek, 128, t. j. 66»/,, bylo wy-

robionych z pasteuryzowanej S$mietany; z tych 128 prob 74
otrzymaty odznaczenia, mianowicie: pierwsze nagrody — 10,
drugie 32 i trzecie — 32, gdy tymczasem *zadna z pro-

bek masta, wyrobionego zniepasteuryzowanej $mie-
tanki nie otrzymata pierwszej nagrody, drugich
nagréd za$ bylo w tym dziale zaledwie 11, a trzecich zale-
dwie 16.

') Milchzeitung- 1900, str. 134.
2) Ibidem 1902. str. 662.

3) Miehzeitung 1902, str. 519.
* Milcbztg. 1900, str. 369.
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Najwigcej nagréod (bo az 108) przypadto na masto, po-
chodzace ze Szlezwigu-Holsztynu, t j. z kraju, w ktéorym
mleczarstwo stoi najwyzej i gdzie oddawna pasteuryzowanie
materyatu, stuzacego do fabrykacyi masta jest w powszechnem
uzyciu. Podlug obliczen *), wykonanych w jesieni 1900 roku,
prawie w % znajdujacych si¢ w Szlezwigu-Holsztynie mle-
czarn [w 420 spoltkowych mleczarniach na ogélng ich liczbe
570] zaprowadzone byly nowoczesne urzadzenia pasteuryza-
cyjne. Niezawodnie od tego czasu liczba takich mleczarn
jeszcze si¢ powigckszyta. Wedlug p. Marse, niezadlugo nie
bedzie tam juz wcale mleczarn parowych, niezaopatrzonych
W pasteuryzatory. !

Podczas prob masta?) urzadzonych w Zachodnich Pru-
sach w r. 1901, na ogélng liczbe 91 proébek masta z posrédd
wyrobionego z pasteuryzowanej s$mietanki (wzglgednie mleka)
bhzko potowa (46*15°/0) uznana zostala za wyborowe, gdy
z masta w zwyktly sposob zrobionego, za wyborowe nie uznano
nawet % cze¢Sci (23-08%)m Jako wyborowe (hochfein) i do-
bre (gut) zakwalifikowano przeszto »io (92-31%) probek
masta, wyrobionego z pasteuryzowanej $mietanki, a z probek
masta zwyklego zaliczono do tych dwu dzialdw mniei niz
% (72-31%). _ J

Podobne rezultaty wykazuja okregowe proby masta3)
w Szlezwigu-Holsztynie. W ciggu lat 1900/901 i1 1901/902
objely one 2085 prob (3—5 kilogramowych) masta, pocho-
dzacego z 441 mleczarn. Znajdowato si¢ migdzy niemi 1167
probek masta, wyrobionego z pasteuryzowanej $mietany i 85
ze $mietany, pochodzacej z pasteuryzowanego mleka, czyli ra-
zem 1252 t. j. 60 8% wszyskich probek. Wyniki oceny uwi-
dacznia nastepujaca tablica:

Masto Masto

ze $mietanki ze $mietanki
(mleka) (mleka)

Gatunek masta pasteuryzo-  niepasteury-
wanej zowanej

Liczba probek w °/0

Wyborowe i bardzo dobre 57-4 28-3
Wyborowe, bardzo dobre i dobre 79-4 50-7
Mniej dobre i zle 206 493

Jak wida¢ z tej tablicy na najwyzsze dwa gatunki przy-
padto: masta, z pasteuryzowanej $mietanki prawie %, jbo
bY'4°/0 probek, gdy =z niepasteuryzowanej nie wiele wigcej
niz % (28-3%). Do pierwszych trzech gatunkéw razem wzig-
tych,® zaliczono % masta ze $mietanki pasteuryzowanej. a za-
ledwie Vs do dwu ostatnich gatunkow. Z pos$réod masta wy-
robionego ze $mietanki niepasteuryzowanej zaliczono do trzech
pierwszych gatunkéw tylko potowe wszystkiego masta, a po-
lowe zaklasyfikowano do dwu ostatnich kategoryi.

Jezeli siggniemy o par¢ lat wstecz 1 poréwnamy Wwy-
niki 6wczesnych prob masta z obecnemi, to zauwazymy, ze
masto, wyrabiane ze $mietanki pasteuryzowanej, z biegiem
zyskuje na dobroci, niz masto, wyrobione =ze
Ilustruje to zamieszczona na

czasu wiecej
$mietanki niepasteuryzowanej.
stronie 243 tablica:

Szybkie postepy mleczarstwa" w Szlezwigu - Holsztynie
bezwarunkowo Ww znacznej mierze przypisa¢ nalezy coraz
wigkszemu rozpowszechnianiu si¢ pasteuryzacyi w tamtejszych
mleczarniach; wraz bowiem zpowig¢kszeniemsig¢ liczby
nadsytanych na wystawy probek masta z pasteuryzo-
wanej $mietanki idzie podnoszenie si¢ dobroci

‘) Milchzeitung 1901, str. 356.
2) Ibidem 1901, str. 663.
3) Ibidem 1902, str. 548.
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ma8lta Ze istotnie pasteuryzowanie $mietany w Szlezwigu-
Holsztynie coraz bardziej si¢ rozpowszechnia, o tern-§wiadcza
nastepujace liczby: gdy w r. 1899 z nadestanych probek
tylko 32'8% pochodzitlo ze $mietanki pasteuryzowanej, to

w latach 1899/900 takich prébek byto juz 560% a w la-
tach 1900—1902 liczba ich doszta do 60-8%.
189y 1899/1900 1900-1902
masto zo $mietanki
Gatunek masta
1 ' 1
S T T
= »n ° - » .
2 : s z b & z 2t S i
< 2N g 2N ,g S
o = Cu =] [¢]
Wyborowe, bardzo dobro 61 5% 438% 71-3% 455% 79-3% 50 7%
i dobre, mniej dobre izte 38'5% 562% 98-7% 54 0% 217% 493%

W Danii pasteuryzowanie $mietanki, przeznaczonej do
wyrobu masta, powszechnie jest zaprowadzone a w katalo-
gach wystaw mleczarskich albo w sprawozdaniach z mle-
czarn obok rozmaitych wiadomosci, tyczacych si¢ strony te-
chnicznej i warunkéw ekonomicznych danej mleczarni, znaj-
duje si¢ zwykle rubryka, w ktorej si¢ zaznacza, czy maslto
w tej mleczarni wyrabiane pochodzi z pasteuryzowanej, czy
z niepasteuryzowanej $mietanki (mleka). W sprawozdaniu')
o wystawie rolniczej, ktéra si¢ odbyta w Odense w r. 1900,
pisze radca Boy sen: ,tylko trzy mleczarnie przez ,,nej4 (nie)
daty do zrozumienia, ze nie hotduja takim innowacyom®. Po-
zatem wszystkie mleczarnie dunskie pasteuryzuja $mietane,
przewaznie do 84—90°C. Na wspomnianej wystawie w Odense
reprezentowang byla prawie potowa (737)2) dunskich mle-
czarn. Kazda z nich wystawila jedng beczutk¢ (Dritteltonne)
masta, zawartosci 100 funtow.

Obecnie w Danii istnieje od r. 1897 przymus ustawowy
nakazujacy pasteuryzacye do 90-95°. Zrazu przepis ten wy-
wolywal niezadowolenie mleczarzy i narzekanie, ze skutkiem
pasteuryzacyi masto traci na jakos$ci, dzi§ cieszy si¢ on po-
wszechnym uznaniem§). Panstwowy istruktor mleczarstwa
H. Liljhagen, delegowany przez rzad szwedzki do Danii
dla zwiedzenia tamtejszych mleczarn w sprawozdaniu swojem
podaje, ze we wszystkich mleczarniach, ktére zwiedzal, sly-
szal to sarno zdanie, iz skutkiem wydania wspomnianego
przepisu masto zyskalo na jednostajnosci, a zaden niepozadany
zapach, ktorego si¢ obawiano w niem, nie wyst¢puje; wszelki
uboczny, obcy smak masta, szczegodlniej pochodzacy z paszy,
zostal przez pasteuryzacy¢ usuni¢ty. Wobec istniejacego
w Szwecyi projektu ustawowego wprowadzania pasteuryzo-
wania mleka chudego i maslanki w mleczarniach, p. Lilj-
hagen przemawial na dorocznem zebraniu mleczarskiem
w Ghiteborg w grudniu 1901 r. za pasteuryzacyg w zastoso-
waniu do wyrobu masta.

Na podstawie tych i wielu danych, ktore o tym przed-
miocie posiadamy, dochodzimy do wniosku, ze w wyrobie
masta na wigksza skal¢ pasteuryzacya $mietany ma rzeczy-
wiscie znaczenie pierwszorzedne, zaréwno ze wzgledu na za-
pobieganie wadom masta, jakotez na mozno$¢ uzyskiwania
jednolitego towaru. nast.

*) Milchzeitang 1900, str. 481.
2) Scienna tablica, umieszczona w dziale naukowym wystawy, wy-

szywata, ze w r. 1900 byto w Danii 1112 spétkowych, 280 zbiorowych
przemystowych) i 271 prywatnych mleczarfi, czyli razom

3) Milchzeitung 1902, str. 118.
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Wielkopolska fabryka machin i na-
rzedzi rolniczych

H. Cegielskiego Tow. akc. w Poznaniu.

Wobec tego, ze ,Dom dla Ziemian“ otworzyl w Kra-
kowie fili¢ na ul. Stawkowskiej (hotel Saski) pomieszczamy
artykut, pomieszczony w jednym z zeszlorocznych numeréw
»Rolnikau.

Na wstegpie ostatniego Num. ,,Rolnika4t umieszczong zo-
stala ,,Odezwa4t Tarnopolskiego Oddzialu Gal. Tow. gospodar-
skiego wystosowana do wszystkich Rad oddziatowych i czton-
kow Towarzystwa w sprawie powstrzymania ogoétu naszych
rolnikéw od zakupu machin i narzedzi wyrobu fabryk nie-
mieckich.

Zamiar autora Odezwy byt szlachetny i niezaprzeczenie
patryotyczny.

Mimo to zamiast zwroci¢ si¢ przedewszystkiern do pol-
skiego przemystu fabrycznego i w nim odszukaé zrddet za-
spokojenia krajowych potrzeb, Odezwa z wyjatkiem fabryki
Taranowskiego w Podhajcach, zaleca jedynie obce nam firmy,
jakby zapominajac, ze oprocz Bachoréw, Mclicharow, Kilimow
i Schuthteworthow, firm Niemcoéw i Anglikéw, mamy przeciez
nasze na wielkg juz stupg rozwini¢to zaklady, jako to w sa-
mej Galicyi: fabryke Zieleniewskiego w Krakowie,
fabryka akcyjna w Sanoku, a w uci$nionej przez Pru-
sakow Wielkopolsce, tak pigknie rozwinigta, od pot wieku chlubg
przemystowi polskiemu przynoszacg, a dzisiaj juz europejskiej
stawy: fabryke¢ machin i narz¢dzi rolniczych, ko-
ttow i urzadzen przemystowych H. Cegielskiego
w Poznaniu, polaczong w jedno wielkie akcyjne przed-
sigbiorstwo z druga tamtejszg fabryka dawniej N. Urbanow-
skiego i Romockiego.

Pod powotana powyzej Odezwa Oddziatu Tarnopolskiego
tylko w dopisku redakeya przypomniata czytelnikom najgto-
wniejsze wyroby tej prawdziwie polskiej fabryki —zatrudnia-
jacej wylacznie setki naszych rodakéw pozbawionych pracy
wc wszystkich innych zawodach.

Ocen¢ wyrobow tej fabryki pozostawiam wigcej facho-
wym, korzystajac jednak ze sposobnosci jako jeden z czlon-
kéw, do ktéorych Odezwa zwrdécona, uwazam za obowiagzek
zapoznaé nasz og6él z historya rozwoju i obecnym stanem tej
fabryki.

Uwazam to za obowigzek, zwlaszcza wobec spotykanych
tu i owdzie watpliwosci, czy fabryka Tow. Akc. II. Cegiel-
skiego jest istotnie w czysto polskich r¢kach i czy zatrudnia
polskie sity robocze. Szczegdly ponizej przytoczone czerpi¢
na razie z pigknej monografii umieszczonej w zesztorocznym
poznanskim tygodniku illustrowanym ,Pracadt w artykule:
»Rzut oka na zycie umystowe i rozwdj przemystu
polskiego wPoznanskiem#4

Autor wspomnianego ,,Rzutu oka4t w szeregu takich lu-
dzi z ostatniej epoki jak: Tytus hr. Dziatynski, Karol Mar-
cinkowski, Karol Libelt, August hr. Cieszkowski, Witold Ska-
rzynski i Maksymilian Jackowski, umieszczajac zyciorys Hi-
polita Cegielskiego jako pierwotnie profesora i estetyka kon-
czy temi stowami: ,dzielny ten patryota, maz silnej woli,
skrzetnej i wielostronnej pracy, zniewolony w 1846 r. skut-
kiem politycznych swych przekonan Opusci¢ stanowisko pe-
dagoga, tamigc przestarzate przesady, przerzuca si¢ na pole
przemystowo handlowe, a zalozeniem swej fabryki maszyn
rolniczych wskazuje rodakom, ze handel i przemyst, to obok
ukochanej ziemi jedyne zrodla naszej przysztosci i sity.

,Fabryka H. Cegielskiego to chluba polskiego przemysthu.
Poczatek jej maty, a dzisiaj moze ona wspotzawodniczy¢ z naj-
wigckszymi tego rodzaju zaktadami, nawet w krajach, w kto-
rych przemyst doszedl do olbrzymich rozmiarow.

,Hipolit Cegielski, ten mgz peten wiedzy i nauki, jeden
z szeregu naszych przywodcow, ktorzy przez szereg lat trzy-
mali w swym reku ster naszych spraw spotecznych, narodo-
wych 1 politycznych — to zarazem umyst wielce praktyczny.
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Rozumial on dobrze, ze kraj nasz jak dlugi i szeroki wyla-
cznie rolniczy, potrzebuje koniecznie wlasnej fabryki narzedzi
rolniczych, azeby kapitaty polskie w pocie czota z ziemi wy-
dobyte, nie szty za granic¢ do obcych.

»Rok 184,6 majacy tyle podobienstwa do obecnych cza-
sow, zwichnal zawod uczony tego czltowieka.l

»S. p. Hipolit, nie upadl jednak na duchu, jak robig
stabe istoty.
»,Za namowga Karola Marcinkowskiego.i br. Macieja

Mielzynskiego wyjezdza na studya praktyczno-techniczne do
Berlina, a wréciwszy do Poznania, juz w roku nastepnym
1-go pazdziernika 1848 zaktada zrazu skromny warsztacik,
w ktorym przy pomocy kilku ludzi, buduje cate maszyny,
od pierwszych chwil cieszace si¢ uznaniem i sfawa rodakow.

»W roku 1858 na wlasnym juz gruncie przy ul. Strze-
leckiej buduje lejarnig, przy ktérej poswigceniu ojcem chrze-
stnym byt hr. Andrzej Zamojski, jeden z najwi¢kszych pro-
tektorow 1 przyjaciol $p. Hipolita.

»W roku $mierci prof. Dr. H. Cegielskiego 30 listopada
1868 r. pracowalo w tej fabryce przeszto 200 ludzi.

,Obecny szambelan Stefan Cegielski, byl jeszcze nadow-
czas malem chlopieciem, ale przyjaciele zmartego z taka praca
i wysitkiem powstatemu dzielu -upas¢ nie pozwolili. Chwilowy
ster fabryki objat réwniez maz nauki, a przyjaciel zmartego,
Wiadystaw Bentkowski, opiekun matoletnich, by ja w roku
1880 wigcej jeszcze rozszerzona, bo juz z 400-ma ludzi, od-
da¢ synowi, tak wielce dzisiaj zastuzonemu postowi i obroncy
naszych praw w parlamencie i u tronu

Oto rys fabryki od pierwszego =zalozyciela — do roku
1899, gdy nowa jej era si¢ rozpoczela.

W ysitki niemieckiego hakatyzmu, aby tak dzielnie roz-
wijajacej si¢ fabryce wytworzy¢ w samym Poznaniu konku-
rency¢ przez zakupno drugiej istniejacej tam polskiej fabryki
dodaty tylko sit i energii.

Szambelan Cegielski, chcac fabryke jeszcze wigcej roz-
wina¢ 1 oprze¢ na wigkszych kapitalach, postanowit zamienic¢
ja w Tow. akcyjne, ku czemu przyszli mu z pomoeg organizato-
rowie Banku ziemskiego, prezes Kotla polskiego w sejmie,
Wtadystaw Taczanowski ze Szyptowa, §. p. Bolestaw Potocki
z Bedlewa, przy wspoludziale hr. Wiladystawa Zamojskiego
i nieomal catego polskiego spoteczenstwa poznanskiego, za-
wsze sklonnego do ofiar, gdy chodzi o dobro narodowe.

Spotka akcyjna przejeta nietylko fabryke Cegielskiego,
ale i fabryke $p. Napoleona Urbanowskiego, a przy pomocy
milionowych kapitaléw, utworzyla wielkie przedsigbiorstwo,
ktorego dalszy rozwoj wobec skupienia si¢ catego polskiego
spoteczenstwa przeciw hakacie nie da si¢ dzisiaj oznaczy¢.

Na czele fabryki jako dyrektorowie stangli technicy
i inzynierowie, jak Kazimierz Antoniewicz, Witold Urbano-
wski i Jankowski, nieustajacy w pracy i zabiegach zdobycia
dla fabryki najnowszych pomysléw wynalazkéow i ulepszen,
ktorych prospekty z dniem kazdym si¢ mnoza.

Od kilku miesigcy wszystkie syndykaty Towarzystw
rolniczych Kroélestwa i Litwy formalnie zasypuja swemi zle-
ceniami fabryke¢ Cegielskiego, ktora aby sprosta¢ zadaniu, za
cel sobie powzigta niedopuscid ani jednego niemca, nawet
jako robotnika, a precyzya swych wyrobow zyskac¢ teren ca-
tej Polski. — Dla Galicyi swa reprezentacy¢ oddata ,Do-
mowi rolniczemul p. Stanistawa Komornickiego we Lwowie
i urzadzita sklady =z warsztatami reperacyjnemi przy ulicy
Groédeckiej 1 47.

Od fabryk naszych rodzimych wymagajmy jak najwie-
cej, ale je popierajmy stowem i czynem, bo tylko solidarno-
$cig staniemy silnie moralnie i materyalnie.

Czechy i Wegry niechaj beda nam przyktadem,
nie dawajmy im wigcej, jak oni nam daja.

lecz

Rozmaitosci.

Obrona produktow mleczarskich. Czeska sekcya krajo-
wej rady rolniczej czeskiej wystosowala na wniosek, prze-
wodniczacego posta Karola Praseka petycy¢ do ministerstwa
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rolnictwa o ochron¢'doinowej produkcyi mleczarskiej a w pier-
wszej linii o ochrong¢ przed konkurenCya sztucznego masla.

Mimo ustawy margarynowej z 15 pazdziernika 1901 r.
konkureneya ta powazne w sobie mie$ci niebezpieczenstwo
dla produkcyi masta. Potnijajac juz okoliczno$¢, ze brak ener-
gicznego przeprowadzenia Ustawy w kierunku kontroli sprze-
daznej r— brak précz tego jeszcze postanowienia, na mocy kto-
rego konsumujaca publiczno$¢ mogta mie¢ pewno$é czy pie-
karze, cukiernicy, restauratorzy moga uzywaé margaryny.
W interesie publicznos$ci i1 rolniczych wytworcow nalezatoby
przeto luke t¢ uzupelni¢c w tym kierunku, aby wszelkie $ro-
dki spozywcze wytworzone przy pomocy margaryny obowiaz-
kowo byty naznaczone, ze sporzadzone zostaly na margarynie
badito w lokalach sprzedaznych, badz na opakowaniu, badz na
jadtospisie. W nowszych czasach w handlu wprowadzone
produkta z mleka kokosowego, sprzedawane niestety takze
i w Krakowie, podpadajg wprawdzie w mys$l ustawy o margary-
nie pod przepisy margaryny si¢ tyczace, mimo to jednak na-
lezatoby zwrdoci¢ baczniejsza uwage na te produkta i czynié
doswiadczenia probne, czy one, lub podobne przetwory nie
sg zdrowiu szkodliwe, w tym celu, aby ich produkeya i sprze-
daz w danym wypadku na podstawie ustawy o falszowaniu
srodkow spozywczych mogly by¢ zupelnie zakazane. Dowoz
margaryny jest z tego powodu niebezpiecznym, gdyz do fa-
brykacyi jej uzywa si¢ czesto zlego materyalu, a produkeya
nie moze by¢ nalezycie kontrolowana. Z tych powodéw zakaz
przywozu margaryny jest jedynym pewnym zupelnie sanitar-
nym §rodkiem ochronnym, ktoéry ze znakomitym skutkiem
zastosowano w Rosyi.

Zyczenia austryackich ogrodnikéw. Postowie Dr. Weis-
kirchner i tow. wnie$§li w parlamencie nast¢pujaca interpela-
cye do ministra kolei: ,,Ogélny austryacki zwiazek ogrodniczy
w Wiedniu, wielokrotnie wyrazil przekonanie, ze austryaccy
ogrodnicy wielkiej by doznali pomocy, gdyby koleje austry-
ackie przewozily ich wytwory.jako posytke pospieszng z uwzgleg-
dnieniem zwyklych cen frachtowych.

Expedycya zwyklym frachtem, lub poczta juz z tego
powodu nie moze wplynaé na zwigkszony wywoz roslin lub
kwiatow, gdyz te ostatnie przychodza na miejsce swego prze-
znaczenia po najwigkszej czesci-zepsute — za$ posytka po-
spieszna jest za droga, skutkiem czego austryackie produkta
ogrodnicze nie moga skutecznie z zagranicag konkurowac.
Oprocz tego zwiazek uprasza o wprowadzenie kilku postano-
wien, naktadajacych na personal stuzbowy zatrudniony prze-
tadowaniem lub zatadowaniem posylek roslin, obowiazek ba-
czniejszego obchodzenia si¢ z takiemi przesyltkami.

Bytoby takze do zyczenia, aby nalezyto$¢ przewozowa
nie byta optacang przez wysylajacego, lecz przez odbiorce,
tak, jak to si¢ dzieje obecnie w Niemczech i na kolei saskiej
w polnocnych Czechach. W koficu uprasza zwigzek o odpo-
wiednie traktowanie przesylek roélin i najdalej idaca opieke
w tym kierunku, aby ro$liny az do czasu przetadowania prze-
chowywane byly w magazynach tj. aby nigdy nie byly na-
razone na wilgoé¢, zimno, lub niepogod¢ i nie pozostawaly na
peronach; w zimie,nalezatoby takie przesylki tylko w wago-
nach opalonych dalej przewozi¢ll

Z praktyki. Cielgta pierwsze po jaldowkach, bez wzgledu czy
beda sprzedane lub przy chowane koniecznie ssa¢ powinny matke
i to jak najdluzej; w pierwsze tygodnie po 5 razy, pdzniej
4 razy, a w koncu 3 razy na dobg¢. — Aby si¢ nie przesa-
ty, nalezy zdaja¢ stosownie do tego, ile mniej wiecej krowa
moze da¢ mleka, a mianowicie w pierwszych dniach 2 litry
w przyblizeniu mleka w dojkach zastawi¢ na kazdy czas
ssania — a w miar¢ wzrostu sil cielgcia 3 litry. Aby mieé
pojecie, ile krowa ma mleka, wypada jeden przedni dojek
catkiem wydoi¢ i mniej wigcej wywnioskowaé calg ilosé,
z uwzglednieniem przybytku co raz wigkszego. Lepiej, aby
ciele mniej miato zostawiane jak za duzo mleka — przessane
raz, choruje; traci ochot¢ do ssania — lub doktadnie nie
wyssie. — Ciele ma ssa¢ do 3 miesigcy, ale. w ten sposob, ze
przez 6 tygodni zyje przewaznie z ssania matki, nast¢pnie
wypuszcza si¢ razem ze starszemi cielgtami do wody — wigze
si¢ w stajni w towarzystwie starszych cielat, aby si¢ przy-
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zwyczailo predzej pi¢ i je§¢ owies S$rotowany 1 najlepsze
siano, dajac do picia w potrzebnej ilo§ci zbierane mleko -
(odtluszczone, nieco ogrzane) tak az do 3 miesigcy — poczem
jezeli zdatne przeznacza si¢ na wychow lub gdy me, to na
sprzedaz jako towar wyborowy migsny. Rozumie si¢ samo
przez si¢, ze po 6-ciu tygodniach takze ssaé si¢ je dopuszcza,
ale juz wydojong krow¢ — jedynie w celu wytluczema wy-
mienia, ktoére przez takie naturalne masowanie, rozrasta sig,
pobudzajac organa mleko wydzielajace, do ciaglej i dokta-
dnej czynno$ci w obfitszem i lepszem co do tlusto$ci wydoju
mleka. :

Do kréow z drugiem cielgciem i starszych — nie dopusz-
cza si¢ cielat do ssania przez trzy miesiace, bo wystarczy 6
tygodni, a nawet 4 — idzie tylko o to, aby przez stopniowe
wydajanie, zmusi¢ krowe¢ do kopania i odpedzania cielgcia,
ktore wytlaczajac wymie¢ podbija z sila krowe, tym sposobem
ciele z pragnienia prgdzej chwyci si¢ picia mleka zbieranego
i obroku.

Wychéw powyzszy cielat chociaz zmusza hodowce do
energicznej uwagi 1 pilnosci w dozorze, to jednak jako prze-
bieg naturalny — sadz¢, powinien mie¢ pierwszenstwo przed
innemi sposobami, gdyz tu idzie glownie o to, aby jak po-
wyzej wspomniano, pobudzi¢ czynnos$ci organow mlecznych
do wydzielania obfitszego mleka, a tern samem wybrakowania
kréw, ktore nawet po tym sposobie postepowania okaza si¢ malo
produkty wnemi.

Najlepsza dojarka nie jest w stanie tak doktadnie wy-
doi¢, zwlaszcza mlodej krowy, ktora dla dojarki miej oka-
zuje cierpliwosci, jak glodne ciel¢ — to kazdy hodowca da-
wno do$wiadczyt _ e

Cieleta chowane pod krowa jak to mowia, pigkniej sig
rozrastaja, sa lepszej budowy i wcze$niej jako poOzniejsze ja-
lowki okazuja poped plciowy — a sprzedane po odsaniu, s3
cigzsze jak pojone i lepszy popyt znajduja.

Wspomnieé tu jeszcze winno si¢, ze jezeli przez wypa-
dek ubytku cielgcia przy podsadzie lub inny sposoéb, krowa
pozbawiona ssania, to nalezy doi¢ z koniecznos$ci, ale staraé
si¢ trzeba inne ciele podsadzi¢, chociazby tylko do ostatniego
wyduszenia wymienia. Pietrzak.

Jak uchroni¢ mleko od S$cinania si¢e. Gdy mleko ma
przez dluzszy czas by¢ stodkiem, musi si¢ je ile moznosci
czysto produkowaé- To ma miejsce wowczas, gdv krowy sta-
rannie sa czyszczone i gdy wymiona ich przed dojka obmyje
si¢ nalezycie, aby w czasie dojenia me wpadaly do mleka
czastki gnoju, wlosow lub tupiezy, a z niemi razem niezli-
czona ilo$¢ grzybkéw, powodujaca szybko rozktad mleka.

Nastepnie potrzeba, aby wszystkie naczynia majace sty-
czno$¢ z mlekiem, byly dokladnie goraca woda z dodaniem
sody przemywane, a nastgpnie czysta woda poplukane. Dla
uchronienia od przedwczesnego S$cigcia si¢ mleka jest bar-
dzo waznem, aby mleko zaraz po wydojeniu ozigbi¢ przez
wstawienie do zimnej wody czg¢sto zmienianej. Naczynia w cza-
sie chlodzenia mleka powinny by¢ otwarte, albo tylko lekko
przystoniete. Roéwnie 'dobrze jest postawi¢ mleko w miejsce
chtodne np. do piwnicy zimnej. W transporcie nalezy naczy-
nia (blaszanki) przykrywaé¢ mokrymi czystymi szmatami dla
uchronienia od dziatania promieni stonecznych.

(Ocst. landw. Wochcnblatt).

Choroba prosiat na wiosne. Dosy¢ czegsto zdarza sig, ze
prosigta choruja* na wiosn¢ z bgakn mineralnych czgsci w pa-
szy. Jeczmienia ani zadnej zdrowej karmy me chca. ale szu-
kaja za kwasnemi resztkami w korytach, pija gnojowke itp.
Prosieta traca apetyt, chudng, skoéra traci kolor naturalny, za
grzebuja si¢ w $cidtke i1 czgsto zdychaja. Aby wigc temu za-
pobiedz nalezy prosigta wypuszczaé na pastwisko, albo na
inne ogrodzone miejsce, gdzie ryjac szukajg $limakow i ro-
bakow; oraz zjadaja cokolwiek =ziemi przez co, pokrywaja
brak cz¢$ci mineralnych w paszy. Procz tego korzystnie be-
dzie dodawaé prosigtom troche wegla drzewnego, kredy 1t.p.
w chlewie, aby stosownie do potrzeb natury mogly spozyc po
trzebna ilo$¢. 'Za pomoca tych $rodkow prosigta szybko przy-
chodza do siebie i chetnie spozywaja zadawang pasze.
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Czy ilo§¢ wypitej wody wywiera wplyw na wydajnos¢
mleka u kréw? W instytucie agronomicznym w Lipsku Dr.
Koch po przeprowadzeniu odno$nych doswiadczen w tym kie-
runku. przyszedt do przekonania, ze za pomoca silnych dawek
soli a wskutek tego zwigkszonego pragnienia u kréw, nie
mozna wywota¢ wigkszej wydajnosci mleka. Pokazato si¢
wprawdzie, ze niektore osobniki reagowaly z poczatku do-
datnio, ale inne zndéw reagowaly ujemnie, ztad wigc przecig¢tny
rezultat pozostal bez zmiany.

Wobec wigc powyzszych doswiadczen Dra Kocha oka-
zuje si¢, ze ilos¢ wypitej wody nie ma wplywu ani na wy-
dajno$¢ ani tez na zmiany w mleku. K. L.

WIADOMOSCI HANDLOWE.

Z b oz a.
o—

E Pszenica j Zyto Jeczmien Owies

Krakoéw............ 9 15.70—16.30 12.40- 14.0010.80—12.50 13.40— 18.80
Lwéw. . 6 15.50—15.80 12.60- =12.6010.50—11.50 11.80— 12.50
Tarnow........... 5 14.00—15.00 12.00- 18.0012.00—18.00 12.00—12.60
Powoloczyska . 3 14.00—15.00 11.20- 11.70* 8.80—10.00 10.20—10.50

, ros.bez cta 3 12.00—12.90 8.80-- 9.3000.00—00.00 7.80— 8.80
Wieden 6 15.30—16.80 13.80- -14.2000.00—00.00 12.20—13.10
Peszt.... 6 15.10—16.30 13.10- -18.4011.40—11.50 11.80—12.10
Ceny w koronach

za 100 kg.
Berlin........... 5 15.60—16.60 12.80-13.5000.00-00.00 18.40-14.30
Wroclaw . ... 5 14.40—15.60 1280-12.9012.40—14.20 12.70-13.40
Poznan ............. 5 15.60—16.30 12.10—12.6011.80—12.60 12.70—13.40
Ceny w markach

za 100 kg.
Warszawa ... 6 5.50—5.80 4.00—4.20 | 4.10—4.30 290 3.25
Ceny w rublach

za Kkorzec.

Jeczmien pastewny
10 50—11.00 K., za 100 ky.

Jeczmien na krupy. Krakéw 9/VI,
00.00—00.00 K., za 100 ky.

Kukurydza. Krakéw 26/V 1400—60.00 K., Wieden 6/VI, stara
13.20—13 60 Ii., nowa 00.00—00.00 K., Lwéw 6/VI, nowa 5.50—6.00 K.
Peszt 6/V1 12.40—12.90 /i. Tarnéw 5/VI 16.00—16.50 /i. za 100 ky.

llreczka. Krakéw 9/VI, 13.50—14.80 K.. Tarnéw 5/ VI, 16.00—16.50
za 100 kg. Lwow 6/V1 12.50—13.00 K.

Wieden 6/VI, 1080—11.60 K. Lwéw 23/V

11.20—11.90 /i. Wieden 0/V

Straczkowe, przemyslowe, okopowe i nasiona.

Groch. Krakéw 9/VI, 16 50—24 50 K. Wieden 5/VI, 20.00—26.00
K. Lwéw 6/VI, 11.60—20.00 A. Tarnéw 5/VI 16.00—24.00 A., za 100 ky.

Fasola. Krakéw 9/VI, 18.00—26.50 /i.. Wieden 5/VI, drob. 24.00—
2600 A., dluga i plaska 25.00—28 50 A., pstra 13.50—15.50 A. Tarnéw
5/VI 14 00—16.00 A. za 100 kg.

Kartofle. Krakéw 9/VI 3.40—4.00 A. za 1 HI. Wieden 4/V1 6.40—7.00
A. Tarnéw 5/VI 3.60—4.00 A. Lwéw 12/V 0.00—0.00 A. za 100 ky.

Zwierzeta i produkty zwierzece.

Woly. Wieden 8/VI, galicyjskie prima 70.00 -76 00 [i., secunda
64 00—69.00 A", tertia 58—63 AL, za 100 ky. zywej wagi. Sped z Galicyi
i Bukowiny 631 sztuk.

Nierogacizna Wieden 6/V1 prima 9t
li. za 100 kg. zywej wagi.

Podporze pod Krakowem 12/VI. Spedzono na targ 382 sztuk bydla
rogatego, 202 sztuk cielat, 66 sztuk trzody. Placono za bydlo z paszy
lepszej jakosSci 62—68 Ii., za S$rednie 58—62 A., za cieleta 56—60 [/i.
za trzode 80—84 A. za 100 Kg. zywej wagi. Sprzedano wszystko.

Haslo. Wieden 4/VI, deserowe 2.30—2 50 A. wiejskie 2.00—2.30 [i-
mzwykle targowe 1.60—2.00 /i. Krakéw 9/VI, targowe 1.60—2.00 /i. za 1
kg. Hamburg, 3/V1, stolowe I klasy 182.00—190.00, II klasy 176.00—
180.00, 111 klasy 000.00—000.00 marek za 100 kg. Berlin 3/V1 dworskie

i spolkowe, prima 180—194 secunda 172—178, terlia 000—000 marek
za 100 ky.

Jaja. Wieden 4/VI, prima 42—43 sztuk, secunda 44—45 sztuk kon-
serwowanych w wapnie 00 sztuk za 2 /i, Krakéw 9/VI 2.40—3.00 K
Berlin 6/VI 2.40—2.80 M. za Kkope.

100 /., tluste 105.00—110.00
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Spirytus.
Wieden. 4/VI surowy 75% 38.75—39.25 K., rafinowany 90% bez
optaty 131.25-131.75 K.
Lwéw 6/VI gotowy paritas Tarnopol 16.50—16 75 K.

Krakéw 9/VI okowita z optata, na 75% Trat. 138 K.,
z oplata, na 95% Tral. 176 K., za Hektol.

spirytus

Pasza.

Siauo. Krakéw 9/V1 5.60—6.40 K., Tarnéw 5/V1 4 60—5.20 /i.
Wieden 4/VI 4.60—6.20 K. za 100 ky.

Koniczyna. Krakéw 9/VI, 6.40-6.80 K. Wieden 4/VI 6.00—6.60 K.
za 100 ky.

Stoma. Krakow 9/VT 4.00—4.40 K. Tarnéw 5/VI, 340—3 80 K.
Wieden 4/V1 3.00—3.60 za 100 kg.

Redaktor odpowiedzialny: Dr. Adam Krzyzanowski.

KONKURS.

W Akademii roln. w Dublanach bgda opréznione na rok szkolny 1903/-&
trzy miejsca funduszowe zupelnie wolne od wszelkich optat.

Miejsca te nadaje Wysoki Wydziat krajowy poddanym austryackim,
uczniom niezamoznym, pilnym, dobrze si¢ prowadzacym i posiadajacym
warunki przyjecia.

Pierwszenstwo maja posiadajacy $wiadectwa dojrzalo$ci z wyzszego
gimnazyum lub wyzszej szkoly realnej.

Podania na konkurs ktory zostanie zamknigty z dniem 15 lipca b. r.
nalezy wnosi¢ do Dyrekcyi Akademii roln. w Dublanach z dotaczeniem me-
tryki chrztu, §wiadectwa moralno$ci wystawionego przez wtadz¢ miejscowa
za czas od opuszczenia szkoty.

Dyrekcya Akademii roln. w Dublanach.

Frommel m. p.

P i1 . i dzierzawy majatku okoto
rﬁﬁ%ﬁkﬁlﬁ; f)i{]i 500 morgéw.y Gorze‘!nia pozadana.
Blizsza wiadomo$¢ w kancelaryi adwokata Dr. Teodora Koseha
Krakow, ulica $w. Anny, nr. II, IT p.

Krainsl*a maczka do tuczenia trzody.

Doktora lrnkoczego $rodek do tuczenia i ochrony, polepszone, po-
wigkszone. migso, tluszcz, chow, zdrowie. Zdrowym $winiom wystar-
cza dodanie jednej tyzki proszku do karny.

1 pakiet za 50 h. otrzyma¢ mozna u wszystkich kupcow. 5 pakietow
za pobraniem 3 K., wysyla opakowane i franko sktad fabryczny:

Apteka Trnkdéczeg-o, Leibach, Kraina.

Pisma z podzigkowaniami, takze urz¢gdowo legalizowane,

za pewne skutki u zdrowych i chorych $wif, wptywaja
codziennie. A l

A. W. KANISS KANISSA
WURZEN, Saksonia. r,,Neurapid iSpiral"
»SPECYALNOSC« Aparaty do oznaczania

tluszczu w mleku uznane
zostaly jako najlepsze
do badania mleka me-
toda Dr. Gerbera.

Aparaty do badania mleka
na zawarto$¢ tluszezu.

Cenniki na zadanie
bezplatnie.

Filia w Krakowie, ulica Stawkowska (Hotel Saski)

Domu komisowo-rolniczego
we Lwowie, jako

Reprezentacya i wylaczne zastepstwo na Galicye
fabryki maszyn rolniczych

H. CEGIELSKIEGO, Tow. akcyjn. w Poznaniu

zaopatrzywszy swe filialne sklady i magazyny w Krakowie,
we wszelkie najlepsze maszyny rolnicze
poleca je po najnizszych cenach P. T. rolnikom.

Katalogi, prospekty i oferty na Zadanie udziela bezplatnie.

Mam zaszczyt zawiadomié¢ P. T. Panow Wtascicieli dobr i Dzierzawcow,
ze zatozylem

Agencye rolnicza

koncesyonowana przez Wys. c. k. Namiestnictwo, ktora na razie prowadze¢
w Sadowej Wiszni, — a w najkadtszym czasie zamierzam przenie$¢ do Lwowa,
aby utatwi¢ osobiste porozumienie ze mng P. T. Reflektantow.

Agoncya rolnicza trudni¢ si¢ bedzie przedewszystkiem dostar-
czaniem robotnikdw rolnych, tak statych, jak i sezonowych.

Znany od szeregu lat z mej dzialalno$ci w Odziatach c. k. galic.
Towarzystwa gospodarskiego i w Towarzystwie Kotek rolniczych tuszg, ze
pozyskam zaufanie pod wzgledem prowadzenia przedsigbiorstwa w duchu
prawdziwie okywatelskim i narodowym. Procz tego os$wiadczam, ze dzia-
talno$§¢ moja poddam pod kontrol¢ Komitetéw c. k galic. To-
warzy”“wa gospodarskiego we Lwowie i c. kk Towarzystwa
rolniczego w Krakowie, — by i w ten sposéb da¢ wszelka re¢kojmig
P. T. Ziemianom najkorzystniejszego zatatwiania ich zlecen. — W razie,
gdyby w tym roku liczniejsze zapotrzebowanie robotnikow sezonowych we
wschodniej Galicyi spowodowato brak takowych w zachodniej, mam przy-
gotowang znaczng ilo$¢ robotnikéw ruskich ze wschodniej Galicyi, ktora
bed¢ mogt wysyta¢ do zachodniej.
»AgencysTRolnicza" Bolestaw Pobég Gurski.

Sadowa Wisznia.

Najlepsze zuzytkowanie mleka, najwie-

kszy wydatek masla i najlepsze maslo

sg tylko wtedy mozliwe, jezeli si¢ od-

dziela $mietanke z mleka zapomoca
centryfugi

ALFA
SEPARATOR

360000 centryfug w uzyciu. 600 pierwszych nagrod,
urand Prix Paris 1900.

Wszelkie przyrzady potrzebne w gospodarstwie mlecznem:
Kierznie, wygniatacze, chlodnice, naczynia i konwie z blachy stalowej.

Zaktadanie zupelnych mleczarn re-
cznych 1 parowych.
I'owarzyslwo akcyjne

ALFA
SEPARATOR

Wieden XVJ, Gangelbauergasse Nr. 29.

?.SF~ Cenniki i pouczajace broszury darmo. — Nalezy
zadaé¢ »Alfa -Mittheilungen«.
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PORKIN
znakomity srodek do

mm

tuczenia
sSwin.

PECUSIN
znakomity dodatek do paszy

w celu tuczenia

wszystkich
zwierzat

domowych:

bni, bykow, wotow, krow, cielat, owiec, $win, 10z, ostow, psow i drobiu.

1 paczka (12 kg.) 1 kor.. 4 paczki na prébe franco 4 kor

Fabryka srodkéw do tuczenia zwierzat
Wieden IX, Bieichergasse Nr. 6.

S ktady: Rzeszéw J. A. Griinfold; Krakéw Fr. Sobolka i ,Ska.,
Arnold Reifner; Oswiecim Jézef Moser; Podgdrze L. W. S. Zarski.

Powozéw mnodstwo,
wozkow duzo wolantéw
otwartych poddostatkiem
kuczer, faetonéw damskich
huk, a ze kupujacych jost
tego roku brak, to tez
wszystkie powozy, woézki no-
wo i uzywane okoto 50 sztuk,
sprzedaje po wyjatkowo
niskich cenach za goté-

wke bez posrednikow
w konces. skfadach
i pojazdami uzywaiiemi

na resorach

ST. CYRANKIEWICZ

przy ul. Brackiej 1 9.
przy ul. Szpitalnej 1.34.

naprzeciw teatru krakowskiego

Wtasciciel konces. skladow
z powozami mieszka przy ul.
$w. Jana 1 30 parter
(pod pawiem).

ROLNICZY. 247

PLASZOWSKA PAROWA FABRYKA

DACHOWEK i CEGIEL

Stowarzyszenie zarejestrowane z ograniczong poreka

BIURO w KRAKOWIE przy ul. $w. Gertrudy 1.8

poleca

DACHOWKI TEOCZONE i CIAGNIETE

W KOLORZE CZERWONYM LUJ5 CZARNYM;

RURKI DRENOWE KAZDEJ WMELKOSCI.

Dostawy dachowek obejmuje dla wyyody Szan. odbiorcow
wraz z kryciem.
CENNIKI | PROBKI wysyta BEZPLATNIE.

O liczne zamoéwienia uprasza

(Szpagat do szybkiego
wigzania snopkow

1.5 m dtugi, 5 mm gruby
za 1000 sztuk 12 koron
loco Wieden, zaréwno jak
i wszelkie wyroby powroznicze
dosta¢ mozna w
Wiedenskiej parowej fabryce
pod firmag
Ludwik Machofsky
Wieden | Operngasse 4.

Najtanszy motor dla kazdego rolnika.

LANGEN WOLF

WIEDEN X, LAXENBURGERSTRASSE 53.

Dostarczajg stawneoryginalno ,,Otto" Potrolin Locomobile.

ZARZAD.
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w Krakowie
ul. Pijarska 1 4.

Filia W Wieliczce.

Plugi dwuskibowe patent Jana Cerwinki, —
Praga.

Pielniki jedno i dwurzedowe tegoz.
Siewniki rzedowe Jana Procnera w Czechach.

Kosiarki, zniwiarki, wigzalki ,,Buckeye“ stynnej
ameryk. fabryki Aultmana. Millera 1 Sp. w Akron

we Lwowie

LWIALZEK HANDLOWY BOLEK ROLNICZYCH . cows.

poleca jako wyproébowane

uznane za najlepsze: Filiaw Rzeszowie.

Najlepsza i najbardziej poszukiwang jest dzisiaj
Oryginalna belgijska centryfuga ,,Melotte". Ro-
czna produkcya 15,000 sztuk, przeszto 100,000 cen-
tryfug w $wiecie!

Najprostsza budowa wykluczajaca wszelkie
naprawki!

(Ohio).
Grabiarki amerykanskie ,,New-Hollingsworth*.

Najtatwiejsza obstuga!
Nader lekki chéd, zuzywajacy 30—40°/0 mniej
sity popgdowej, niz przy innych systemach!
Nadzwyczajna trwato$¢.
Najzupelniejsze odttuszczenie mleka!
Wytlaczne zastgpstwo na Galicye:
Zwiazek Handlowy Kélek rolniczych w Krakowie
i we Lwowie.

Przetrzasacze amerykanskie do siana widlowe,
oraz wszelkie inne maszyny i narz¢gdzia do uprawy roli
i sprzetu plodow.

Utrzymujemy sklady maszyn i narzedzi oraz czesci
zapasowych w Krakowie i Lwowie.

Katalogi, cenniki, prospekta darmo i oplatnie.

DRUKI GOSPODARCZE

Regestr gospodarczy uktada Dr. St. Pawlika, prof. Akad. roln. w Dubla-

NASIONA LESNE

nach. Wydanie trzecie. — Regestr gospodarczy uktada Tow. roln. w Wie- ; 3

liczce. — Wykaz najmu. — Regestr zbozowy. — Raport tygodniowy fol- Drzewa owocowe, ozdobne, lesne, do kultur lesnych, ogro-
warku. — Kontrola udoju mleka. — Dziennik kasy. — Kontrakty dzier- déw, sadow, do wysadzania drég i alei, réze i t. d.
zawy. — Ksiazeczka robocizny. — Kwitaryusze. — Kwitki na bydlo. sa do nabycia w szkélkach lesno-ogrodowych

poleca Tadeusza hr. Lubienskiego, w Zassowie pod Czarna.

Z. Kutrzeba, Krakow, Wislna I 1L

Cennik na zadanie odwrotnie.

Oryginalne amerykanskie
fabrykaty

MASSEY-HARRIS

Kanada.

Na urzadzonym w roku zeszlym
konkursie w Berezowicy pod
Tarnopolem wigzalka Massey-

Harri e Zniwiarki New Imperial.
arris otrzymala najwyzsza'i je-

Zniwiarko-wiagalki
5 szerokos$ci roboczej

dyna nagrode t. j. medal sre- Katalog z opisem i warunkami na
z wozkiem transporto- brny c. k. Galicyjskiego Towa- zadaniej f
wym. rzystwa Gospodarczego. Kultywatory
. . o stalowej'ramie z siewnikami szerokorzutnym.
Czg¢$ci zapasowe zawsze na sktadzie
w Krakowie lub w Pradze.
Wylaczne zastepstwo
Kosiarki New (Brantford). oraz

sklad na Galicye
posiada

Dom rolniczy

Ernest Bahlsen

w Krakowie.

Nakladem Komitetu c¢. k Towarzystwa rolniczego krakowskiego. — W drukarni Uniwersytetu Jagiellonskiego, pod zarzadem Jo6zefa Filipowskiego



