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TRESC:
Memoryal w sprawie gorzelnianej — (dokonczenie).
Chleb — (dokonczenie) przez Tadeusza Chrzaszcza.
Pasteuryzowanio mleka i $mietany — (dokonczenie) przoz Zygmunta

lhnatowicza.
Sprawy biezaco.

Wiadomos$ci handlowe.

Memoryal w sprawie gorzelnianej.

Dokoriczenie.

Powyzsze uwagi stresci¢ si¢ dadza w nastgpujacych po-
stulatach:

1) Cesarskie rozporzadzenie z 19 lipca 1900 Nro 127
Dz. p. p. wzglednie rozporzadzenie wykonawcze do tego
cesarskiego rozporzadzenia winno by¢ o tyle skorygowanein,
ze potrzebne dla obdzielenia nowo powstalych gorzelni kon-
tyngenty maja by¢ dla nich w calej wysokosci wylacznie
odebrane gorzelniom fabrycznym;

2) Ustawa ta ma by¢ uzupeilniona w ten sposodb, ze go-
rzelniom rolniczym zabrania si¢ wyrabiania spirytusu kon-
tyngentowego z melassy.

3) réwnoczesnie z indywidualnym rozdzialem majacym
si¢ odby¢ w roku 1904 ma by¢ przeprowadzona korrektura
wewnatrz kraju migdzy staremi gorzelniami dobrze lub zle
kontyngentem obdzielonemi, celem stusznego wyrdéwnania na
podstawie policzalnej przestrzeni w kombinacyi z posiadanym
juz kontyngentem i z tern dalszem zastrzezeniem, ze redukeya
kontyngentu nie moze narusza¢ minimum 2 III. na 1 hektar
policzalnej przestrzeni; sposéb korrektury migdzy wyz wzmian-
kowanemi gorzelniami jest nastepujacy: sum¢ kontyngentu
dotychczasowego i kontyngentu nalezacego si¢ gorzelni w wy-
sokosci podwojnej jej przestrzeni policzalnej dzieji si¢ przez
2, a otrzymany iloraz stanowi kontyngent skorrygowany, dla
nastepujacego peryodu rozdziatu kontyngentu indywidualnego.
Korrektura ta i rozdzial indywidualny maja si¢ odby¢ przy
wspotudziale delegatow obu Towarzystw rolniczych.

4) Wynik rozdzialu indywidualnego kontyngentu ma by¢
ogloszonym publicznie, a odno$ne daty statystyczne majg by¢
dla wszystkich interesowanych przystepne.

Obok koniecznosci stworzenia dla rolniczego przemystu
gorzelnianego trwalych, racyonalnych podstaw bytu sg je-
szcze dalsze pierwszorzednej wagi postulaty, ktorych pomija-
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nie swobodny rozwoéj gorzelnictwa dotad tamowato, a ktore
bez wielkich trudnos$ci spelnionymi by¢ moga.
Przy ogromnych obszarach gospodarstw rolnych, zwla-

szcza we wschodniej cz¢sci kraju, a niewatpliwie wzrastajacej
intenzywno$ci uprawy nie bedzie nigdy mogla chocéby cyfra
powigkszona dotychczasowych kontyngentow umozliwi¢ prze-
robke catej produkcyi kartofli na kontyngent.

Wyrabianie ekskontyngentu jest i pozostanie podstawa
przewaznej iloSci intenzywnie prowadzonych gospodarstw go-
rzelnianych. Kwestya zbytu i cen ekskontyngentu jest zatem
dla przemystu gorzelnianego niestychanie wazna.

Przy wzmagajacej si¢ produkcyi ekskontyngentu a sta-
bnacym z roku na roku eksporcie spirytusu niekontyngento-
wanego, jest denaturacya spirytusu dla celow przemyslowych,
dla $wiatla i opatu jedynym S$rodkiem utrzymania cen spiry-
tusu niekontyngentowanego na wlasciwej, odpowiadajacej
kosztom produkcyi wysokosci.

Dotychczasowe przepisy ustawy w kwestyi denaturacyi
nietylko nie utatwiaja denaturacyi i zastosowanie spirytusu na
szeroka skalg¢ dla celéow przemystu 1 konsumcyi na opal
i $wiatto, ale przez tysiaczne ograniczenia i utrudnienia roz-
szerzeniu si¢ denaturacyi wprost przeszkadzaja.

Wymownym tego dowodem sg cyfry konsumcyi spiry-
tusu niekontyngentowanego dla celow przemystowych. 1 tak
zdenaturowano w Austryi

w kampanii gorzelnianej 1899/1900: 168.355 III.
n o n 1900/1901: 200.937
n n n 1901/1902: 216.392 ,

Minimalny przyrost cyfry zdenaturowanego spirytusu jest
najwymowniejszym dowodem prawie zupelnego na tein polu
zastdjli. Niepodobna bowiem zapominaé, ze produkeya ekskon-
tyngentu z kazdym rokiem wzrasta, ze dotychczasowy opat
t. j. drzewo i wegiel drozeja i ze wreszcie przemyst wogodle
tak jakosciowo jak iloSciowo szybko si¢ rozrasta, a temsamem
powstaja coraz nowe sposoby 'l miejsca zbytu dla denaturo-
wartego spirytusu.

Szczegolnie Galicya stoi nisko pod wzgledem powyzszym,
z produkcyi bowiem ogélnej wynoszacej przeszto V2 miliona
hektol. zaledwie 7.500 III. uzywa si¢ do celow przemystowych
= 1Va%o (w calej Austryi zuzywa si¢ okoto 10<%, a w Niem-
czech okoto 30% calej produkcyi na powyzsze cele). Gdyby
Galicya poszta za przykladem Niemiec, a choc¢by Austryi to
mogtaby bez obawy jakich 50.000 do 100.000 HI. ekskohtyn-
gentu wyprodukowac.

"M oznos$¢ ta jest celem, do ktorego dazy¢ jest obowiaz-
kiem naszego kraju.
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Aby jednak produkcya ekskontyngentu w tej mierze
odpowiedzie¢ mogla rzeczywistym potrzebom przemyshu po-
trzeba na kazdym kroku popiera¢ i rozszerzaé¢ stosowanie
spirytusu do celéw przemystowych, o$wietlania i opalania lub
ruchu, wynikiem bowiem takiego z naszej strony poparcia
bedzie:

a) moznos$¢ uprawy ros$lin okopowych w wigkszej mierze
niz dotychczas;

b) zwigkszona produkcya ekskontyngentu;

c¢) uzyskanie lepszej ceny za ekskontyngent;

d) podniesienie si¢ réznych galgzi przemystu naszego
kraju.

Skonstatowaé nalezy, ze pod tym wzgledem c. k. Rzad
nietylko zadnej inicyatywy dotad nie rozpoczal, ale przeciwnie
kierujac si¢ wzgledami biurokratycznej kontroli, robitl dena-
turaeyi spirytusu najrozmaitsze trudnosci.

Zmiana pod tym wzgl¢gdem jest konieczna, a potrzebne
dla czegsciowego przynajmniej ulatwienia denaturacyi najwaz-
niejsze momenta dadza si¢ stresci¢ w nastepujacych postu-
latach :

a) zupelne zniesienie rzadowej optaty denaturacyjnej,
przynoszacej dzi§ Skarbowi Panstwa i tak tylko okoto 600.000

koron rocznic, a nadto przyznawanie gorzelniom rolniczym
bonifikacyi takze za spirytus denaturowany dla celow prze-
mystowych; /

b) zmiana dotychczasowych §rodkéw denaturacyjnych na
inne, ktéreby nie odbieraty spirytusowi sily $§wietlnej i opa-
towej 1 niezanieczyszczaly maszyn, a przytem obnizenie cen
srodkow denaturacyjnych i stworzenie liczniejszych skladow,
w ktorych $rodki denaturacyjne zakupywaneby by¢ mogly.
Zadanie Rzadu pod tym wzgledem bedzie wkrotce bardzo
utatwionem wobec bedacego w toku utworzenia ze wszystkich
fabryk chemikaliow dla calej Awustryi jednego towarzystwa
akcyjnego;

¢) zniesienie przepisu, ze tylko 90% stopniowy spirytus
moze by¢ denaturowany, a to szczegdlnie dla celow chemicz-
nych; do innych celow jak: opalania, o$wietlania i ruchu po-
winien mie¢ stopniowo$d 90%;

d) zniesienie minimum 60 HI. jako minimalnej rocznej
produkcyi dla kazdej stacyi denaturacyjnej;

e) w miastach wigkszych, w ktorych spirytus denaturo-
wany moglby mieé¢ szeroki zbyt, zniesienie optaty akcyzowej
i konsumcyjnej, podrazajacej do niemozliwosci spirytus dena-
turowany jako $§wiatlo i opal;

f) zniesienie wreszcie przepisu nakazujacego magazyno-
wania denaturowanego spirytusu w lokalach oddalonych bar-
dzo od gorzelni.

Poruszamy niniejszem pismem tylko najwazniejsze po-
stulaty rolniczego przemystu gorzelnianego w tej nadziei, ze
Wysokie Koto Polskie uznajac zasadnicze znaczenie tej sprawy,
raczy u c. k. Rzadu wdrozy¢ energiczng akcy¢ w obronie
i w interesie najwazniejszego i niestety jedynego dzi§ galicyj-
skiego przemystu rolniczego, ze wreszcie w toku wdrozonej
akcyi beda mie¢ interesowane czynniki tak wobec Wysokiego
Kota, jak niemniej wobec c. k. Rzadu sposobnos$é reszt¢ mniej
stanowczych zadan przemystu gorzelnianego bezposrednio
przedstawic.

Przedkladajac powyzszy memoryal mamy zaszczyt upra-
sza¢ Wysokie Kolo Polskie raczy uzy¢ calego wplywu swego
celem przeprowadzenia zmian uznanych za konieczne przez
reprezentacy¢ rolnicza catego kraju.

CHLEB.

Odczyt wygloszony w Krakowskiem Towarzystwie technicznem
dnia 24 kwietnia 1903 roku

przez

Tadeusza Chrzgszcza.

Dokornczenie.

Chleb wypieczony posiada twarda,
wnetrzng 1 migkka elastyczna osrodke.

krucha powloke ze-
Podczas stygnigcia,
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ktoryto proces trwa 48 godzin, utraca chleb jeszcze czgsé
wody do 5% 1 przechodzi na tak zwane ,stare pieczywo*.
Charakteryzuje si¢ ono tern, iz zewng¢trzna powloka, skorka,
staje si¢ mickka, za$§ osrodka traci swoja elastyczno$¢ i twar-
dnieje. Dawniej ttdémaczono starzenie si¢ chleba, — wysycha-
niem. Jednakze te stosunkowo drobne ilo$ci wody jakie w tym
czasie chleb utraca nie moga mie¢ az tak znacznego wply-
wu. Zapatrywanie to zostalo przez Boussingaulta nast¢puja-
cem doswiadczeniem stwierdzone:

Chleb o wszelkich wtasno$ciach starego pieczywa zo-
stal wygrzany w temperaturze tak wysokiej, iz osrodka wy-
kazywata temperatur¢ co najmniej 70°, wskutek czego chleb
przyjat napowrdt wtasnosci chleba §wiezego mimo to, ze prze-
ciez podczas tej operacyi utracit znowu cze¢$¢ wody. Proby
powtarzane pare razy z tym samym iinnym chlebem dawaly
jednakowe wyniki, analogiczne do pierwszego. Na wytloma-
czenie tego zjawiska przyjmuje Boussingault, iz w tempera-
turze pieczenia nastepuje miedzy czgsteczkami skrobi, zwigz-
kami azotowymi 1 woda pewnego rodzaju szczegolniejsze
ugrupowanie, ktoére przy stygnigciu zostaje zniesione, przy-
czem chleb nabiera wtlasnosci pieczywa starego; utrata wody
natomiast wywiera tylko minimalny wplyw.

Pieczywo reaguje zawsze kwasno, a ilos¢ kwasu zale-
zng jest od sposobu przyrzadzenia, jakosci $rodka rozpul-
chniajacego, temperatury i czasu w jakiej ciasto lezy nim
zostanie wypieczone. Griiger i Nessler badali caty szereg roz-
nych chlebow na kwasowos$¢ i podaja dla pieczywa na droz-
dzach 0,09% na naciascie 0,411% przeliczong na kwas mle-
czny. Kwasowato$¢ zalezy we wysokim stopniu od tempera-
tury i czasu; — im ciasto pozostaje dla wyruszania we wyz-
szej temperaturze i diuzszy czas, tern wigcej moze wytworzyé
sig kwasow 1 kwasowos¢ chleba bedzie wyzsza. Chleb wiejski,
chtopski, posiada z reguly najwyzsza kwasowos$¢.

W nastgpstwie nalezy si¢ nam zapoznaé¢ z niektéorymi
chorobami chleba.

Najczegsciej spotykamy si¢ z ple$nieniem. Jezeli chleb
zwlaszcza czarny bedzie trzymany we wilgoci, to ulegnie wow-
czas latwo plesnieniu. StyszeliSmy poprzednio, iz na zbozu,
a nast¢gpnie w mace znajduje si¢ bardzo wielka ilo§¢ mikro-
organizmow, a miedzy tymi i zarodniki plesniakéw, otéz zda-
watoby si¢ za najstuszniejsze owe ple$niaki maki czyni¢ od-
powiedzialnymi za ple$nienie chleba. Tak jednakze nie jest!
Badanie Welta, Thomanna i innych wykazaly, iz temperatura
wypiekania chleba jest dostatecznie wysoka, aby zabi¢ zaro-
dniki wszystkich plesniakéw, a zatem zakazenie musi naste-
powac¢ juz po upieczeniu chleba zarodnikami ple$niakow, jakie
we wielkiej stosunkowo ilo$ci znajduja si¢ w kazdem po-
wietrzu. Szkodliwo$¢ chleba splesnialego jest z naciskiem
podnoszona przez Welta; jednakze poniewaz chleb sple$niaty
posiada nieprzyjemna, a cz¢sto i odrazajaca won i smak —
przeto trudno przypuszczaé, aby chleb tego rodzaju mogt
by¢ spozywany, — zatem i jego szkodliwo$§¢ odpada.

W temperaturze pieczenia chleba ging nietylko ples$niaki
i drozdzaki, ale i bakterye zwtlaszcza chorobotwoércze. Je-
dnakze znane sa bakterye, ktdre temperatur¢ pieczenia z ta-
twosciag przetrzymuja, naleza one do grupy tak zwanych ba-
kteryi ziemniaczanych i ging dopiero po 6-cio godzinnem
gotowaniu. Bakterye te zwane s3 dlatego ziemniaczanymi, bo
odkryto je po raz pierwszy na ziemniakach, na ktorych tez
sg zawsze ohecne; s3a one rozpowszechnione bardzo w przy-
rodzie, a znachodza si¢ roéwniez i w mace. Otdéz czasami
osrodka chleba przyjmuje wtasno$ci gumiaste, dozwalajac wy-
cigga¢ diugie nitki §luzu. Z chleba takiego, a nast¢pnie z maki
wyizolowano szereg bakteryj [, bacillus mesentericus vulga-
tus“, i ,fuscusu (Fliigge) nastgpnie bacillus mesentericus pa-
nis viscosi I 1 II (Vogel)], ktore uwaza si¢ za przyczyny
tej choroby chleba. Sztuczne proby zakazenia chleba bakte-
ryami, potwierdzity powyzsze przypuszczenia. Chorobie tej
ulega najcze$ciej chleb z maki ciemnej, zwlaszcza gdy maka
byla wilgotnie magazynowana, tak iz bakterye mogly si¢ do-
statecznie rozmnozy¢; wowczas juz w przeciggu 24 godzin
po wypieczeniu wystepuja silne objawy choroby, a w na-
stepnych 24—48 godzin, cate wnetrze chleba zostaje zamie-
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nione na mas¢ S$luzowata, galaretowata, dajaca si¢ ciagnaé
w diugie nitki. Jezeli jednakze ilo$¢ bakteryi jest nie wielka,
to wowczas tworzg si¢ w chlebie tylko wigksze lub mniejsze
gniazdka o gumiastych wtasnosciach. Chleb o wtasnosciach
»silnie ciggliwyeh® jest zdrowiu bardzo szkodliwy, powoduje
silne zaburzenia w organizmie, doprowadzajac do desenteryi.

Znane jest zjawisko, iz nagle w pewnych wsiach lub
nawet okolicach wystgpuja na rozmaitych pokarmach, zwta-
szcza ingcznych. czerwone punkciki. Zjawiska znane pod na-
zwa krwawiacej si¢ hostyi ,blutende Hostie powodowato
dawniejszemi czasami przerazenie ludnosci owych okolic, kto-
rzy zjawisko to przypisywali jakim$§ mocom nadprzyrodzo-
nym. Winnych tych zjawisk, ktorzy, jak twierdzono, trzymaja
z djabtami,' nazywano djablicami i czarodziejami, poddawano
surowej inkwizycyi, konczacej si¢ po licznych wstgpnych bo-
lesnych torturach, ostatecznie stosem. W ten sposob, zwlaszcza
we wiekach $rednich, padlo pod orgia przesadu tysiagce mlo-
dych i starych, ktoérych czyniono odpowiedzialnymi za wy-
stepowanie niewinnych bakteryi. Bakterye zwane ,Micrococ
cus prodigiosus (Cohn) sg to drobne ziarniki, wielko$cig nie-

przechodzace 1 p., posiadaja barwik czerwony, stad tez wy-
stapienie swoje markujg owein silnem szkarlatnem =zabar-
wieniem. W ystepuja na pokarmach barwigc je czerwono,

a jezeli gdzies§ w jakiej$ okolicy zagniezdza si¢, daja si¢ tylko
przez skrze¢tnag i uwazng czysto§¢ wyprze¢. Dawniej, gdzie
0 jakiej§ szczegoélniejszej czystosci 1 mowié¢ nie bylo mozna,
bakterye te nawiedziwszy pewne okolice, trzymatly si¢ ich
uparcie, wystepowaly na wszystkich pokarmach, bardzo za$
chetnie na chlebie, szerzac przestrach i przerazenie. Ze wy-
stapienie masowe tych bakteryi, gdzie§ na wsi, jeszcze dzi-
siaj wywota zaniepokojenie, obawy ludno$ci i tajemne ko-
mentarze, to wigcej jak pewno — jeszcze me zaszliSmy tak
daleko, aby wiadomosci naukowe tego rodzaju dotarty do
szerokich mas ludu. ... ..

Wreszcie pozostaje nam jeszcze do omowiema chleb jako
pozywienie. . o . P

Aby uprzystepni¢ tatwiejsze zrozumienie, co si¢ dzieje
z chlebem przy spozywaniu, musimy dorzuci¢ .par¢ uwag
§ Ogollzlfajlwﬁlvezr};?elolg)gkarmu nastgpuje w ustach, iolqai(u i Ki-
szkach. Pokarmy przyjmuja w ustach i zotadku wlasnosci
brejowate, a im 'dalej zostana przesunigte wglab kiszek, tein
bardziej ulegaja zmianom 1 rozkladom. W jamie ustnej zo-
staja pokarmy do pewnego stopnia przygotowane do dalszego
trawienia. Przez gryzienie i zucie zostaja rozdrobnione, a nadto
przez ruch szcz¢gk z gruczoldw jamy ustnej wydzielona $lina,
pokarmy zwilza, rozpulchnia i utatwia ich przetknigcie, blina
jest to ciecz czysta, ciagliwa, alkalicznie dzialajaca, bez smaku
'1 zapachu, zawierajaca enzym ptyaline. Enzym ten podobny
jest do dyastazy, ktory skrobie zamienia na dekstryny i cu-
kier. O tej wtlasnosci $liny, wzglednie jej enzymu ptyaliny
mozna latwo si¢ przekonac, jezeli kawatek chleba bedziemy
dtuzszy czas zuli. odczuwaé bedziemy wrazenie coraz slod-
szego pokarmu. Jest to nic innego, jak tylko przeprowadzenie
skrobi wzglednie dekstryny chleba na cukier. W ten sposob
w jamie ustnej obok rozdrobnienia nast¢puje juz czg¢Sciowe
zciikrzenie skrobi i dekstryny pokarmoéw.

Tak przygotowany pokarm dostaje si¢ za posrednictwem
przetyku do zotadka, gdzie spotyka si¢ z jego sokiem, bok
zotadkowy jest to ciecz bezbarwna, kwasna, zawierajaca okoto
0,30/ kwasu solnego i rézne enzymy, jakie z odpowiednich
gruczolow zoladka wydzielane zostaja. Tu nalezy enzym lab
czyli podpuszczka, wytracajaca z rozczynow cia a biatkowate
np. sernik mleka etc. Sciete ciata biatkowate ulegaja dziala-
niu innego enzymu, pepsyny, podobnej do peptazy, spo y ca
nej w mace. Bialko ulega rozktadowi na albumozy 1 peptony
1 pierwsze produkta odbudowy peptonu, bok zotadkowy dziata
na tluszczo 1 weglowodany tylko stabo.

Po trzech do pigcio godzinnem dziataniu, przesuwaja
si¢ niestrawione czgéci pokarmu do kiszek cienkich, przyczem
spotykaja i migszaja si¢ z wydzielinami gruczoléw brzusznych,
z z6lcia 1 sokiem 'kiszek. Soki te zmieniaja reakcy¢ kwasna
na alkaliczng i wywieraja na pokarm daleko silniej trawiacy
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wplyw niz sok zotadkowy. Soki i wydzieliny razem wzigte
przedstawiaja si¢ jako gesto-ptynna, bezbarwna i bezwonna
alkalicznie dzialajaca ciecz; zawiera ona wiele soli mineral-
nych i enzymoéw. Tu spotykamy trypsyne¢, enzym dzialajacy
na ciala biatkowate, jednak silniej niz poprzedni enzym pep-
syna; proces odbudowy prowadzi dalej, bo albumozy i pep-
tony przeprowadza na amidy, amidokwasy, wreszcie amoniak.
Zwiazki azotowe, ktore pod wpltywem pepsyny nie ulegty roz-
ktadowi, zostaja ostatecznie przez trypsyne¢ strawione. Weglo-
wodany zostaja pod wplywem enzymu ptyaliny podobnego
do spotykanego w jamie ustnej przeprowadzone na cukier.
Wreszcie enzym lipaza rozszczepia tluszcze.

Stad widzimy, iz w kiszkach spotykamy najenergi-
czniejsze dziatanie; cze$ci pokarmu, ktéore pod wpltywem soku
zoladkowego nie ulegly zmianom, zostaja tutaj ostatecznie wy-
zyskane czyli strawione. Strawione cz¢$ci pokarmu dyfuduja
przez §ciany aparatu trawigcego i zasilaja organizm jako ma-
teryal odzywczy; cz¢§¢ niestrawiona zostaje przesunigta do
kiszek grubych i jako czg¢$¢ nieuzyteczna, a wigc balast usu-
ni¢ta 1 wydalona.

Okresliwszy w ten sposob proces trawienia, przystapimy
do rozwigzania nastgpujacych pytan: W jaki sposob sktadniki
chleba zostaja wyzyskane; ktory chleb jest. najlatwiej stra-
wnym i jakie wtasnosci powinien posiadaé, by byl mozliwie
dobrze wyzyskany?

Przecigtny sktad chleba jasnego pszenicznego zytniego
WOdY oo 35,590/, 42,27 0/0
Zwigzkoéw azotowych 7.06 6,16
THISZCZU o 047 0,43
CUKTU oo 4,02 2,31
Skrobi -J- dekstryna -f- etc. 52,56 46,94
Dr1ZeW niKa oo, 0,32 0,49
Popiotu.ries s 109°/) 1.2()o/0

Pierwsze badania w tym kierunku przeprowadzit Meyer,
nast¢pnie Voit, Rubner, Popoff, Menicantti, Lehmann etc., a
z badan tych czerpiemy nastepujace szczeg6ty:

Grubo$¢ maki ma znaczny wplyw na wyzyskanie chleba
przez organizm. Im lepiej ziarno jest zmelte, tern latwiej
chleb jest strawny. Najkorzystniejszem bytoby, by grubos¢
ziarnek maki nie przenosita 0,22 mm., jednakze nie rzadko
mozna spotka¢ maki, zawierajace czastki przechodzace 1 mm.
Chleb z takiej maki jest trudno strawnym, a studyum poro-
wnawcze wykazato, iz ilo§¢ niestrawionego chleba sporzadzo-
nego z S$rednio grubej maki wynosi 12,5°/M podczas gdy
z dobrze zmeltej maki, ilo§¢ ta wynosi tylko 7,5°/0, tak wigc
5°/0 pokarmu traci si¢ przez niedostateczne zmelcie maki.
Roznice te nie sg jeszcze granicg, gdyz przy zupelnie gru-
bych makach moga wzrdés¢ do wysokosci 20°/0, jak to ma
miejsce np. przy chlebie Zarnowym.

Im maka jest jasniejsza, tem mniej posiada otrab 1 na
odwrot, grubsze mielenie pociaga za soba zawartos¢ wigkszej
ilosci otragb i ciemniejsza barw¢ maki. Poniewaz wraz z tu-
ska ziarna zostaje oddzielong i1 cz¢$¢ przylegajaca do niej,
a zawierajaca jak wiemy wielkie iloSci ciat biatkowatych, to
wynikatoby z tego, iz chleb ciemniejszy musi byé pozyw-
niejszy od jasniejszego, gdyz zawiera wigcej cial proteino-
wych. Rzeczywiscie chleb ciemny zawiera wigcej biatka, je-
dnakze z powodu obecnosci grubszych czasteczek otrab nie
zostaja one nalezycie wyzyskane. Badania odnos$ne wykazaty,
iz chleb wiele otragb zawierajacy zostaje zle strawiony, a wy-
zyskanie jest znacznie gorsze jak przy chlebie jasnym, bo
straty suchej substancyi wynosza do 17°/0, przy jasnym tylko
7°/0, za$ straty ciat biatkowatych dochodza do 52»/0, za$§ przy
chlebie jasnym do 25°0. Grubsze czasteczki, otrgby, dziataja
ujemnie, one podrazniaja kanaly trawiace, powodujac gorsza
praceg, niedostateczne trawienie, a nawet utrudniaja wyzyska-
nie innych zreszta tatwo strawnych pokarmow.

Chleb z maki jasnej jest pulchniejszy, posiada wigksza
objetos¢ przy tyinsamein cig¢zarze niz to ma miejsce przy
chlebie ciemniejszym. To rozpulchnienie utatwia lepsze tra-
wienie, podczas gdy przeciwnie chleb malo pulchny, mato
porowaty, zle wyruszany jest trudno strawny.
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Pewna drobna ilo$¢ kwasowatosei do 0,09%, jaka otrzy-
muje si¢ przy fermentacyi drozdzami prasowanomi, czyni
chleb nietylko smaczniejszym, lecz i tatwiej strawnym inilna
kwasowa,to$¢ dochodzaca do 0,5°/0, jaka spotykamy zazwy-
czaj przy cblebie chlopskim jest z reguty szkodliwa, bo ata-
kuje zbyt silnie organa trawienia, jednakze zauwazy¢ nalezy,
iz organizmy przyzwyczajone do wysokiej kwasowos$ci (na
wsi) znosza bez najmniejszej szkody wysoka kwasote. Silna
kwasowato$6 ma pewna zalete a to, iz ostabia wptyw szko-
dliwych zanieczyszczaé, jakie w chlebach chtopskich mozna
spotyka¢. Ludzie ze stabemi zoladkami, zwlaszcza chorzy na
katar powinni wystrzega¢ si¢ spozywania silnie kwasnego
chicha. Przy potrawach migszanych pewna wyzsza kwasowos¢
nie szkodzi, a nawet jest korzystng.

Co sig¢ tyczy, jaki gatunek chleba jest pod wzgledem
hygienicznym lepszy? — to liczne badania stwierdzaja, iz
chleb pszeniczny jest najzdrowszym i pod kazdym wzgledem
najkorzystniej szym.

Czesto styszy si¢ zapatrywania, jakoby chleb $wiezy,
jeszcze ciepty miat by¢é zdrowiu szkodliwy. Badania Spira
i Jungmanna, jakie w tym kierunku zostaly przez nich pod-
jete, nie moga powyzszych zapatrywan potwierdzi¢. Chleb
tak Swiezy jak 1 stary zachowuje si¢ zupehlie jednakowo,
tak co do S$liny, jakotez soku zoladkowego i kiszkowego,
wzglednie enzymoéw. Spostrzezenie, jakoby chleb $wiezy miat-
by¢ szkodliwym, mozna tylko w ten sposob wyttdmaczy¢,
iz chleb $wiezy, jako wigcej pulchny zostaje z tatwoscia pot-
kniety, nim zostal odpowiednio przez gryzienie rozdrobniony.
Nie rozgryziony chleb $wiezy tworzy grudki, ktére opieraja
si¢ dziataniu soku zotadkowego, wzglednie kiszkowego. Jezeli
jednakze zostanie dobrze pogryziony, niema zadnej rdznicy,
czy jemy chleb $§wiezy, czy stary.

Sol jaka bywa dodawang do chleba, ma przyczyniaé
si¢ do tatwiejszego trawienia cial proteinowych.

Poniewaz pieczywo z maki jasnej posiada mato ciat
biatkowatych, przeto przez dodatki rozne starano si¢ ilo$¢ ich
zwigkszyé. Z roznych propozycyj najwazniejszym jest doda-
tek mleka, rowniez w celu podniesienia pozywnosci dodaje
si¢ czesto obok mleka, masto. Inne dodatki maja jak dotych-
czas tylko lokalne znaczenie, przeto je pominiemy.

Konczac wyktad reasumujemy nasze uwagi:

Maka uzyta na pieczywo powinna pochodzi¢ ze zboza
zdrowego, dobrze oczyszczonego. Mlewo powinno by¢ bardzo
drobne i zawiera¢ wiele cial biatkowatych, a mozliwie drobne
ilosci otrab. Dodatki mleka i masta do ciasta sg bardzo ko-
rzystne. Chleb powinien by¢ zrobiony na drozdzach prasowa-
nych, dobrze by¢ wypieczony, silnie porowaty, o kwasowosci
drobnej. Wreszcie nadmieni¢ nalezy, iz chleb pszeniczny jest
najhygieniczniejszy.

Pasteuryzowanie mleka i smietany.

przez

Zygmunta lhnatowicza,

asystenta przy katedrzo hodowli i mleczarstwa Uniwersytetu Jagiellonskiego.

Dokoriczenie.

Majac na uwadze to wszystko, co na poczatku niniej-
szego artykutu powiedzielismy, byloby moze wtasciwem za-
stanowi¢ si¢, czy i w Galicyi nie nalezatoby rozpowszechni¢
metod¢ pasteuryzowania $mietany w dobrze prowadzonych
mleczarniach. My$l ta byla juz okolicznosciowo poruszana
przez Komitet Towarzystwa rolniczego krakowskiego. W spra-
wozdaniul) z dziatalno$ci Towarzystwa w zakresie mleczar-
stwa za rok 1901 czytamy:

,Zalozenie szkoly mleczarskiej... jest koniecznem, a to
tein wiecej, ze w kierunku serowarstwa i wyrobu produktow
pasteuryzowanych nic prawie dotagd nie zdziatano®.

1) Sprawozdanie c. k. Towarzystwa rolniczego krakowskiego za rok
1901 str 35.

ROLNICZY

Zaprowadzajac pasteuryzowanie $mietany, pamigtaé je-
dnak nalezy, ze jakkolwiek jest ona bardzo cennym S$rodkiem
do poprawienia jakosci masta, to jednak nie jest ona $rod-
kiem ,uniwersalnymll i wad masta, ktérych zrédlo tkwi w nie-
czystem obchodzeniu si¢ z mlekiem lub w wadliwej metodzie
fabrykacyi masta, nie usunie. Dlatego tez pasteuryzacya sto-
sowang by¢ moze z dobrym skutkiem tylko w mleczarniach,
w ktorych przestrzegang jest czysto$¢, a fabrykacya prowa-
dzong jest umiejetnie. Zanim si¢ ja zaprowadzi, powinno si¢
przedewszystkiem usunaé braki, wynikajace z nieumiejetnego
obchodzenia si¢ z mlekiem i wadliwej jego przerobki.

Brakéw tych mamy niezawodnie jeszcze wiele do usu-
nigcia w naszych mniejszych, a moze j w niektéorych wig-
kszych gospodarstwach mlecznych.

Na zakonczenie niniejszego artykulu podaje opis przy-
rzaddéw, uzywanych do pasteuryzowania mleka iub $mietany.
Opisujac je, uwzglgdnia¢ bede przedewszystkiem te, ktore
moga by¢ uzyte w matych mleczarniach wtoscianskich lub
dworskich, nie posiadajacych kottow parowych. Chodzi tu za-
tem o przyrzady niezbyt skomplikowane, zwykle tez i naj-
tansze, takie, z ktorymi obchodzenie si¢ nie przedstawia Za-
dnej trudnos$ci, nawet dla prostego robotnika, i ktéore w razie
potrzeby mogtyby by¢ uzyte réwniez do innego celu, jakoto
do podgrzewania mleka przed odtluszczaniem, do grzania wody,
potrzebnej do mycia naczyn mleczarskich, a nawet do przy-
gotowywania paszy dla inwentarza.

Pastauryzator, majacy dobrze speinia¢ swe przeznacze-
nie, powinien odpowiadaé¢ nastepujacym wymaganiom:

1) Powinien dawa¢ moznos$¢ ogrzewania mleka, lub $mie-
tany nawet do 100° C, dzialajac przytern prawidtowo, nie-
przerwanie i nie wptywajac szkodliwie na smak lub wyglad
pasteuryzowanego materyatu. Jakkolwiek bowiem dla celow
maslarstwa wystarcza zazwyczaj ogrzewanie do 70° C, to je-
dnak wyjatkowo moze =zaj$¢ potrzeba zastosowania wyzszej
temperatary (np., w razie zarazy — pasteuryzowanie mleka
odtluszczonego i t. p.).

2) Powinien posiada¢ urzadzenie proste, nie wymagajace
specyalnej .obstugi pod dozorem fachowego mechanika.

3) Powinien zuzywaé nie wiele pary, a wzglednie opatu.

4) Powinien by¢ tak urzadzony, aby tatwo mozna bylo
go czysci¢; te zwlaszcza czeSci przyrzadu, ktore gtownie pod-
legaja zanieczyszczeniu, powinny by¢ tatwo dostgpne, aby mo-
gly by¢ doktadnie szczotka oczyszczone.

5) Wreszcie pasteuryzator nie powinien by¢ zanadto
drogim, aby byl dostepny nawet dla bardzo matych mleczarn
i drobnych gospodarstw.

Wszystkie te wymagania tylko do pewnego stopnia mo-
zna pogodzi¢. Pasteuryzator, odpowiadajacy w zupelnosci je-
dnym wymaganiom, zwykle okaze si¢ niezupeinie dobrym pod
innym wzglgdem. Mozna powiedzie¢, ze naogédl pasteuryzator
tani i mniej skomplikowany bedzie ustgpowal innym, bardziej
skomplikowanym, pod wzgledem dokladnos$ci roboty, a zwla-
szcza nie bgdzie dawat zupelnej re¢kojmi, ze pasteuryzowany
w nim materyal przez sama juz pasteuryzacy¢ nie ulegnie
pewnym zmianom.

Wobec tego, ze w naszych mleczarniach, pasteuryzowa-
nie mleka i $mietany nie jest jeszcze rozpowszechnione, nie
posiadamy danych co do praktyczno$ci rozmaitego systemu
pasteuryzator6w w naszych warunkach. Nie mamy takze
stacyi do$wiadczalnej, w ktérej przyrzady i machiny rolnicze
albo mleczarskie bytyby poddawane §cistym prébom pod wzgle-
dem warto$ci ich w naszych warunkach. Z koniecznosci wigc
zniewoleni jesteSmy zwraca¢ si¢ o informacye do zrodel za-
granicznych, ktore tylko po cz¢sci zadowolni¢ nas moga.

Na uwage zastuguja wyniki konkursu, urzadzonego
w r. 1902 w Kleinhof-Tapiau przez izby rolnicze: wschodnio-
i zachodnio pruskie, centralny wschodnio-pruski zwiazek rol-
niczy oraz centralny zwigzek litewsko-mazowiecki, wschodnio-
pruski zwigzek mleczarski i stacy¢ doswiadczalng w Klein-
hof-Tapiau. Konkurs ten dlatego zasluguje na baczniejsza
uwage, ze poswigcony byl specyalnie porownawczym proéhom
pasteuryzatorow do uzytku recznego, dla mleczarh nie
zaopatrzonych w motory, a wi¢c dla takich mleczarn, jakie
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wlasnie w kraju gléwnie posiadamy. Na tym konkursie z 13
nadestanych przyrzadow uznano za odpowiadajacy wszy-
stkim wymaganiom jedynie pasteuryzator Ahlbornal kto-
rego opis podajemy na koncu niniejszego artykutu. We wszy-
stkich innych przyrzadach znaleziono wigksze lub mniejsze
braki, ktére jednak zdaniem rzeczoznawcoéw po wprowadze-
niu drobnych zmian w konstrukcyi mogtyby by¢ usunigte.

Najprostszy przyrzad do pasteuryzacyi stanowi kociet,
opatrzony pokrywa. Zla jego strong przy uzyciu pasteuryzacyi
jest ta okoliczno$¢, ze ciepto paleniska dziala wprost na mleko,
znajdujace si¢ na dnie, i nagrzewajac je silniej, niz w innych
miejscach naraza nét przypalenie. Kontrolowanie i choéby przy-
blizone regulowanie cieploty mleka jest bardzo trudne, prawie
niemozliwe.

Z wtlasciwych pasteuryzatorO6w wymienimy nastgpujace:

Podgrzewacz do mleka z bezposSredniem opalaniem
(Rye. 1 i 2). Dostarczaja fo: Towarzystwo akeyjne ,Alfa-

Separator®, C. Juran w Wiedniu i inne firmy. Prze-
Zbiornik na mleko.
b
wyptyw
mleka
kociot na

rozgrzewam
kociet na wodg¢ a, a w nim naczynie na mleko; naczynie to, we-
wnatrz przedzielone na dwie potowy, zaopatrzone jest w zagtle-
bienie, w ktore wchodzi goraca woda. Mleko, dostawszy sig
z umieszczonego w gorze zbiornika b przez kurek e do tego na-
czynia, dazy po wewnetrznej jego polowie w dol, poczem podnosi
si¢ kolo zewnetrznej §ciany w gore. Podczas tego ogrzewa sig
ono i wyptywa na zewnatrz. Woda w kotle moze by¢ ogrzana
do 100° C. Do kontrolowania jej cieploty stuzy cieplomierz.

Przyrzad ten podgrzewa na godzing 600 litrow mleka,
pasteuryzuje za$ ilo$¢ mniejsza. Kosztuje'l80 koron. Jurany
wyrabia ten sam przyrzad w mniejszej wielko$ci, podgrzewajacy
w ciaggu godziny do 400 litrow i pasteuryzujacy odpowiednio
mniejsza ilo§¢ $mietanki lub mleka. Kosztuje on 150 koron.

Pasteuryzator ,Mitra", pomystu Z. Rudowskiego, wy-
rabiany przez firm¢ ,,Tadeusz Kowalski i A Trylski“
w Warszawie. (Ryc. 3.) Jest to jedyny pasteuryzator, wyra-
biany przez polska firme.

Przyrzad ten sktada si¢ z pieca, ktorego $ciany sg wy-
lozone papa asbestowa. W piecu zawieszony jest miedziany
kociet na wod¢ pojemnosci 40 litrow. Do napeinienia kotta
woda stuzy lejek, umieszczony w gornej jego Czgsci; do opro-
znienia — kran z boku przyrzadu. W kotle z woda zanurzone
sa dwa blaszane cylindry, na dnie zlaczone ze soba krotka
szeroka rurg, zmocowana $rubunkiem, przy czyszczeniu daja-
cym si¢ z latwoscia usunac.

Smietanke lub mleko wlewa sic do gérnego zbiornika
zkad przez kran splywa ona na lejek, a z lejka dostaje si¢
pomigdzy S$ciany dwu blaszanych cylindrow. Stykajac si¢ na
powierzchni cylindréw z goraca woda, otaczajaca je na ze-
wnatrz i od wewnatrz, §mietanka nagrzewa si¢, poczem wznosi
si¢ ku gorze i splywa przez wylot do zbiornika.

Pasteuryzator Rudowskiego nagrzewa okoto 200 litrow
$mietanki lub mleka do tem-
peratury 30—80° C. Moze on
takze stuzy¢ jako podgrzewacz
do mleka, przyczem podgrze-
wa do 700 1 na godzing od
5° do 30° C; moze by¢ uzy-
ty roéwniez do grzania wody
w mleczarni lub jako piec eyr-
kulacyjny do grzania wody dla
pojenia inwentarza w porze zi-
mowej. Kosztuje 180 rubli, czyli
okolo 380 koron.

Patentowany ogrzewacz
frankfurckiego Towarzystwa
przemyslu mechanicznego.
Urzadzenie tego przyrzadu jest
bardzo proste: wewnatrz znaj-
duje si¢ kociet na wodg; do ko-
tta wpuszczony jest system rur,
za pomoca ktoérego mleko jest
wprawiane W nieustanny, re-
gularny ruch. Zbiornik na §mie-
tank¢ lub mleko, przeznaczone
do pasteuryzacyi, umieszczony
jest w gorze. Rury cyrkula-
cyjne sa tak urzadzone, ze przez
odjecie $rub dajag si¢c wyjac od-
dzielnie, co umozliwia dokta-
dne wyczyszczenie kotta szczo-
tka. Obstuga wymaga jednego
czlowieka.

Ogrzewacz ten moze by¢
uzywany jako kociet parowy
do wywiazywania pary, do my-
cia lub wyparzania naczyn do
mleka, jak réwniez do parowania ziemniakoéw i innej paszy.
Ogrzewa na godzing 600 1. §mietanki lub mleka od 90—92° C «
kosztuje 800 M.

Pasteuryzator ,le Franeais" z fabryki Gaulin&Co.
w Paryzu. W dolnej czg¢s$ci tego pasteuryzatora znajduje si¢
kociet o nizkiem ci$nieniu, opatrzony klapami bezpieczenstwa,
przez co nie przedstawia obawy wybuchu.

Przyrzadu tego uzywa si¢ w spos6b nastepujacy: na-
petnia si¢ kociet woda przy pomocy lejka, ukrytego w pokry-
wie, do pewnego poziomu, ktéry mozna skontrolowaé, poczem
roznieca si¢ ogien i za pomoca drugiego lejka, umieszczonego
z boku, napetnia si¢ zbiornik $mietanka albo mlekiem. Z chwila,
gdy reka da si¢ wyczué, ze gorny brzeg pasteuryzatora jest
goracy, puszcza si¢ w ruch korbe w celu migszania mleka,
nie dopuszczajac w ten sposéb do osadzania si¢ jego w zbior-
niku; korb¢ obraca si¢ dopoty, az mleko nie ogrzeje si¢ do
zadanej cieploty, zazwyczaj 75° C.

Umieszczony w gornej czesci kablak jak rowniez mie-
szadlo moga by¢ odjete, czyszczenie wigc przyrzadu nie przed-
stawia trudno$ci. Aparat Gaulin’a jest zbudowany mocno
i w uzyciu jest wygodny. Podczas pasteuryzacyi S$mietanka
lub mleko nie przybieraja ani niewlasciwego zapachu, ani
barwy. Korba moze by¢ zamieniona na szajbe do kieratu lub
motoru.

Przyrzad Nr. 1, wysokos$ci 1'45 m. i szerokosci 0 70 m.,
ogrzewajacy na godzing 125 litrow $mietanki lub mleka, ko-
sztuje 550 frankow. Nr. 2 na 250 1. — 675 frankow.

Ahlborna oszcz¢dny ogrzewacz parowy do mleka.
Ogrzewacz Ahlborna sktada si¢ z trzech czgsci: z dolnej,
ktora stanowi kociet parowy, z paleniskiem wewnatrz; $rod-
kowej, obejmujacej przekladni¢ trybowa, za pomoca ktorej

wmm

Ryc. 3.
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ruch korby rgcznej przenosi si¢ na pionowa o$ obrotowa przy-
rzadu; i gornej czgSci, czyli wlasciwego pasteuryzatora.

Pasteuryzator ten tworzg trzy walce spotsrodkowce. Z tycli
zewngtrzny o falistej powierzchni, opatrzony u gory i u dohlu
pierscieniowemi misami, przytwierdzony jest stale do wypu-
ktej nakrywy S$rodkowej czg¢Sci przyrzadu. Drugi z rzedu
walec, osadzony na pionowej osi przyrzadu i prowadzony za
pomoca przektadni trybowej w szybki ruch obrotowy, two-
rzy pewnego rodzaju mieszadto. Rozdziela go na dwie czesci
$cianka pozioma, nadajac mu ksztalt dwoch dzwonow odwro-
conych. Z tych mniejszy ku dolowi obrécony, stuzy jako
bania powietrzna, w wigkszym za$§ otwartym ku gorze, za-
wieszony jest u pokrywy przyrzadu trzeci walec o przekroju
pierscieniowym; dajacy'si¢ ogrzewa¢ doprowadzana do jego
wnetrza parag. W $rodku tego walca pierScieniowego, a w prze-
dtuzeniu gtownej osi obrotowej, osadzone jest znowu migsza-
dto skrzydetkowe.

Doda¢ jeszsze nalezy, ze pokrywa przyrzadu, w ktorej
zawieszony jest ogrzewalny walec pier§cieniowy, ma takze
$ciany podwojne. Z tych jedna zlaczona jest za pomoca kle-
szczy¢ Srubowych z wewngtrznym walcem z blachy falistej,
druga za$ stosownie wygicta, okrywa goérng mis¢ pierscie-
niowa.

Mleko odbywa w przyrzadzie nast¢pujaca droge:

Ze stojacego obok zbiornika, dostaje si¢ ono za pomoca
pompy lopatkowej przez rure tloczna do dolnej przestrzeni
walca ruchomego, gdzie, jak u bani powietrznej, wyréwnuja
si¢ uderzenia pompy. Stad juz réwnomiernym doptywem, opty-
wajac dolna krawedz ruchomego walca, podnosi si¢ mleko
w gore szparg utworzong pomiedzy ptaszczem falistym a ze-

wnetrzng $ciang walca ruchomego, przyczem zaczyna ogrze-
waé si¢, odbierajac cieplo od mleka splywajacego roéwnocze-
$nie na dot po zewnetrznej powierzchni plaszcza falistego.

Doszedlszy do gornej krawedzi, porusza si¢ teraz mleko w kie-
runku przeciwnym, a sptywajac w doél przestrzenia wolng
pomiedzy walcem ruchomym i zewnetrzng $ciang pier§cienio-
wego. walca wypelnionego para, ogrzewa si¢ coraz wigcej.
Przytem obracajacy si¢ szybko okoto swej osi walec ruchomy,
dziala jako migszadlo, sprowadzajac co raz nowe warstwy
mleka w zetknigciu z ogrzang powierzchnia walca parowego.
Od spodu tego walca podnosi si¢ mleko w goérg, ogrzewane
znowu wewnetrzng jego $ciang i mig¢szane ciagle za pomoca
skrzydelek migszadta $rodkowego. Doszedlszy do gory, prze-
lewa si¢ mleko pod pokrywa najprzéd na goérna misg, a z tej
splywajac po zewnetrznej powierzchni plaszcza falistego do-
staje si¢ do dolnej misy, a wreszcie przez wylew do pod-
stawionego naczynia.

W ten sposob, podczas tej dtugiej drogi, uzyskuje mleko
stopniowo i z wielka oszcz¢dnos$ciag paliwa, potrzebna do zu-
pelnego spasteuryzowania cieptote. Do odprowadzenia na ze-
wnatrz zawartego w mleku powietrza stuzg dwie rurki. Jedna,
umieszczona w S$rodku na odnodze dzwigajacej cieptomierz od-
prowadza banki powietrza wraz z czastkami mleka juz dosta-
tecznie ogrzanego, do gornej misy; przez druga za$, umocowang
u brzegu pokrywy, dostaja si¢ porwane powietrzem czastki
mleka, jeszcze niedostatecznie ogrzane, napowrot do zbiornika,
azeby przej$¢ jeszcze raz cata droge pasteuryzacyi.
dziatania przyrzadu powinno si¢ utrzymywac
to mozna regulowac
umie-

Podczas
ci$nienie 2/10—3/10 atmosfery. Ci$nienie
przez odpowiednie przymykanie i odmykanie klapy,
szczonej przed popielnikiem, jak réwniez drzwiczkami pale-
niska. Mozna tez przy wyzszem ci$nieniu szybciej, a przy

pilnowania paleniska itd. wystarcza
nik jest dostatecznie wielki tak. ze podczas roboty nie potrzeba
rownoczes$nie mleka donosic.

Pasteuryzator Ahlborna moze by¢ uzyty réwniez jako
podgrzewacz do mleka. Jest on, jak wspomniatem wyzej, je-
dynym przyrzadem do pasteuryzowania, ktoéry, na konkursie
w Kleinhof-Tapiau, uznano za odpowiadajacy wszelkim wy-

mogom.

ROLNICZY.

Fabryka Ahlborna w Hildesheimie wyrabia te przyrzady

w roznych wielko$ciach. Pasteuryzator, ogrzewajacy w cig.ni

godziny 300 Ilitrow $mietanki Iub mleka z 12° do 100° C
-f’ie w Niemczech 600 marek.

Sprawy biezace.

Mleczarstwo Austryi goérnej w postaci odczytu illustro-

wanego demonstracyjnie przy pomocy Skioptikonu. Taki od-
czyt miatl nauczyciel fachowy Brosch w c. k. Towarzystwie
rolniczem gorn. Austryi. Obrazy S$wietlne illustrowaty zaczy-
najac od poczatku otrzymywanie paszy na tace, koszenie i su-
szenie siana przy pomocy maszyn i aparatdow, przechowanie
siana — wyobrazenie o 860 kilogramach siana potrzebnego
na sporzadzenie 20 kilogr. masta i przedstawity hodowle miej-
scowa najwigcej wartoSciowych ras bydla.
Niektore obrazy okazywaly naocznie stary sposob zbie-
$mietany w poréwnaniu z nowym racyonalnym przy
uzyciu separatoréw, szczegdétowa ich konstrukcye¢ zewnetzna
i wewnetrzng. Podobnie unaoczniono réznorodne stacye mle-
czarskio Gornej Austryi, rolnicza stacy¢ w Otterbach, badanie
$mietany przy pomocy aparatu Gerbera i wiele innych rze-
czy. Rzecz prosta, ze taki wyktad jest niestychanie doniosty
utrwala bowiem w pamigci stuchaczy obrazowo przedstawione
szczegoly mleczarstwa w sposob najltatwiej dziatajacy na zmy-
sty i w sposdb najtrwalszy. Oest. landw. W. Blatt.

Znana fabryka wyrobow chemicznych Michata Barthelu
i Spotki w Wiedniu, przeniosta swoje biura i sktady od 15

rania

Vyniki spisu bydia z I grudnia 1902 w Prusiech. W cza-
siec od r. 1900 do 1902 liczba koni urosta z cyfry 2,923 627
do cyfry 2,927.484, liczba $win z cyfry 10.966.921 do cyfry
12.749.998. Ubytek okazuje bydilo rogate z 10,876.972 na cy-
fr¢ 10,405.769 i owce z 7,001.518 na 5,917.698.
Oest. landw. W. BIL
Liczba kom wurosta przeto o 0.13%. $win o 1626%
a liczba bydta pomniejszyta si¢ o 4-33%, owiec o 15-26%.

WIADOMOSCI HANDLOWE.
Zboza.

mre 1611 10y > -« Lwow 16/V1

m.70As7‘r,s - ‘¢K' 9n w

Kukurydza. Krakow 26/V 140,(—60 00 K Wio<inn ic/\n t
S3-22 to= Ll S-r% # ‘
) UA Y Lo¥W-12.6 TArnow 3/V1 16.00-16.60 K. aa 100 kq

Lwéw * 3 rarnéw 160,,~ 16-60

Straczkowe, przemystowe, okopowe i nasiona.

K L 1631 SOWBROTY TFR(0T 24580 19768 11801k 209018609
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Fasola. Krakéw 16/VI, 18.00-26.50 A. Wieden, 16/VI drob. 2400 -
26.00 A., dtuga i plaska 25.00—28.00 A., pstra 1J.dO 15.50
16/V1 1400—16.00 A. za 100 kg.

Kartofle. Krakow 16/VI3.60-4 40 A ~ 1HIL Wieded 12/VI8.00-9.00
A. Tarnéw 13,VI 3.60-4.00 A. Lwow 12/v 0.00 ~0-00 A. za 100 ky.

Pszenica Zyto Jgczmien Owies

1Czerwie

— 12.50—13.20
15.10- -16.25 12.50- -14.01 11.05—12.00 .
15.50- -15.80 12.20- -12.41 10.00— 11.00 11.40—12.20
1200~ -15.00 12.00. -13.01 12.00—13.00 12.00—12.50

Krakow....

Powoloczyska 14.00- -15.00 11.20- -11.70 8.80—10.00 10.20—10.50
ros. bez cla 12.00. -12.90 8.80- 9.3000.00—CO00 7.80— 8.80
Wieden 1510, 1530 14.30- 14.5013.20—14.00 12.10—1250
Peszt 14.80- -15.10 12.40- 12.7011.40-11.50 10.80—10.90
Ceny w koronach
za 100 kg.

_-16.53 13.25-13.6012.00-14.00 12.50-16.60
1\3Ner1;n ............. igéé -15.70 U 60-12.9011.20—14,20 11.20—13.40
porz(;cazw 12.60. -17.30 11:50—12.8011.60—14.30 12.50—14.00
Ceny w markach

za 100 kg.
W arszawa 12 5.50—5.75 405—4.15 4.10—4.30 2.90- 3.25
Ceny w rublach

za korzec.

Zwierzeta i produkty zwieizece.

Woty. Wieden 15/VI, galicyjskie prima 70.00-76.00 A secunda
62 00-69.00 A, tertia 56-61 A', za 100 kg. zywej wag.. Sped z Galicy,
i Bukowiny 606 sztuk. ™

Nierogacizna Wieden 15/VI prima 94-100 A, ttuste 100.00-105.00
A. za 100 kg. zywej wagi.

Podaorze pod Krakowem 19/V1. Spedzono na targ 320 sztuk bydla
rogatego, 210 sztuk cielat, 84 sztuk trzody Ptacono za bydlo z paszy
lepszej jakosci 62-68 AT, za s$rednie 56—62 A., za cielgta 06 60 i.
za trzod¢ 78-82 A. za 100 Kg. zywej wag.. Sprzedano wszystko.

Masto. Wieden 12/VI, deserowe 2.20—2.40 wiejskie 200-2.20 A .
zwykle targowe 1.60-2.00 /i. Krakow 6/VI targowe 160-1.80 A za 1
ka Hamburn 12/VI  stotowe I klasy 188.00—200.00, II klasy 187.00
186 00 ill klasy 170.00—182.00 marek za 100 kg. Berlin 13/VI dworskie
i spotkowe, prima 196—200 secunda 190—196, tert.a 190-192 marek

za 100 kg.

Jaja. Wieden 12,VI, prima 43-44 sztuk, secunda 45-46 sztuk kon-
serwowanych w wapnie 00 sztuk za 2 A., Krakow 16/VI 2.40—2.80 K.
Berlin 16/VI 2.40—2.80 M. za kopg.

Spirytus.

Wieden. 15/VI surowy 75% 40.40-40.90 K, rafinowany 90% bez
optaty 133.00—133.50 K.

Lwow 16/VI gotowy paritas Tarnopol 35.50—36.10 A.

Krakéw 16/VI okowita z optata, na 75% Tral. 136 A., spirytus
z optata, na 95% Trat. 176 A, za Hektol.

Pasza.

Siano. Krakéow 16/VI 5.60—6.60 A, Tarnow 13/VI450—5.00 A.
Wieden 12/VI 4.40—5.80 A. za 100 kg.
Koniczyna. Krakow 16/VI, 6.60-6.80 A. Wieden 12/VI4.80-6.80 A.

za 100 kg.
Stoma. Krakow 16/VI 4.40-4.60 A. Tarnow 13/VI, 340-3.80 A.
Wieden 12/VI 3.00-4.00 za 100 kg.

Redaktor odpowiedzialny: Dr. Adam Krzyzanowski.

OGLOSZENIE.

Komitet c. k. Towarzystwa rolniczego w Krakowie udziela¢ bedzie
subwencyi na budowg¢ wzorowych gnojowni wloscianskich, wzglednie na od-
powiednig przerobke stajni (przez poglegbienie, w celu utrzymywania na-
wozu pod bydiem). Subwencya na gnojownie polega¢ bgdzie na udzieleniu
materyatu potrzebnego na budowe tejze, oraz na pokryciu czesci kosztow
wybudowania, za$§ subwencya przy przerobie stajni polega¢ bedzie na po-
niesieniu przez Komitet kosztow przerobki.

O subwencye ubiega¢ si¢ moga tylko cztonkowie Towarzystw rolni-

czych okrggowych.

Prosby o subwency¢ maja by¢ wnoszone za posrednictwem Towa-

rzystw rolniczych okrggowych. W prosbach wyszczegdlni¢ nalezy obszar

gruntu, tak i roli, ilo$¢ bydta, stan budynkdéw gospodarczych, oraz zata-
czy¢ deklaracyg, na mocy ktorej zobowiazuje si¢ wtasciciol subwencyono-
wanej gnojowni do utrzymywania takowej w stanie nienagannym przez
lat trzy.

Wyptata przyznanej subwencyi nastapi przez Towarzystwa okrggowe
w polowie po zwiezieniu materyalu, a w potowie po wykonaniu budowy.
Blizszych wyjasnien udziela Towarzystwa rolnicze okrggowe.

Krakow, dnia 10 czerwca 1903 r.

Z Komitetu c. k. Towarzystwa rolniczego w Krakowie.

KONKURS.

Komitet c. k. krakowskiego Towarzystwa rolniczego oglasza niniej-
szom konkurs na:

a) jedna chlewni¢ zarodowa trzody czystej rasy yorkshire,

b) dwie chlewnie zarodowe ,poprawnej rasy zulawskiej",
pod nastgpujacymi warunkami:

1. Kazda z wyz wymienionych chlewni zarodowych sktada¢ si¢ be-
dzie z jednego knura i sze$ciu macior.

2. a) Knur zakupiony z funduszéow subwencyjnych dany bedzie bez-
ptatnie do chlewni zarodowej.

bj Knur pozostaje wlasno$cia Komitetu i moze by¢ zamieniany na
innego, jezeli okaze si¢ tego potrzeba.

¢) Jezeli knur dany przez Komitet do chlewni zarodowej stanie sig
niezdatnym do chowu, wtedy zostanie sprzedany na rzecz funduszu sub-
wencyjnego Komitetu, a chlewnia zarodowa otrzyma z Komitetu innego
knura pod tymi samymi warunkami.

3. a) Maciory dane bg¢da hodowcy utrzymujacego chlewni¢ zarodowa
pod warunkiem zwrotu 50% ceny zakupna i transportu.

b) Maciory te z czasem jako do chowu nieodpowiednie sprzedane
zostang w polowie na rzecz funduszu subwencyjnego Komitetu i w potowie
na rzecz hodowcy, ktory w to miejsce otrzyma od Komitetu inne do chowu
odpowiednie maciory i to pod warunkiem w ustgpie 3a podanym.

4. W chlewni zarodowej oprocz knura przez Komitet przydzielonego,
nie wolno chodowcy utrzymywac¢ zadnego innego knura do rozptodu.

5. a) Komitet w miar¢ potrzeby i dyspozycyjnych funduszéw zaku-
pywaé¢ bedzie od chodowcy przychowane od sztuk zarodowych zdatne do
chowu prosigta w wieku 3—5 miesigcy i to po cenie przez Komitet w sty-
czniu na caly rok ustanawianej.

b) Wszystkie inne sztuki z przychowku, przez Komitet nie nabyte,
moga by¢ przez utrzymujacego chlewni¢ zarodowa na rzecz jego sprzedane,
byle nie pod firma Komitetu c. k. krakowskiego Towarzystwa rolniczego.

6. W razie zachorowania jednej, lub wigcej sztuk, winien jest utrzy-
mujacy chlewni¢ hodowca natychmiast sprowadzi¢ na swoj koszt wetery-
narza i da¢ znaé o chorobie Komitetowi. W razie zaniedbania tego warunku
hodowca odpowiada za straty, ktoreby Komitet poniost.

7. W razie wybicia subwencyjnych sztuk zarodowych z urz¢du wsku-
tek pomoru, Komitet przy wynagrodzeniu za sztuki wybite bierze za knura
cata kwotg, za maciory za§ po potowie z hodoweca,

8) komitetowi przystuguje prawo przeniesienia kazdej chwili chlewni
zarodowej w inne miejsce, a chodowca otrzyma w tym wypadku tytutem
zwrotu te kwote, ktoéra si¢ przyczynil do zakupna sztuk zarodowych.

9.°W razie stwierdzenia przez Delegata Komitetu niedbalego utrzy-
mywania chlewni zarodowej przez hodowcg, lub tez niedotrzymywania zjego
strony warunkow zawrze¢ si¢ majacej ,,Umowy" przystuguje Komitetowi
prawo zwinigcia chlewni zarodowej i to-

a) przez oddanie jej innemu hodowcy pod warunkiem w ustgpie 8
podanym, albo

6) przez sprzedaz subwencyjnych sztuk zarodowych, w ktéorym to wy-
padku w pierwszym rze¢dzie bedzie z kwoty ze sprzedazy osiagnigtej pokryta
ta kwota, ktora Komitet zaptacit za sztuki zarodowe i ich transport.

10. Przy przeniesieniu, lub zwinigciu przez Komitet chlewni zaro-
dowej, hodowca zrzeka si¢ wszelkich pretensyi do Komitetu z tego tytulu
powsta¢ mogacych.

11. Wszelki przychowek od subwencyjnych sztuk zarodowych jest
wtasnos$cig hodowcy utrzymujacego chlewni¢ zarodowa.

12." Chlewni¢ zarodowa otrzymuje hodowca na przeciag lat czterech,
po uplywie za$ tego czasu i po dopehlieniu wszystkich ,,Umowa" obj¢tych
warunkéw — subwencyjne maciory zarodowe przechodza na wtasno$¢ ho-
dowcy, za$ knur zakupiony wylacznie z funduszéow subwencyjnych Komi-
tetu pozostaje jego wtasnoscia.

13. Hodowca poddaje si¢ przez lat cztery co do chlewni zarodowej
kontroli i poleceniom Komitetu, wzglednie jego Inspektora hodowli, lub
tez Delegata.

14. Hodowca otrzymujacy chlewni¢ zarodowa, obowiazany jest da-
waé bozplatnie furmanke¢ dla Inspektora hodowli, wzglgdnie Delegata Ko-
mitetu do najblizszej stacyi kolei i z powrotem, skoro Inspektor lub Dele-
gat powiadomig hodowc¢ o dniu przybycia w sprawie chlewni zarodowe;j.

Zgtoszenia do powyzszego konkursu nalezy wnosi¢ do Komitetu c. k.
krakowskiego Towarzystwa rolniczego (Krakow,- Basztowa 1 6), najpdzniej
do 15 lipca r. b., a petenci winni w swych podaniach wyraznie zaznaczy¢
o jakiej rasy chlewni¢ zarodowa pragna si¢ ubiegac.

Krakow, 12 czerwca 1903 r.

Z Komitetu c. k krakowskiego Towarzystwa rolniczego.
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Powozéw mnostwo,
wozkow duzo wolantow
otwartych poddostatkiem
kuczer, faetonow damskich
huk, a ze kupujacych jost
tego roku brak, to tez
wszystkie powozy, wozki no-
we i uzywane okoto 50 sztuk,
sprzedaje po wyjatkowo
niskich cenach za gotoé-

wke bez posrednikow
w konces. sktadach

z pojazdami uzmenem

na resorach

ST. CYRANKIEWICLZ

przy ul. Brackiej 1.9.
przy ul. Szpitalnej 1 34.

naprzeciw teatru krakowskiego

W tadciciel konces. skladow
z powozami mieszka przy ul.
Sw. Jana 1 30 parter
(pod pawiem).

TYGODNIK ROLNI'CZJY.

Najlepsze zuzytkowanie mleka, najwie-
kszy wydatek masta i najlepsze masto
sa tylko wtedy mozliwe, jezeli si¢ od-

dziela

ALFA

z mleka zapomoca

SEPARATOR

360000 centryfug w uzyciu. 600 pierwszych nagrod,

brand Prix Paris

Wszelkie przyrzady potrzebne w gospodarstwie mlecznem:

Kierznie, wygniatacze, chtodnice, naczynia i konwie z blachy stalowej.

Zaktadanie zupelnych mleczarn rg-
cznych i parowych.
Towarzystwo akcyjne

ALFA

SEPARATOR

Wieden XVI, Gangelbauergasse Nr. 29.

Cenniki i pouczajace broszury darmo,
zadaé¢ »Alfa- Mittheilungen«.

Nalezy

Najtanszy motor dla kazdego rolnika.

LANGEN WOLF
WIEDEN X, LAXENBURGERSTRASSE 53.

Dostarczaja stawne oryginalne ,,Otto" Petrolin Locomobile.

Mam zaszczyt zawiadomié¢ P. T. Panow W tascicieli dobr i Dzierzawcow
ze zatozytem

Agencye rolnicza

koncesyonowang przez Wys. c. k. Namiestnictwo, ktéora na razie prowadzg
w Sadowej Wiszni, — a w najkrotszym czasie zamierzam przenie$¢ do Lwowa,
aby "ulatwi¢ osobiste porozumienie ze mna P. T. Kellektantow.

Agoneya rolnicza trudni¢ si¢ bedzie przedewszystkiem dostar-
czaniem" robotnikow rolnych, tak stalych, jak i sezonowych.

Znany od szeregu lat z mej dziatalno$ci w Odziatach c. k. galie.
Towarzystwa gospodarskiego i w Towarzystwie Kolek rolniczych tuszg, ze
pozyskam zaufanie pod wzglgdem prowadzenia przedsigbiorstwa w duchu
prawdziwie okywatelskim i narodowym. Procz tego o$wiadczam, ze dzia-
talno$¢ moja poddam pod kontrolg Komitetow c. k. galic. To-
warzyswa gospodarskiego we Lwowie i c. k. Towarzystwa
rolniczego w Krakowie, — by i w ten sposob da¢ wszelka rekojmig
P. T. Ziemianom najkorzystniejszego zalatwiania ich zlecen. W razie,
gdyby w tym roku liczniejsze zapotrzebowanie robotnikéw sezonowych we
wschodniej Galicyi spowodowato brak takowych w zachodniej, mam przy-
gotowang znaczng ilo$§¢ robotnikéw ruskich ze wschodniej Galicyi, ktora
bede mogt wysyta¢ do zachodniej.

Adres! Bolestaw Pobdg Gurski.
,Agencya Rolnicza"

Sadowa Wisznia.

PLASZOWSKA PAROWA FABRYKA
DACHOWEK i CEGIEL

Stowarzyszenie zarejestrowane z ograniczony poreka

BIURO w KRAKOWIE przy ul. §w. Gertrudy 1.8

poleca

DACHOWKI TLOCZONE i CIAGNIETE

W KOLOKZE CZERWONYM LUIS CZARNYM;

RURKI DRENOWE KAZDEJ WIELKOSCI.

Dostawy dachowek obejmuje dla wygody Szati. odbiorcow
wraz z kryciem.
CENNIKI I PROBKI wysyla BEZPLATNIE.
O liczne zamowienia uprasza
ZARZAD.
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‘NMMMBMMMH Dom komisowo-rolniczy ©00000000000000000

® SKLAD 2 - PosSrednictwo .
6 . ° STANISLAWA KOMORNICKIEGO ° w sprzedarzy, W
SPRZEDAZ KOMISOWA L T
0 Jboza. nasion we Lwowie, ul. Grédecka 1 47, 8 kupnie i dzierzawie
5 S filia w Krakowie, ul. Slawkowska (Hotel Saski 0 débr ziemskich '
9 nawozéw sztucznych 0 l
2 gwarancy jakodci i pochodzenia [ Reprezentacya i wylaczne zastgpstwo na Galicye Q oo .
pod kontrolg . . . , w sprzedazy i kupnie ¢
KRAJOWYCH STACY1 § Fabryki maszyn rolniczych i urzadzen przemyslowych o wszelkich produktow
DOSWIADCZALNYCH

we H C E G I E L S K I E G O 1 potrzehnych w gospodarstwie.

Z LWOWIE i DUBLANACH. 9

: . 00000000000000000#
000000000000000®®0 Tow. Akcyjne w Poznaniu
. o . " :
fabryki maszyn zniwnych ,,THE PLANO" w Chicago
e, 1»a- Twnwie i w Krakowie wszelkie najlepsze maszyny rolnicze wyprobowane na konkursach
poleca ze swotch s amow . " na wystawie j konkursie w Wilnie; Medalem srebrnym najwyzZsza nagroda
na wystawie" TPoniewieiy; Medalem srebrnym' najwyisza nagroda jubileuszowa na wystawie Towarzystwa politech-
na wystawie w roi_ie naiwvzsza nagroda Towarzystwa gospodarskiego na wystawie 1 konkursie
nicznego we Lwowie; Dyplomem honorowym najwyzsza na_ u y
0 w Kolomyi.

Cenniki, prospekty i oferty na zadanie bezplatnie.

PORKIN

P OR l znakomity srodek do

tuczenia
Swin.

PECUSIN Kramska maczka do tuczenia trzody.
znakomty dodatek do paszy Doktora Trnkoczego $rodek do tuczenia i ochrony, polepszone, po-
. wigkszone: migso, tluszcz, chdéw, zdrowio. Zdrowym $winiom wystar-
m S l \ w celu tuczenia cza dodanie jednej tyzki proszku do karny.

1 pakiet za 50 h. otrzyma¢ mozna u wszystkich kupcow. 5 pakietow
za pobraniem 3 K., wysyla opakowane i franko sktad fabryczny:

wszystkich

zwierzat Apteka Trnkodczego, Leibach, Kraina.
d oOmow y (v h M Pisina z podzigkowaniami, takze urzedowo legalizowane,
i za pewne skutki u zdrowych i chorych $win, wplywaja
0 I3 I3 r . . rooer T T T ' 0 1 1 A
koni, bykow, wolow, kréw, cielat, owiec, Swin, koz, ostow, psow i drobin, I codziennie.

1 paczka (V, kg.) 1 kor.. 4 paczki na prébe franco 4 kor

Fabryka $srodkéw do tuczenia zwierzat NAJLEPSZY

Wieden IX, Bleichergasse Nr. 6. NAWOZ JESIENNY.
Sktady: Rzeszow J. A. Griinfeld; Krakow Fr. Soboika i Ska.,

) Maczka Thomasa z gwiazdg
Arnold lleifner; O$wiecim Jozef Moser; Podgoérze L. W. S.Zarski.

jest najlepszym i najtanszym nawozem, zawierajacy kwas fosforowy
dla kazdego gatunku zboza, koniczyny, kartofli, rzepy, na tlaki
i pastwiska.

% % llﬂ& dzierzawy .] tku okolo . L MqCZk?‘ ThoAmgsa z gwiazda .

1 b kUJ :IR) 500 morgow. GOI‘Z elnia pozadana. gzw.mi rovzn{ef slzybkf) kl pewnie _]kak snperf({sfat, a przewyzsza go
tuzszem dziataniem, jakotez wyso zawartoscig wapilenia 1 magne-

Blizsza wiadomo$¢ w kancelaryi adwokata Dr. Teodora Koscha. J M 4 wap £

zyi, przy o wiele nizszej cenie.

Krakéw, ulica §w. Anny, nr. 11, II p. Maczka Thomasa z gwiazda

sprzedaje si¢ z gwarancya zawarto$ci kwasu fosforowego, rozpu-

szczalnosci w kwasie cytrynowym i miatu, a odsprzedawcy dostar-
czaja jej po oryginalnej cenie.

WoOKANISS KANISSA Maczka Thomasa z gwiazda
y I ) . N id iSpiral" pakuje si¢ w blombowanych workach, na ktorych oznaczong jest
WURZEN, Saksonia. r,INceurapid i1spira zawarto$¢ i powyzsza marka ochronna (gwiazda).
]»SPECYALNOSC Aparaty do oznaczania Przestrzega si¢ przed zakupnem towaru posledniejszego.
Aparaty dobadania mleka  tluszczuw mleku uznane FABRYKI FOSFATOW THOMASA
na zawartosé thuszezu. zostaly jako najlepsze A A
dobadania mleka me- Stowarzyszenie zarej. z ogr. porgka
Cenniki na zadanie toqur Gerbera Berlin W. 35 — Karlsbad 17.
bezplatnie. * *

Jozef Karracll Lwow, ul. Jagielloaska 22.
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w Krakowie
ul. Pijarska L 4.

Filia w Wieliczce.

Plugi dwuskibowe patent Jana Cerwinki,
Praga.

Pielniki jedno i dwurzedowe tegoz.

Siewniki rzedowe Jana Procnera w Czechach.

Kosiarki, zniwiarki, wigzalki ,,Buckeye Il stynnej
ameryk. fabryki Aultmana, Millera i Sp. w Akron
(Ohio).

Grabiarki amerykanskie ,,New-Hollingsworthll

Przetrzasacze amerykanskie do siana widlowe,
oraz wszelkie inne maszyny i narz¢dzia do uprawy roli
i sprzetu pltodow.
Utrzymujemy sklady maszyn i narzedzi oraz czeSci

zapasowych w Krakowie i Lwowie.

we Lwowie

IWIAZEK HANDLOWY KOLEK ROLNICZYCH . oo

poleca jako wyprébowane i uznane za najlepsze:

Filia w Rzeszowie.

Najlepsza i najbardziej poszukiwang jest dzisiaj
Oryginalna belgijska centryfuga ,,Melotte". Ro-
czna produkcya 15,000 sztuk, przeszio 100,000 cen-
tryfug w $wiecie!
Najprostsza budowa wykluczajaca wszelkie
naprawki!
Najtatwiejsza obstuga!
Nader lekki chod, zuzywajacy 30—40°/0 mniej
sity popgdowej, niz przy innych systemach!
Nadzwyczajna trwalosc¢.
Najzupelniejsze odttuszczenie mleka!
Wylaczne zastepstwo na Galicye:
Zwiazek Handlowy Kodlek rolniczych w Krakowie
i we Lwowie.

Katalogi, cenniki, prospekta darmo i 6ptatnie.

-SL.

NASIONA LESNE d

Drzewa owocowe, ozdobne, lesne, do kultur lesnych, ogro-
doéw, sadow, do wysadzania drog i alei, roze i L d.
sag do nabycia w szkolkach lesno-ogrodowych
Tadeusza hr. Lubienskiego, w Zassowie pod Czarna.

Cennik na zadanie odwrotnie.

Regestr gospodarczy uktadu Dr. St. Pawlika, prof. Akad.

DRUKI GOSPODARCZE

nach. Wydanie trzecie. — Regestr gospodarczy uktadu Tow. roln. w Wie-

liczce. — Wykaz najmu. — Regestr zbozowy. — Raport tygodniowy fol-

warku. — Kontrola udoju mleka. — Dziennik kasy. — Kontrakty dzier-

zawy. — Ksiazeczka robocizny. — Kwitaryusze. — Kwitki na bydto
poleca

roln. w Dubla-

Z. Kutrzeba, Krakow, Wislna 1. 11.

Oryginalne amerykanskie

IVASSETHARRISC?

Zniwiarko-wigzatki
5 szerokos$ci roboczej
z wézkiem transporto-
wym.

Cze¢$ci zapasowe zawsze na skladzie
w Krakowie lub w Pradze.

Kosiarki New (Brantford).

fabrykaty

MASSEY-HARRIY

Kanada.

Na urzadzonym w roku zeszlym
konkursie w Berezowicy pod
Tarnopolem wiazalka Massey-
Harris otrzymala najwyzsza ije-
dyna nagrode t. j. medal sre-
brny c. k. Galicyjskiego Towa-
rzystwa Gospodarczego.

Zniwiarki New Imperial.

Katalog z opisem i warunkami na
zadanie.

Kultywatory

o stalowej ramie z siewnikami szerokorzutnymi.

Wytaczne zastepstwo

oraz

sklad na Galicye
posiada

Dom rolniczy

Ernest Bahlsen

w Krakowie.

Naktadem Komitetu c. k. Towarzystwa rolniczego krakowskiego. — W drukarni Uniwersytetu Jagiellonskiego, pod zarzadem Joézefa Filipowskiego.



