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~“Wiadomosci uzyteczne.

Whoski
Starannie obrane,
wklada si¢ owoce do naczynia z wrzaca woda i gotuje przez
lasach jedne obok

sposob zasuszania jablek, gruszek i Sliwek.
z pozostawieniem jednakze ogonkow,
pig¢ minut, poczem wyjete uktada na
drugich i wstawia do suszarni owocowych.

Gdy nastgpnie catkowicie zmigkng, wyjmuje si¢ z su-
szarni, odwraca kazda sztuk¢ zosobna i powtdrnie wsta-
wia do suszarni lub do pieca pieckarskiego, w wyzszej o dwa
stopnie temperaturze, na sze$¢ godzin, poczem zdjgte z las
poddaje si¢ przesuszeniu w przewiewnem miejscu, ulozone
w oddaleniu od siebie, i pozostawia tak przez 3 do 4 dni.
Wyjmujac czg¢sciowo dostatecznie przeschnigte, uktada si¢
w skrzynaczkach drewnianych lub naczyniach kamiennych,
$cisle ulozone, i przechowuje w suchem pomieszczeniu.

Ze S$liwkami postepuje si¢ tak samo, z tg jedynie ro-
znica, iz nie sparza si¢ takowych we wrzacej wodzie, ale
natomiast poddaje wpierw zawig¢dnigciu, przetrzymujac lu-
lub dwa dni na stonicu, po-
czem dopiero wstawi¢ do suszarni lub do piecow do prze-

zno roztozone przez jeden
suszenia.

Tak zasuszane owwce: jabtka, gruszki lub $liwki sa
artykutem handlu wywozowego — i ogladaé, a nawet po-

kosztowa¢ je mozna w handlach delikatesow.

Spis przedmiotow

Trwala marmolada jablkowa na zapasy zimowe. Obrane
jabtka i ze $rodkow oczyszczone, a nast¢gpnie na drobne
kawatki pokrajane, zanurza si¢ zaraz do czystej wody, za-
prawionej cokolwiek sokiem cytrynowym, aby zapobiedz
tern zczernieniu. Gdy w ten sposdb przeznaczona na mar-
molad¢ ilo§¢ jablek przyrzadzona zostanie, wyktada si¢ na
sitko, aby woda w ktorej si¢ moczyty $ciekta, poczem wktada
si¢ mas¢ do naczynia, w jakiem jablka gotowac si¢ maja,
i w stosunku 1 kilograma jabtek daje si¢ pot kilograma
utluczonego cukru, wyciska sok z jednej cytryny, i cienko
pokrajana wierzchnig skorke¢ z cytryny, poczem stawia na
zywym ogniu i pod przykryciem rozgotowuje na migkko;
gdy to juz nastapito zdejmuje si¢ pokrywe,
nie mieszajac zggszcza tak dalece, izby wetknigte miesza-
dto $rodkiem az do dna — po wyjeciu takowego — przed-
stawiato niezlewajaca si¢ masg, i aby przez chwil¢ mozna
bylo widzie¢ dno naczynia. Odstawiona od ognia i nalezy-
cie wychtodzong marmolad¢ wktada si¢ nareszcie do stoi-
koéw, przyktada napeiniona w sltojach wycigtem kotkiem
z papieru, umaczanem w rumie lub w spirytusie winnym,
tak aby kotko papierowe doktadnie przylegato do powierz-
Prze-

a nieustan-

chni marmolady, i obwiagzuje nakoniec jak zwykle.
chowuje si¢ w pomieszczeniu chtodnem i suchem.

zawartych w poszycie Iym.

1. Rozwoéj gospodarczy wiejski wobec nowoczesnych warunkéw ekonomicznych, przemystowych i handlowych.

2. Niedostateczne albo catkiem nie wyzyskiwane jeszcze u nas produkcye przemyslowe wiejskie.

3. Produkcya alkoholowa: W jakim kierunku produkcye¢ t¢ dalej rozwija¢. — Jakie produkta i ktore z ptodow na-
szego klimatu do wyrobu przetworéow alkoholowych najodpowiedniejszemi by¢ moga. — Wytwory alkoholowo-owocowe
z jagod owocowych, i osiggnigte rezultaty we Francyi przez p. Vigneron.

4. Winniki owocowe. Ogdlne prawidlta wyrabiania winnikéw owocowych, i zastosowanie w praktyce areometru kon-

strukcyi Cramer’a, do win i winnikow.

5. Gospodarstwo domowe wobec usitlowan ekonomicznego zagospodarowania wiejskiego. — Fermy wzorowe w ce-
lach praktycznego obznajmienia z najwybitniejszemi gal¢ziami gospodarstwa domowego, i projekt tatwego urzeczywistnie-

nia takiej potrzeby.

6. Produkcya drobiowa na wywoéz zagraniczny. Korzystna produkcya jaj i jej terazniejsze znaczenie ekonomiczne. —
Zaprowadzenie zakltadow ostatecznego przygotowania artykulow wywozowych na targi zagraniczne. — Wywoz jaj do

Anglii i warunki targowe.

7. Produkcya nabialowa w tegoczesnym jej rozwoju.

Przystgpny projekt zatozenia spotek wyrobu masta na wy-

w0z zagraniczny, z zastosowaniem Separatorow r¢cznych, systemu Laval’a, z illustracyami. — Pozytki produkcyi masla-
nej. — Zwyczajne sery na wywoz zagraniczny. — Zuzytkowanie maslanki na wyrdéb serow.
8. Produkcya wedlin na wywo6z zagraniczny, jako jedna z wazniejszych galgzi gospodarczych i przemystowych

wiejskich. — Podréze wedlin do Londynu i Paryza. — Produkcya wedlin w Chicago. — Targowica i solarnia w Koe-
banya pod Pesztem.— Masarnie w Wastwalii —Projekt zaprowadzenia zaktadow wyrobu wedlin na wywoz zagraniczny. —
Trwate wyroby migsne. — Zasalanie czyli peklowanie i inne warunki przygotowania migsiw dla handlu migdzynarodowego.

9. Wiadomos$ci uzyteczne. Wtoski sposob zasuszania jabtek, gruszek i $liwek. — Trwata marmolada jabtkowa na
zapasy zimowe. — Obsadzanie rabat poziomkami lub truskawkami. — Korzystniejsze zuzytkowanie zebranego chudego
mleka. — Przechowanie $wiezych owocow.

Wydawnictwo obejmuje 20 poszytéow, po 40 cent. (40 kop. — 80 fenigéow) za kazdy poszyt.
Nabywaé¢ mozna pojedynczo.
pocztowej nie

Wnoszacy przedplate za 10 poszytéw porzadkowych, kosztéw przesylki ponosza.
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Rozwdj Gospodarczy i Przemystowy Wiejski.
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VIESK [

l wobec

NOWOCZESNYCH WARUNKOW

W gospodarstwach naszych niewiele zmienito
si¢ od lat wielu pod wzgledem zagospodarowa-
nia. Takie same plody i produkta rolne, jakie

oddawna wypelniaty spichlerze i lamusy, nie

przestaty by¢é glownemi artykutami
wej produkcyi wiejskiej — a nawet produkcya ta

dotychczaso-

poniekad ograniczona zostala, zaniedbaniem nie-
ktorych dochodnych niegdy$ gatezi gospodarczych
wiejskich — o czem §$wiadcza istniejace jeszcze
groble po licznych stawach, przynoszacych state
dochody z ryboléwstwa, a jednoczes$nie i z mly-
narstwa, o ile nagromadzona w stawach woda,
postugiwala do wprawiania w ruch pomniejszych
mtynow.
Poznikaly tez z wytrzebieniem laséw state
dochody lesne i liczne w lasach

pasieki, przysparzajace intrat w wosku i miodzie.

rozmieszczone

Znacznie zmniejszyta si¢ wreszcie w ostatnich
czasach intrata z gorzelnictwa, ze zwinigciem li-
cznych gorzelni gospodarczych, w ktéorych pewna

Rozwoj gospodarczy.

HANDLOWYCH

przez

cz¢$¢ plodow rolnictwa spienigzala si¢ w wypro-
dukowanym alkoholu, przysparzajac dochodow
w gotowiznie za spirytus, jako artykul wywo-
zawsze w handlu zagranicznym zapotrze-
Gorzelnie gospodarcze zapewnialy tez

ZOWY,
bowany.
pozadang w okresie zimowym posilng karme¢ dla
inwentarzy w wywarach, postugujacych réowniez
do wypasu bydta, przysparzajac intrat za sprze-
dane opasy, zapewniajac gospodar-
stwu wigksza obfito§¢ dobrego nawozu.

a przytem

O ile wreszcie przerobiono w gorzelniach
wigksza ilo§¢ surowych produktow rolnych na
alkohol, o tyle mniej produkta te obciagzaly targi,

chroniac
rolnictwo od nagtego Go-
rzelnictwo gospodarcze — szczegdlniej zbozowe —
ceny produktow

czgsto dostatniag produkcya zbozowa,

spadku ceny zboza.
bylo wigc niejako regulatorem
wiejskich i wogole pozytecznym przemystem go-
spodarczym.

Ubytek dochodow

1

z pomienionych w cze¢sci,



a zaniedbanych zrédet intrat gospodarczych, nie
dat si¢ przez pewien szereg lat dotkliwiej od-
czuwaé, dopdki utrzymywaty si¢ normalne ceny

zboza. Dopiero tez ze wzmozeniem si¢ zamor-

skiej konkurencyi zbozowej na gtownych targo-
wicach zbytu wywozowego, i z naglym spadkiem
nie pokrywajacej cz¢sto wzmagaja-

strony kosztow produkcyi —

ceny zboza,
cych si¢ z drugiej
zaczely gospodarstwa wiejskie pomieniony uby-
tek coraz wigcej odczuwaé, i popadly ostatecznie
w krytyczny wogdle stan przejsciowy, jaki spo-
wodowal juz nie jedn¢ ruing¢ majatkowa, i skto-
nil zagrozone rolnictwo do =zastanawiania si¢
i obmys$lania $srodkow zapobiegajacych.

Wypowiadane pod tym wzglgdem opinije naj-
znakomitszych ekonomistow, nie we wszystkiem
dotychczas zgadzaty si¢ pod wzgl¢gdem zastoso-
wania skutecznych $rodkow zaradczych, w dal-
szym kierunku pomys$lniejszego rozwoju gospo-
darczego, a nawet inaczej by¢ nie moglo, wobec
wielu odrgbnych warunkéw ekonomicznych kra-
jowych, a nawet miejscowych, wyrokujacych do-
piero o mniej wigcej trafnem zastosowaniu wska-
zywanych kierunkéw zagospodarowania.

W odniesieniu si¢ do warunkéw ekonomi-
cznych naszych gospodarstw wiejskich, w zadnym
razie — jak to niekiedy wygtaszano — niewtasci-
wem bylo bezwzgledne doradzanie obnizenia ko-
sztow produkcyi, kosztem ilo$ciowego ogranicze-
nia produkcyi zbozowej, gdyz nie wplyne¢loby to
popytu, ale
wyzysku dla

bynajmniej na polepszenie ceny i

raczej udogodnitoby warunki za-
morskiej konkurencyi zbozowej.

Pomieniona rada zalecata wreszcie nie co in-
nego, tylko powrot do gospodarki ekstenzy-
wnej, polegajacej na wyzyskiwaniu plonami je-
dynie przyrodzonej zyznosci gruntéw, z powstrzy-
maniem si¢ od wszelkich naktadow, przyczyniaé
si¢ majacych do predszego udoskonalenia kul-
Byta

to nierozwaga wobec warunkéw ekonomicznych,

tury i zapewnienia wigkszej produkcyjnosci.

1 wzrostu cigzarow gruntowych, cz¢stokro¢ nie-

pokrywanych plonami pigciu a nawet sze$ciu

ziarn, jakie mnajwyzej przecigciowo zapewnial
moze system eckstenzywny, na ziemiach $redniej
jakosci. Jedynie tez gospodarstwa, posiadajace

ziemie z natury rodzajne i zyzne, wydajace prze-
cieciowo mnajmniej po dziesig¢ ziarn plonu, mo-
glyby jeszczcze z systemem tym egzystowac.

si¢ produkcyi zbozowej,

Niemogac wyrzec

a chcac produkowaé¢ z pewnym mozliwym zy-
skiem, nalezy tez przedewszystkiem kierowac si¢
doktadnym rachunkiem, i dazy¢ stale do sporego-

wania plondw z danej przestrzeni gruntu, bez
powigkszania obsiewanej zbozem przestrzeni,
ktora nawet ograniczy¢by wypadato, dopdki pe-

wne gospodarstwa nie b¢gda w moznosci dopro-
wadzenia jej do pozadanego po-
wracajacej z zyskami poczynione naktady.

stanu kultury,
Spotegowanie produkcyi zbozowej na danej
przestrzeni gruntu, czyli inaczej zagospodarowa-
nie intenzywne, moze by¢ nadto jedynym
srodkiem, nietylko na obnizenie kosztow produ-
kcyi zbozowej, ale i na przetrwanie konkurencyi
zamorskiej, ktoéra spotkawszy si¢ na targach eu-
ropejskich z powaznem i wytrwatem wspotzawo-
niejednokrotnie narazona by¢ moze

spotkaty

dnictwem,
na takiez same zawody, jakie nasza
produkcye zbozowa na targach angielskich, ispo-
wodowatly ruing wielu ekstenzy wnie prowa-
dzonych, zadnym obok tego przemyslem wiej-
skim nie wspieranych gospodarstw.

Latwo bowiem zrozumieé, ze zbierane z pe-

wnej przestrzeni plody zbozowe w podwodjnej
ilosci, cho¢by z wigkszym kosztem wyproduko-
wane, moga by¢ jeszcze po nizszych cenach

z zyskiem sprzedawane, anizeli o polow¢ mniej-

sze plony =z tej samej przestrzeni osiggane,
chociazby znacznie mniejszym kosztem otrzymy-
wane.

W  kwestyi tej powrdcimy jeszcze raz do
szczegbtow, popartych doktadnemi i $cistemi obli-
sy-

aby nie by¢ Zle

czeniami. Obecnie zalecajac intenzywny
stem zagospodarowania,
zrozumianym, przedewszystkiem uprzedzi¢ wy-
pada, iz niekoniecznie system ten polega na zna-
cznych naktadach kapitatu i pracy, ale ze naj-
wazniejszym czynnikiem jest inteligencya gospo-
darcza, inaczej fachowo$¢, a przy niej §wiadomos¢
umiejetnego skierowania produkcyi, trafnem za-

stosowaniem si¢ do warunkéw ekonomicznych
krajowych, do zasobow gospodarczych i odrg-
bnych czg¢stokro¢ stosunkow miejscowych.

W razie bowiem wadliwego, nietrafnie nakre-
Slonego planu zagospodarowania, nietylko zmar-
nowanym zostanie, zuzyty na naktady kapital,
ale przyczyni si¢ jeszcze do obcigzenia produkceyi,
niewtasciwie 1 nieprodukcyjnie skierowanemi na-
ktadami.

Tegoczesny racyonalny ustréj gospodarczy, po-



lega tez na wszechstronnem uzdolnieniu kieru-
jacych kazdem gospodarstwem — tem wigcej, ze
nie moze ogranicza¢ si¢ na jednostronnej produ-
keyi zbozowej, ale wymaga rozwijania rownocze-
$nie wielu innych gal¢zi gospodarczych i prze-
mystowych wiejskich, jakie znakomicie przyczy-
czyni¢ si¢ moga nietylko do pomnozenia docho-
dow kazdego pojedynczego gospodarstwa, ale
i do zamoznoS$ci krajowej, o ile wytwarzanie lub
przerob plodow produkcyi wiejskiej na artykuty
targowe, zmniejszy zapotrzebowanie takowych
z zagranicy.

Ze u nas znajduje sie¢ jeszcze bardzo wiele
niewyzyskiwanych catkiem galg¢zi produkcyi wiej-
skiej gospodarczej i przemystowej, to zdaje si¢
prze$wiadczaé o tem nie potrzebujemy. — Ze za$
pomimo uznania potrzeby powolania do dziatal-
no$ci wszelkich czynnikéw produkcyjnych na ko-
rzy$¢ rozwoju ekonomicznego — dotychczas pra-
wie zadnych nie poczyniono to
przypisa¢ nalezy najwigcej bardzo ograniczonym
staraniom, w obznajmieniu praktycznem z wielu
gateziami gospodarczemi i przemystowemi — bo
chociaz czyta si¢ nieraz o czem§ pozytecznem
i nabiera narazie zachety, to zacheta taka, albo
nawet postanowienie zbyt predko przemija, wobec
niedostatku gruntownej $wiadomosci i nieodzo-
o jakiej nabycie i upowsze-

usitowan

wnej specyalnosci,
chnienie, najmniej si¢ dotychczas starano.

»Rozwoju  gospodarczego
o ile mozna

W  wydawnictwie
i przemyslowego'-'- niedostatek ten,
podajac nietylko wska-
zowki wtasciwego zastosowania, ale i dokltadne
przepisy praktycznego postgpowania, obejmujace
zarbwno kulture rolna, jak przemystowa i go-
spodarczo-domowa.

Rownoczes$nie stara¢ si¢ bedziemy obznajmié
w przegladach z najSwiezszemi postepami w dzie-
dzinie produhcyi roslinnej: w zakresie ogrodni-
w dziedzinie

wypelni¢ postaramy sig,

ctwa, warzywnictwa i sadownictwa;
produlceyi zwierzecej: w zakresie hodowli wszel-
kiego rodzaju inwentarzy zywych i ptactwa do-
mowego; w dziedzinie przemystu gospodarczego
wiejshiego: z wszelkiego rodzaju przerobami, ja-
kie produkcya ro$linna i1 zwierzeca nastrecza,
w zakresie przetwordw owocowych, nabialowych

i wielu innych artykutéow spozywczych.

Niedostatecznie albo calkiem niewyzy-
skiwane jeszcze u nas produkcye prze-
myslowe wiejskie.

I. Produkcya alkoholowa.

Jakkolwiek produkcya alkoholu w postaci spi-
rytusu znacznych u nas dosiggta rozmiardéw i re-
| prezentuje najwigcej dotychczas rozwiniety prze-
myst wiejski— nie mozna twierdzi¢, izby o prze-
mys$le tym nic juz nie bylo do powiedzenia i na
korzy$¢ do uskutecznienia.
W przedmiocie tym ograniczymy si¢ jednakze
tutaj gtéwnie do omoéwienia dwoch kwestyi, a mia-

nowicie : czy ze wzgledoéw ekonomi-
cznych przemyst ten mnalezy starad
si¢ dalej rozwija¢ i wjakim obecnie

kierunku? nie wdajgc si¢ bynajmniej winne
kwestye produkcyi alkoholowej dotyczace.

Poniewaz spirytus jest artykutem handlu wy-
wozowego 1 poniewaz wzmaga si¢ nieustannie
jego zapotrzebowanie, a zarazem powigksza i pro-
dukcya (pomimo skierowania usitowan, zmierza-
jacych o ile mozna do ograniczenia pomienionej
produkcyi) — trudno jest w obecnem materyal-
nem polozeniu naszych gospodarstw wiejskich,
wyrzeka¢ si¢ produkcyi tej na korzys¢ gospo-
darstw zagranicznych. Tem wigcej, ze materyat
surowy dotychczas w przemys$le tym glownie
u nas zuzywany, przedstawia najwazniejsze ptody
produkcyi rolnej, jak zboza i ziemniaki, ktore
skutkiem spadku cen, fiie znajduja pokupu na wy-
woOz zagraniczny.

W interesie rolnictwa, nie mozna wigc 2zy-
czy¢ sobie ograniczenia produkcyi spirytusowej,
ale raczej powigkszenia takowej na wywoz za-
graniczny. Jezeli za§ moga by¢ inne wzgledy,
stusznie przemyst ten krepujace, to ustawodaw-
stwo krajowe zawsze moze znalez¢ inne skute-
czniejsze $rodki na ograniczenie konsumcyi kra-
jowej, anizeli tak dalece wysokie opodatkowanie
wyrobu, izby nieoptacaly si¢ dostatecznie prze-
rabiane w gorzelniach ptody rolne.

Odnosnie do odpowiedzi na drugg cz¢sé po-
stawionej kwestyi, a mianowicie: w jakim kie-
runku przemyst ten dalej rozwija¢ wypada —
sagdzimy, iz pozadang jest pod tym wzgledem
pewna reforma, a mianowicie: nieograniczania
1si¢ jak dotad, jedynie na przerobie ziemniakow,
ale i na zuzywaniu innych plodow produkcyi
wiejskiej, wydajacych cenniejszy w handlu produkt
spirytusowy, a zarazem obfitszy materyal paste-
wny w odpadkach gorzelniczych.

Przemawia tez za tem jeszcze i ten wazny
wzglad ekonomiczny, jakim jest koniecznos$¢ o-
graniczenia, o ile mozna, zapotrzebowan tego
rodzaju artykutow, sprowadzanych po wysokich
cenach z zagranicy, kiedy takowe w znacznej ilo-



$ci moga by¢ produkowane w kraju, na wtasne
potrzeby i na wywoz zagraniczny.

Ze dotychczas nie miato to zastosowania,
przypisa¢ to wypada tej okoliczno$ci, ze prze-
myst gorzelniany pozostawal przewaznie w re-
kach dorywczo spekulacyjnych, ze wtlasciciele
majatkow nie starali si¢ naby¢ fachowej w tym
przedmiocie i wigcej wszechstronnej §wiadomo-
$ci, chociaz takowa w praktycznem zastosowaniu
nie wymagata osobliwszych umiej¢tnosci, ale je-
dynie doktadnego zastosowania przepiséw poste-
powania ; jakie zalecali pracujacy w tym zakre-
sie chemicy i konstruktorzy aparatow gorzelni-
czych, ktore ostatecznie tak dalece uproszczone-
mi i udoskonalonemi zostaly, ze trudno byloby
dzi§ czyni¢ zawistym wydatek alkoholu od ja-
kich$§ sekretnych sposobow postepowania.

Jakie ptody gruntowe, ogrodowe i le$ne, na-
daja si¢ do zalecanego w nowym kierunku prze-
twarzania na produkta alkoholowe, skre§limy to
nastepnie z podaniem wszelkich szczegotow
i przepisow praktycznego pod tym wzglgdem po
stepowania, tak izby kazdy rozwazniejszy gospo-
darz, przerobem tym pokierowaé zdotat, — co uta-
twiaja wielce, jak juz poprzednio nadmieniono,
bardzo pojedyncze aparaty dystylacyjne, z ja-
kiemi tatwo obeznaé si¢ przychodzi, i jakie szcze-
go6lniej w przerobie na mniejsze rozmiary podej-
mowanym, nie wymagaja osobliwszych koszto-
wnych budowli, ani skomplikowanych wewng-
trznych urzadzen.

Gtownie tez nalezy tylko obznajmi¢ si¢ po-
przednio, z prawidlami dotyczacemi dobrej fer-
mentacyi, materyaldw do wyrobu uzytych, ktore
niejednakowe moga mie¢ wymagania, odno-
$nie do ustosunkowania dodatku wo-
dy, bez ktérej fermentacya alkoholowa prawi-
dtowo odbywaé si¢ nie moze. Jaka za§ ma by¢
najodpowiedniejsza ilo$¢ uzytej wody, powie si¢
0 tern przy opisie wskazanych do przerobu ma-
teryatow. Tutaj nadmienimy tylko, iz pod wzgle
dem jakosci, najlepsza bedzie woda deszczowa,
a w braku takowej woda ze strumieni, przepty-
wajacych poktady piaskowe.

Niewtasciwemi za$§ dla fermentacyi alkoho-
lowej beda wszelkie wody twarde, zawierajace
w swym sktadzie wapno lub zanieczyszczone ma-
teryami organicznemi w stanie rozkladu, jak
rowniez wszelkiego rodzaju wody mineralne,
ktére wpltywaé moga niekorzystnie zar6wno na
wydatek jak i na jako$¢ produktu alkoholowego.

Drugim waznym czynnikiem podczas odby-
wajacej si¢ fermentacyi alkoholowej, jest odpo -
wiednia temperatura, samego zacieru jak
lotaczajacego powietrza; tam gdzie pomieszczone
sa kadzie, w ktorych odbywa si¢ fermentacya.
Od tego bowiem zawista dluzej lub krocej trwa-
jaca fermentacya, wplywajaca na wydatek alko-
holu. Wszelkie wykonywane do$wiadczenia, ce-
lem oznaczenia najodpowiedniejszej temperatury

. macznych na cukrowe.

zgadzaja si¢ wogodle, iz temperatura otaczajacego
powietrza wynosi¢ powinna najmniej 15 do 16
stopni Reaumera, a temperatura samego fermen-
tujacego w kadziach plynu, od 17 do 20 stopni

Reaumera.
Pod wzglgdem wpltywu samego po-
wietrza, a wlasciwie kwasorodu na fermenta-

cya, okazato si¢ iz niekorzystnem jest dopuszcze-
nie oddziatlywania takowego dluzszy czas na fer-
mentujace pltyny; ze skoro tylko objawia si¢ o-
znaki rozpoczete] fermentacyi, nalezy przeszko-
dzi¢ dluzszemu przystepowi powietrza, szczel-
nem przykryciem otworu w drewnianej pokrywie,
jaka kazda kadz ostonigta by¢ powinna. Ta bo-
wiem ilo§¢ powietrza, jaka przenikneta plyn do
chwili okazania si¢ pierwszych oznak obudzonej
fermentacyi, wystarczy do jej ukonczenia i do
przeistoczenia wszelkich znajdujacych si¢ w pty-
nie materyi cukrowych na alkohol.

Srodki stosowane celem pobudzenia zywszej
fermentacyi i przy$pieszenia jej przebiegu, czyli
tak zwane zadawanie drozdzy, nieodzo-
wnem jest, jezeli produkt uzytkowany na wyrob
spirytusu, pochodzi z przeistoczenia materyatow
Jezeli za§ przerabia sig
na alkohol soki roslinne lub owocowe, zawiera-
jace naturalny cukier, a zazwyczaj i naturalne
materye szybko fermentujace; zadawanie drozdzy
bytoby zbytecznem a nawet niekorzystnem. Za-
zwyczaj wystarcza podniesienie do pewnego sto-
pnia temperatury fermentujacego plynu.

Takiemi sa ogdlne prawidta dotyczace fer-
mentacyi, ulegajace nieznacznym zmianom, o ja-
kich wspomnimy jeszcze, wskazujac odno$ne dla
kazdego zosobna materyatu ro§linnego najodpo-
wiedniejsze zastosowanie.

Jakie produkta i ktére z ptodéw na-
szego klimatu, do wyrobu przetworow
alkohowych najodpowiedniejszemi
by¢ moga? jest to kwestja, jaka rozstrzyga
ostatecznie cena i popyt handlowy, czyli jakos¢
produktu alkoholowego. — Wiemy bowiem, ze
podstawa, alkoholu jest gloéwnie zawarto$§¢ mate-
ryi cukrowych, ze im wigkszy procent tako-
wych zawiera materyal przerabiany na alkohol,
tern wigkszy otrzymuje si¢ wydatek alkoholu.
Wiemy jednak rowniez, ze nietylko ptody i pro-
dukta gospodarcze zawierajace naturalng stodycz
w sokach, moga stuzy¢ za materjal do" wytwa-
rzania alkoholu, ale ze s3 i takie ktore nie przed-
stawiaja wyraznej slodyczy w stanie naturalnym
i dopiero pod wptywem przeistoczen chemicznych,
wytwarzajg najpierw materye cukrowe, a naste-
pnie pod dziataniem fermentacyi winnej, zdolne
sa wytwarza¢ alkohol, jak wszelkie produkta ing-
czne i krochmalne.

Gdyby zatem chodzilo o wyprodukowanie je-
dynie spirytusu, to niezawodnie tym ostatnim na-
lezaloby si¢ oddaé pierwszenstwo, jako przed-
stawiajacym u nas najpospolitszy i stosunkowo



najtanszy produkt gospodarczy w ziarnie zbozo-
wem lub w ziemniakach — Ze jednak w osta-
tnich latach wzrdst znacznie popyt na przetwory
alkoholowe, oceniane wedtug ich jakosci, jak np.
na wytwor alkoholowy znany powszechnie pod
nazwa koniaku, wyrabiany z jagdéd wino-
gronnych, a niekiedy nawet z samego wyrobio-
nego pierw wina — nalezy wigc bra¢ w rachube
i jako$¢ produktu, na wyrob przetworow alko-
holowych uzytkowanego.

Poniewaz klimat nasz trudna przedstawia
konkurencj¢ w zaprowadzeniu winnic i1 produ-
kowaniu winogron, musimy zajaé¢ si¢ innemi pto-
dami zawierajacemi naturalng stodycz w sokach
roslinnych i owocowych, aby produkowane prze-
twory alkoholowe przedstawiaty niemniej cenny,
zdrowy i pozadany w handlu artykutl, jakiego nie
otrzyma si¢ z produktow wymagajacych zasto-
sowania pierw $rodkow chemicznych, do przei-
stoczenia na materjaty cukrowe, aby przetworzy¢
je na alkohol, przyczem uzywanemi bywaja roz-
liczne zaprawy chemiczne, wplywajace na osia-
gnigcie lepszego wydatku, ale czegsto ze szkoda
zdrowia konsumentow.

Kazdy wreszcie owoc czy ro$lina wyszcze-
gdlnia swoje jestestwo smakiem, zapa-
chem i odrebnemi wtasnos$ciami, tej tylko rosli-
nie lub tym tylko owocom wtasciwemi. Ztad po-
chodzi, ze spirytus winogronowy (koniak), zytni
lub ziemniaczany, wybitne przedstawiaja roznice
w spozyciu i wywieraja niejednakowy wplyw na
organizm spozywczy.

Zalecajac produkowanie wytworow alkoholo-
wych z sokéw owocowych lub roslinnych, natu-
ralng zawierajacych stodycz, mozemy obej$¢ sie
bez zagranicznych koniakéw 1 najréznorodniej-
szych przetwordow alkoholowych, za ktére nieza-
wodnie wigcej placimy zagranicy, anizeli otrzy-
mujemy za wywozony spirytus ziemniaczany.

Wytwory aikoholowo-owocowe,
0 jakich najpierw tutaj wspominamy, przedsta-
wiaja niezawodne korzysci w przerobie na wy-
$mienity napoj alkoholowy, a wedtug doswiadczen
tym celem dotychczas uskutecznionych, z owo -
cow jagodowych zalecaja si¢ szczegdlniej
maliny, poziomki, truskawki i porzeczki, ktore
z zalozonych tym celem plantacyi znakomite przy-
niosty dochody,

Wytwor alkoholowy malinowy i po-
ziomkowy, otrzymano w ten sposéb przez p.
C- S. Vigneron, czlonka Komitetu gospodarczego
w Luneville, ze w stanie dojrzatym zebrane, po-
ziomki i maliny, najpierw rozmiazdzono, a naste-
pnie w réwnej ilosci na wage nalano woda goraca
deszczowa, poczem pozostawiono zacier w sSpo-
koju do sfermentowania, bez zadnych domieszek
1 dodatkow. Z okazaniem si¢ fermentacyi winnej
przedystylowano $ciagniety ptyn w bardzo poje-
dynczej konstrukcyi mniejszym aparacie dystyla-
cyjnym systemu p, Deroy, i otrzymano w ten

sposdb zaraz wybornej jako$ci wytwor mali-
nowo alkoholowy, 2z silnym bardzo przy-
jemnym zapachem, wy$mienitego lagodnego sma-
ku, przewyzszajacy dobrocia najlepsze koniaki.

Wydatek alkoholu przedstawial si¢ rowniez
zadawalniajacym, gdyz w stosunku 100 kil. jagod
malinowych, otrzymano przeszto 734 litrow 51%
stopniowego likworu, ocenianego przez znawcow
na 5 do 6 fr. za litr, po paru latach odlezenia.

Produkcya taka przedstawia zatem znakomite
korzy$ci z zalozonej tym celem plantacyi malin
lub poziomek ogrodowych, odmian powtarzaja-
cych, przez cate lato kwitnacych i do pdznej je-
sieni owocujacych.

Wytwoér alkoholowo $sliwkowy lub
wis§niowy jest oddawna u nas znang i uzy-
wang spirytualja. Na wytwdr spirytusowy
moga by¢ uzytkowanemi rengloty, mirabelle, da-
maszki lub wegierki, zarOwno w stanie wysuszo-

: nym, jak catkiem $wieze byle w stanie zupelnie

dojrzatym.

Przerabiane w stanie wysuszonym, nalewa si¢
pigciokrotng na wage iloscia wody ogrzanej od
45 do 55 stop Fteaum , tak aby s$liwki catkiem
pokrytemi zostaly. Po dwoch dniach moczenia
rozmiazdza si¢ takowe w kadziach, dolewa w miar¢
potrzeby woda ciepla i pozostawia do fermen-
tacyi, poczem skoro nastapila wymagana fermen-
tacya winna, poddaje si¢ przedystylowaniu.

Przerabiane w stanie $§wiezym, najlepiej jest
podda¢ maceracyi w kilku tym celem ustawio-
nych kadziach lub beczkach, w ktére wsypuje
si¢ rozgniecione $liwki, zlewa ciepta woda kilka-
krotnie, aby wylugowaé¢ wszystkie w $liwkach za-
warte cz¢$ci cukrowe, poczem spuszcza si¢ sok
do kadzi fermentacyjnej lub do beczki, baczac
izby sok poddany fermentacyi posiadal przynaj-
mniej gesto$¢é 4° Baume. Pozostale z maceracyi
wymoczki §liwkowe, przemywa si¢ woda, aby wy-
ciagnaé¢ pozostale resztki zawartosci cukrowych,
poczem otrzymany z przemywania ptyn, stuzy do
maceracyi poddawanych §wiezych owocow pe-
stkowych. Wymoczong ostatecznie miazge §li-
wkowa spasa si¢ trzoda chlewna.

Fermentacja sokow w szczelnie zamknigtych
beczkach lub kadziach, trwa zazwyczaj dwa ty-
godnie, poczem poddaje si¢ przedystylowaniu.

Z przerabianych na alkohol $§wiezych §liwek,
otrzymuje si¢ ze 100 kil. okoto 12 litréw §liwo-
wicy, jaka choéby tylko po 70 kr. za litr sprze-
dawana, wigksze czg¢sto przedstawiataby korzysci,
anizeli spieni¢zanie §liw jako owocu targowego.

Wisnie w przerobie na alkohol przedstawiaja
poszukiwany w handlu spirytualnym artykul.
Post¢gpowanie stosowane do wyrabiania, zaleca
si¢ takie same jakie przepisano dla $liwek, a mia-
nowicie : zebrane na taki uzytek, rozmiazdza si¢
w beczce lub kadzi drewnianej, nalewa rdéwna
na wage iloscia wody cieplej 1 pozostawia do
przefermentowania, a nastgpnie przedystylowa-



nia. Wedlug drugiego staranniejszego postepo-
wania, cokolwiek tylko rozgniecione wisnie, pod-
daje si¢ wymacerowaniu, wigcej razy powtarza-
nemu zlewaniu woda letnig, starajac si¢ wytu-
gowaé wszystkie zawarte w owocach czg$ci cu-
krowe — poczem osigkni¢ty sok poddaje si¢ fer-
mentacyi i dystylacyi, razem z przemytemi pest-
kami caltkowitemi lub przetluczonemi.

W taki sposdb otrzymuje si¢ w przecigciu
wydatek 8 litrow 52° stopniowego alkoholu wi-
$niowego, znajdujacego zawsze pokup po dobrych
cenach.

Najodpowiedniejszemi na takie zuzytkowanie
sa wisnie czarne, stodkie, pospolite, czgsto w la-
sach rosnace 1 latwo wszegdzie rozpowszechnic
si¢ dajace. Obsadzanie takowemi nieuzytkéw, do-
brze optaciloby poniesione poczatkowo koszta,
gdyz raz zaprowadzone, rozpleniaja si¢ juz da-
lej z odrosli korzeni, i wymagaja jedynie prze-
rzedzania wycinaniem starszych pni, otoczonych
mtodemi odros$lami, obfitszy zapewniajacemi uro-
dzaj. Przerabianie na alkohol wielu jeszcze
innych owocéw zawierajagcych materye cukrowe,
moze by¢é rowniez korzystnem, o ile materyaty
takie znalez¢ si¢ moga w ilosci odpowiedniej i
przedstawia rachunek w przerobce.

Dla tego pozytecznem jest zaopatrzenie si¢
tym celem w mate doswiadczalne aparaciki dy-
stylacyjne objgtosci 2 litréw, ogrzewane spirytu-
sem, jakie kosztowa¢ moga okoto 40 fl. w. a.
jakie spelnia¢é moga wazng przystuge w prze-
mysle alkoholowym.

Winniki owocowe.

Jakkolwiek wina owocowe nie zaliczajg si¢ do

kategoryi produkcyi alkoholowej w tem znacze-
niujakie skreslilismy dla wyrobéw spirytusowych —
z porzadku rzeczy poczytujemy jednak za wla-
Sciwe, tutaj odrazu na przedmiot ten
uwage gospodarstw wiejskich. — Zwazywszy iz

produkcja ta coraz wigkszego nabiera znaczenia

zwrdcié

i nieustannie wzrasta — nawet w tych krajach
gdzie klimat dla uprawy wlasciwego wina wino-
gronowego wielce jest przyjaznym 1 gdzie pro-
dukcja win naturalnych stata si¢ oddawna pier-
wszorzegdnem zrodlem bogactwa 1 zamoznoSci
krajowej, jak np. we Francyi, produkujacej prze-
cigciowo corocznie okoto 30 miljonéw hektolitrow
wina winogronowego, reprezentujagcego najmniej

warto$¢ trzech miljardow frankow. —

Zdawatoby si¢ tez, ze w kraju z tak dalece

posuni¢ta produkcja wina naturalnego, w wie-
kszej czesci po dobrych cenach wywozonego za-
granic¢ — nie jest interesem producentdéw roz-
wijania wyrobu win owocowych, z innych ani-
zeli winogrona owocow 1 ze producenci win owo-
cowych, wobec zamoznej konkurencyi producen-
tow win naturalnych, z trudno$cia zdotaja nowy
przemyst rozwijaé. —

okazato Produkcja

Tymczasem si¢ inaczej.

win owocowych ciggle wzrastajaca, szczegdiniej
w polnocnych departamentach Bretanii, Norman-
dyi i Pikardyi, dochodzi juz przecigciowo rocznie
do 12.000,000 hektolitrow, przedstawiajacych war-
tos¢ przeszlo 85 miljonow frankow.

Dla czego wigc u nas, gdy z przyczyn klima-
tycznych, naturalnego wina winogronowego na
do-

tychczas win owocowych z takich owocéw jak:

wigksze rozmiary produkowaé nie mozemy,

jabtka, gruszki i r6zorodne owoce jagodowe sa-
morodnie w lasach rosnace, nie wyrabiamy —
jest to rzecza dajacag si¢ chyba przypisa¢ brakowi
przedsiebiorczos$ci i bezradno$ci na polu usito-
wan ekonomicznych — wysilajacych si¢ na naj-

réznorodniejsze niefortunne pomysta kredyto-

we — w podpieraniu wykolejonej starej rutyny

zagospodarowania — a nie starajacych si¢ zba-
da¢ i wyszuka¢ nowych srodkow, predzej i trwa-
lej krytycznemu potozeniu gospodarstw wiejskich
zaradzi¢ mogacych.
Wielorakie w ostatnich latach przedsigbrane
usilowania rozwoju sadownictwaiwzmozenia pro-
dukcyi owocowej, nie dla czego tez innego oka-
zaty si¢ bezowocnemi, tylko dla tego ze byly je-
dnostronnemi i nieoptacaly podjetych staran, bo
albo nie bylo urodzaju owocoéw; to nie przyno-
sito sadownictwo spodziewanych dochodow, albo
znowu byl urodzaj, to nadmiar mniej trwalego
produktu musial spowodowaé spadek cen, nie-
wynagradzajacych dostatecznie podejmowanych
kosztow w utrzymaniu zaprowadzonych sadoéw-
Nie zaradzily tez temu, ani wiele poczatkowo
obiecujace Towarzystwa Ogrodnicze, ani zawia-
zywane Spolki owocowe, majace utatwia¢ i udo-
gadnia¢ zbyt owocéw, ani wielorakie tym podo-
bne nieprodukcyjne postanowienia.
Przedewszystkiem nalezalo bowiem podjaé
starania w rozpowszechnianiu wszelkiego rodzaju
sposobow korzystniejszego spozytkowania owo-

| cow, — aby producenci liczy¢ mogli na ustalony



zbyt w ten lub 6w sposéb — o czem w praktyce
naocznie przed§wiadczeni, zainteresowaliby si¢
rzeczywiscie owga produkcja, ktora dotychczas

czegsto okazywatla si¢ zawodng, a temsamem innych
niezacbg¢cajaca.

Nalezato zatem zaja¢ si¢ Towarzystwom lub
zaprowadzaniem suszarni

owocOw na

Spotkom owocarskim
owocowych, urzadzaniem przerobni
wina i alkohole, aby okoliczni gospodarze z prze-
mystem tym naocznie obznajmié si¢ mogli.

Kilka takich zaktadéw zaprowadzonych w oko-
licach w owoce wigcej obfitujagcych, przyjmuja-
cych zarazem wedlug ustanowionej normy, wszelka
wigksza lub mniejsza ilos¢ na przerdb, od oko-
licznych producentow predzej 1 skuteczniej
przyczynitoby si¢ do rozwoju produkcyi owocar-
skiej — anizeli najwigcej przekonywujace, szumnie
wyglaszane frazesy, ktore jak zwykle przebrzmialy
Totez w prze-

echem wotajacego
ciwnym razie, gdyby istniejace od lat kilkunastu
Towarzystwa ogrodnicze i Spotki owocarskie pro-
dukcyjnie w powyzszy sposob dziatalno$é swa

na puszczy.

—

skierowaty, bytyby juz niezawodnie przyczynily si¢ |

do nagromadzenia zapas6w win owocowych, moze
nie na miljony jak we Francyi, ale przynajmniej
na krocie obliczanych.

Tymczasem o ile mozna bylo zauwazyé, pro-
dukcja ta u nas, nawet przez inicjatoro6w rozwoju
ogrodnictwa, nalezycie oceniong nie zostata, cho-
ciaz i inne wzgledy nietylko ekonomiczne ale
zdrowego

przyste-
pnego napoju — przemawiacby za nig powinny. —

Cokolwiekbadz jest to wreszcie produkcja nie
ani

i spoteczne, jak rozpowszechnienie

i taniego, dla mniej zamoznej ludnosci

wymagajaca ani wygoérowanych naktadow,
osobliwszych tylko
obznajmienia si¢ znajwtasciwszem postepowaniem

umiejetnosci, a naocznego

jakie zapewnia doSwiadczona i najwigcej reno-

mowana produkcja francuzka, z ktérag tutaj o ile |

mozna najprzystgpniej i najpopularniej zapozna¢é
zamierzamy.

Ze za$ nie mamy dotychczas wybitniej odré-
owocowych od win

gdyz i te ostatnie sg pro-

zniajacej nazwy win
winogronowych,
duktem
stale wyréznié

owocowym — uwazamy za wlasciwe

pierwsze winnikow

pod jaka to nazwg rozumiec be-

nazwa
owocowych,
dziemy wszelkie wyroby winne 2z jabtek, gru-
szek 1 z wszelkiego rodzaju jagdéd wyrabiane i fer-
mentacja winna przebywajace wytwory owocowe.

. 10b jabteczniku catkiem nieuzytkowanych.

Ogolne prawidta dotyczace wyra-
biania winnikdéw owocowych, z jakiemi
doktadnie obznajmié¢ tutaj zamierzyliSmy, ob ¢j-
mujg gtéwne czynno$ci nastepujace:
a) wybor i przygotowanie owocoOw, b) wyciska-
nie lub macerowanie celem wydobycia zawar-
tych w owocach sokéw, e) fermentacja i jej ro-
zne okresy, d) dodawanie cukru lub wody od-
no$nie do wymagan réznej jakosci owocow,
e) Scigganie do beczek po pewnym okresie fer-
mentacji, f) $cigganie winnikow wyklarowanych
w beczki lub butelki, g) rézne w danym razie
uzupetnienia i dodatki.

Przepisy jakie zaleci¢ mozna w wyszczegodl-
nionych zwyz czynnosciach, o ile na wlasnem
nie polegaja doswiadczeniu, zaczerpnig¢to z prze-
pisow francuzkich gospodarzy, najkompetentniej-
szych w wyrabianiu wszelkiego rodzaju win na-
turalnych i owocowych.

W wyborze owocdw na wyrdb winni-
kow, przedewszystkiem nalezy odda¢ pierwszen-
stwo zawierajagcym najwigkszy procent cukru,
jaki pod dziataniem fermentacyi wytwarza alko-
hol i przyczynia si¢ do trwalosci wyrobionych
winnikow Obok cukru pozadang tez jest zawar-
to§¢ garbniku i pewna stosunkowo niewielka
ilo§¢ wolnego kwasu. Dla tego wszelkie
owoce soczyste stodko-kwaskowatego smaku, beda
na takie zuzytkowanie najwtasciwszemu Garbnik
inaczej tanina wplywa tutaj na trwato$¢ ikla-
rownos$¢ diuzej przechowywaé mogacych si¢ wy-
robow winnych, albowiem powstrzymuje rozktad
latwo gnijacych materyi. —

Zawarto§¢ wolnego kwasu konieczng jest
wreszcie jako czynnik pobudzajacy fermentacja
i nadajacy wtlasciwy przyjemy smak i aromatroé-
znego rodzaju winom i winnikom. W winogro-
nach dojrzatych, pomienione sktadniki znajduja
si¢ w uregulowanym i wigcej ustalonym stosunku.
W innych natomiast owocach lub jagodach, sto-
sunek ten znacznej moze podlega¢ zmianie i dla
tego wymaga czg¢sto odnosnych uzupetnien.

Z takich owocoéw jak jabtka, produkujace
bardzo zdrowy nap6j winny, zwany powszechnie
jabtecznikiem, najlepszemi na takie zuzy-
tkowanie sa: posiadajace cokolwiek gorzkawy
smak obok dostatku cukru, a niewielkiej zawar-
tosci kwasu. Do takich zaliczaja si¢ tak zwane
gatunki jabtek stotowych, byleby niezbyt
kwasnych, przez francuskich producentéw na wy-
Bte-

J dnem tez jest mniemanie powtarzane niekiedy,

ze tylko kwasne jabtka dobry moszcz wydac¢
moga. Uskutecznione rozbiory chemiczne wyka-
zaty wreszcie, iz chcac otrzymaé dobry i trwaty
winnik owocowy, wycisnigty sok owocowy za-
wiera¢ powinien w 1000 cze$ciach: 800 czesci

wody, 173 czgsci cukru, 12 czesci materyi bial-
kowych, 5 czg$ci garbniku, 1.07 czgs$ci kwasu
jabtkowego



Jezeli ma si¢ do rozporzadzenia jednocze$nie j w Szwajcaryi. Przyrzad ten szklanny, zwany Areo-

stodkie i kwasne jabtka, to najlepiej zmiesza¢é ta-
kowe, gdyz same kwasne nie wydadza w zadnym
razie dobrego napoju, a same sltodkie wydadza
wprawdzie wyborny moszcz, ale nietrwaty 1 zwy-
kle niezupeinie klarowny.

Pewien stopien dojrzatos$ci owocow,
wywiera tez wazny wplyw na jako$¢ winnikow,
Dla tego nie nalezy poddawacé przerabianiu owo-
céOw na wina owocowe, az dopiero w stanie do-
statecznie dojrzatym, baczac jednak aby dojrza-
lo$¢ nie przeszta w stan rozkladowy.

Uwagi te dotycza zaré6wno owocoéw letnich
jak izimowych, ktére najlepszy moszcz produkuja.
Ze za$ jabtka lub gruszki zimowe nie w jedna-
kowym okresie czasu dojrzewaja, a niektdore ga-
tunki dopiero w Grudniu lub Styczniu, dla tego
gdy wypadnie wczesniej uzyé takowych na wyrdb
jabteczniku, nalezy przy$pieszy¢ sztucznie ich
dojrzato$¢, co jest mozliwem uskuteczni¢ w prze-
ciggu dni kilkunastu. Tym celem umieszcza si¢
owoce na boiskach w stodole lub w innem od-
powiedniem miejscu, zsypuje na kupy, okrywa
wantuchami lub workami, albo sucha $wieza
stomg, aby spowodowaé tem zagrzanie si¢ i za-
potnienie owocéw, skutkiem czego wkrotce doj-
rzewaja.

Gdyby chodzilo o wybér dopiero sadzi¢ sig
majacych owocéw, na wyrdob win owocowych, to
gtownie baczy¢ nalezy aby =zaliczaly si¢ do ga-
tunkow przedstawiajacych smak winny slodkawy,
krucho$¢ miesni i azeby jak si¢ to niekiedy zda-
rza, nie przechodzily w stanie dojrzato$ci w stan
maczysty, gdyz w takim razie z trudnoS$cig datby
si¢ z takowych wycisna¢ sok i nie osiggne¢loby
si¢ catkowitego pozytku.

Do praktycznego zastosowania dla wyrabiaja-
cych wina owocowe, przystuguje nadto bardzo po-
jedynczy przyrzad, pozwalajacy w kazdej chwili
sprawdzi¢ wage jednego litra plynu, czy takowy
bedzie sokiem owocowym, czy skofczonem juz
winem. Z wagi za$ tej czyli z oznaczonej porod-
wnawczo cigzkosci plynu, przychodzi si¢ do swia-
domosci iloSciowej zawartosci cukru w plynie
czyli w soku owocowym, lub tez w winie.

O ile bowiem wigcej wazy sok owocowy nad
przyjeta do obliczenia norm¢ objetosci i wagi
czystej wody (wazacej 1000 graméw w jednym
litrze) w zwyczajnej temperaturze pokojowej —
o tyle wiecej, zawiera sok owocowy materyi cu-
krowych.

Skoro za pomoca przyrzadu tego dowiemy
si¢ o przyblizonej zawarto$§ci materyi cukrowych
w soku, to tylko jeszcze wiedzie¢ nalezy, iz z da-
nej ilosci cukru gronowego, pod wplywem fer-
mentacyi przeistacza si¢ takowy w polowie na
alkohol, a w polowie na ulatniajacy si¢ kwas
weglowy.

Za najlepszy do takiego uzytku uznano przy-
rzad konstrukcyi Cramer’a, optyka z Zurichu

metrem, przedstawia rurke zaopatrzong wewnatrz
oznaczong skala, od 0 do 110 stopni.

Do zastosowania w praktyce postluguje uta-
twiajgca obliczenia takie nastepujaca tabelka:

Jezeli skala na To waga jedne- Zawarto$ci cu- Alkoholu po
Araecometrze go litra soku kru w jednym fermentacyi
wykazuje wynies’ie gra- litrze soku w jednym litrze
stopni. mow. gramow. gramow.
10" 1010 20 10
20" 1020 40 20
30° 1030 60 30
40° 1040 80 40
50" 1050 100 50
60" 1060 120 60
70° 1070 140 70
80" 1080 160 8)
90" 1090 180 90
100" 1100 200 100
Przyrzad ten postuguje nietylko do oznacze-
nia wagi sokéw przed fermentacya — ale uzy-

tkowanym jest i do kontrolowania przebiegu fer-
mentacyi, celem pewnego oznaczenia chwili,
w ktorej ma by¢ plyn S$ciggnigtym, czyli skoro
nastapito oddzielenie si¢ drozdzy. Na tem polega
tez w wigkszej czgSci tajemnica wyrabianych we
Francyi zdrowych i trwatych win i winnikow.

Arometer Cramer’a, jest wigc niecodzownym
przyrzadem, w jaki zaopatrzy¢ si¢ powinien ka-
zdy producent wina lub winnikéw owocowych,
a szczegoélniej tych ostatnich, zawsze prawie wy-
magajacych dodatku cukru przed fermentacya,
aby otrzymaé¢ smaczny i trwaly napo6j winny.

Za podstawe¢ do takich obliczen postugiwacé
moze poréwnawcza zawartos¢ cukru w sokach
winogronowych dobrego gatunku winoros$li, wy-
kazujacych najmniej 80° stopni na Areometrze,
czyli odnosnie do zwyz podanej tabelki, zawie-
rajacych 160 gramoéw cukru, w jednym litrze
soku, z ktorej to ilosci po odbytej prawidlowej
fermentacyi, potowa czyli 80 graméw przeistoczy
si¢ na alkohol.

Gdyby zatem otrzymany sok owocowy wyka-
zywal przypusémy 60° stopni na Areometrze,
czyli gdyby zawierat tylko 120 gram. cukru w je-
dnym litrze soku, to celem dopelnienia wypa-
dtoby doda¢ 40 graméw cukru, w stosunku je-

dnego litra soku — aby po odbytej fermentacyi
moglo przeistoczy¢ si¢ na alkohol o 20 gramow
wiegcej cukru — czyli w stosunku jednego he-

ktolitra o 4 kilogr. cukru wigcej.

Hektolitr wycisnigtego soku winogronowego
i taksamo owocowego, w takim razie, zawieratby
wige w ogodle 16 kilogr. cukru, z ktérego potowa,
czyli 8 kilogr. po odbytej catkowitej fermentacyi
przeistoczytoby si¢ na alkohol, a druga polowa
ulotnitaby si¢ w formie gazu, kwasu weglowego.

Dodawanie cukru, uskutecznia si¢ rozpuszcze-
niem takowego w paru litrach tym celem rozgrza-
nego soku, wlewajac po rozpuszczeniu do beczki.
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GOSPODARSTWO DOMOWE

wobec usitowan

EKONOMICZNEGO ZAGOSPODAROWANIA WIEJSKIEGO.,

Trudno byloby dzi§ pomysle¢ o jakiemkolwiek
polepszeniu egzystencyi gospodarstw wiejskich,
z pominigciem rozwoju wielu galgzi gospodar-
stwa domowego, posrednio czy bezposrednio
na stan zagospodarowania oddziatywujacych.

Wypada raczej przyznaé¢ si¢ do blgdow po-
pelnionych w zagospodarowaniu, zaniedbaniem
nalezytego wyzyskiwania tych wszystkich zrédet
gospodarczych, jakie oddawna dochody wiejskie
pomnazaty.

Wykolejenie si¢ wielu gospodarstw,
z dawnej rutyny, mogacej jako tako dluzszy czas
wegetowaé — przypisaé tez trzeba w czesci zwi-
chnigtej rownowadze w zagospodarowaniu do-
mowem, odkad ujawnit si¢ brak praktycznych
tego dziatu kierowniczek i skrz¢tnych w tym za-
kresie dzialalnosci gospodyn wiejskich.

nawet

Rozwdj gospodarczy.

Byl to niezawodnie pierwszy objaw dezorga-
nizacyi gospodarczej, pod wplywem rozwielmo-
zniajacej si¢ w poczatku terazniejszego stulecia
literatury romantycznej zagranicznej, usposabia-
jacej do szukania przygdéd zyciowych, na dogo-
dniejszej scenie wigkszych miast i stolic. Byt to
zatem niejako pierwszy okres emigracyi wiej-
skiej — nie do Ameryki — ale do miast rojacych
si¢ coraz liczniej szukajacemi wrazen kandyda-
tkami miejskiemi, ktéore po diluzszem Ilub kro-
tszem rozczarowaniu, jezli znéw powracaly na
wie§, to juz tak dalece rozgoryczone, ze trudno
byto zgdac aby zainteresowaly si¢ zajeciami go-
spodarczemu

Wszystko tu zreszta stawato
mniej zrozumiatlem, a dawne sgsiedztwa i znajo-
Ograniczaly si¢ wiec na

si¢ dla nich

mo$ci wigcej obcemi.



matem kotku, a przetrawigc ubiegle wspomnie-
nia —akonficzyly zywot zniech¢ceniem do $wiata
i ludzi.

Od takiej wychowanki wsi, niczego tez spo-
dziewaé si¢ nie bylo mozna — opuszczone go-
spodarstwo, zaniedbany porzadek, pustki w spi-
zarni — oto cata ilustracya wypelniajaca obraz
spustoszenia, flamandzkiego pegdzla.

W miar¢ pomnazania si¢ tego rodzaju typow,
rzeczywiscie stawata si¢ wieS coraz nudniejsza,
a z uszczupleniem si¢ $Srodkow materyalnych nie-
zno$ng — niepodobng do tej, jaka opiewal Jan
Kochanowski: ,,Wsi spokojna, wsi wesota!l®

W  ostatnich

zmienito si¢ o wiele na lepsze.

czasach mimo usilowan, nie
Pomimo najle-
pszych checi i zrozumienia potozenia ekonomi-
cznego, nie starczy nieodzownej $wiadomosci,
koniecznej dzi§ jak w kazdym zawodzie, tak tez
Dawniej tak zwane
przechodzity trady-

i W zajeciu gospodarczem.
sekreta
cyjnie zpokolenia w pokolenie, odziedziczane przez

gospodarcze,

corki — o czem $wiadczyly zawsze obficie zao-
patrzone spizarnie, lamusy i piwnice. Tymczasem
tegoczesne wychowanki wiejskie, nie moga, bo
nie maja juz od kogo nauczyé si¢ czego§ pra-
ktycznego w gospodarstwie.

Nie posiadamy nadto dotychczas ani tego ro-
dzaju zaktadow wychowawczych, ani specyalnych
wzorowych szkot gospodarczych, jakie istnieja za
granica 1 ksztalca mtode pokolenie na prakty-
czne, z nowemi post¢pami i ulepszeniami, grun-
townie obeznane gospodynie wiejskie.

Niema wreszcie, bo i nie moze mie¢ powo-
dzenia literatura gospodarcza, jak dlugo wobec
zaje¢ gospodarczych jest si¢ obojetnym widzem,
bez najmniejszej choéby elementarnej $wiadomo-
§ci. — Gdyby przynajmniej s-tala si¢ na jaki$
czas modna, to moze na razie mniej interesujaca
i zabawna, wdrozylaby w pozyteczne w kazdym
czytelnictwo, wywdzigczajac si¢ sowicie
w praktycznem zyciu wiejskiem, zadowoleniem
i zamilowaniem w zaje¢ciach gospodarczych, ktore

razie

ukrécityby niejedne nudna w zyciu chwilg.

Nie podnosilibySmy tutaj, wielce delikatnej
kwestyi, gdyby nie cierpialy na tem stosunki eko-
nomiczne calego spoteczenstwa, gdyby nie cier-
piatlo na tem powodzenie gospodarstw wiejskich
1 pogarszajacy stan interesOw materyalnych.

Sama oszczgdno$é — do jakiej w krytyczniej-
szych czasach zaczgto powotywaé¢ mieszkanki

wiejskie, 1 do ktorej czg¢sto tatwo dawaly sig
naktoni¢, wyrzeczeniem si¢ wielu przyjemnostek
1 wygod zyciowych — nie wiele jeszcze wplynac
zdota na polepszenie warunkéw dobrobytu. —
Konieczng jest przedewszystkiem praca produ-
kcyjna, ktora nigdzie nie znajduje obszerniejszego
i wdzigczniejszego pola dla produkcyjnych zajec
kobiecych, jak w zawodzie gospodarczym wiej-
skim, tak jak go w dzisiejszym postegpowym roz-
woju pojmowac nalezy.

Dlatego sadzimy, iz zwrdcenie na to pole
dziatalno$ci kobiecej jest dzi§ wielce pozadanem,
zarowno jako wtascicielek ziemskich, jako wyre-
czycielek i kierowniczek licznych dzialéw gospo-
darstwa domowego. Dzialy te nalezycie zorgani-
zowane i poruczone kierownictwu cérek lub ku-
zynek, z odpowiednim udzialem w zyskach —
niezawodnie pr¢dko obudzityby ogdlne zaintere-
sowanie, nietylko do literatury ale i specyalnosci
gospodarczej, zjednawszy sobie powazny i liczny
zastep wyznawczyn wypowiedzianych tu prze-
konan.

Kilka ferm wzorowo urzgdzonych, celem pra-
ktycznego obznajmienia 7 najwybitniejszemi gale-
ziami gospodarstwa domowego wiejskiego, jak:
mleczarstwo — hodowla drobiu — ogrodnictwo
warzywne i owocowe — suszenie owocOw 1 ja-
rzyn — przygotowanie konserw owocowych i mig-
snych — hodowla jedwabnikéw -- pszczelni-
ctwo i t. d. przyczyniloby si¢ w krotkim czasie
do upowszechnienia zasad prawidtowego zago-
spodarowania wiejskiego — 1 to prgdzej nieza-
wodnie anizeli zakladanie szkol gospodarczych,
zajmujacych si¢ teoryami bez praktyki.

To czego pouczaéby si¢ trzeba przez parg
lat, pojmie si¢ i zrozumie w paru tygodniach,
gdy przedmiot w zastosowaniu begdziemy mieli
przed oczyma, z obja$nieniami teorytycznemi,
wypowiadanemi na miejscu przez instruktora tej
lub owej galezi gospodarczej.

Nie wszystkie zreszta kandydatki na przy-
szte kierowniczki gospodarcze, moglyby korzystaé
z instytutow gospodarczych i w nich przebywac,
z réznych przyczyn i okoliczno$ci.

Wzorowe fermy, moglyby za§ odwiedza¢ w ro-
znym czasie, przybywajac wtlasnie na ten okres
czynno$ci gospodarczych, z jakiemi obznajmié sig¢
pragna lub potrzebuja.

Wzorowa ferma gospodarcza, potrzebowataby
tylko regularnie podawaé¢ do czasopism wiado-



mos$ci, ze np. w tym lub owym okresie czasu,
beda wyrabiane takie a takie sery —w tym a w tym
czasie, suszy¢ si¢ bedzie jarzyny lub owoce —ze
w tym a w tym czasie, przyrzadzaé¢ si¢ bedzie
takie a takie konserwy migsne — ze w tym
a w tym czasie zacznie si¢ wyleganie jewabni-
kow — wyktowanie kurczat i t. d.

Gdyby kazda z wtascicielek wiej-
skich wickszej posiadtos$ci, sktadata
tylko po jednym przez lat
kilka do powiatowej kasy oszczg¢dno-
$ci,

florenie

z wyraznem oznajmieniem prze-

znaczenia, na zalozenie wzorowej

fermy gospodarczej — to po kilku latach
powstatyby fermy wzorowe, bylyby uzdolnione
nalezycie gospodynie i kierowniczki gospodarcze,
bylby na wsiach dostatek, a sama wie§ wigkszego
nabrataby powabu. Projektujemy wigc
i radzimy uczynié¢ poczatek, aby je-
szcze w tym roku sprawozdania kas
oszczg¢dnos$ci iten tytul wyszczegol-

nia¢ zaczetly.

PRODUKCYA DROBIOWA

na wywoz zagraniczny.

Migdzy wielu galgziami gospodarczemi z za-
kresu gospodarstwa domowego, produkcya dro-
biowa, coraz wigksze przybiera rozmiary, a za-
potrzebowanie artykutow jakich dostarcza, wzra-
sta corocznie na targach zagranicznych, w miar¢
szybko postgpujacego pomnazania si¢ zaludnie-
nia miast. Obecnie tez z produkcya tg obliczaé
si¢ juz nalezy, jako z pierwszorzedng galg¢zia pro-
dukcyjna na wywoz zagraniczny, o czern najle-
piej przeswiadczy¢ moze statystyczne, pordwna-
wcze zestawienie cyfr, podanych w sprawozda-
niach przez urz¢da ctowe, ktore wykazuja, ze
w samej Austryi w 1888 r. wywoz produktow
drobiowych przedstawial wartos$¢:

W wywiezionym zywym lub bi-

tym drobiu, przeszio 2 mil. . w.a
w jajach.. .12 v W
W PIETZU e .om 12, »

Ogodtemwartosci i:6 mil. fl. w. a.

Kiedy w tym samym okresie czasu, wywoz
wszelkiego rodzaju bydta, koni, owiec i trzody
chlewnej, przedstawiat tylko warto§¢ 25 mil. 1L
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Ze za$ przywo6z do Austryi przedstawial w tymze
roku warto§¢ w produktach drobiowych przeszto
6 mil. fl. — a przywdz w bydle, koniach, owcach
i trzodzie przeszto 10 mil. fl. wypada zatem,
iz produkcya drobiowa w 1888 roku przedsta-
wiala juz warto$¢ przeszto 19 mil. fl. — i prze-
wyzszala warto§¢ wywozowa wszelkiej innej pro-
dukcyi zwierzecej o kilka milionow.

Podane zwyz cyfry, zdaje si¢ dostatecznie
przeswiadczajg o wazno$ci ekonomicznej produ-
kcyi drobiowej — ktora pomimo to nie docze-
kata si¢ u nas porzadnej organizacyi, i jak za-
wsze w upos$ledzonem znajduje si¢ potozeniu —
poczytywana przez gospodarzy za zbyteczng i nie-
korzystna; cierpiang jedynie przez wzglad na upo-
dobanie gospodyn wiejskich, jedynych hodowli
tej protektorek.

Produkcya drobiowa nie wchodzita tez do-
tychczas w rachunek dochoddéw gospodarczych,
i jakby nalezalo, nie traktowano jej jako odre-
bnej gal¢zi gospodarczej, osobnemu poddawanej
rachunkowi, pod nadzorem zajmujacych si¢ ho-
dowla gospodyn, ktéore w takim razie staralyby
si¢ korzystniej hodowla ta pokierowaé, aby nie-
ujawnia¢ deficytow, na jakie niedbala bezrachun-
kowa hodowla zawsze narazi¢ moze.

Jak dalece produkcya drobiowa w danym ra-
zie oplaca¢ si¢ moze, starano si¢ juz niejedno-
krotnie przes§wiadczy¢, poddajac takowa Scistemu
rachunkowi, jaki wykazal ostatecznie, iz produ-
kowanie w gospodarstwie mi¢gsa drobiowego, za-
wsze stosunkowo mniej kosztuje w pordwnaniu
z ceng wolowiny lub wieprzowiny, — nie liczac
tych kosztow i straty czasu, jakie pocigga po-
sytanie do miast i miasteczek czgsto o pare mil
oddalonych.

Hodowla drobiu wogdle, a w szczegdlnosci
hodowla kur, jako przemysl gospodarczy wiejski,
obecnie moze by¢ u nas w dwoch gtownie kie-
runkach korzystnie wyzyskiwang, t. j. z oblicze-
niem na produkcye jaj, albo przewaznie na pro-
dukcye miesna, czyli na sprzedaz mniej wigcej
wytuczonego drobiu; jakie to artykuly produko-
wane na wywOw zagraniczny, zawsze znajda po-
kup na targach. — Nie ma bowiem obawy wspol-
zawodnictwa z przedsigbiorstwami tego rodzaju,
przewaga kapitatu na wicksze rozmiary podej-
mowanemi, jak to dzieje si¢ czgsto w wielu in-
nych przedsigbiorstwach przemystowych. Hodo-
wla drobiu przedstawia bowiem t¢ odrgbnos¢,
iz nie moze by¢ przedsigbiorstwem dowolnie na
wielkie rozmiary podejmowanem, czyli pozostanie
zawsze Wwiecej ograniczong, czyli rozdrobniong,
jak o tern przeswiadczyly wielokrotnie bez po-
wodzenia podejmowane usitlowania, skupienia
w jednej miejscowosci zaktadow hodowli na dzie-
sigtki tysiecy obliczonych — a to skutkiem poja-
wiania si¢ czg¢sto epidemicznych chordob migdzy
drobiem; w takich razach pochtaniajacych wszel-
kie mozliwe zyski.



Korzystng dzis produkcye jaj stosownie do
warunkéw miejscowych po gospodarstwach fol-
warcznych, mozna jednak bedzie wyzyskiwaé¢ na

mniejsze rozmiary w dwojaki sposdéb, a miano-
wicie: albo utrzymywaniem na takie
uzytkowanie kur wtltasnych, w gospo-

darstwie wychodowanych — albo utrzy-

mywaniem na takie uzytkowanie, na-
bywanej corocznie pewnej liczby kur
mtodych, =zawczasu tym celem u innych ho-

dowcow zamawianych.

W pierwszym razie koniecznem jest zaopa-
trzenie si¢ w nos$ne rasy lub zawody kur, jakie
przedewszystkiem zapewniatlyby, wczesng no§nos$é
i duze jaja, zawsze wyzej cenione na targach za-
granicznych. Do takich ras i zawodoéw =zaliczaja
si¢: francuskie kury Houdan, kury Hiszpanskie
czarne, kury Langshan i kury Wtoskie — zno-
szagce w mlodym wieku od roku do trzech lat,
wtacznie po 150 jaj rocznie. Moze tez na taka
produkcye¢ hodowanym by¢ i swojski zawdd kur,
jezeli posiada wyszczegdlnione zwyz przymioty,
albo jezeli pozadane dla produkcyi zalety odzie-
dziczyt odpowiedniem krzyzowaniem.

Ogoélne prawidta jakie w systemie tym za-
chowaé¢ nalezy wymagaja, aby mtody coroczny
przychowek, pokrywajacy corocznie wyzbywane
starsze kury, pochodzil z najwczes$niejszego lggu
marcowego lub kwietniowego, aby mtlode kury
miaty czas wyrds¢ przez lato i znosi¢ juz jaja
od listopada tego samego roku. Wiadomo bo-
wiem, iz z ogélnej liczby 600 zarodkow jaj, jakie
kazda kura przynosi z soba na $wiat, wigksza
czg$¢ zdola znie$¢ w pierwszym okresie lat od
1 do 4 roku czyli w przeciagu trzech lat, a po-
zniej wydaje juz tylko nie wielki procent na na-
stepny kilkoletni szereg lat obliczony. Dlatego
starsze nad cztery lata kury, do hodowli na pro-
dukcye¢ jaj obliczanej, nie przynosza juz nalezy-
tego pozytku i zastagpione by¢ powinny mtodemi.
Wypada tez corocznie wybrakowa¢ w takiem
stosunku trzecig cze$¢ kur starszych, czyli wy-
hodowa¢ tylez mtodych.

W druyim razie, utrzymujac na produkcyg
jaj kury nie z wlasnego przychéwku, ale coro-
cznie skupywane, najwlasciwiej bedzie zamowic
sobie corocznie potrzebng liczb¢ mlodych kur
w znanych gospodarstwach, celem zastapienia
ubytku starszych kur, corocznie regularnie bra-
kowanych.

Do ocenienia no$nosci u kur mtodych, skupy-
wanych u sasiadéw lub na targach, postugiwad
moga oznaki nast¢gpujace: budowa silna i ksztat-
tna, z wyréwnanem na tulowiu opierzeniem
i z niska osada noég.

Zapewniwszy tak wybranym kurom odpowie-
dnie zywienie, cieple zimag i suche zdrowe po-
mieszczenie, obok innych znanych hodowczyniom
warunkéw, mozna spodziewac si¢ dobrze wyna-
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gradzajacego si¢ przedsicbiorstwa,
jaj na sprzedaz obliczonych.

W ten sposdb korzysci z produkcyi jaj na
wywoz, moglyby staé si¢ udzialem i gospodarstw
folwarcznych, chociaz przyjelibySmy za normg
nie utrzymywania wigcej nad 200 kur w jednej
pobliskiej miejscowosci— w kazdym razie w dwoch
oddalonych na ten cel przeznaczonych budynkach,
tak, izby w jednym kurniku nie wiecej nad 100
sztuk pomieszczano.

Kilkanascie w okolicy tego rodzaju zakladow,
mogtoby juz podjaé si¢ regularnej dostawy na
targi jaj $wiezych, o wiele znaczniejsze osig¢gajac
w ten sposob ceny i korzysci.

Hodowla drobig na produkcye migsng, a w szcze-
goblnosci tuczonych kur (pulard) i kaptonow — jako
przemyst gospodarczy wiejski, nie moze przybraé
tak obszernych rozmiaréw jak produkcya jaj na
wywoOz zagraniczny, a to gléwnie z tych przy-
czyn, iz dréb bity jaki moze by¢ dostarczany na

z produkcyi

targi zagraniczne — jest mniej trwalym artyku-
tem, wymagajacym zapewnienia sobie statych
odbiorcow, albo ustanowienia wtasnej agentury

na targach zagranicznych, czemu trudno jest aby
mogli zado$¢ uczyni¢ pojedynczy hodowcy.

Mozebnem jest to tylko w takim razie, gdyby
potworzono w kraju specyalne zaklady wytacza-
nia, bicia i wyselania regularnego na targi za-
graniczne. Zaktady takie nie mogtyby jednak zaj-
mowaé si¢ wychowem drobiu, ale jedynie wytu-
czaniem takowego, a zarazem i przyjmowaniem
wytuczonego przez okoliczne gospodarstwa, zobo-
wiazujace si¢ do regularnego peryodycznego do-
starczania pewnej liczby wytuczonych sztuk dro-
biu — aby takowy bity i przygotowany odpo-
wiednio na targi w zakladzie, wyselanym byt
stale firmom odbiorczym zagranicznym.

Zaktady wyluczania i wysytki drobiu, mogtyby
jednoczes$nie podejmowaé 1 wysetanie na targi
zagraniczne ptactwa wodnego, jak kaczek i gesi,
ktore sa oddawna artykulem wywozowym, we
wtasciwych porach roku poszukiwanym, i w sta-
nie zywym koleja calemi wagonami wysetanym.

Zaprowadzenie zakladow ostatecznego przygo-
towania artykutow wywozowych na targi zagrani-
czne, jest i z innych wzgledow nieodzownem, szcze-
golniej dla rozdrobnionej produkcyi, nie dajacej
si¢ przez jednego producenta w wickszej ilosci
regularnie na targi wysela¢. S3a bowiem pewne
odrebne wymagania targowe, dotyczace czgsto
sposoboéw samego tylko opakowania przesytki —
a wywierajagce pomimo to stanowczy wplyw na
rezultaty mniej lub wigcej korzystnego zbytu. —
Tez same jaja opakowane w innej formie skrzy-
nek, albo masto w innej formie fasek lub beczek,
anizeli praktykuje si¢ to na tym lub innym targu —
moze dlatego tylko nie znale$¢ nabywcy, a w ka-
zdym razie po nizszej cenie.

Wywodz jaj do Anglii — potrzebujacy
sprowadza¢ artykut ten setkami miliondw z za-



granicy — odbywa si¢ w wielkich sktadach tar-
gowych przez publiczng aukcya i to grosami
(po 120 sztuk). Do sprzedazy dopuszczanemi je-
dnak bywaja tylko jaja wedlug przepisow uto-
zone i opakowane w podtuznych plaskich skrzyn-
kach, oblozone nie sieczkg lub plewami, ale
dluga stomag i to po 12 groséow czyli po 1440
sztuk jaj w kazdej skrzyni, ktdéra powinna by¢
przedzielona w potowie dwoma deskami, tak,
izby w kazdej potowie miescito si¢ po 720 sztuk
1 aby mozna przerzna¢ skrzynke¢ bez naruszenia
i zrujnowania opakowania.

Dostawcy francuscy na targi londynskie, sta-
rajag si¢ z wszelkg dokladnoscia wymaganiom
tym zado$§¢ uczynié, i dlatego wysytki francuskie
najchetniej bywaja zawsze rozkupywane, i naj-
drozej ptacone: 5 do 6 tir. w. a. za gros (120
sztuk) pierwszego gatunku.

Po francuskich dostawcach, najwigcej cenio-
nym jest dopiero przywdz belgijskich i wloskich
dostawcoéw, a najgorzej niemieckich, i dlatego
wigcej rutynowani dostawcy niemieccy, wyselajg
czgsto swoOj towar przez Belgi¢, a nie w prost
z portow niemieckich.

We Francyi rozgatunkowanie pakowanych jaj,
uskuteczniaja przy pomocy dwoch pierScieni me-
talowych, urzgdownie wymierzonych i steplowa-
nych.

Przecigcie wigkszego kotka czyli pierscienia,
wynosi w $wietle 40 milimetr0w — a mniejszego
38 milimetrow. Jaja nie dajgce si¢ przesunaé
przez piemsze kotko — zaliczajg si¢ do 1-go
gatunku; te za$§ ktore przechodza przez pierwsze,
ale nie mieszczg si¢ w drugiem kotku — zali-
czaja si¢ do 2-go gatunku; te wreszcie, ktore
dadza si¢ przesunaé przez drugie mniejsze kétko —
zaliczajg si¢ do 3-go gatunku. Jaja nierozgatun-
kowane w powyzszy sposOb, nie bywaja nawet
dopuszczane w halach centralnych w handlu
hurtownym do sprzedazy publicznej przez au-
kcya, albo dokonywa si¢ tego z urz¢du na koszt
dostawcy. Takiej doktadnos$ci zawdzigcza tez glo-
wnie francuski wywoz jaj do Anglii i popyt i do-
bre ceny.

Poprawienie reputacyi handlu jajami, w zna-
cznej ilosci, bo do miliarda dochodzacej liczby,
wywozonych corocznie z Galicyi na targi zagra-
niczne ; oczekuje zatem pilnego prawidlowego
uregulowania wysylki — co nie inaczej da si¢
osiggna¢ tylko zaprowadzeniem Zakta-
déw przygotowania artykutow wywo-
zowych, przy stacyach kolei zelaznych — aby
mogly by¢ wywozone regularnie rowniez i §wieze
jaja. Osiagane wyzsze ceny za jaja, sama tylko
choéby ich firmowa reputacya — pokrytoby w je-
dnym roku, koszta urzadzenia takich Zaktadow.
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Produkcya nabialowa w tegoczesnym
jej rozwoju.

Dotychczasowemu rozwojowi gospodarstw na-
biatowych, wiele byloby do zarzucenia tak pod
wzgledem ilodci jak i pod wzgledem jakoS$ci pro-
dukowanych artykuléw nabiatowych. Utrzymu-
jace si¢ dlugi czas, a dzi§ jeszcze powtarzane mnie-
manie, jakoby hodowla bydta mlecznego nieopta-
cata si¢ ibyta konieczne m ztem w gospo-
darstwie€ przyczynialo si¢ niezawodnie do
zaniedbania tak pod kazdym wzgledem pozada-
nej i dochodnej gatezi gospodarczej. Nie starano
si¢ bowiem, czy nie umiano, podda¢ jej dokta-
dnemu obliczeniu. Tolerowano tez ja tylko pod
wplywem uprzedzenia i o tyle tylko tern si¢ zajmo-
wano, o ile wymagalo tego zaspokojenie potrzeb
spizarnianych w masle, serze i $mietanie ; chociaz
i taka rachuba okazywata si¢ czesto zawodna,
z przyczyn nie$wiadomos$ci i btedow popeinia-
nych w hodowli, czyli w utrzymaniu i zywieniu.

Utrzymywane bowiem bydlo, uwazane przez
gospodarzy za aparat do przerabiania lichej stomy
na nawoéz, zywiono calkiem niedostatecznie i nie-
jednostajnie, ani wig¢c niezaspakajano potrzeb
nabialowych, ani nawozowych — tak, iz ostate-
cznie coroczny budzet mleczarski wykazywa¢ mu-
siat niedobory i straty.

Dopiero w ostatnich kilkunastu latach, pod
naciskiem kryzysu gospodarczego, gdy =zaczeto
$ciSlej oblicza¢ si¢ z niedoborami, zwrocono tez
uwage 1 na produkcye nabiatowa, ktorej, gdy
nie mozna bylo z uprzedzenia wyrzec si¢ zupet-
nie, zamierzono o tyle przynajmniej zaradzi¢, aby
niedoptacano corocznie pachciarzom za opieke
nad krowami, wypuszczanemi w pacht od sztuki.
Zaczat tez od tej epoki upowszechniaé si¢ zwy-
czaj wypuszczania w pacht po cenie umowionej
na miarg.

Byt to niezawodnie pierwszy krok zmierza-
jacy do polepszenia warunkéw staranniejszej cho
dowli, wptywajacy poniekad i na rozwdj produk-
cyi nabiatowej, a zarazem na wicksze korzysci
z bydta mlecznego.

Wprawdzie nie wszystkie gospodarstwa wy-
wigzaly si¢ z tego zadania z réwnie korzystnem
powodzeniem, o ile podjete w tym kierunku usi-



lowania, mogly by¢ mniej lub wigcej trafhemi
1 wlasciwemi.

Popelniano bowiem poczatkowo wiele blg-
dow z braku dos$wiadczenia, sadzac, samem
zaprowadzeniem rasowych mlecznych ras bydta
zagranicznego, uczyni si¢ juz zado$¢ polepszeniu
stanu hodowli i osiaggnie si¢ pozadane dochody na-
bialowe. Zamiast tez postarania si¢ pierwej o za-
pewnienie nieodzownych warunkéw dostatniego

ze

racyonalnego zywienia i staranno$ci, jakiej nie-
odzownie hodowla ta wymagata, nabywano bez-
wzglednie bydlo rasowe, po dos¢ wysokich ce-
nach; zajmowano si¢ niem jaki§ czas, ale brakto
wytrwato$ci i ostatecznie kosztowny naklad zmar-
nowano bez najmniejszego pozytku.

Dzi§ spotykamy si¢ tez z wigcej uogdlnionem
juz przeswiadczeniem, ze wydajno$¢ mleka nie
tylko zawista jest od rasowosci, ale przedewszy-
stkiem od nalezytego prawidtowego zywienia by
dta mlecznego — ze w kazdej rasie moga si¢
znale$¢ bardzo mleczne krowy — ze i z krajo-
wego swojskiego bydla mozna dochowac si¢ wy-
bornych dojek, przy starannej i umieje¢tnej hodo-
wli od mlodosci — ze mleczno$¢ bywa czgsto
i uosobiona zaleta — ze chcac dochowaé si¢ ob-
ficie dojacego bydta, da si¢ to osiagnaé statym wy-
borem przychowku, zawsze od najmleczniejszych
matek, jakie posiadamy w oborze. Nie idzie je-
dnak zatem abyS$my twierdzili, iz hodowanie mle-
cznych ras bydla zagranicznego, celem krzyzowa-
nia i poprawienia mlecznosci bydta swojskiego,
nie przynosi pozytku. Jest to niezawodnie pozy-
tecznem z tych wzgledow, ze diugi zanie-
dbane bydto swojskie, wymagatoby znacznie dtuz-
szego okresu lat, zanim starannym wyborem przy-
chowku, doprowadzonoby niejedng obore do po-
zadanego stanu mleczno$ci.

O ile jednak da
krzyzowaniem z mlecznemi rasami zagranicznemi,
tem wigcej w tym razie koniecznem jest zwra-
canie uwagi na staranng hodowl¢ i na odpowie-
dni wybor przychéwku — gdyz w przeciwnym
razie, tatwiej i predzej objawia si¢ zwyrodnienie
w nastepnem drugiem lub trzeciem pokoleniu.

Takiemi sg ogélne nasze poglady, na jakie
wypadato zwr6ci¢ tutaj uwage w interesie poza-
danego rozwoju produkcyi nabialowej — jaka
wstepuje obecnie w nowy korzystniejszy dla niej
okres, w miar¢ ulatwionych kolejami komunika-
cyi, z zaludniajacemi si¢ coraz liczniej miastami

czas

si¢ to wczesniej o0siggnac,
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i z wzrastajacem zapotrzebowaniem nabiatu, nie-
tylko na konsumcye¢ krajowa ale i na wywoéz
zagraniczny — szczegdlniej tak zawsze poszuki-
wanego artykutlu jakim jest masto.

Jest tez dlatego bardzo pozadanem, aby pro-
dukcya nabialowa weszta juz raz na droge¢ pra-
widlowej organizacyi i zaj¢la stata, powazng ru-
bryke w budzecie dochodéw gospodarczych.

Radzimy tez i zarazem projektujemy Zaktada-
nie Spotek wyrobu masta na wywodz zagraniczny.

Spétki takie ograniczone do wyrobu
masta, bylyby dla naszych dotychczasowych
warunkoéw gospodarczych najodpowiedniejszemi,
ze wzgledow nastepujacych: Najpierw, ze pro-
dukcya dobrego masla $wiezego, codziennie wy-
rabianego w Zaktladzie spotkowym, i codziennie
wysetanego na targi zagraniczne, zapewnialaby
niezawodnie osigganie znacznie wyzszych cen,
anizeli otrzymuje si¢ za masto solone i dluzszy
czas zbierane. Po wtore, zorganizowanie tego
rodzaju Spoétek, poprawiloby renome zdyskredy-
towanego handlu mastem na targach zagrani-
cznych, za ktore ofiaruja tez zawsze stosunkowo
nizsze ceny, jako za artykul niejednostajny i nie-
dbale przygotowany przez pachciarzy; dotychcza-
sowych reprezentantow naszego handlu masla-
nego na targowicach zagranicznych. — Potrze-
cie, zaprowadzenie wyrobni masta z dostarcza-
nej do zaktadow przez gospodarstwa nabiatowe
$mietany, wydzielanej na miejscu zaraz po wy-
dojeniu zapomoca separatorow (centryfug), dzi§
juz w praktycznem uzyciu znanych, niewielu wy-
magatoby zachodow. W godzing po wydojeniu
moglaby juz by¢ $mietanka odstawiona do wy-
robni masta — a stodkie odtluszczone mleko, albo
spieni¢zatoby si¢ wyselaniem do miast, albo po-
zostawione w gospodarstwie i w miar¢ potrzeby
uzytkowane na spizarnig lub na wyrob serow —
nie wymagatoby juz takich urzadzen, jakich wy-
magato osiadanie i zbieranie $mietany.

Zaktad wyrabiajacy maslo z dostarczonej przez
producentéw $mietany, ocenianej wedtug procen-
towej zawartoSci masta — obliczalby si¢ z pro-
ptacac przypadajaca po
odtraceniu kosztow nalezyto$¢, co byloby poza-
danym wielce, miesigcznym dla gospodarstwa

ducentami miesigcznie,

przyptywem.

Spétka wyrobu masla nie wymagataby ze
swej strony zaopatrywania si¢ w znaczne kapitaty
obrotowe, gdyz — jak juz nadmieniono wyzej —



wyrobiony produkt mogltby codziennie wysetany
by¢ na targi, i za gotowke lub na krotko termi-
nowe sptaty sprzedawany.

Zaktad wyrabiajacy maslo, z calem urzadze-
tez nie wielkich wymagalby naktadow,
si¢ jedynie
wprawiane w ruch

niem,
jako ograniczony do zaopatrzenia
w odpowiednie maslnice,
najmniej w danej miejscowosci kosztowaé mo-
gacymi motorami wodnemi, parowemi lub kiera-
towemi. Najlepiej tez, aby sami gospodarze jako
producenci mleka, spotki wyrobu masta zawig-
zywali, i zaktady takie wspolnym kosztem urza-
dzali.

Ze dotychczas o wylgcznych, tylko do wyrobu
masta ograniczonych zaktadach fabrycznych, ani
gdzieindziej, a tem wigcej u nas nie pomyslano,
wynikato to z trudno$ci, jakie przedstawialo na-
gromadzenie w jednej miejscowosci
szych iloSci $mietany — jaka to trudnos$¢ cal-

znaczniej-

kiem usuwaja, znajdujace dzi§ praktyczne zasto-
sowanie mechaniczne Oddzielacze mleka
od $mietanki, jakie dopiero w ostatnich latach
znalazly zastosowanie po wielu wigkszych go-
spodarstwach nabialowych lub stowarzyszonych
mleczarniach. Ze jednak poczatkowo wyrabiane
Centryfugi czyli inaczej Seperatory, obliczone na
sit¢ motorow parowych lub kieratowych, wyma-
galy kosztowniejszego urzgdzenia, niecoptacaja-
cego si¢ w mniejszych gospodarstwach nabiato-
wych — dopiero wigc wprowadzenie w uzycie
matych regcznych Separatorow ogdlniej-
sze przedstawia pozytkowanie i umozliwia zao-
patrzenie si¢ w takowe nawet pomniejszym go-
spodarstwom nabialowym — a tem samem umo-
zliwia zaktadanie projektowanych tu Spotek
wyrobu masta, gdyz gospodarstwo chocby
tylko kilka krow posiadajace, moze przyjac¢ udziat
w dostarczaniu $mietanki do spdétkownej wyro-
bni masta.

Celem Dblizszego zapoznania czytelnikow
z tego rodzaju przyrzadami udoskonalonej i naj-
lepszej konstrukcyi, uznanemi za najpraktyczniej-
sze, zamieszczamy tu szczegdtowy ich opis z obja-
$nieniami w illustracyach.

Reczne Separatory systemu Lavala.

Separatory te wyrabiane w fabryce wyro-
bow zelaznych Bergedorfera pod Hamburgiem,
zastosowane do systemu centryfugalnego Laval'a
przedstawiaja si¢ w trzech konstrukcyach wy-
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szczegodlniajacych si¢ rozmiarami i rozpotozeniem
bebna pionowem lub poziomem.

Reczny Separator z fabryki Bergedorfera (sy-
stemu Laval’a) z be¢bnem prostopadle ustawio-
nym, okazany na Fig. 1-szej, mogacy oddzieli¢
w przeciggu godziny 100 litrow mleka. Wpra-
wiany jest w ruch za posrednictwem korby silg
jednego cztowieka, tak obliczonej, iz przy obrocie
korby 40 razy na minutg, begben robi w tym cza-
sie 6000 obrotow — i jest to normalna, nieodzo-

Fig. 1

Reczny Separator systemu Laval’a, z ustawionym pionowo
bgbnem, wyrabiany w fabryce Bergedorfer’a — oddzielajacy
100 litréw mleka na godzing.

wna liczba obrotow, aby wydzielana $mietanka
jednostajng przedstawiata gesto$¢, oraz aby mleko
calkiem odtluczonem zostalo.

Nad oznaczona normg przyspieszony obrot,
czyli wigcej nad 40 obrotow korby w przeciggu
minuty — jezeli jednocze$nie pomniejszy si¢ do-
plyw mleka do bgbna — zdola wydzielaé gestsza
jeszcze $mietanke, gdyby zachodzita tego potrzeba
na produkcye sprzedazng $mietanki do ubijania.
Separator ten kosztuje na miejscu w fabryce
450 marek.
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Reczny Separator z fabryki Bergedorfera (sy-
stemu Laval’a) z bgbnem poziomo ustawionym,
okazany na Fig. 2-giej, obliczony na przero-
bienie wigkszej iloSci mleka w tym samym
czasie. W pordéwnaniu z poprzedzajacym przed-
stawia t¢ wazna korzy$¢é, iz pomimo przera-
biania wickszej iloSci mleka, wymaga mniejszej
sity do obracania, tak, iz wystarcza najzupetniej
sita jednej dorostej dziewczyny, ktdéra czynno$é
te bez znurzenia przez godzing i diuzej speiniac

Fig. 2.

Reczny Separator systemu Laval’a, z poziomo ustawionym be¢bnem, oddziela-

jacy 150 litrow mleka na godzing — wyrabiany w fabryce

zdota. Wigkszy koszt nabycia Separatora tego
oplaca si¢ tez wkrotce mniej kosztownem zapo-
trzebowaniem sily i zasluguje pod kazdym wzgle-
dem na oddanie mu pierwszenstwa. W fabryce
Bergedorfer’a kosztuje na miejscu 550 marek.
Reczny Separator-Baby — rdéwniez systemu
Laval’a, wyrabiany w fabryce Bergedorfer’a, oka-
zany tu na Fig. 3-ciej, jest najSwiezsza konstru-
kcya, na malg skale zbudowanego i dla naj-
mniejszych przeznaczonego gospodarstw, utrzy-
mujacych od 5 do 12 kréow. Zdola jednak od-
dzieli¢ w przeciagu godziny 55 do 60 litrow
mleka —mwymagajac nie wielkiej do obrotu sity,

kilkunastoletniego chtopca lub dziewczyny. Se-
parator ten kosztuje w fabryce Bergedorfera 260
marek i przedstawia tez same zalety jak i po-
przedzajace.

Najwtasciwsze pomieszczenie tej
lub innej konstrukcyi Separatorow,
bedzie przeznaczona na to miejscowos¢ w po-
blizu krowiarni, aby wydojone mleko moglo by¢
odrazu wlewane do zbiornika, nad Separatorem
umocowanego. Oddzielone zaraz w ten sposob

Reczny Separator-Baby, oddzielajacy 55 do

Bergedorfera. 60 litrow mleka na godzing.

mleko od $mietanki, jeszcze w stanie cieplym
moze by¢ zuzytkowanem na rozne potrzeby go-
spodarcze — jak dla cielat lub innego inwenta-
rza podworzowego — albo tez wywozone regu-
larnie na konsumacy¢ miejska — albo wreszcie
jeszcze w stanie stodkim zaprawione podpuszczka,
na wyrob serow mniej lub wiecej tlustych, gdyz
zawarto§¢ tluszczu w mleku na Separatorach od-
dzielanem, moze by¢ regulowang w miar¢ po-
trzeby.

Smietanke wydzielona z Separato-
row, poddaje si¢ wychtodzeniu przepuszczaniem
przez chlodniki, a jezeli takowa przeznacza si¢ na



wyrob masta w zaktadach spotkowych —modsta-
wia si¢ wkrotce do fabryki, albo wyrabiajac ma-
slo w miejscu, przetrzymuje $mietank¢ w chtodnej
piwnicy do nast¢gpnego dnia lub dtuzej, az uzbiera
si¢ odpowiednia ilos¢. Pozadanem jest nawet,
aby przerabiana na trwale masto, cokolwiek przy-
kwaséniata, skutkiem czego otrzymuje si¢ twardsze
i smaczniejsze masto. W pordéwnaniu z dawnym
systemem pozyskiwanej S$mietany na wyrob ma-
sta, z tej samej ilosci i jakoSci mleka, otrzymuje
si¢ przy uzyciu Separatorow wigkszy procent ma-
sta, co potwierdzaja porownawcze w tym przed-
miocie do$wiadczenia.

Wszystko tez zdaje si¢ przemawiaé za uzy-
ciem do wydzielania $mietanki Separatoréw —
a celem podniesienia i postawienia w korzystniej-
szych warunkach naszego gospodarstwa nabiato-
wego — zawigzywanie projektowanych tu Spo-
tek wyrobu masta, jakie w zadnym razie
na straty narazi¢ nie moga, gdyZ nie ma obawy
braku zbytu, jak to wydarza si¢ niekiedy z pro-
dukcya serow tlustych, wyrabianych na wigksze
rozmiary fabryczne.

Zaopatrzenie si¢ w Separatory r¢czne, wymaga
wprawdzie znaczniejszego jednorazowego naktadu,
na jaki trudno zdoby¢ si¢ nieraz mniej zamo-
znemu gospodarzowi — ale jeszcze zaradzi¢ temu
mozna: wyjednaniem sobie splaty ratami, na prze-
cigg roku roztozonemi, pod gwarancyg miejscowych
instytucyi kredytowych, ktéore — spodziewaé si¢
nalezy — interes ten zrozumia i ocenig. — Mozna
zresztag mniejszym gospodarstwom nabywac wspol-
nym kosztem wymagany Separator, przyjmujac
za normg¢: ze codzienne oddzielenie mleka do
100 litrow dochodzace, obchodzi¢ si¢ moze naj-
mniej kosztownym Separatorem, oddzielajacym
w ciggu godziny 50 litrow mleka. — Dalej, ze
gospodarstwo wymagajace oddzielenia przecig-
ciowo dziennie do 300 litrow dochodzacej ilosci
mleka, zaspokoi wymagania Separatorem oddzie-
lajacym na godzing 150 litrow mleka.

Przypus¢my zatem, ze w pewnem gospodar-
stwie otrzymuje si¢ przecigciowo po 4 litry mleka
dziennie od jednej krowy, to na wyprodukowa-
nie 100 litrow dziennie potrzeba bedzie utrzymy-
waé 25 krow, ktore w takim razie wyproduko-
walyby w ciggu catego roku 36.500 litr. mleka. —
Przyjmujac w tym stosunku wydatek 372% ma-
sla, otrzymywatoby si¢ takowego 1277 kilogr. —
czyli na kazda sztuke¢ bydta wypadatoby przecig-
ciowo rocznie okoto 51 kilogr. masta.

Przyjmujac, ze Spdétka wyrobu masta, zamie-
rzy produkowaé na wywoz codziennie 100 klgr.
Swiezego masta stotowego, to do zaopatrzenia
zaktadu w odpowiednig ilos¢ mleka, wypadnie
zapotrzebowac 715 krow, dostarczajacych w prze-
cigciu dziennie 2860 litrow mleka (liczac 4 litry
od sztuki dziennie), ktére po oddzieleniu na Se-
paratorach w miejscach udoju (przyjmujac 10%
wydzielanej §mietanki) przedstawiatoby codziennag

Rozwdj gospodarczy.
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potrzebe przerobienia na masto 286 litrow S$mie-
tanki, dowozonej codziennie przez okoliczne go-
spodarstwa.

Obliczenie to zestawiliSmy, celem zorjentowa-
nia si¢ w przemysle tym interesowanych gospo-

darstw. Ile za$ kosztowa¢ moze codzienny wy-
rob pomienionej ilo§ci masta, a zarazem cale
urzadzenie zakladu — nie omieszkamy podaé
odno$nych szczegdtow, ktéore w kazdym razie

wypadng na widoczng korzy$¢ dostarczajacych
$mietanke¢ i dla projektowanej Spo6tki wyrobu
§wiezego masla, codziennie na targi wyselanego.

Jak dalece zaprowadzenie tego rodzaju spo-
lek przyczynia¢ si¢ moze do podniesienia wogdle
hodowli bydta mlecznego, zdaje si¢ zbytecznem
bytoby dowodzi¢. Majac zapewniony staty zbyt
na produkta nabialowe korzystnie spienig¢zane,
kazdy z gospodarzy, bez osobliwszego naktania-
nia postara si¢ o nalezyte zywienie we wlasnym
interesie.

Przy pomocy separatorow mozliwem nawet

| jest korzystniejsze zuzytkowanie odtluszczonego

mleka na wyréb zwyczajnych seréw, czy to w go-
spodarstwie, czy odstawianiem juz nie mleka,
ale $wiezego twarogu do zarzadzonych tym ce-

lem spétkowych serowni na wyrdéb zwy-
iczajnych seré6w, na wywoz zagrani-
Jczny, do wielkich miast jak Londyn,
jParyz it d

Po czgsci juz si¢ to nawet praktykowato. Do-
starczane na targi paryskie zwyczajne krowie sery
polskie, zawsze znajdowaty tatwy zbyt po cenach
dobrze si¢ oplacajacych — gdyz zapotrzebowa-
nie takiego artykutu na uzytki kuchenne zwie-

| sza si¢ corocznie.

Przemyst nabiatowy ciggle zreszta udoskonala
si¢ 1 czyni starania najkorzystniejszego wyzyski-
wania wszelkich ubocznych produktéw mleczar-
skich. Wyrabianie seré6w z maslanki,
co moze mie¢ zastosowanie w spolkowych wy-
robniach masta na wywoéz, uskutecznia si¢ w ten
sposoéb, iz pozostata §wieza maslanke po wyro-
bieniu masta — zagotowuje si¢ i wlewa w formy
dziurkowane, aby odciekta serwatka, poczem osia-
dty twardég umiarkowanie osolony i zaprawiony
dodatkiem gwozdzikéw, cynamonu, angielskiego
ziela i cokolwiek pieprzu, przerabia si¢ w kory-
cie, wlewa w stosunku kilograma twarogu dwie
lyzki stotlowe rumu, a po nalezytem przerobie-
niu formuje serki, ktére po przeschnigciu obwija
w platy zwilzone w goracej serwatce, uktada
w faskach szczelnie przykrytych i umieszczonych
w cieptem miejscu. Po tygodniu zdatnym jest
juz do spozycia, ma smak przyjemny, a ze jest
i kruchym, moze by¢ startym na ser do posypy-
wania.
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Produkcya wedlin na wywdz zagraniczny.

Jako jedna z waziniej-
gospo-
i przemy-
stowych wiejskich.

do
Paryza.

szych galezi
darczych

Podroze wedlin

Londynu i
Produkcya wedlin w
Chicago w Amery-
ce. —Targowica i so-

larnia w Koebanya

Zapotrzebowanie i spozycie artykulow mie-
snych w ogoélnosci, coraz znaczniejsze przybiera
rozmiary. Swiadcza o tem najlepiej poszukiwa-
nia Stowarzyszen przedsi¢gbiorstw zagranicznych,
ktore nie mogac si¢ doczekaé zorganizowania ta-
kiego handlu przez producentéw miejscowych,
pomimo przedstawianych im propozycyi, a nawet
zaofiarowania potrzebnych na ten cel kapitatow,
zamierzyly w ostatnich czasach same tem si¢
zaja¢ — zakladaniem rzezalni i wysytka.

Jest to wprawdzie dogodniej gdy kto$§ co$ za
nas zrobi, i skoro przychodzimy juz prawie do
gotowego — ale z drugiej strony ten kto§ nie
uczyni tego dla jakich§ humanitarnych wzgle-
dow, ale dla obliczonych naprzéd korzysci i wy-
zyskow, jakich oceni¢ nie umieli$my.

Gdyby$my przynajmniej skorzystali ztego wzoru,
aby po utorowanej postepowaé dalej drodze, to
jeszcze byloby dobrze, i chcemy wierzy¢ ze tak
przynajmniej bedzie. Tymczasem nic to bynaj-
mniej nie przeszkadza rozwinigciu naszych pro-
jektow, ktore — sadzimy — nawet ulatwi¢ moga,
urzeczywistnienie zamierzonym przedsigbiorstwom
zagranicznym, zakltadanie rzezalh na wywoéz do
Anglii.

Na poczatek zajmiemy si¢ tu pokrotce k w e-
stya wywozowa wedlin, jakie od kilku lat
zaczety odbywaé podréz do Londynu i Paryza,
wprawdzie nie expresami, bo si¢ jeszcze tak
dalece nie ucywilizowaty, ale najzwyczajniejszemi
pociggami towarowemi.

Cokolwiekbadz faktem jest, iz wedliny
warszawskie jak: szynki i kietbasy, doczekaly
si¢ niezwyklego uznania w Paryzu, czego dowio-
dta korzystna i tatwa rozsprzedaz, pomimo nie-
zbyt gto$nej reklamy i krotko trwalego debiutu.
Jesli za$ spotkaty si¢ z pewna krytyka, to nie
tyle byly temu winny wedliny, ile impresa-

Ma-

sarnie w Westwalii.

pod Pesztem.

Projekt zaprowa-
dzenia zakladow wy-
robu wedlin na wy-
woz zagraniczny.

Trwate przeroby

miesne. Zasalanie
i przyrzgdzanie pe-

klowiny.

ryo, nieuwzgledniajacy niekiedy gustu i nawy-
knien publiczno$ci paryskiej, pod tym wzgledem
wybrednej i wysoko w smaku uzdolnionej. Kto-
kolwiek byt kiedy w Paryzu i raczyt si¢ tamtej-
szemi szynkami, przyznaé¢ to musi, iz takich szy-
nek rzadko kiedy nadarzyla mu si¢ sposobnos¢
zakosztowania.

Ale wracajmy do rzeczy, aby$Smy nie zabtla-
dzili ani do Louvru ani do magazynu du Prin-
temps, gdzieby nas jeszcze milej widziano; ale
gdzie tak dalece moglyby wypr6zni¢ si¢ nasze
kieszenie — ze nie starczyloby na probowanie
szynek francuskiego wyrobu, ktore swoja smako-
wito$¢, soczysto$¢ 1 $Swiezo$¢, zawdzigczaja spe-
cyalnemu na taki uzytek hodowaniu wieprzakow,
bitych na szynki w wieku nie przechodzacym
roku.

Nie uprzedzajac si¢ bynajmniej za ani prze-
ciw, — do tego wszystkiego co nie swojskie —
powiemy to tylko, ze i nasze wedliny moga
wspo6tzawodniczy¢é z wszelkiemi innemi, byleby
produkcye t¢ jak nalezy zorganizowaé, i uczynié
przedewszystkiem zado$¢ wymaganiom handlu,
jakoto: aby regularnie dostarczany to-
war byl zawsze jednostajnej jako$ci,
a jest to moztiwem tylko: zaprowadzeniem
w kilku miejscowosiach kraju spot-
kowych wyrobni i wegdzarni na wywoz.

Do wyrobni takich dope¢dzane sztuki chlewne
w stanie zywym, bylyby odpowiednio rozgatun-
kowane, nastgpnie przeksztalcone na trwale sma-
kowite artykuty masarskie, poczem we wladciwej
porze opakowane i wyselane calemi wagonami.

Takie uregulowanie handlu pozgdanem jest
i z tego wzgledu, ze czesto wywoz trzody chle-
wnej wstrzymywanym bywa z przyczyn pojawia-
nia si¢ epidemii racicznej, ktoéra niekiedy stuzy
tylko za pretekst powstrzymania wywozu w inte-



resie spekulacyi zamiejscowych handlarzy. W ta-
kich razach powstrzymanie wywozu zywej chle-
wni, niekorzystnie oddzialywa na ceny i na do-
chody producentéw wiejskich — a temu zapo-
biegltyby jedynie spotkowe masarnie, pozwalajace
w danym razie przeistoczy¢ zywy produkt na
artykuty wywozowe w postaci wedlin i trwatych
artykutow migsnych.

Fabryki przerobéow migsnych nie sa bynaj-
mniej nowos$ciag — znanemi sa oddawna na wiel-
kie rozmiary zaprowadzone w Stanach Zjedno-
czonych Ameryki, a migdzy innemi istniejaca od-
dawna w Chicago, gdzie sprawiaja corocznie
przeszto 3 miliony sztuk nierogacizny, zasalaja
przeszto 150 milionow kilogr. stoniny, zawedzaja
i rozsetajg 52 mil. kilogr. szynek, 20 mil. kilogr bo-
czkoéw wieprzowych, wytapiajagc 55 mil. kilogr.
smalcu — co wszystko razem przedstawia warto$é
100 milionow guldendéw. — Do samego opako-
wania wysetanych z tej przerobni artykulow, zu-
zytkowano fasek, beczek i skrzyn ogdlnej warto-
sci 2 mil. guld. czyli tyle przytem zyskat prze-
myst wyrobow drewnianych. — Do przewiezienia
zapotrzebowano nadto 1500 pociggdéw kolejowych,
po 25 wagonow kazdy — tak iz za sam fracht
kolejowy zaptacono przeszto 5 mil. guldendw,
czyli tyle zyskaly na tym przemysle koleje.

W Niemczech znanemi sg oddawna wyrobnie
migsne w Westwalii, nie na tak wielkie rozmiary
prowadzone, ale stosunkowo liczniejsze — wyra-
biajace jednakze po 50.000 do 60.000 szynek,
kazda we wlasciwym sezonie. Najwigkszemi tego
rodzaju przerobniami w Westwalii sg znajdujace
sig, trzy w okregu Minden, a dwie w okolicach
Osnabruck, zatrudniajace dziennie od 50 do 100
robotnikdw, zaopatrujgce si¢ w materyat chle-
wni w wigkszej potowie dostarczany z ks. 01-
denburgskiego 1 z sasiednich prowincyi, gdyz
sama Westwalia nie zdotataby zaspokoi¢ potrzeb
fabrycznych miejscowa produkcya trzody chlewne;j.

Z zaprowadzonych znaczniejszych targowic na
nierogacizneg, zastuguje jeszcze na wspomnienie
zalozona na akcye targowica i solarnia w Koe-
banya pod Pesztem, na przestrzeni 180 morgow,
mogaca jednocze$nie pomiesci¢ 100 tysiecy sztuk
nierogacizny, z zachowaniem jak najScislejszem
wszelkich wymagan sanitarnych. W ostatnich la-
tach warto$§¢ trzody chlewnej rozsprzedawanej
tam corocznie, wynosita przecigciowo 40 milionow
guldenow. Wigksza cze$¢ przypedzanych na tar-
gowice te wieprzy, rozsprzedawang bywa zagra-
nice w stanie zywym, a z pozostalych znaczna
cz¢$¢ wypasang, bita, przerabiang na stoning,
kietbasy, szynki, wedzonki it. p. rOwniez wywo-
zone za granic¢ i zawsze znajdujace zbyt poza-
dany po dobrych cenach.

Naliczyliby$Smy tutaj jeszcze wiele innych tego
rodzaju zaktadow, celem prze§wiadczenia o ich
pozytku dla rozwoju hodowli i produkcyi mig-
snej w stanie przerobionym, na wywodz zagrani-
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czny, ale — zdaje si¢ — podane wzory powinny
catkiem wystarczy¢ i przekona¢ nas, ze produ-
kowanie wedlin byloby na pewne obliczonem
przedsigbiorstwem.

Nastrgcza si¢ tu jednakze ta uwaga, ze jak
zawsze trudno u nas o kapitaly na co$ rzeczy-
wiscie pozytecznego, a szczegolniej na zaprowa-
dzenie takich jak w Koebanya (Steinbruch) pod
Pesztem lub Chicago w Ameryce — ze na po-
czatek odpowiedniejszemi beda dla naszych za-
soboéw i stosunkow zaktady, istniejace w West-
walii — o tyle przynajmniej wspiera¢ mogace
krajowa hodowle gospodarczg trzody chlewnej,
0 ile zdotajg powstrzymaé nagly spadek cen, lub
brak zbytu w stanie zywym, z przyczyn anor-
malnych okolicznosci spekulacyjnych.

Moznaby zatem ograniczy¢ si¢ poczatkowo
do przerabiania na wedliny, jedynie dostarczanej
do zakladow nierogacizny, przez okolicznych ho-
dowcow, ktorzy przy posrednictwie instytucyi kre-
dytowych, mogliby otrzymywaé zaliczki w /4 war-
tosci dostawionych do zakladu sztuk nierogacizny,
a y4 czes¢ naleznosci w terminie potrocznym, po
obrachunku wysprzedanych i wywiezionych w tym
okresie wedlin, z pewnym udzialem w zyskach
czyli w dywidendzie.

Sadze, ze w taki sposob najpredzej doszli-
by$Smy do jakowego$ poczatkowania, w tym prze-
mys$le — jedynie kosztem wystawienia budynku
na rzezni¢, solarni¢, wedzarni¢ i na utrzymanie
kilku zdolnych majstrow w zawodzie masarskim —
na co wszystko znalazilby si¢ przeciez kapitat,
zbierany nie wielkiemi udziatami w przedsi¢bior-
stwie takiem, okolicznych ziemian ikapitalistow —
a moze z udzialem funduszow krajowych, prze-
znaczanych na cele rolnictwa — o wiele predzej
1 skuteczniej przyczyni¢ si¢ mogacych do pod-
niesienia gospodarstw, anizeli zaktadanie kro-
chmalni i syropiarni kartoflowych, chociaz nie
zaprzeczamy rowniez pozytku itemu fabrycznemu
przedsigwzigciu.

Rozwoj takiej gatezi produkcyi wiejskiej, jaka
jest trzoda chlewna — przedstawia jednak w ka-
zdym razie pewniejsze szanse powodzenia — naj-
pierw, ze pomnozenie chowu trzody chlewnej,
przystgpne jest kazdemu wiejskiemu gospoda-
rzowi — tak iz warto$¢ ogdlnej produkcyi chle-
wnej, podwoi¢ a nawet potroi¢ moznaby w ciggu
jednego roku — powtdre, ze produkcya taka
nie wymaga osobliwszych wygoérowanych nakla-
déw — w kazdym razie zwracajacych si¢ w kro-
tkim okresie czasu — potrzecie, ze przyczynia
si¢ bezposrednio do ulepszenia kultury rolnej,
pomnozeniem ilo$ci dobrego nawozu.

Nie mozna tez niczego predzej zyczyé sobie
w interesie rozwoju gospodarczego wiejskiego —
jak zorganizowania tego rodzaju handlu wywo-
zowego Ww postaci wedlin — aby zapewnié tern
ustalony zbyt dla tyle korzystnej produkeyi i ho-
dowli.



Zasalanie mie¢sa czyli tak zwane peklowanie
byto od najdawniejszych czaséw stosowanem po-
stgpowaniem w celach dluzszego przechowania
zapasOw migsnych. Handel migsem zasolonem
byl nawet dawniej dos$¢ rozwini¢tym i u nas —
0 czem znajdujemy potwierdzenie w , Wewne-
trznych dzieja ch skre$lonych przez Korzona —
ktory wspomina o dostarczanem w znacznych
ilosciach migsie zasalanem dla floty szwedzkiej
przez stan kupiecki.

Obecnie peklowina nie znajduje tylu jak da-
wniej zwolennikow, a tern samem zapotrzebowa-
nie jej zostalo poniekad ograniczonem — a to
gldwnie z przyczyn nieumiej¢tnego czgsto poste-
powania — skutkiem czego artykul ten rdznej
bywa dobroci, a czgsto staje si¢ prawie niemo-
zliwym do uzycia — tracac na wartosSci i wy-
gladzie, z przyczyn nadmiernego uzycia soli.

Tymczasem dla gospodarzy i dla gospodyn
moze to by¢ kwestya bardzo wazng — jezeli
w latach posusznych i wobec braku paszy zimo-
wej, zniewolonym si¢ jest do sprzedawania za-
bezcen bydia lub owiec, jak mieliSmy tego przy-
ktad w roku zeszlym — kiedy w przeciwnym
razie, gdyby §wiadomo$¢ prawidlowego peklowa-
nia byla upowszechniong — zasolone migsiwo
mogtoby by¢ korzystnie sprzedane i wywiezione
do miast w porze zimowej.

W szczegodle wyrdzniamy dwa sposoby nasa-
lania, a mianowicie albo: nacieranie sola
na sucho wigcej razy powtarzane, albo mo-
czenie w pltynnym rozczynie soli. — Naciera-
nie solag na sucho przyrzadzanych kawat-
kow miesiwa powtarza si¢ kilkakrotnie, poczem
utozone w faskach lub beczutkach odwraca i prze-
ktada w miar¢ potrzeby, aby wierzchnie kawatki
dostaly si¢ na spo6d a spodnie na wierzch, celem
jednostajnego nasigknigcia sola, ktéra w czesci
rozplyneta si¢ z wysigkajacymi sokami z migsiwa
1 utworzyta mocno stony ptyn, jakim nazbyt
przesycone migsiwa, traca na wygladzie, na sma-
kowito$ci i wogole na delikatnoSci.

Lepszym dlatego jest drugi sposob postgpo-
wania czyli moczenie w przyrzadzonym odpo-
wiednio roztworze stonym, gdyz tatwiej przycho-
dzi umiarkowaé stopief nasolenia bez spowodo-
wania uszczerbku w soczysto$ci migsiwa. W tym
razie migdzy wielu stosowanemi zaprawami, za-
leca si¢ w nastgpujacy sposob przygotowany roz-
czyn solny: W oczyszczonym kotle zagoto-
wuje si¢ migkka wode, a skoro wrze¢ zaczela,
wsypuje si¢ w stosunku 40 litr. wody 9 kilogr.
soli, 1 kilogr. cukru i % kilogr. saletry — mie-
szajac nieustannie aby sole rozpuscily si¢ catko-
wicie— a skoro gotujacy si¢ rozczyn zakipi, od-
stawia si¢ od ognia, i przelewa do czystej be-
czki do wychtodnienia, — albowiem tylko w zu-
petnie wychlodzonym stanie, uzywa si¢ rozczynu
do zasalania w takowym wszelkiego rodzaju mieg-
siw 1 szynek, ktore stosownie do wielkos$ci i wagi

krocej lub dluzej przetrzymuje si¢ catkiem za-
nurzone w rozczynie, przyjmujac za ogoélng norme,
iz tyle potrzebuje dni do lagodnego nastonigcia
kazdy kawatek migsiwa, ile wazy funtow — czyli
jedno-funtowe kawalki jeden dzief, dziesigcio-
funtowe dziesig¢ dni i t. p. Wyjete z rozczynu
kawatki miesiw, obmywa si¢ ciepta woda, zao-
patruje przewiazka do zawieszania, i "wklada
ostatecznie na kwadrans lub p6t godziny do zi-
| mnej wody, odpowiednio do wielkosci kawatkow.
1 Ogolne prawidia, dotyczqce przygotowania we-

1 dlin na trwate artykuly dla handlu miedzynaro-

dowego wymagaja zachowania wszelkiej staran-
nosci przed i podczas zawedzania, oraz usto-
sunkowania wlasciwych zapraw, i zastosowania do
$wiadczonych sposobdéw odnosnego postepowania.

Pod tym wzgledem baczy¢ nalezy, aby $§wiezo
przyrzadzane i zawieszane na zerdkach nie stykaty
si¢ jedne z drugiemi — nastepnie, aby tempera-
ratura w miejscach pomieszczenia, jednostajnie
dniem i noca utrzymywang byla miedzy 12°
do 15° stop. Reaumiura. Baczy¢ tez nalezy,
aby w pomieszczeniu przeznaczonem na obsy-
chanie utrzymywanem bylo powietrze $wieze,
ale nie przewiewne, gdyz nagle obsychanie we-
dlin w okresie pierwszych pigciu dni byltoby nie-
korzystnem i dlatego nawet, gdyby zauwazono
zapredki postgp obsychania — zaradza si¢ skra-
pianiem kietbas ogrzang do 14° stopni woda
czysta, albo zanurza si¢ na kilkanascie minut
w wodzie ogranej, rano i wieczor. Albo tez gdy
niema odpowiedniego pomieszczenia, a jest do
rozporzadzenia umiarkowanie wilgotna piwnica,
przetrzymuje si¢ w takowej w pierwszym okre-
sie obsychania przez pi¢¢ dni. Dopiero po pig-
ciu dniach dopuszcza si¢ obeschnigcia, ale baczy
zarazem, aby w tym okresie wyst¢gpujaca na ze-
wnatrz lepko§¢ lub plesn starannie" usuwana
byta, obmywaniam ciepta woda stona, zapomoca
gabki, starajac si¢ zarazem zwigkszy¢ przypltyw
Swiezego powietrza do miejsca, gdzie sa poroz-

Jwieszane dla przesychania.

Po o$miu lub dziewigciu dniach, umiarkowa-
nie obeschni¢te wedliny, poddaje si¢ dopiero
wedzeniu poczatkowo w umiarkowanym, chlo-
dnym dymie, aby nie nastapilo nagle zeschnig-
cie jelit, pokrywajacych migénie, gdyz skutkiem
zacie$nienia si¢ porow, nie miatby przystepu dym
do wewnatrz, a zarazem nie moglyby odciekaé
wodniste czeéci z zaprawy migsnej — co wszystko
oddzialatoby niekorzystnie na trwato$§¢ wedliny.

Rzecz prosta, iz jako$é uzytego do wyrobu
wedlin migsiwa, warunkuje tez dobro¢ i trwatosé
wedlin. Migso wolowe uzyte z wyrostego bydta
jak 1 dorostych wieprzéw $rednio wytuczonych,
jest na wyrob trwatych wedlin najodpowiedniej-
sze — chociaz z mlodego bydta i wieprzakow
daje si¢ roOwniez przyrzadzaé trwale wedliny, by-
leby usungé zbytnia wodnistos¢.



,ROZWOI GOSPOOARCZY 1 PRZEMYSLOWY WIEJSKI"

wydawnictwo illustrowane w 20 poszytach

obejmujace wszelkie galezie produkcyi wiejskiej i gospodarstwa domowego.

W rozwoju ekonomicznym, narodow, prawi- 1 wyglgd zakladéio Iub urzgdzer, osobliwie w tych

dlowe zagospodarowanie posiadiosci ziemskich, za-
wsze warunkowalto trwate i pomysine powodzenie"
wszelkich innych przemystow i przedsiebiorstw
produkcyjnych. Przedewszystkiem tez pozgdanem
jest skierowanie usilowan do postawienia produ-
kcyi wiejskiej w warunkach o ile mozna najko-
rzystniejszych, wobec tegoczesnych wymagan prze-
mystowych i handlowych.

Cokolwiek jednak w tym kierunku przedsiebrac
zamierzamy, najpierw wypadnie zda¢ sobie sprawe
z obecnego stanu produkcyi wiejskiej, oraz z osig-
gniegtych ostatecznie u nas i gdzieindziej postepow,
aby modz doktadnie oceni¢, w jakim kierunku go-
spodarstwa nasze udoskonalaé i co w danym razie
przedsiebraé, cheqc z produkcyq miedzynarodowq
skutecznie wspolzawodniczyc.

Takiem tez ma by¢ glowne zadanie wydawni-
ctwa: ,Rozwoju Gospodarczego i Prze-
mystowego Wiejskiego 6*nietylko wszechstron-
nie obznajmiajgcego z wszelkiemi w dziedzinie go-
spodarczej i przemystowej wiejskiej, w ostatnich la-
tach dokonanemi udoskonaleniami ale i z zamie-
rzonemi usifowaniami ekonomicznego, postgpowego
zagospodarowania.

Wypetniajgc taki program wydawnictwa ,, R 0 z-
woju b zamierzamy przedewszystkiem obecny stan
zagospodarowania jak najwierniej zobrazowac,
i wszelkie w tym zakresie postepy wyszczegolnic,
jako rzeczywistqg na polu prac ekonomicznych za-
stuge.

Dla tego odnosimy sie do Administracyi wszel-
kich w kraju istniejgcych Zaktadow przemystowych
i urzqdzen gospodarczych, z produkcyq wiejskq
rolng, ogrodniczq, lesng lub hodowlang w zwigzku
bedgcych, aby raczyly udzielic nam szczegolow,
dotyczgcych istniejgcej w danej miejscowosci pro-
dukcyi, tak pod wzgledem zastosowania pewnych
systemow, jak wprowadzenia wiasciwych ulepszen
i osiggnietych rezultatow, aby to wszystko postuzyé
moglo za wskazowke dla ziemian, najwlasciwszego
w danym razie postgpowania.

Zyczymy sobie nadto, aby o ile moina uprzy-
tomni¢ to wszystko czytelnikom ,, Rozwoju®
w odnosnych ilustracyach, przedstawiajgcych ogolny

Administracya wydawnictwa w Krakowie.

wiasnie chwilach, kiedy w pewnym zaldadzie odby-
wajq sie najwazniejsze [ najwiecej interesujgce
czynnosci, czyli kiedy fabryka jest w pelnym ruchu.

Takie przedstawienie, utatwia niekosztowne dzi-
siaj zdjecie fotograficzne, lub po prostu rysunek
wykonany piorkiem (tuszemj, na grubszym papie-
rze rysunkowym. Fotografie takie lub rysunki nad-
seta¢ nalezy wprost do Administracyi wydawni-
ctwa ,, Rozwoju 6 ktéra witasnym naktadem z fo-
tografii lub rysunkow tych poleci wykonaé kli-
sze i zamiesci w szpaltach wydawnictwa , Ro-
Iwoju @ wraz z nadestanym wiernie opisem przez
zarzqd kazdego zakladu przemystowego.

Pozgdanem jest jednak, aby w ogole wszelkie
zdjecia fotograficzne lub rysunki wykonywane i na-
dsytane byly w rozmiarach 10 do 12 centimetrow
na szerokos¢, a 10 do 16 centimetrow na wysokosc.

Jako pozostajgce w zwigzku z produkcyq wiej-
skq, poczytujemy zaklady przemystowe, jak: Cu-
krownie, syropiarnie i mgqczkarnie ziemniacza-
ne, dystylarnie i olearnie gospodarcze, stodownie,
browary, miyny, tartaki; zaklady wszelkiego ro-
dzaju przetworow owocowych i warzyw,; wedzar-
nie i masarnie gospodarcze, produkujgce na wy-
woz lub konsumcye miejscowq, targowq, oraz za-
ktady przerabiajgce materyaly nawozowe t t. p.

Wreszcie z urzqdzen gospodarczy ch:
rysunki Ilub fotografie praktycznego rozpolozenia
budynkow wiejskich i wewnetrznego ich rozkladu:
jak mleczarn, serowni oraz kurnikow, obor, sta-
jen, owczarn, stodot i chlewow z rozmieszczonym
inwentarzem. Nadto rysunki lub fotografie ogol-
nego wyglgdu zaprowadzonych wigkszych osobli-
wszych plantacyi roslin, drzew Iub nasion han-
dlowych, przemystowych Ilub fabrycznych, jak: na-
sion buraczanych, cukrowych lub pastewnych, nadto
rysunki plantacyi morw i zaprowadzonej hodowli
jedwabniczej, wreszcie urzqdzen stawowych i w ogole
wodnych i t. p.

W ten sposob zobrazowany obecny rozwoj go-
spodarczy, bedzie niezawodnie najpraktyczniejszym
informatorem i sqdzimy przyczyni sig¢ wielce do
prawidiowego ogolniejszego zagospodarowania.

Zygmunt Jaroszewski.

wydawca.

Zamowienia na cale wydawnictwo lub na pojedyncze poszyty ,,Rozwoju Gospodarczego i Przemysto-
wego Wiejskiego“ uskutecznia¢ mozna we wszystkich ksiggarniach krajowych i zagranicznych, lub
w administracyi tych czasopism, ktore ze swej strony przyjmowanie zamoéwien zapowiedza.

Sklady gléwne: w Krakowie w ksiggarni Gebethnera i Sp. — dla Galicyi Wschodniej: we

Lwowie w ksiggarni Gubrynowicza i Schmidta, —

w Warszawie w ksiggarni Gebethnera i Wolffa,—

w Petersburgu w ksiggarni Polskiej Br. Rymowicza ulica Kazanska Nr. 26.

Naktadem Z. Jarosz#wekiego. — Krakéw. — Druk W. L. Anczyca i Sp., pod zarzadem Jana Gadowskiego. — 1890.



