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art. 2 dekretu z 28. VII. 1948 o najmie lokali (DzURP.
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UCHWALA

Prezydium Wojewo6dzkiej Rady Narodowej w Gdansku
z 7. IV. 1951
w sprawie wiosennej akcji sanitarno-porzadkowej w 1951 r.

W celu statlego podnoszenia stanu zdrowotno$ci wojewodz-
twa. zapewnienia masom pracujacym lepszych warunkow
bvtu, higieny mieszkania i zywienia,, a takze zwalczania
wszelkich czynnikéw szkodliwie wplywajacych na zdrowie
ludnosci, konieczno jest — niezaleznie od systematycznej
dziatalnosci na tym odcinku - podjgcie akcji sanitarno-po-
rzadkowej w m-cu kwietniu br.

\Y zwigzku z powyzszym, Prezydium Wojewoddzkiej Rady
Narodowej w Gdansku uchwala co nastgpuje :

1) akcje sanitarno-porzadkowa organizuja i ponosza odpowie-
dzialno$¢ za jej przeprowadzenie Prezydia Powiatowych
(Miejskich) i Gminnych Rad Narodowych, mobilizujac do
niej i przyciagajac w najszerszym zakresie komisje rad.
instytucje niepodporzadkowane radom narodowym, zwigz-
ki zawodowe, organizacje masowe spoleczne oraz lud-
no$¢ miejscowa;

2) akcja sanitarno-porzadkowa bedzie w szczegdlnosci pole-
gaé na :

a) doprowadzeniu do nalezytego porzadku i estetycznego
wygladu ulic, placow publicznych, targowisk i1 poszcze-
golnych nieruchomos$ci przez usunigcie z nich nieczy-
stosci 1 odpadkow, a takze przez urzadzenie kwietni-
kow, trawnikow itp.:

b) uporzadkowaniu zrédet zaopatrzenia ludnosci w wode¢
do picia i1 potrzeb gospodarczych, oraz urzadzen do
usuwania nieczystosci;

¢) zwalczaniu zabagnienia terenu i zasypaniu katuz;

d) doprowadzeniu do nalezytej czystosci i porzadku za-
ktadow zbiorowego zywienia, zakltadow pracy, miesz-
kan, szkol, przedszkoli itp.

Poza podniesieniem stanu zdrowotnego wojewoddztwa, na-
lezy przeprowadzi¢ zbidorke cennych, surowcow odpadkowych
(zlom metalowy, odpadki uzytkowe), celem przysporzenia po-
waznych korzy$ci gospodarce narodowej.

Prezydium Wojewodzkiej llady Narodowej zobowiazuje-;
I Wydzial Zdrowia

a) do doprowadzenia do takiego stanu sanitarnego
wszystkich podlegtych sobie placéwek, aby kazdy
zaktad mogt stuzy¢ za wzor czystosci i porzadku pod
kazdym wzgledem:

b) do przeprowadzenia akcji propagandowej m uswia-
damiajacej oraz udzielenia fachowych porad i in-
strukcji w czasie trwania akcji, przez weciagnigcie
do niej catej sluzby zdrowia;

¢) do skontrolowania pod wzgl¢dem sanitarnym catego
obszaru wojewodztwa w czasie trwania alécji i po
skonczonej akcji.

I Wydzial Oswiaty

do zorganizowania akcji u$wiadamiajacej na tere-
nie szkot, przedszkoli, domoéw dziecka, $wietlic itd.
oraz wspotzawodnictwa wérod mtodziezy.

35. Rozporzadzenie porzadkowe Dyrektora Morskiego Urzedu
Zdrowia z 15. 1II. 1951 w sprawie przepisOw sanitar-
nych w ryboléwstwie morskim i przetwoérstwie rybnym na
terenie wojewodztwa gdanskiego.

Czes¢ I — Publikacje

36. Komunikat Prezydium WRN w Gdansku z 10 IV. 51
w sprawie przyje¢ ludnosci przez czlonkow Prezydium.
37. Ogloszenie o sporzadzeniu protokoétu zdawczo-odbior-

-czego.
Ogloszenie o uniewaznieniu utraconych dokumentow.

W ramach akcji sanitarno-porzadkowej nalezy zorganizo-
waé¢ mtodziez do zbiorki ztomu metalowego i odpadkow uzyt-
kowych.

I, Wydzial Ogélny

3) udzieli pomocy komisjom zdrowia oraz pracy i pomo-
cy spotecznej powiatowych (miejskich) 1 gminnych rad
narodowych przy zaplanowaniu prac, majacych na celu
pelne wilaczenie si¢ tych komisji do akcji sanitarno-po-
rzadkowej przy biezacej kontroli przebiegu akcji, prze-
prowadzanej przez te komisje;

b) udzieli pomocy przy mobilizowaniu komitetow bloko-
wych i domowych dla wciagnigcia ogoétu mieszkancow
do akcji porzadkowej oraz dla podejmowania zobowia-
zan zbiorowych 1 indywidualnych w powyzszym za-
kresie.

IV. Wydzial Gospodarki Komunalnej

zmobilizuje i dopilnuje wlasciwego wykorzystania ko-

niecznych §rodkow, bedacych w dyspozycji ZOM.

oraz w porozumieniu z Wydziatem Komunikacji zorga-
nizuje $rodki transportowe potrzebne dla przeprowa-
dzenia te) akcji.

V. Wydzial Handlu
a) zaplanuje i wprowadzi w zycie wytyczne, dotyczace

poprawy statui sanitarnego w sklepach, punktach
zbiorowego zywienia, na targowiskach itp.;

b) zaopatrzy w Srodki odkazajace, dezynfekcyjne-i stu-
zace do utrzymania czystoSci wszystkie placowki
handlu uspotecznionego;

¢) podejmie wspotdziatanie z Komitetem akcji

spo-
lecznej zbiorki ztomu i odpadkow.

VI. Wydzial Rolnictwa i Le$nictwa

wyda po swojej linii, wytyczne dla instruktoréw sta-
tych, dotyczace ich zadan 1 pomocy, jakiej maja udzie-
li¢ przy organizowaniu akcji na terenie PGR, spot-
dzielni produkcyjnych i indywidualnych gospodarstw
chtopskich.

VII. Wydzial Przemyslowy

a) ustali punkty zbiorki ztomu oraz opracuje wytyczne
odno$nie zbidrki odpadkéw uzytkowych i ztomu me-
talowego;

b) przeprowadzi w podlegtych przedsigbiorstwach i za-
ktadach akcje¢ zbiorki ztomu i1 odpadkoéow uzytko-
wych.

Wydzial Inspekeji

zaplanuje kontrolg przebiegu akcji i przy wspoétudziale
komisji (zdrowia, pracy i pomocy spotecznej) przepro-
wadzi ja w terenie.

Zobowiazuje si¢ Prezydia Powiatowych (Miejskich)
i Gminnych Rad Narodowych do sktadania, poczawszy
od dnia 1 kwietnia br., tygodniowych sprawozdan
z przebiegu tej akcji do Prezydiow Rad Narodowych
wyzszego szczebla.

VIII.

Za Prezydium Rady Narodowej :

W. Szeliga
Sekretarz Prezydium

A. Bigus
Z-ca Przewodn. Prezydium
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ZARZADZENIE

Prezesa Centralnego Urzedu Drobnej WytwérczoSci
z 30. III. 1951 r. Nr G. PI -A-06/30/51/33

w snrawie zwolnien czlonkéw niektérych spoldzielni pracy od
~jlacania czynszu za najem ” ali mieszkalnyc”w wysokosm
ustalonej w mysl art. 2 dekretu z 28. VII. 1948 o najmie 10
kali (DzURP Nr 36, poz. 259) w brzmieniu dekretu z 2o.
1948 (DzURP Nr 50, poz. 383).

Na nodstawie art. 2 ust. 1 pkt. 5 i art. 8§ ust. 1 ustawy
z 7 ‘ill 1950 o Centralnym Urzedzie Drobnej Wytworczoscl
(DzURP Nr 10, poz. 104), oraz § 2 ust. 1 pkt. 51 § 9 *ozp.
Rariv Ministrow z dnia 29. IX. 1948 w sprawie zwolmen
i ulg w optacaniu czynszu za najem lokali mieszkalnych oraz
zwotnien od optat na Fundusz Gospodarki Mieszkaniowej
(DzURP Nr 49, poz. 374) zarzadza si¢ co nastepuje .

§ i Czlonkowie spdtdzielni pracy, objetych wykazem zala-
czonym do niniejszego rozporzadzenia, .°Placala czynsz
za najem lokali mieszkalnych w wysokos$ci czvnszu pta.
nego w miesigca lipcu 1948 r.

§ 2 Osoby wymienione w § 1 korzystaja ze zwolnien do-
" piero od chwili, gdy staty si¢ czlonkami "dziejm pra-
cy stosownie do art. 19 ustawy z dnia 29. Xq 1920 r.

o spoldzielniach (DzURP Nr 25, poz. 232 z 1900 r).

8 3. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem ogloszenia z mo-
cg obowigzujaca od dnia 1 wrzes$nia 1948 r. |
Prezes Centr. Urzgdu Drobnej Wytworczosci: A. Zebrowski

WYKAZ

spéldzielni pracy w wojewodztwie gdanskim, ktoérych czlon-
kowie uprawnieni sa do placenia czynszu w wysokoS$ci czyn
szu platnego w lipcu 1948 r.

Lp., statutowa nazwa spoOidzielni, adres, przedmiot dziatal-
no$ci, data powstania spotdzielni:
1. Spoétdzielnia Inwalidow ,,Battyk", Gdansk, Roosevelta 13
— wielobranzowa — 6. X. 1950.
2. Spotdzielnia Inwalidéw ,,Zwycigstwo" Z o. U., Lebork -
Zwyciestwa 7 — wielobranzowa — 8. IX. 190U.
3. Spoétdzielnia Inwalidow ,,Wolnos$¢", Elblag, Kosynierow
Gdynskich 26 — wielobranzowa — 7. XI. 19t>u.
4. Spoéldzielnia Inwalidéw ,,Dobrobyt" z o. u.
— krawiecka — 10. XI. 1949.
. Spoidzielnia Inwalidow z o. u Kwidzyn, Stowianska 2
— wielobranzowa — 24. IX. 1949.
6 Spoétdzielnia Inwalidow z o. u. sopot Generaiiss. Sta
lina 829 — wielobranzowa — 12. X. 1949.
7. Spoétdzielnia Inwalidéow z o. uM ajbork, Pl
Nr 8 — wielobranzowa — 24. IX. 1949.
8. Spoéldzielnia Inwalidow, Kartuzy, Armii Czerwonej 4 -
— stolarska — 21. III. 1950. R
9. Spoldzielnia Inwalidow, Tczew, Dworcowa 24 — wielo-
branzowa — 27. VI. 1950.
10. Spoldzielnia Inwalidow ,,Wybrzeze" z o. u.,
Bema 3 — wielobranzowa — 27. VIII. 1950.
11. Spoéldzielnia Inwalidow ,,Pokoj", Starogard Gdnski,
Gen. Swierczewskiego 35 — wielobranzowa 8. 1A
1950.

Wejherowo

Stowianski

Gdynia,
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ROZPORZADZENIE PORZADKOWE

Dyrektora Morskiego Urzedu Zdrowia
z 15 marca 1951 r.

w sprawie przepiséw sanitarnych w rybolowstwie morskim
i przetwérstwie rybnym na terenie wojewédztwa gdanskiego.

Na podstawie art. 7 dekretu z 25. VI. 1946 o organizacji
i zakresie dziatania Morskiego i Portowy~Ur*dow Ztirowia
w brzmieniu zmienionym ustawg z 4. II. 1950 (DzURP Nr b,
poz 54) oraz w porozumieniu z Ministerstwem Zeglugi
Centralny Zarzad Rybolowstwa Morskiego w Szczecinie, Pre-
zydium Wojewodzkiej Rady Narodowej w Gdansku, Dy-
rektorem Gdanskiego Urzedu Morskiego i Dyrektorem Mor-
skiego Urzgdu Rybackiego w Gdyni, zarzadzam co nasig-
puje:

DZIENNIK URZEDOWY WOJ. RADY NARODOWEJ W

Str 38

Rozdziat 1.
Postanowienia ogélne.
Przepisy niniejszego rozporzadzenia okreslaja wy-
magania sanitarne, ktorym winny odpowiadac .
1) statki rybackie zajmujace si¢ polowem i przewozem
rvb oraz przetworstwem rybnym:

2) praca na statkach rybackich zwigzana z polowem,
przyjmowaniem na poktad, tadowaniem i przewodz

8 1

3) urzadzenia na terenie portu, stluzace do przyjmo-
wania, sortowania, czyszczenia, patroszenia, przeta
dunku i transportu ryb, jak tez wszelkie czynno”
ppzy nich dokonywane; _

4) urzadzenia zaktadow przetworstwa rybnego oraz
wszelkie czynno$ci tam dokonywane, zwigzani

z czyszczeniem, soleniem i wedzeniem ryb, przy

gotowaniem konserw rybnych i pottrwatych i trwa-

lych, wyrobem tranu rybnego, maczki rybnej, jas.
tez utylizacji odpadkow;

rvbv zywe, $nigte, mrozone, we¢dzone, oraz wszel-

kie produkty pochodzace z ryb znajdujace si¢ na

statkach, w halach portowych, w magazynach,
chtodniach i zaktadach przetworczych, jak tez
przewozenie ich na terenie portu,

6) organizacja pracy personelu zatrudnionego' Pr

czynnosciach wymienionych wyzej w ustgpach 2,

3 i 4 niniejszego paragrafu. o

£ 9 Poipciem ‘rvbv" w zrozumieniu niniejszego roz-

porzadzenia sa obj¢te ryby i inne stworzenia uzyt-

kowe potawiane w wodach morskich i wodach
uznanych za morskie, wszelkie ryby oraz ich czesci

i stworzenia uzytkowe sktadowane 1 przerabiane,

badZz tez przewozone i przeladowywane na obszarze

terytorialnej wlasciwosci wojewodztwa gdanskiego.

8 3 1) Nazwa ,przetworstwo rybne" niniejsze rozporza-

dzenie obejmuje czynnosci poddawania surowca
rybnego zabiegom, w wyniku kLorych traci on pier-
wotne wlasciwosci surowej ryby bez moznosci ich
odzyskania. Zabiegami tymi moga byc: solenie,
wedzenie, marynowanie, gotowanie, smazenie, pie
czenie, duszenie oraz konserwowanie trwale (droga
sterylizacji w szczelnych naczyniach);

2) Do przetworstwa rybnego zalicza si¢ rowniez prze-
rob odpadkow rybnych dajacy tzw. produkty ubocz-
ne przetworstwa rybnego jak: tran, maczke rybna,
klej, oleie itp.; . . R

3) Nazwa ,przetwornie rybne" obje¢te sa wszelkie za-
ktady przetworstwa rybnego (solarme, wedzarnie,
smazalnie, wytwoérnie marynat i konserw rybnych)
oraz zaktady produktéw ubocznych przemystu ryb-
nego (trunownie, fabryki maczki rybnej, olejow
technicznych, kleju itp.

8 4 11 Nazwg ,ryby solone" niniejsze rozporzadzenie

obejmuje ryby lub ich czg¢s$ci odpowiednio przygo
towane i na pewien czas zabezpieczone przed ze-
psuciem droga solenia sucha sola lub rostworem
solnym. Po wysoleniu we wlasciwym nate¢zeniu
solanki — sg one zdatne do spozycia.

2) Nazwa ,,ryby wedzone' o‘bjete sg przetwory z ryb
lub ich cze¢$ci sporzadzone droga wedzenia gorace-
go (wedzenie przez krotki czas przy silniejszym
podgrzaniu) lub zimnego (wegdzenie przez dluzszy
czas przy slabym podgrzaniu). ,

3) Nazwa ,ryby marynowane" objete sa przetwory
z ryb lub z ich czg$ci przygotowane droga dziala-
nia roztworu octu 1 soli z dodatkiem korzeni, wy-
ciggu korzennego, sosu majonezowego i oleju.

1) Nazwa ,konserwy rybne poéltrwale , objete sa ry-
by lub ich cz¢$ci solone i wedzone, zalane olejem
lub sosem z przyprawami, umieszczone w szczelnym
opakowaniu;

2) Nazwa ,konserwy rybne trwale , objete sa pize-
twory ryb lub ich czg$ci przygotowane w rozmaity
sposob, zalane sosem, roztworem smakowym z ja-
rzynami lub olejem, w hermetycznym opakowaniu
i poddane sterylizacji w autoklawie.
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CZESC I. RYBOLOWSTWO MORSKIE

Rozdziat 2.

Przepisy sanitarne dla statkow rybackich.

8 6 1) Poktad na statkach rybackich poktadowych lun
przynajmniej ta jego czgs¢, ktéra przeznaczona jest
do manipulacji rybami, powinien by¢ sporzadzony
z materiatu gtadkiego, nieprzesigkliwego, bez szpar
i uszkodzen, poddajacego si¢ tatwo oczyszczaniu.
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2) Dno i burty na statkach bezpoktadowych winny by¢

§ 7.1

2) Wszystkie cz¢sci drewniane pokiadu na

sporzadzone z materiatu jak w ustgpie 1, a jezeli
sa smolowane, miejsca stuzace do manipulacji ry-
bami i do sktadania ryb winny by¢ pokryte czysta
ptachta brezentowa lub plocienna.

) Poktady na statkach poktadowych, a na statkach bez-
poktadowych — wnetrza statku, winny by¢ doktad-
nie oczyszczone i splukane woda po kazdym poto-
wie, przy czym na statkach pokladowych winno sig¢
to odbywaé¢ przy uzyciu silnego strumienia wody
z pompy recznej lub mechanicznej. Podczas po-
stoju statkow w porcie lub przystani do czynno$ci
tych nie wolno uzywa¢ wody pozaburtowej.
Wszystkie czg¢$ci zelazne i metalowe poktadu i je-
go wyposazenia — winny by¢ czyszczone z rdzy lub
$niedzi.

statkach

poktadowych stuzace do manipulacji rybami lub

ich sktadowania, powinny by¢ conajmniej dwa razy
do roku skrobane i uszczelniane, a wszystkie czesci
malowane farba olejng — na nowo przemalowane.

3) Przepisy ustgpow (1) i (2) odnosza si¢ zarowno do

§ 8.

2)

przegréod (desek) uzywanych do skladowania ryb
na poktadzie, jak tez do niecek stolarskich, szufli
drewnianych i innych drewnianych czg¢§ci wyposa-
zenia.

1) Ladownie stuzace do przechowywania ryb na stat-

ku winny by¢:

a) wylozone twardym, gtadkim, jednolitym, dobrze
zmywalnym drewnem, bez szpar i uszkodzen, lub
nierdzewiejaca, lutowana blacha ocynkowana;

b) izolowane od czynnikéw zewngtrznych;

¢) zaopatrzone we wlazy, szczelnie zamykane po-
krywa 1 przykrywane =z goéry brezentem oraz
otwierane wylacznie na czas tadowania ryb.
Wtazy powinny posiada¢ wymiary ustalone przez
Komisj¢ Normalizacyjng dla statkow rybackich.

Drewniane oszalowania wngtrza tadowni powinny

by¢ pociagnigte pokostem z obydwoch stron, a nad-

to od strony tadowni dwukrotnie farba olejng i bia-

tym lakierem.

§ 9. 1) Ladownie stuzace do przechowywania ryb na stat-

2)

3)

§ 10.

2)

3)

4)

§ 11.

2) Grodzie poziome w *ladowni

ku powinny by¢ utrzymywane w ten sposob, aby :
a) dawa¢ mozliwie najwieksza gwarancj¢ czystosci,
b) wykazywa¢ odpowiednio niska temperaturg.
Ladownia zapasowa uzywana do sktadowania wegla
lub innych materiatéw przed zaladowaniem do niej
ryby powinna byé¢ doprowadzona do nalezytej czy-
sto$ci.
W tadowniach zapasowych nie wolno przechowy-
waé¢ materialow', ktorych zapach moze udzieli¢ sig
tadowni, badz tez ktéore moga zanieczyszczac¢ lado-
wni¢ w inny sposob.

1) Po kazdym wytadunku ryby nalezy §ciany i prze-
grody oraz podloge tadowni zmy¢ silnym strumie-
niem wody biezacej i wyszczotkowaé, po czym na-
lezy tadownig¢ przewietrzyc.

Podczas postoju statkow w porcie lub w przystani
nie wolno uzywa¢ do mycia tadowni wody poza-
burtowej.

Podczas dorocznego remontu statku tadownia po-
winna by¢ dokladnie wysuszona, a §ciany jej na
nowo pomalowane.

W miar¢ potrzeby czynno$ci wymienione w ust. (1)
i (2) powinny by¢ poprzedzone szorowaniem tado-
wni, gorgcym rozczynem sody.

1) Wody s$ciekajace z tadowni powinny byé odpro-
wadzone do zenz, zaopatrzonych w urzadzenia za-
bezpieczajace przed przenikaniem do ladowni wy-
ziewow wody zenzowej.

powinny by¢ wodo-

szczelne 1 zaopatrzone w boczne odprowadzenie

wody.

3) Zenzy powinny by¢ wyposazone w urzadzenia do

4

usuwania nagromadzonej w nich wody, sktadajace
si¢ conajmniej z jednej pompy mechanicznej i jed-
nej recznej.

) W celu zapobiezenia przenikaniu odprowadzanej
wody z powrotem do tadowni, woda $ciekajaca zenz
powinna by¢ wypompowywana kilkakrotnie w cia-
gu dnia.

§ 12.

2)

3)

§ 13.

2)

§ 14.

1) Ryby wydobyte z wody powinny pozostawaé na
poktadzie jak najkrocej, tak, aby byty jak niejn».iiej
wystawione na dziatlanie promieni stonecznych
otaczajacej atmosfery. Natychmiast po obmyciu
ryby, nalezy je umie$ci¢ w tadowniach nlepatro-
szone lub poddaé¢ oczyszczeniu, zasoleniu, ewen-
tualnie przerobce. Przez caly czas pozostawania na
statku ryby powinny by¢ utrzymane w czystosci,
przy zachowaniu mozliwie niskiej temperatury.
Instrukcja lokalnych wtadz sanitarnych (Portowych
Urz¢dow Zdrowia) wydana w porozumieniu z wila-
dzami rybackimi okre$li doktadnie dla poszczegdl-
nych typoéw statkow tryb postgpowania zaltogi
statkow rybackich w odniesieniu do potowu,
w szczegdlnosci co do :
a) usunigcia zanieczyszczen natychmiast po wydo-
byciu ryby na poktad,
b) odrzucenia ryb szkodliwych dla zdrowia,
c) uzycia lodu dla chlodzenia ryb,
d) uzycia soli dla podsalania i solenia ryb,
e) umieszczenia ryb w tadowniach,
f) sortowania i patroszenia,
g) uzywania skrzyn i beczek,
h) nieprzekraczalnego czasokresu pozostawania ry-
by na poktadzie i w tadowniach.
Przed wydaniem instrukcji nalezy zasiggnac
opinii zainteresowanych czynnikow gospodar-
czych i zawodowych.
W razie dokonywania na statku sortowania, patro-
szenia, solenia, chtodzenia, zamrazania i konser-
wowania ryb, jak tez wyrobu tranu i przewozu ryby
mrozonej, maja zastosowanie przepisy rozdziatdéw
3,415

Rozdziat 3.
Przepisy Sanitarne dla portow rybackich.
1) Ryby wytadowywane tak ze statkow polskich jak

tez obcych, podlegaja kontroli portowych wtadz
sanitarnych.

Doktadne przepisy odnosnie sposobu przeprowadza-
nia kontroli oraz wystawiania odpowiednich za-
Swiadczen okresli osobna instrukcja Dyrektora

Morskiego Urzgdu Zdrowia.

1) Wytadunek ryb ze statkOw winien odbywacé sig ;

a) w miejscach do tego przeznaczonych,

b) w miar¢ moznosci w porze nocnej,

¢) przy uzyciu odpowiednio przeszkolonego perso-
nelu.

2) Zabrania si¢ wyladowywania potowoéw w miejscach

§ 15.

§ 1

odkrytych, narozonych na dzialanie czynnikow at-

mosferycznych.

W portach i przystaniach rybackich, w ktéorych brak
jest hal wytadunkowych, miejsce wytadunku powin-
no odpowiadaé nastgpujacym wymogom ;

a) Wytadunek ryb powinien odbywac¢ si¢ w warun-
kach zabezpieczajacych ryby przed zanieczysz-
czeniem, w szczegolnosci piaskiem pochodzacym
z ziemi. W yladunek powinien odbywac si¢ na
czystych nadbrzezach betonowych, drewnianych
lub na pomostach, w miar¢ moznoS$ci ostonigtych
przed dziataniem czynnikéw atmosferycznych.

b) Smietniki, zbiorniki odpadkow, ustepy itp. zro-
dta rozwoju owadéw i drobnoustrojow chorobo-
tworczych 1 gnilnych nie moga znajdowac sig
w odlegto$ci mniejszej niz 20 metréw od miejsca
wytadunku.
Miejsce wytadunku powinno by¢ utrzymywane
w nalezytej czystosci. W szczegdlno$ci nie moga
si¢ na nim znajdowac¢ zanieczyszczenia takie jak :
bloto, piasek, pogniecione i popsute ryby, od-
padki rybne itp. Ponadto miejsce wyladunku ryb
nie moze stuzy¢ do wytadunku materialow ped-
nych jak ropa,'oliwa itp., lub innych materiatow,
ktorych zapach moégltby si¢ udzieli¢ rybom.

d) Do utrzymywania miejsca wytadunku w porzad-
ku i czystosci powinien by¢ wyznaczony odpo-
wiedzialny za to staly personel.

6. Hala wytadunkowa powinna odpowiadaé¢ nastepu-
jacym wymogom ;

a) Powinna by¢ zastonigta od strony wiatru oraz od
strony nabrzeza wyladunkowego oraz posiadac
odpowiednia ilo§¢ drzwi, a temperatura w okre-
sie letnim nie powinna w niej przekracza¢ 15° C.

b) Odlegtos¢ hali wyladunkowej od nabrzeza nie
powinna przekraczaé¢ 5 metrow.

o
~
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c¢) Hala wytadunkowa powinna by¢é zaopatrzona
w odpowiednia ilo$¢ kranow i hydrantow z dobra
woda zimna i goraca.

d) Podtoga w hali wytadunkowej powinna by¢ jed-
nolita, nie $liska, dobrze zmywalna, z odpowie-
dnio urzadzonym spadem.

e) Hala powinna posiada¢ -takie o$wietlenie natu
ralne i sztuczne, aby w kazdym jej punkcie, za-
rowno W dzien, jak i w nocy mozna bylto odczy-
ta¢ bez przeszkod, zwykly druk gazetowy.

f) Hala wyladunkowa powinna byé wyposazona
w wystarczajaca ilo§¢ odpowiednich wozkow
recznych lub mechanicznych do przewozu ryb.

Po: kazdorazowym wytadunku, §ciany, podtoga oraz
urzadzenia hali, jak stoly, Wozki, skrzynie itp
powinny by¢ nalezycie zmyte szczotkami i splu-
kane zimna woda biezaca z hydrantow. Ponadto
przynajmniej raz w tygodniu powinny by¢ szoro-
wane cieplym rozczynem sody.

1) Pomieszczenia i urzadzenia do patroszenia, file-
towania oraz pakowania ryb, powinny odpowiadac
ogo6lnym przepisom sanitarnym dla zaktadéw prze-
tworczych oraz specjalnym przepisom wyszczegol-
nionym w cz¢$ci II. niniejszego rozporzadzenia.

Lokalne wtadze sanitarne w porozumieniu z wla-

dzami rybackimi po wystuchaniu opinii czynnikéw

gospodarczych 1 politycznych oraz zawodowych

wydadza instrukcje ustalajagce wymogi sanitarne

w stosunku do nastg¢pujacych czynnoS$ci:

a) segregowania wyladowanej ryby dla celow kon-
troll sanitarnej,

b) korzystanie ze skrzynek, beczek i wozkow,

¢) mycia, czyszczenia i patroszenia ryb,

d) sporzadzania filetow,

e) zbierania i usuwania Odpadkow,

f) opakowania i wysyltki ryby §wiezej,

g) sprzatania pomieszczen i utrzymania czystosci,

oraz

h) wszelkich innych czynno$ci niezbgdnych dla
zapewnienia stanu sanitarnego produktow spo-
zywcezych.

CZESC II. PRZETWORSTWO RYBNE

Rozdziat 4.

Przepisy sanitarne dla pomieszczen przetwérni rybnych.

§ 20.

§ 21.

§ 22.

1) Przetwornie polozone w osiedlach majacych sie¢
wodociagowo-kanalizacyjna moga miesci¢ si¢ tylko
w pomieszczeniach potaczonych z ta siecia.

2) Woda uzywana w przetworstwie rybnym powinna
odpowiada¢ wymogom stawianym dobrej wodzie
do picia.

3) Przetwodrnie mieszczace si¢ w osiedlach pozbawio-
nych sieci wodociagowo-kanalizacyjnej, powinny
by¢ zaopatrzone we wilasna dobra wod¢ do picia dla
ludzi oraz miejscowe urzadzenia do usuwania nie-
czystosci.

4) Woda uzywana w przetworni korzystajgcej / wlas-
nych urzadzen wodociaggowych musi by¢ badana na
koszt wtasciciela (uzytkownika) nie rzadziej niz raz
na trzy miesigce.

Przetwornie rybne muszg znajdowacé si¢ conajmniej
w odlegtosci 10 metréw od ustepow ogdlnych ska-
nalizowanych. potaczonych z miejska siecig kana-
lizacyjna lub miejscowa oczyszczalniag Sciekéw
i conajmniej 20. metrow od ustgpow nieskanaliso-
wanych, dotow ustgpowych, obor, stajen, chlewow,
gnojowisk i $mietnikow.

1) Pomieszczenia przetworni powinny by¢ obszerne,
nalezycie os$wietlone, dobrze wentylowane, skanali-
zowane, czyste oraz powinny by¢ zaopatrzone w ob-
fity doptyw wody pod ci$nieniem.

2) Wysokos$¢ pomieszczen produkcyjnych powinna wy-
nosi¢ conajmniej 3 m.

3) a) Sciany i sufit pomieszczen produkcyjnych, ma-

gazynu surowca, magazyndéw materialdw pomoc-

niczych i magazynu gotowego produktu powinny

s

by¢ wyprawione gtadka zaprawa lub sporzadzone:

z innego materiatu, dajacego si¢ tatwo zmywac,
z braku tego powinny by¢ do tej samej wyso-
kosci pomalowane jasna farba olejna.
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b) Podtogi pomieszczen produkcyjnych powinny
by¢ szczelne i gtadkie, sporzadzone z trwatego,
pienasigkalnego materialu z zachowaniem odpo-
wiedniego spadku. umozliwiajacego tatwy sptyw

wody do urzadzen kanatlowych lub studzienek
*$cieckowych przy ich myciu i ptukaniu.
4) Drzwi przetworni powinny byé szczelne, odpo-

wiednio szerokie i wysokie, tak, aby zapewnialy

swobodny ruch personelu i.srodkow transportowych

w poszczegdlnych fazach produkcji.

5) Szerokos¢ wszelkiego rodzaju przej$¢ i przejazdow,
stuzacych do statej komunikacji, transportu lub
przeznaczonych dla statej obstugi itp. powinna by¢

zgodna z przepisami § 26 rozporz. z 6. XI. 1946
roku o ogblnych przepisach dotyczacych bezpie-
czenstwa 1 higieny pracy (DzURP Nr 62. poz.
344). W przejsciach tych nie wolno ustawia¢ skrzyn
ani innych przedmiotow.

6) Stosunek powierzchni okien pomieszczen produk-
cyjnych do powierzchni podtogi powinien wynosi¢
conajmniej 1 do 3. Okna powinny by¢ szczelnie
zamykane i zaopatrzone przejrzystymi szybami, tak
aby dawaly dobie os$wietlenie dzienne, umozliwia-
jace w kazdym miejscu pracy czytanie bez trudu
zwyktego druku gazetowego. Conajmniej ]/ po*
wierzchni kazdego o.kna powinna by¢ otwierana.
W porze letniej ; otwarta czes¢ okna powinna by¢
zastoniete siatkami, przeciw owadom.

7) Oswietlenie elektryczne pomieszczen produkceyj-
nych powinno zapewnia¢ odpowiednia ilo§¢ $wiatla
dla pracy w przetworni, w zalezno$ci od przezna-
czenia jej pomieszczen. Przy pracach wymagaja-
cych wigkszej doktadnos$ci, punkt $wietlny powi-
nien znajdowa¢ si¢ mozliwie blisko pracownika.
Cato$¢ pomieszczenia powinna by¢ tak o$wietlana,
aby w kazdym jego punkcie mozna bylo swobodnie
czyta¢ zw'ykly druk gazetowy.

8) W pomieszczeniach przetwoérni powinna by¢ zape-
wniona nalezyta wentylacja naturalna lub sztuczna
(mechaniczna), czynna w miar¢ potrzeby przez cala
dobe. W pomieszczeniach mieszczacych smazalnie
kotlty do gotowania, autoklawy, piece wedzarnicze
itp., powinny znajdowaé¢ si¢ przewody wentyla-
cyjne ssace, bezposrednio nad zréodtami wytwarza-
jacymi parg, dym i zapachy.

9) Pomieszczenia produkcyjne powinny byé nalezycie
ogrzewane, w miar¢ mozno$ci przy pomocy ogrze-
wania centralnego, przy czym temperatura tycli po-
mieszczen w porze zimowej powinna w zasadzie
wynosi¢ nie mniej niz 10° C. Utrzymanie nizszej
temperatury jest dopuszczalne jedynie w tych po-
mieszczeniach, w ktorych wymagaja tego procesy
produkcyjne i stan surowca. Do kazdego pomiesz-
czenia powinng by¢ doprowadzona w wystarczaja-
cej ilosci woda ciepla, a w wytworniach marynat
i konserw rowniez gorgca para.

Przetwornia powinna posiada¢ urzadzenia zape-
wniajace szybkie usuwanie odpadkow 1 wod Scie-
kowych.  Scieki wglgbione powinny by¢ pokryte
metalowa krata. Otwory kanalizacyjne powinny
posiada¢ zamknigcia syfonowe zapobiegajace wydo-
bywaniu si¢ wyziewow i robactwa. Ponadto otwo-
ry kanalizacyjne powinny by¢ zabezpieczone przed
izczurami przy pomocy odpowiednich siatek lub
rat.

Zasadnicze pomieszczenia przetworcze, powinny
by¢ oddzielone od pomieszczen pomocniczych jak :

a) magazyn surowca,

b) pomieszczenia dla przygotowania surowca (czy-
szczenie, mycie),

c) magazyn materialdw pomocniczych (soli, oleju,
tluszczu, maki. przypraw, jarzyn, oclu),

d) magazyn opakowan,

e) magazyn gotowego produktu.

1) Sktad surowca powinien byé czysty, a jezeli nie
jest ochtadzany mechanicznie, powinien posiadac
conajmniej $ciany, sufit i drzwi izolowane, umozli-
wiajace utrzymywanie ryby w lodzie w temperatu-
rze bliskiej 0° C.

Sktad olejow i tluszczow powinien by¢ chtodzony.

2) Sktad materiatdw pomocniczych powinien by¢ czy-
sty, suchy, dobrze przewietrzany, o nieznacznych
wahaniach temperatury.
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3) Sktad opakowan powinien by¢ czysty, suchy, o wil-

% 26.

2)

gotno$ci powietrza nie wyzej niz 75%+ stanu nasy-

cenia.

4) Sktad gotowego produktu powinien by¢ czysty,

suchy, dobrze przew1etrzany o wilgotnosci powie-

trza nie wyzej niz 75‘% stanu nasycenia, chtodny

o temperaturze wngtrza latem nie wyzej niz 15° C.

W sktadach konserw temperatura nie moze spadacd

ponizej « C. Temperatura i wilgotno§¢ sktadu po-

winny ulega¢ w ciggu roku jak najmniejszym waha-
niom. Sklad powinien by¢ zaopatrzony w podkta-
dy drewniane w postaci krat, zapewniajacych izo-
lacj¢ sktadowanego produktu od podlogi.
1) W pomieszczeniach stuzacych do produkcji zabra-
nia sig :

a) siadania na stolach i sprzg¢tach przeznaczonych
do przygotowania i przerobu surowca,

b) obnazania przy pracy ciata z wyjatkiem ramion,

c) spluwania na podlog¢, a ponadto w przetworni
marynat i konserw palenia tytoniu,

d) chodzenia do ustgpow w fartuchach przeznaczo-
nycli do pracy i noszenia ich poza miejscem
pracy,

€) wpuszczania w czasie trwania pracy osob obcych
bez zezwolenia kierownika zaktadu,

f) przechowywania przedmiotéw i produktow nie
potrzebnych w danym dziale produkcji.

Pomieszczenia przeznaczone do produkcji nie moga

by¢ uzywane do spania, wypoczynku, spozywania

positkéw itp. i to zard6wno w czasie trwania pracy
jak i po jej zakonczeniu.

Rozdziat 5.

Przepisy sanitarne dla czynnoS$ci przetwérstwa rybnego.

§ 27.

2)

§ 28.

2)

3)

§ 29.

§ 30.

§ 31.

1) Stoty uzywane do produkcji powinny posiadaé po-

wierzchni¢ twarda, gladka i nienasigkliwa, tatwo
zmywalng, o nachyleniu umozliwiajagcym sptyw
wody do otworéw' Sciekowych. W przypadku uzy-
wania na stolach desek wymiennych jak np. do
patroszenia i filetowania ryb, powinny one by¢ spo-
rzadzone z twardego, gladkiego materiatu i utrzy-
mywane w nalezytej czystosci.  Deski nie moga
mie¢ zadnych szpar ani ubytkow.
Stoly przy pracach mokrych powinny posiada¢ na
krawedziach, przy ktorych stoja pracownicy listwe
ochronng wysokosci 5 cm, zabezpieczajaca praco-
wnikéw przed Scieckaniem wody.

1) Baseny powinny by¢ murowane lub cementowane
0 gtadkich $cianach i dnie z wypalonego cementu
badz tez powinny iiy¢ wytozone kaflami, przy czym
szpary migdzy kaflami powinny by¢ uszczelnione
cementem. Baseny drewniane powinny by¢ sporza-
dzone /.-twardego, gtadko heblowanego drzewa i od
wewnatrz pokryte gladka i nierdzewiejaca blachg
cynkowg. Krawedzie i narozniki basenow przy dnie
1 bokach powinny by¢ zaokraglone.

Baseny uzywane do mycia i ptukania ryli powinny
posiada¢ urzadzenia doprowadzajace i odprowadza-
jace whdg. Urzadzenia te powinny zapewniaé¢ plu-
kanie ryby w czystej wodzie biezacej, oraz do-
ktadne oprdéznianie basenu z wody. Woda odptywa-
jaca z basenu nie moze wylewac si¢ na podloge.
Pluczki mechaniczne powinny zapewnia¢ doktadne
wymycie ryby i by¢ latwo do oczyszczania 1 od-
kazania.

Surowcem dla przetworéw rybnych moga by¢ tyl-
ko ryby $wieze i zdrowe, wolne od oznak zepsucia
i zmian chorobowych, odpowiadajace przepisom sa-
nitarnym dla ryb zdatnych do spozycia i przerobu.
Zabrania si¢ przerabiania ryb uznanych za nie-
zdatne do spozycia badz zdatnych jedynie do na-
tychmiastowego spozycia.

Ryby dostarczone do przetworni powinny by¢ jak
najszybciej poddane zabiegom konserwujacym lub
przerobowi. W wypadku jezeli nie sa zlozone
w sktadzie chtodzonym lub okryte lodem, wypatro-
szenie 1 wymycie ich powinno by¢ dokonane w cza-
sie nie dluzszym niz 8 godzin latem, a 26 godzin
zima.

1) Po wypatroszeniu, ryby powinny by¢ doktadnie
wymyte w czystej biezacej wodzie tak. aby usunaé
z nich §luz, brud, krew i pozostate kawaltki wnetrz-

—.

{
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2)

§ 32.

2)

3)

§ 33.

2)

3)

§ 34.
2)

3)

§ 35.

2)

§ 36.
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nosci z jamy brzusznej i z zewnatrz ciala-; Dopiero
po doktadnym wymyciu wolno przystapi¢- do kraja-
nia wzgl¢dnie filetowania ryby;

Czynno$ci manipulacyjne surowcem rybnym jak
przenoszenie, wazenie itp. powinny by¢ wykony-
wane w warunkach higienicznych, w czystych opa-
kowaniach oraz w sposob zabezpieczajacy surowiec
przed zanieczyszczeniem. Nalezy unika¢ rzucania
ryby, niepotrzebnego ugniatania jej, rozrywania
i kaleczenia.

1) Czynnosci przetworcze powinny by¢ wykonywane

starannie oraz w warunkach higienicznych celem
zapewnienia mozliwie najwyzszej jakos$ci produktu.
Stoly, sprzety, naczynia, narz¢dzia, maszyny, trans-
portery, podtogi i $Sciany powinny by¢ kazdego dnia
po zakonczeniu pracy oraz ilekro¢ tego wymaga
utrzymanie czystoSci w przetworni, oczyszczane
przy pomocy cieplej wody, a w przetworniach ma-
rynat i konserw przy pomocy cieptej wody i pary.
Rekojes¢ nozy i1 wszelkich innych narzedzi uzywa-
nych przy czyszczeniu, patroszeniu i soleniu ryb,
*powinny by¢ gtadkie, szczelne, wykonane z mate-
rialu nienasigkliwego o ztym przewodnictwie cie-
pta. Noze te po pracy powinny' by¢ Wymyte W go-
rgcej wodzie z sodg. Na przechowanie nozy i na-
rze¢dzi nalezy przeznaczy¢ specjalne miejsce w bez-
posredniej blisko$ci stanowisk pracy. Przy soleniu
ryb nalezy7 uzywa¢ specjalnych narzedzi, tak, aby
rece pracownikéw nic byly narazone na szkodliwe
dziatanie soli.

1) Skrzynki, beczki i inne naczynia uzywane badz
przy procesach produkcyjnych badz tez dla produk-
tu gotowego powinny by¢ nieuszkodzone, dosta-
tecznie wytrzymate, i wolne od zanieczyszczen. Po
wielokrotnym uzyciu nalezy je dokladnie wymy¢
(przy uzyciu sody), tak, aby nie pozostawaly na nich
$lady surowca lub produktu, ani tez $lady brudu.
Skrzynki uzywane wielokrotnie powinny byé wy-
konane z desek ze wszystkich stron heblowanych.
Beczki powinny by¢ szczelne.

Skrzynie oraz wszelkie naczynia sluzace do przeno-
szenia ryb, cz¢sci ryb i odpadkow powinny by¢ za-
opatrzone w odpowiednie uchwyty lub rekojesci
gladkie i wykonane wzgl. pokryte materialem nie-
nasigkliwym i dajacym si¢ latwo zmywac.
Skrzynie, beczki i inne naczynia, przeznaczone na
odpadki, powinny by¢ wykonane z materiatu nie-
nasigkliwego i dajacego si¢ tatwo zmywaé. Skrzy-
nie sluzace do przchowania i transportu odpadkow
powinny by¢ nadto zaopatrzone w pokrywy herme-
tyczne.

1) W przetworstwie -rybnym wolno uzywac jedynie
soli jadalnej.
Ttuszcze i oleje powinny odpowiada¢ obowiazuja-
cym przepisom dla tluszczéw i olejow jadalnych
(rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych
z 21. lipca 1930 r. o dozorze nad Wyrobem i obie-
giem ttuszczow i olejow jadalnych - DzZURP Nr 59,
poz. 453).
Wszelkie inne domieszki (maka, ocet, przyprawy
pomidorowe, przyprawy korzenne, zelatyna, saletra
itp.) powinny mie¢ cechy artykuléw dobrej jakosci
i by¢ nieszkodliwe dla zdrowia.

1) Dodatkowym sztucznym $rodkiem konserwujacym
dopuszczalnym w przetwodrstwie rybnym moga by¢
jedynie, kwas benzoesowy i jego sol sodowa w ilosci
0,1 grama na 100 gramo6éw produktu lub inny $ro-
dek konserwujacy, dopuszczony w tym celu przez
Ministra Zdrowia.

Barwienie ryb i przetworéw rybnych z wyjatkiem
przetworow ryb dorszowatych jest zabronione. Do
barwienia moga by¢ uzywane jedynie barwniki nie-
szkodliwe dla zdrowia, wymienione w rozporzadze-
niu o barwieniu $rodkéw spozywczych (rozporza-
dzenie Ministra Opieki Spolecznej z 7. IV. 1938 r.)
lub inne barwniki dopuszczone do tego celu przez
Ministra Zdrowia.

1) Opakowania blaszane powinny by¢ czyste,
szczelne i bez uszkodzen. Puszki, z wyjatkiem alu-
miniowych, winny by¢ doktadnie pobielane cyna
lub lakierowane specjalnym lakierem. Blacha nie
moze zawiera¢ wigcej niz 0,1%J olowiu. Pobiala
wewnetrzna nie moze zawiera¢ wigeej niz 1% za-
nieczyszczen. Lakier winien by¢ koloru jasnego.
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bez smaku i zapachu i nie moze wykazywaé nieko-
rzystnych zmian powstajacych pod wplywem tem-
peratury sterylizacji lub w zetknigciu z przetworem
zamknietym w puszce. Lakier nie moze zawierac
soli metali cigzkich lub innych sktadnikéw truja-
cych. Tuby metalowe, uzywane do past rybnych,
moga by¢ tylko wykonane z materiatdw nieszkodli-
wych dla zdrowia.

Uszczelki gumowe powinny by¢ wykonane z do-
brej, gtadkiej i elastycznej gumy, nie zawierajacej
sktadnikow szkodliwych, odpornej na dziatanie
temperatury sterylizacji i nie wykazujacej nieko-
rzystnych zmian przy zetknigciu z przetworem zam-
knigtym w puszce.

Rozdzial 6.

Produkcja tranu leczniczego, maczki rybnej, kleju i olejéow

§ 37. 1) Fabryki tranu leczniczego, maczki rybnej,

§ 38

§ 39.

2)

technicznych.

kleju
i olejow powinny posiada¢ urzadzenia dla dezodo-
racji, chronigce otoczenie przed przykrymi zapa-
chami.

Scieki z fabryk tych produktow powinny byé od-
prowadzane do kanalizacji poprzez wtlasne osad-
niki zaopatrzone w odtluszczacze.

1) Do wyrobu tranu leczniczego moze by¢ uzywana

tylko watroba z ryb dorszowatych, tunczykow, pta-
stug, rekinow i wielorybow. Watroba powinna by¢
dobrze oddzielona od wnegtrznosci i przerabiana nie
pozniej niz w ciggu dwoch godzin po wyjeciu. Wy-
jatek stanowia watroby przeznaczone do przerobu
na ladzie. W tym wypadku wyje¢te watroby powin-
ny by¢ dobrze zalodowane i dostarczone do prze-
robu nie pdzniej, niz w ciagu 24 godzin.

2) Zabrania si¢ wyrobu tranu leczniczego :
a) z watrob ryb w okresie tarla,
b) z watrob chorych (bragzowych), uszkodzonych,
zanieczyszczonych itp.
1) Surowcem do produkcji maczki rybnej, kleju

2)

3)

4)

§ 40.

2)

3)

i olejow technicznych moga by¢ odpadki rybne,
ryby uszkodzone oraz ryby zakwestionowane pod
wzgledem jakos$ci i §wiezosci, jako nienadajace sig
do przetworstwa i spozycia dla ludzi.

Transport surowca winien odbywaé si¢ w czys-
tych, zamknigtych naczyniach lub zbiornikach (ku-
btach, beczkach, cysternach, itp.) w sposob zabez-
pieczajacy je przed zanieczyszczeniem.
Przechowywanie surowca powinno odbywacé sig
w sposob zabezpieczajacy go przed rozkladem i za-
nieczyszczeniem oraz umozliwiajagcy poddanie su-
rowca przerobowi w kolejnosci jego dostarczenia.
Nie wolno przerabia¢ na maczk¢ lub olej jadalny
ryb, ktore zostaly przeznaczone do zniszczenia, ze
wzgledu na zawarte w nich substancje szkodliwe
dla zdrowia.

CZE€SC IIL

OPIEKA NAD PERSONELEM
PRZEPISY KONCOWE

Rozdziat 7.

Opieka nad personelem.

1) W rybotowstwie morskim, w halach watadunko-
wyycbh oraz w przetworstwie nie wolno zatrudniaé
0s6

a) dotknigtych chorobami zakaznymi,

b) bedacych ich nosicielami,

c) stykajacych si¢ z zakaznie chorymi lub mate-
riatem zakaznym.

Personel pracujacy bezposrednio przy patroszeniu
i przetworstwie rybnym powinien by¢ zaopatrzony
w $wiadectwa lekarskie wtasciwego lekarza urzg¢do-
wego, wazne na 12 miesigcy i zezwalajace na prace
przy artykutach zywno$ci. Niezaleznie 6d tego pra-
cownicy zatrudnieni w przetworstwie rybnym po-
winni znajdowa¢ si¢ pod stalym nadzorem lekarza
zaktadowego.

W razie wystapienia objawoéw choroby zakaznej
badz tez stwierdzenia nosicielstwa zarazké6w chordob
zakaznych u os0b zatrudnionych przy rybach i prze-

§ 41.

§ 42.

§ 43.

2)

3)

2)

3)

2)

3)

§ 44,

§ 45.

§46.
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tworach, kierownictwo zaktadu winno osoby te nie-
zwlocznie usunaé¢ od pelnienia tych czynnosci.
Osoby zatrudnione w przetworstwie rybnym powin-
ny posiada¢ czysta odziez oraz przestrzegaé wzoro-
wej czystosci osobistej. Powinny one by¢ zaopa-
trzone w czysta odziez ochronna oraz obuwie
ochronne, ktorych rodzaj okresli doktadnie instruk-
cja lokalnych wtadz sanitarnych, zgodnie z posta-
nowieniem § 43 niniejszego rozporzadzenia.

1) Niezaleznie od przepis6w niniejszego rozporza-
dzenia urzadzenia i pomieszczenia zaktadu pracy
powinny odpowiada¢ wymogom bezpieczenstwa
i higieny pracy zgodnie z rozp. z 6. XI. 1946
0 ogbélnych przepisach dotyczacych bezpieczenstwa
1 higieny pracy (DzURP Nr 62, poz. 344).
Niezaleznie od innych przepiséw, personel patro-
szalni, fileciarni i solarni winien mieé¢ zapewniong
mozno$¢ czgstego 1 nieskrepowanego obmywania
letnia woda biezacag rak z soli i $luzu rybiego, po-
wodujacych nadzerki na skorze. Woda ta powinna
by¢ doprowadzana do stanowisk pracy.
Przetwornie powinny posiadaé¢ urzadzenia zabez-
pieczajace pracownikow w miejscach stalej pracy
przed staniem na mokrej podlodze.

1) Pracodawca powinien zaopatrzy¢ w odpowiednie
ubrania i obuwie ochronne personel zatrudniony :
a) na statkach rybackich przv potowie i przerdb-

ce ryb,

b) przy wytadunku ryb i w halach rybnych,
c¢) w przetworniach rybnych, a w szczegoélnosci

w fabrykach maczki rybne;j.
Rodzaj ubrania, obuwia, nakrycia glowy, jak tez
sposoby ochrony rak od szkodliwego dziatania soli

i §luzu rybiego okresli osobna instrukcja, ktora
wyda Morski Urzad Zdrowia w porozumieniu
z wtadzami rybackimi i morskimi, po wystuchaniu
-opinii czynnikéw gospodarczych i zawodowych.
Pracodawca powinien zastgpowaé zuzyte czgsci
garderoby ochronnej nowymi.

Rozdziat 8.
Przepisy koncowe.

1) Nadz6or nad wykonaniem przepiséw niniejszego
rozporzadzenia sprawuja Portowe Urzedy Zdrowia,
ktore jako lokalne wtadze sanitarne sa upowaznio-
ne do wydawania instrukcji i zarzadzen porzadko-
wych oraz do czuwania nad wprowadzeniem w zy-
cie postanowien niniejszego rozporzadzenia.
Kontrola sanitarna Portowych Urzedow Zdrowia,
obejmuje :

a) sporadyczna kontrole ryb dostawianych z polo-
wow do zaktadow przetworczych, oraz

b) sporadyczna kontrole ryb i produktow wysyta-
nych do spozycia z portow rybackich.

Osobna instrukcja Morskiego Urzedu Zdrowia

ustali doktadnie tryb postepowania lokalnych wtadz

sanitarnych oraz sposob wydania i ogloszenia in-

strukcji wykonawczych.

Do transportu ryb w obrebie portow oraz wywozu
poza obreb portow stosuje si¢ odpowiednio prze-
pisy zarzadzenia i instrukcji Ministra Handlu We-
wnetrznego i Ministra Zdrowia z 22. kwietnia
1950 r. w sprawie transportu migsa i przetworéow
miesnych w obrocie krajowym (Dz. Urz. Min.
Zdrowia Nr. 9, poz. 70).

Winni przekroczenia postanowiefn niniejszego roz-
porzadzenia porzadkowego podlegaja karze grzy-
wny do 300 zt i aresztu do dni 7 lub jednej z tych
kar, o ile dany czyn lub zaniechanie nie podlega
karze surowszej w my$l postanowien ustaw karnych
lub przepiséw szczegdlnych. Do orzekania powo-
lany jest terytorialnie wlasciwy Urzad Morski.

1) Dla istniejacych zakltadow pracy oraz statkow
rybackich przepisy niniejszego zarzadzenia wcho-
dza w zycie w nast¢gpujacym porzadku :

a) w rok po ogtoszeniu : §§6, 7. 8. 10, 16, 22, 23,
b) w sze$¢ miesigcy po ogloszeniu: §§ 18, 20, 21,
c¢) w trzy miesigce po ogtoszeniu: §§ 11, 15, 27,

34. 38, 42,
d) z dniem ogloszenia wszystkie pozostale pozycje.
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2) Dla nowopowstatych zaktadéow pracy i nowozbudo-
wanych statkow przepisy niniejszego rozporzadze-
nia wchodza w zycie z dniem ogloszenia.

3) Dyrektor Morskiego Urzedu Zdrowia na wniosek
stron zainteresowanych tub z urzedu wtadny jest
odroczy¢é w uzasadnionych wypadkach wejscie
w zycie poszczegolnych przepisow rozporzadzenia
albo zwolni¢ przejsciowo zainteresowane strony od
stosowania przepisOw rozporzadzenia niniejszego.

Dyrektor Morskiego Urzedu Zdrowia :
Dr. med. WL Jungery

36
KOMUNIKAT

Prezydium Wojewodzkiej Rady Narodowej w Gdansku
z 10. IV. 1951
w sprawie dni przyjeé¢ ludnos$ci przez czlonkéw Prezydium

Uchwalg z 7. IV. 1951 Nr 12/XXVI/51 Prezydium Woje-
wodzkiej Rady Narodowej w Gdansku postanowilo zmieni¢
dotychczasowe dnie przyje¢ ludnos$ci w sprawie skarg i za-
zalen przez cztonkéow Prezydium i ustali¢, ze poczawszy od
15. IV. 1951, przyjecia odbywaé si¢ beda w godzinach od
11-tej do 18-tej jak nastepuje :

1. Srody — Ob. M. Wagrowski — Przewodniczacy Prezy-

dium
2. Srody — Ob. A. Bigus — Zastepca Przewodniczacego
Prezydium

3. Soboty — Ob. St. Marczewski — Zastgpca Przewodnicza-
cego Prezydium

4. Poniedzialki —Ob. W. Szeliga — Sekretarz Prezydium

5. Poniedziatki — Ob. T. Kocan — Cztonek Prezydium.

Za Prezydium Rady Narodowej :
W. Szeliga, Sekretarz Prezydium.

37
OGLOSZENIE

w sprawie prolokolu zdawczo-odbiorczego.

Na podstawie § 73 rozp. Rady Ministrow z 30. V. 1947
w sprawie trybu postgpowania przy przejmowaniu przed-
sigbiorstw na wlasno$¢ Panstwa (DzURP Nr 16, poz. 62)
oraz zarzadzenia Ministra Przemyslu Cigzkiego z 27. X
1949 Nr. OZ. III./U-50/49 ogtasza si¢, ze sporzadzony zo-
stanie protokoét zdawczo-odbiorczy nastgpujacego przedsig-
biorstwa. objetego na wilasno§¢ Panstwa :

Chemische Industrie A.-G.,
Przedsigbiorstwo jest fabryka chemiczna, polozong w Gdan-
sku 4, Kanat Kaszubski, ul. Kujawska 2.

Sporzadzenie protokdtu zdawczo-odbiorczego nastapi 21. V.
1951 o godzinie 8.00 w Gdanskich Zakladach Chemicznych
PPW, Gdansk 4, Kanat Kaszubski, Kujawska 2.

Wzywa si¢ wlascicieli powyzszego przedsigbiorstwa oraz
wtascicieli sktadnikow majatkowych, znajdujacych si¢ w po-
wyzszym przedsigbiorstwie do stawienia si¢ w czasie i miej-
scu wyznaczonym do sporzadzenia protokétu zdawczo-odbior-
czego.

Ngiestawiennictwo nie wstrzymuje
zdawczo-odbiorczego.

Gdanskie Zakt. Chemiczne : H. Pogoda, Nacz. Dyr. Zaktadu

sporzadzenia protokotu

OGLOSZENIE

Na podstawie zgloszenia uniewaznia si¢ zagubione (skra-
dzione) nastepujace dokumenty:

Actun Pawel — Gdansk-Suchonino, Mozarta 10 — Kkarta
rower. wyd. przez Prez. MRN Gdansk.

Abraham Pawet — Lebork, ul. Witosa 1, m. 4 — prawo
jazdy samochodami kat. II, wyd. przez Prezydium PRN
Lebork. 408

Assyngier Marian — Gdansk, Lakowa 35, m. 38 — zasw.
Il rej. pob. Nr 74956, wyd. przez WKR Gdansk-Miasto. 404

Brylowski Klemens Gdansk, Karmelicka 3, m. 4 — karta
rower. Nr 9890, wyd. przez Prezydium MRN Gdansk. 400
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Butakowski Lech — Gdansk-Wrzeszcz, Barlickiego 15 —
karta rower. Nr 3033 wyd. przez Prezydium MRN Gdansk.
418

Bohusiewicz Kazimierz — Gdynia, 10 Lutego 32 — dowdd

rejestr. Nr. T 05575 sam. osob. m-ki ,Stover Sedina"
Nr siln. 41317, Nr podw. 41317 wyd. przez Prezydium
WRN Gdansk. 393

Cisakowski Zdzistaw — Sopot, ul. Rokossowskiego 5, m. 3
— ks. wojsk. Nr 0211037, ser. ,,E“, wyd. przez WKR
Gdansk-Powiat. 422

Chowanska Marta — Maty Kack, Bielska 8 — dowdd osob.
wyd. przez Prezydium GRN Kobylagoéra; karta rozpozn. wyd.
przez b. wladze okupacyjne. 362

Czapski Alojzy — Gdynia-Grabowek, Osada Kolejowa 3,
m. 1 — ksiagz. wojsk. Nr 0207183 ser. ,,A“, wyd. przez WKR
Gdynia. ” 402

Damps Jerzy — Zabornia, pow. Gdansk, Kartuska 15 —
ks. wojsk. Nr 0211695 ser. ,,E“ wyd. przez WKR Gdansk-
Powiat; zasw. stale Nr 21/D638 wyd. przez Prezydium MRN
Gdynia; wojskowe zezwolenie na prowadzenie pojazdow me-
chan. kat. II wyd. przez Il Brygade Czolgow. 377

Dabrowski Zygmunt — Gdansk-Orunia, iul. kolonia Orka 36
— prawo jazdy kat. IIl a Nr 0818/50, wyd. przez Prez. MRN
Gdansk. 420

Firma ,,Wiking" — Gdansk, Sienna Grobla 16 — dowdd
rejestr, samoch. ci¢zar. Nr H 06323 m-ki ,,Ford" Nr silnika
i Nr podwozia nie ustalono, wyd. przez Prez. WRN Gdansk.

Gorzkowski Bronistaw — Gdansk-Wrzeszcz, Konrada Wal-
lenroda 11, m. 4 — zasw. wojsk. Nr 729 wyd. przez Prez.
MRN Stupsk; karla meldunkowa wyd. przez Prez. MRN
Stupsk.

Gachuta Zdzistaw — Gdansk-Oliwa, ul. Westerplatte 19/5
— ks. wojsk. Nr 0337632 ser. "B, wyd. przez WKR
Gdansk-Miasto. 393

Glazik Benedykt — Sopot, Berka Joselewicza 13 — zasw.
111. ref'(estr, pobor. Nr 331032 ser. ,A", wyd. przez WKR
Gdansk-Powiat. 333

Grajewska Lucja — Wejherowo, Ko$ciuszki 3 — karta re-
jestr. motocykla Nr 0849 marki ,,Ziindapp" wyd. przez Prez.
WRN Gdansk. 416

Hallmann Feliks — Gdansk-Wrzeszcz, Migowska §, m. 1
— tabl. rower. Nr U-01679, wyd. przez Prez. MRN w Gdan-

sku. 419

Jaroszewicz Bronistaw — Gdansk-Wrzeszcz, Trauguta 57,
m 3 — tabl. rower. Nr X:02637 wyd. przez iPrez. MRN
Gdansk.

Janus Stanistaw — Gdansk-Nowy Port, Marynarki Polskiej
Nr. 7, m. 10 — ks. wojsk. Nr 033603 ser. ,,B" wyd. przez
Gdansk-Miasto. 399

Jeronim Wiktor — Gdansk, ul. Chlodna 5, m. 1 — prze-
pustka portowa Nr. 3751 wystaw, przez Kapitanat Portu
Gdansk. 423

Jakubowski Wiktor — Gdansk-Oliwa, Tatrzanska 8 —
ks. wojsk. Nr 0437533 ser. ,,D“ wyd. przez WKR L6dz-
Miasto. 368

Karol Jan — Gdansk, Lakowa 35, m 38 — zasw. II rejestr,

pobor. Nr 610, wyd. przez WKR Gdansk-Miasto. 339
Korczak Jézef — Gdynia, Zawiszy Czarnego 1 — ksiaz.
wojsk. Nr 0993555 wyd. przez WKR Biata Krakowska. 365

Kowalski Kazimierz — Gdansk-Oliwa, Chtopska 3 — tabl.
rower. Nr. U-02223 wyd. przez Prezydium MRN Gdansk.

387

Konieczny Bogdan — Gdansk, Ktadki 7 — zasw. III rejestr,

pobor. Nr 067857 ser. ,,A" wyd. przez WKR Starogard. 391

Kozaczuk Jozef — Gdansk-Oliwa, Piastowska 4 — zasw.
IT rejestr, pobor. Nr 845 wyd. przez WKR Gdansk; dowod
osob. Nr 4/50 wyd. przez Prezydium GRN Zerocin, pow. Ra-
dzyn. | 373

Kolaski Henryk — Gdynia, Stowackiego 40 — ks. wojsk.
Nr 0286814 ser. ,,B" wyd. przez WKR Gdynia; ksiazka ubez-
pieczen. wydana przez Ubezpieczalni¢ Spol. Gdynia. 375

Koézka Ryszard — Gdynia, Swigtojanska 71 — ks. wojsk.
Nr 0209418 ser. ,,A" wyd. przez WKR Gdynia; przepustka

portowa Nr 3456 wyd. przez Urzad Morski Gdynia; posw.
obywat. wyd. przez Prezydium MRN Gdynia. 365

Kobylanski Jan — Gdynia-Cisowa, Pustki 20 — zasw. I re-
jestr. poborowych Nr 906 wyd. przez Prezydium MRN Gdy-
nia; zasw. rejestr. ,,SP" wyd. przez Komend¢ ,,SP*“ Gdynia.

371
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Krfiie¢ Eiigefliitsz Gdansk-Wrzb6szcz, Plac Wybickiego 5,

m, 2 — zasw. L rejestr, pobor., wyd. przez Prez. MRN
Gdansk. R
Kobylinska Antonina — Gdynia, Daszynskiego 5, ni. 6 -

dowod osobisty Nr 151/46 wyd. przez Prez MRN Gdynia.
i69
Kulczycka Irena - Sopot, Stalina 875 - - Karta Ewakuacyj-
na Nr 3672 wyd. przez Gléwnego Pelnomocnika Tymeczas.

Rzadu Narodowego Rzpczyposp. Polskiej we Lwowie. 225
Lademann Gerard — Gdansk-Wrzeszcz, Rokossowskiego55
decyzja o przydziale mieszkania wyd. przez Prez. WRN

w Gdansku. 409

Lakomy Franciszek — Gdansk-Wrzeszcz, Rooseyelta 102 —
ks. wojskl Nr 0345971 ser. ,,.B“ wyd. przez WKR Gdansk-

Miasto; tymczasowy dowo6d tozsam. wyd. przez Prezydium
MRN Gdansk. 373
Mazur Grzegorz Gdansk-Olszynki, Modra 1 ksiaz.

wojsk. Nr 0254313 ser. ,,A“ wyd. przez WKR Gdynia; po$w.
obywat. wydane przez Prezydium PRN Wejherowo; dowod
osob. wyd. przez Prezydium GRN Wejherowo-Wie.s. 370

Gdynia-Grabowek, Osada Kolejowa 2/2
wyd. przez Prez. PRN Wejherowo;
' wyd. przez WKR Gdynia:

Majusiak Jozef -
prawo jazdy 1L kat.
ks. wojsk. Nr 0288631 ser. ,,B

dowod tozsam wyd. przez Prez. MRN Gdynia. 415

Matachowska Jadwiga — Gdansk, Rzeznicka 47 — ks.
zakupu P.M.T. wvd. przez Polski Monopol Tytonlowy Gdy-
nia. - 379

Maliszewski Zygmunt — PGR Cyganka, pow. Nowy Dwor
Gdanski — zasw. wojsk. Nr 1508 wyd. przez WKR Kielce. 33

Osowski Bolestaw — Gdansk-Olszynki, Zarnowiecka 3
i. 2 - ks. rower. Nr 2891, wyd. przez Prezydium MRN
Gdansk. 388

Obszatek Eugeniusz — Gdynia 3, Marchlewskiego 48 - ze-
zwolenie na prowadzenie pojazdow mechanicz. kat. Ula
Nr 0026/58 wyd. przez Prezydium MRN Gdynia. 336

Ossowski Ignacy — Koscierzyna, Lipowa 6 — umowa Izoy
Rzemie$ln. Nr 7630 wyd. przez Izbe Rzemies$ln. 297

Powichrowski Feliks ~— Gdansk-Wrzeszcz Obroncow Getta
Warszawskiego 15 — ksigz. wojsk. Nr 0338651 wyd. przez
WKR Gdansk-Miasto; karta rozpozn. wyd. przez b. wladze
okupac.; zezwolenie na prowadzenie pojazdow mechan.
kat. II wyd. przez Prezydium MRN Gdansk; karta rower,
wyd. przez Prezydium MRN Gdansk; przepustka tym.
nr. 1039 wyd. przez Stoczni¢ Gdynska; przepustka tym.
nr. 42/5/ wyd. przez Stoczni¢ Gdanska. . 363

Piasecki Kornel — Kwidzyn, Konarskiego 5 — tabl. rejestr:
Nr EM-0652 motoc. m-ki ,DKW*“ wyd. przez Prezydium
WRN Gdansk. 372

Raczkowski Franciszek — Gdynia, Kilinskiego 12, m. 2 —*
ks. wojsk. Nr 0255151, ser. wyd. przez WKR Gdy-
nia. 401

Reglinski Hubert — Gdynia, Szczecinska .28, m. 4 — ks.
wojsk. Nr 0255111, ser. ,,A“, wyd. przez WKR Gdynia.
432

Rychert Klemens - Goérne Karczowiska, pow. Elblag —
ksigz. wojsk. Nr 076016 wyd. przez WKR Gdansk:  dow.
osob. wyd. przez Prezydium GRN Zukowo. -301

Adres Redakcji ; Prezydium Wojewodzkiej Rady
Prenumerata roczna wynosi zt 45.—T poiroczna zt 24,—. kwartalna
zt 15,—. W ptaty nalezy wnie§¢ z goéry na konto P. K. O. XI-420803".

Rachunkow za prenumerate nie wystawia sig.

Ceny ogloszen: Zt 240,— cata strona, z! 210— J|< strony, zt 165,—
— '/* strony zt 90, w< strony, zl 60,— — »» strony. Groszy 90 za
1 wyraz. Drobne ogloszenia (o zagub, dokum.) =zt 9,— — ryczatt.
Ogtoszenia tabelaryczne 1 cyfrowe — 50 % drozej.

W nioski ogtoszen przyjmuje si¢ od godz. 10—12 w pokoju Nr 12,

telefon 319 41—48, wewn. 222.
Cena 2 zl 40 gr

0.Z.0. 133H 880. 27.IV.31. 11.V.51. W-2-13567.
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Stroniawska Jozefa - Gdynia, Czerwonych Kosynierow 19
dow. osob. wyd. przez Prezydium MRN Gdynia; przydziat
mieszkania wyd. przez Prezydium MRN Gdynia. 392
Szefler Bernard — Elblag, Poprzeczna 20 ksiaz. ubczp.
Nr 1622 wyd. przez Ubezp. Spoi. Gdansk. 306

Sroka Bolestaw — Gdansk-Wrzeszcz,
zas§w. tymczas. Nr 453/11/47 wyd. przez WKR Gdansk.

Partyzantow 35 --
382

Staszewska Katarzyna — Gdansk-Wrzeszcz, Traugutta 22
- dowod obywat. Nr II 0/8/2314/48 wyd. przez Prez. MRN
Gdansk.

Sztuka Roman — Malenin, pow. Tczew— ks. $wiadczen

lekarskich Nr 2000 wyd. przez Kom. Wojew. M.O. Gdansk.

Supernat Henryk — Gdansk-Siedlice, Menonitow 2, m. 4
- zas$w. I rejestr, pobor. 208 b, wyd. przez Prez. MRN
Gdansk; leg. szkol. wyd. przez Dyr. Szkoty Przemystu Sko-
rzanego w Gdansku.

Karta

Spoldzielnia Inwalidow z odpow. udz. Tczew
224

Rzemiedln. Nr 27, wyd. przez Prez. P.R.N. Tczew.
Gdansk-Orunia,

Szarmach Kazimierz Podmiejska lic,

m. 6 zasw. Il rej, pob. Nr 1696, wyd. przez WKR Gdansk.
405

Sliwowska Jozefa Anna — Elblag, Sucha. 1 Karta Roz-
poznawcza, wystawiona w Warszawie. , 204
Tokarski Jan — Zukowo, pow. Kartuzy — za§w. rejestr.
pobor. wyd. przez WKR Gdynia. 344
Towarzystwo Przyjazni Polsko- Radz1eck1e] -- okragla pie-
czatka Zarz. Oddz. Pow. w Koscierzynie.” 385

Trepczyk Anna — Gdansk-Orunia, Matomiejska 33 — po-
$wiad. obyw. wyd. przez Prezydium MRN Gdansk. 380

Wiercinski Antoni — Zalg¢ze, pow. Kartuzy zasw. rejestc

,SP“ wydr przez Pow. Kom. SP Kartuzy. 381
Was Zbigniew — Gdansk-Duze Olszynki, Sciezki 17 -
tabl. rower. Nr W-0423 wyd. przez Prezydium MRN Gdansk.
367

Worotynski Jozef — Elblag/Stoneczna 33 — k51qz wojsk.
Nr 0204773 wyd. przez WKR Elblag. 303

Zjedn. Budowy Miast i Osiedli — Gdansk-Orunia, Sando-
mierska 1 — dow. rejestr, przyczepy Nr 05488 Nr porlw. 524
wyd. przez Prezydium WRN Gdansk. 374

Wawrytc Marta — Gdansk-Wrzeszcz, Wroblewskiego 34 —
tabl. rower. U-3860 do karty rower. 2360/49. 403

Weiss Jerzy — Gdansk-Wrzeszcz, Sienkiewicza 10, >n. 5 —

przepustka portowa Nr 1375 wystawiona przez Kapitanat
Portu Gdansk—Nowy Port. 410
Wesierski Franciszek, Gniew, Plac Grunwaldzki 17, pow.

Tczew — Zasw. wojsk. Nr 016521,
bark Warminski; zaswiad. rehabilit.,
Starogard.

wyd. przez WKR Lidz-

wyd. przez Prez. PRN
406

Wolska Bogumita, Gdansk-Siedlice, Lignicka 1—3 — karta

rower. Nr 366/50, wyd. przez Prez. MRN Gdansk.
Zjednoczenie Budownictwa Miejskiego — Gdansk, Sando-

mierska 1 — dow. rejestr, samochodu cigzar, nr. rejestr.

A 07672, m-ki GM.C. wyd. przez WRN Gdansk. > 421

Karodowej w Gdansku (Gdansk — Okopowa 5)

ODBIORCA:



