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Zastosowanie basu  fluorowodorowego
w gorzelni.

Odkrycie Effronta, ze kwas fluorowodorowy jest wySmienitym
srodkiem antyseptyc znym, podtrzymujgcym dziatalno$¢ drozdzy,
spowodowatlo Dra Maerckera i jego wspéipracownikéw do przed-
siewziecia chemicznych prob i analiz oraz badan mikroskopijnych
w roéznych kierunkach, by sie przekona¢ o wartosci tego S$rodka.
Wyniki badan wypadty nader pomys$lnie i nie ulega juz zadnej
watpliwosci, ze kwas iluor. ma pierwszenstwo przed wszystkiemi
innymi dotagd uzywanymi antyseptykami, a dla gorzelnictwa ma
wielkg wartoscé.

Maen ker wydat o swych badaniach dzietko pod tytutem:
.Das Flusssaure-Verfahren* — w ktérym podat wszystkie wyniki
badan przedsiewzietych w pracowniach .chemicznych, wyniki Spo-
strzezen w praktyce zrobionych w gorzelniach niemieckich i za-
granicznych, jak réwniez wskazowki gdzie i jak zastosowac¢ w go-
rzelni kwas fluorowodorowy.

Podajagc wyciagg' z teg'o dzietka robimy pp. gorzelnikow
uwaznemi, ze proby nalezy wykonywac¢ z wielkg ostroznosciag
i wiedzie¢ gdzie i jak zastosowa¢ metode desinfekcyi kwasem
fluor, by sie nie narazi¢ na zaw6d i niepowodzenie.

Kwestye, czy wolno jest u nas bez licencyi Towarzystwa
belgijskiego, ktére na swo6j wynalazek ma patenta, uzywa¢ w go-
rzelniach kwasu fluorowodorowego mozemy zupeinie pomingg,
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gdyz patenta Societe generale de Maltose nie obejmujg w panstwie
Austryackim tak szerokiego zakresu, by nie mozna bylo nie od-
noszgc sie do wynalazcy, uzywaé¢ w gorzelniach dla proby i w ce-
lach desinfekcyjnych rozcienczonego kwasu fluorowodorowego.

a) Jakie witasnosci posiada kwas fluorowodorowy!

Kwas ten rozcieficzony posiada zdolno$é¢ dziatania antysep-
tycznie, niszczy te bakterye ktore przeszkadzaja normalnej fermen-
tacyi lub przemianie maltozy w alkohol i kwas weglowy, w ogdl-
nosci przeszkadza tworzenia sie tych bakteryi. Witasnos¢ anty-
septyczna kwasu fluorowod. chroni nie tylko drozdze, lecz takze
diastaze stodu. Wiadomem jest, jakie ma znaczenie zachowanie
diastazy w zacierze dla dekstryn, ktére ngwet w najlepszym zacierze
znajdowaé sie muszga, a ktére same nie sg zdolne do sfermento-
wania — i jak jest koniecznym dla dobrego przebiegu fermentacyi
zwtaszcza koncowej i dla dobrego odfermentowania zacieru, by to
dziatanie diastazy az do samego kohca zachowane by¢ mogto.
Te wilasnos¢é posiada kwas fluor.,, zachowuje on diastaze swym
dziataniem antyseptycznym.

Wszystkie badania robione z zacierami w ktérych byta
dawka kwasu fluor, okazaty, ze diastaza juz po ukonczeniu fer-
mentacyi byla tam jeszcze zachowang i nie zniszczong, podczas
gdy w zacierach bez kwasu fluor, dziatanie to byto zestabione
lub zupetnie zniszczone. W zacierach dziata kwas fluor, konser-
wujgco na diastaze nawet wtedy, gdy stéd nie jest najlepszej
jakosci, mozna osiggng¢ dobre scukrowanie zacieru i zadawal-
niajace rezultaty, mozna tez przy nizszej temperaturze cukrowanie
przeprowadzaé¢ a tem samem oszczedzi¢ na stodzie.

W drozdzach stosownie uzyty popiera rozw6j komorek dro-
zdzowych niszczac stabsze komérki i obce organizmy, przez co
takie drozdze sa w stanie rozwing¢ silng i zdrowag fermentacye

wiecej alkoholu wytworzyc.

b) Sprawozdanie z praktyki o wartosci kwasu
fluorowodorowego.

Ze sprawozdan jakie Maereker zebrat w 14 gorzelniach ba-
warskich wypadty nastepujace rezultaty :

1) Wszystkie sprawozdania z gorzeln uzywajacych od
szego czasu kwasu fluor, stwierdzajg, ze wydatek spirytusu sie
podnidst. Zwiekszenie to wynosi minimum o0-3, maksimum i'6
procent alkoholu z hektolitra zacieru. Dalej wynika ze sprawo-

dtu:
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zdan, ze nie tjdko tam podniost sie wydatek, gdzie byt poprzéd
stosunkowo gorszy, lecz i tam gdzie juz byt zupetnie zadawal-
niajgcym, osiggnieto jeszcze pewien procent wyzej.

2) Wszystkie sprawozdania stwierdzajg zmniejszenie sie sto-
pnia kwasu w zralym zacierze przy uzyciu kwasu fluor. Przecietnie
wynosit stopien kwasu 07 do 0-8 kubieznych centymetréw tugu
sodowego w 20 kub. centm. filtratu. Jestto wazna korzys$¢, gd}T
w gorzelniach mozna zasta¢ nawet w dobrze odfermentowanych
zacierach czesto 17 do i-8 kwasu, zmniejszenie sie tego kwasu
znaczy tyle co zdobycie czesSci weglowodandw na rzecz alkoholu.

3) Wszystkie sprawozdania stwierdzaja, ze od czasu zapro-
wadzenia kwasu fluor, miaty wydatki nadzwyczaj regularne a nie-
ktore dodajg, ze odtad w caletn postepowaniu technicznem nie
zachodzity zadne nieprawidtowosci, nawet wtedy gdy byl mate-
ryat zacierowy wadliwy, Kkartofle niezdrowe Ilub sté6d gorszej
jakosci.

4) Braha spozywana byta chetnie przez bydio a gruda nie
okazata sie nigdy od czasu uzycia kwasu fluor. Poniewaz wedtug
wszelkiego prawdopodobiehstwa grude wywotujg mikroorganizmy
to jest tatwo do przypuszczenia, ze taki Srodek jak kwas fluor,
niszczagcy bakterye przyczynia sie dc tego, ze gruda u bydia
opasowego nhie powstaje.

c) Spostrzezenia o skutkach zastosowania kwasu fluor,
w gorzelniach niemieckich.

1) Wydatek alkoholu. Z 23 gorzelh wyjawszy szeSciu wszystki

stwierdzajg wyzszy wydatek a wielu podaje, ze nawet przy ztych
materyatach i ztym stodzie osiggnieto dobre rezultaty.

2j Prawidlowy ruch. Z 23 gorzeln 17 potwierdza, ze mialy
zawsze nadzwyczaj rowny wydatek alkoholu, tak, ze niezachodzity
zadne nieprawidtowosci w fermentacyi. WHtasdnie ta okoliczno$¢
jest wielkiej wagi, gdy sie wezmie na uwage, ze w najlepiej pro-
wadzonych gorzelniach bez uzycia kwasu fluor, wydatki wachaja,
co na ostateczny rezultat wydatkow z kampanii wptywa ujemnie.
Przy uzyciu kwasu fluor, nie ma 10 miejsca co jest juz wielka
korzyscia.

3) Wptyw kwasu Jiuor. na kwasy w zacierach. Tutaj wszystkie

spostrzezenia zgodne sg z sobag ze kwas fluor, jest prawie nieo-
mylnym S$rodkiem przeciw wytwarzaniu sie zbytniemu kwasow
w fermentujgcym zacierze, nastepstwem tego naturalnym musi
byé wyzszy wydatek spirytusu.

*
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4) Wptjio lewemu fluor, nn przebieg flermeulewyi. AVe wszystkich
prawie gorzelniach spostrzezono przebieg fermentacyi daleko spo-
kojniejszy. Wtasciwa gtowna fermentacya nie wystepuje juz
gwattownie i odrazu lecz jest spokojna, ale za to fermentacya
spadajaca jest bardzo silng i prawie nie ustajgca, przez to roz-
grzanie sie gesciejszych zaciorow nastepuje pézniej i nie tak silne
co jest tylko z korzyscig i to takze podnosza w sprawozdaniach,
ze zaciory fermentujg nisko.

5) Odrobienie. Tutaj podania sa do$¢ sprzeczne, 8 sprawozdan
naprzyktad stwierdza lepsze odrobienie zacioru, inne 8 sprawozdan
twierdzi iz odrobienie nie byto wcale lepsze. Wszystkie te twier-
dzenia moga by¢ stuszne. Jezeli w ktdérej gorzelni odrobienie juz
przedtem bylo dobre, to trudno sie spodziewa¢ aby sie przez
uzycie kwasu fluor, poprawito; jezeli jednak odrobienie byto zie
to wtasnie kwas fluor, byt tym S$rodkiem poprawiajacym. Zreszta
proby laboratoryjne wykazywaty zawsze, ze mimo takiego samego
odrobienia z kwasem fluor, jak bez niego, wydatek alkoholu
w pierwszym wypadku byt wyzszy, tak tez bedzie niezawodnie
i w praktyce.

6) Jakos¢ spirytusu przy uzyciu kwasu fluor. Chociaz préby
na mata skale robione stwierdzity z wszelkg pewnoscia wiekszg
czystos$¢ spirytusu, ktdry nawet zapachem mozna odrézni¢ od spi-
rytusu uzyskanego bez kwasu fluor., to w praktyce nie mozna
byto jeszcze doktadnie stwierdzi¢ wiekszego stopnia czystosci
spirytusu jednakowoz nie ulega watpliwo$ci, Ze metoda zastoso-
wania kwasu fluor, daje w rezultacie czysSciejszy spirytus.

7) Spostrzezenia co do brahy. Wszystkie sprawozdania stwier
dzajg nie tylko, ze bydio chetnie brahe spozywa, lecz Zze braha
z kwasem fluor, bardzo sie dobrze przechowuje a nawet stwier-
dzono, ze po kilku dniach stania nie kwasnieje, ztoby w stajniach
i brajniki przedstawiajg sie daleko czysciej, jest to wszystko wy-
ttbmaczone skoro braha z kwasem fluor, nie zawiera obcych
mikroorganizméw, dalszem nastepstwem tego faktu jest iz gruda
nie wystepuje u bydta.

a) Poglad na badania i wyniki uzycia kwasu fluorowodorowego
w praktyce.
Z wynikow badan wykonanych w pracowniach chemicznych
i zebranych doswiadczen w praktyce, dadzag sie dla kwasu fluor,
zestawi¢ nastepujace pewniki:
1) Kwas fluor, okazat sie jak najpewniej skutecznym przeci
powstawaniu i mnozeniu sie kwasow i to dzialanie jego jest
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niezbite. Nawet te gorzelnie, ktére nie dostrzeglty polepszenia
wydatkow, jednomys$inie oSwiadczyty, ze i w tym wypadku kwasy
zostaty zmniejszone i zniszczone. Przedewszystkiem owe bakterye
kwasu mastowego tak szkodliwe w gorzelni, i clostridum butyri-
cum zarodek fermentacyi mastowej niszczy kwas fluor, znakomicie.

2) Kwas fluor, dziata z wielkg energia, konserwujgco n:
dyastaze stodu, odnosi sie to takze na dziatanie dyastazy w czasie
korncowej fermentacyi. Skutki dla przysztego postepowania w go-
rzelnictwie mogg by¢ ztad takie:

a) Ze wzgledu na obce a w wysokim stopniu szkodliwe fermen-
tacyi organizmy stodu i materyatow zacierowych, jak kar-
tofli, kukurydzy i t. p., niebyto dotgd mozliwem przeprowa-
dzi¢ cukrowania zacieru w sprzyjajacych temperaturach, ktére
jak wiadomo sg 40-45° R., przy ktérych gdyby je byto
mozliwe zachowaé, mozna by znacznie na stodzie zaoszcze-
dzi¢. Jednakowoz temperatury 40—45° R. nie niszczg wyzej
wspomnianych organizmow wcale i muszg by¢ wyzsze mia-
nowicie 48—51° R., tutgj powstal niejako kompromis miedzy
zniszczeniem grzybkéw obcych organizméw a zachowaniem
jeszcze pewnej sity dziatalnej dyastazy stodu. Naturalnie ze
stodu oszczedzi¢ sio tu nie dato i wszystkie préby robione
w tym kierunku chybiaty celu.

Z zaprowadzeniem kwasu fluor, odpada powdd zacho-
wania wyzszych temperatur zacierowych, gdyz kwas fluor,
bierze wtedy na siebie zabicie grzybkéw obcych organizmow,
a zacior moze by¢ przy niskiej temperaturze pozostawiony
cukrowaniu — a temsamem mozna stodu oszczedzié.

Préby okazaty, ze wystarczyto do zupetnego zcukrzenia
zacieru kukurydzianego 5% stodu suchego co réwna sie
7'5% stodu zielonego na 100 klg. kukurydzy, gdy dotychczas
w praktyce, bez uzycia kwasu fluorowodorowego, dla dalszego
zcukrzenia 12 do 15% stodu potrzeba.

W przysztosSci wiec mniejszg iloscig stodu mozna bedzie
sie obchodzié¢, co wyjdzie na korzy$¢ rentownos$ci gorzelni
gdyz to wiemy wszyscy, ze skrobia stodu jest za drogim
materyatem na wyréb spirytusu.

b) Przy wuzyciu kwasu fluor, bedzie na przyszto$¢ mozliwem
nawet z lichym stodem zacieraé¢, gdyz sita dyastatyczna stodu
chociaz gorszego, zostanie jeszcze zachowang, a nagroma-
dzone na ziarnach takiego stodu organizmy, plesnie i grzybki
obce, szkodliwe fermentacyi, nie beda juz szkodliwe, bo kwas
fluor, je zawczasu ubezwtadni.
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3) Kwas fluor, okazat w odmiennych warunkach, odmienne
skutki swego dziatania. |1 tak, n. p. w mocno kwas$nych ptynach
skutkuje daleko silniej jak w mniej kwasnych Ilub w ptynach
obojetnych. W gestych zaciorach jest jego dzialanie wyrazniejsze
jak w zaciorach rozcienczonych.

Z tego wynika ze kwas fluor, nie da sie wediug jednej modty
zawsze i wszedzie zastosowa¢, gdyz pewna dawka, ktéra w za-
ciorze $rednim i mniej kwasnym dobrze skutkuje, moze byé w za-
ciorze gestym a wiecej kwasnym wprost szkodliwg. Tej okoli-
cznosci trzeba przypisaé¢ nie jedno niepowodzenie z prébami kwa-
sem fluorowodorowym w takich gorzelniach, gdzie go bez rozwagi
i rozumienia rzeczy chciano zastosowac.

4) Czesto zdarzg sie w gorzelni tak pomys$lne warunki, drozdze
sg tak czyste i wolne od szkodliwych obcych organizméw, ze
kwas fluor, nie okazuje zadnych korzysci. Alez wiemy dobrze
ze w gorzelni nigdy taki pomys$iny stan diugo trwac¢ nie moze
i juz czesto po paru tygodniach zmienia sie wszystko na gorsze.
Maercker mial na to przykiudy, radzi wiec, kto chce mie¢ cig-
gle jednakowy pomys$iny rezultat, by metode kwasu fluor, ciggle
zastosowat jako trwatego srodka przeciw niejednakowym rezultatom.

5) Wedtug zrobionych doswiadczen kwas fluor, jeszcze nigdzie
nie zawiédt w tych wypadkach, gdzie w gorzelni zle szto, w ogole
w gorzelniach zaniedbanych i Zle prowadzonych — jest on wtedy
zawsze wy$Smienitym S$rodkiem do usunigcia ztego.

6) Jeszcze wiekszg wartos¢ ma kwas fluor, dla kazdej go-
rzelni, Ze przy stalym uzyciu, mozna mie¢ zawsze regularne wy-
datki bez zadnych wachan, przyznali to wszyscy, Maercker na
liczne zapytania dostat zewszad potwierdzajacg odpowiedz.

Wtasnie ta wiasnos$é kwasu fluor, ze jest regulatorem prowa-
dzenia gorzelni jest jego najwiekszg zaletg.

7) Moze sie tatwo zdarzy¢, ze kto$ robigc kilka porownaw-
czych préb z kwasem fluor., nie osiegnie zaraz i nie rozrézni
zadnych korzysci, bo te tylko okazg siej przy diuzszem uzywaniu.
Kto przeto zamys$la zaprowadzi¢ metode kwasem fluor, nie powi-
nien sie zadowolni¢ kilkoma probami, lecz niech stale przez
dtuzszy czas jg zastosuje, a wtedy oceni najlepiej warto$¢ tego
srodka po réwnym jednostajnym wydatku.

8) Charakterystyczne zjawiska wystepujace podczas przebiegu
fermentacyi przy uzyciu kwasu fluor, sg nastepujace:

Poczatkowe zarobienie $wiezej kadzi opdznia sie zwykle,
zwtaszcza jezeli sie jest zmuszonym wiekszag dawke kwasu fluor,
uzy¢. Zwykle nie przeszkadza to wcale dalszej fermentacyi, ktoéra-
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sie za to w okresie korncowym batdzo silnie rozwija. W kazdym
razie nalezy zachowa¢ w ilosci zada¢ sie majgcego kwasu fluor,
pewne granice i ostroznosci i stopniowo powiekszaé dawki, w ogdle
oglednie postepywac.

PrzedewTBzystkiem jednak nalezy zastawi¢ $Swiezy zacior przy
wyzszej temperaturze — gdyz zaciory zadane kwasem fluor, nie
rozgrzewajg sie i tak do tego stopnia co bez zadania kwasem
fluorowodorowym.

W kazdym razie opOznienie sie fermentacyi nie mozna braé
na niekorzy$¢ kwasu fluor, trzeba tylko ze zrozumieniem rzeczy
postepywac.

Fermentacya giéwna ma przebieg o wiele lagodniejszy —
przy gestych zaciorach nic- wystepujez takg gwattownoscia —
zacior mniej sie¢ podnosi i mniej rozgrzewa, przy S$redniej kon-
centracyi nie podniesie sie temperatura po nad 24° R.

Prawie bez zmiany widocznych zewnetrznych oznak — przy
uzyciu kwasu fluor, odbywa sie przejscie fermentacyi gitdwnej
w koncowg - ktdéra jest bardzo silng, jest to korzys$é z uzycia

kwasu fluor, ktéry zachowuje drozdze w sile i dyastaze nieosta-
biong, przezco silne jeszcze drozdze majg sposobnos$é roziozyé
doszczetnie materyat przeznaczony na. alkohol.

9) Dziatanie kwasu fluor, na drozdze przedstawia sie jak na-
stepuje :

Mierna dawka kwasu fluor, dziata nader silnie na rozmna-
zanie si¢ komorek, za to silniejsza dawka zmniejsza zndéw ilos¢
tych komorek. Rozmnozenie sig komorek jest bardzo znaczne,
gdyz jedna préba n. p. wykazata, ze ze 177 przyrosto ich na 330.
Chociaé¢ ilos¢ komdrek drozdzowych nie stanowi jeszcze o sile
rozktadowej drozdzy.

Drozdze chociaz z mniejszg iloscig komorek, sa czesto zdol-
niejsze do przyprowadzenia zupetnej fermentacyi. Nie rozchodzi
sie bowiem o ilo$¢ drozdzy tylko o jako$¢ ich (naturalnie w pe-
wnych granicach) na jako$¢ te wpitywa witasnie kwas fluor., czy
jednak ta jakos$¢ ich lepsza ztad pochodzi ze wytwarza sie czysta
rasa silnych komdérek — a stabsze gina pod wptywem dziatania
kwasu fluor., dzisiaj jeszcze za matlo mamy pewnosSci.

10) Tam gdzie odrabianie Zratych zacierow nie jest dobre —
mozna liczy¢ na pewne, ze uzyciem kwasu fluorowodorowego
i uregulowaniem i uzdrowieniem niejako catego postepowania
w gorzelni — odrabianie sie poprawi.Gdzie jednak statecznie
zaciory dobrze odrabiajg tam z uzyciemkwasu fluorowodorowego
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to odrobionie sie juz nie poprawi — jednakowoz fermentacya
jest czysciejsza — a za tym musi iS¢ wyzszy wydatek alkoholu.

e) Zastosowanie kwasu fluorowodorowego w praktyce.

Nie jest to tak pojedynczg rzeczg jak by sie mogto komu
zdawaé, umie¢ zastosowa¢ kwas fluorowod. i nie jest obojetnem
gdzie w ktorym punkcie procedury gorzelnianej go uzy¢, nie jest
tez mozliwem daé¢ szczeg6towag recepte na to. Jezeli chcemy po-
mys$lny skutek osiggngé, trzeba umieé trafi¢ i dostosowac¢ dawki
tej substancyi do miejscowych warunkow.

Wedtug dotychczasowych doswiadczen nalezy sie trzymad
nastepujacych pogladow:

1) Kwas fluorowod. jest bardzo wtasciwym S$rodkiem do
czyszczenia wszystkich punktow w gorzelni. Przedewszystkiem
trzeba go uzywaé¢ do szurowania kadzi i zrostowni. W tym celu
nalezy wzig¢ do 25 litrow zimnej wody 100 graméw kwasu fluor-

2) Jezli sie jest zmuszonym wyrabia¢ stéd ze ziego zboza
mozna probowa¢ matg ilos¢ kwasu fluor, do wody zalewnej okoto
5 gr. na hektoliter. Jednakowoz trzeba sie przody na malej
prébce przekonaé¢ czy nie ucierpi przez to zdolno$¢ kietkowania
jeczmienia.

3) Jezeli kto uwaza za korzystne namacza¢ kukurydze w wo-
dzie dzieh pierwej, zanim ja bedzie gotowal w parniku Henzego,
jak to czesto dla zyskania na czasie sie robi, mozna dla zapobie-
zenia tatwo pozostaé mogacych kwaséw’ doda¢ kwasu fluodorow.,
wystarczy na to 1 do 2 gramow na jeden hektoliter pojemnosci
Henzego.

4) Nie jest potrzebnem i polecenia godnem dodawanie kwasu
fluor, w czasie cukrowania zacioru, gdyz kwas fluor, szkodliwym
jest tutaj, mianowicie szkodzi on przy wysokiej temperaturze cu-
krowania, dyastazie samej. Jezli by kto uwazat, z powodu iz ope-
ruje bardzo ztym stodem i zaciera zepsute produkta jakgs dawke
za potrzebng, niech uzyje do tego zobojetnionego tugiem sodo-
wym kwasu fluorowod. nie wiecej jednak jak 3 gr. na hektoliter
zacioru.

5) Kto juz stale uzywac¢ bedzie kwasu fluor, i wyposrodkuje
takie dawki, by one wystarczyty do zniszczenia wszystkich obcych
szkodliwych organizméw w zaciorze, nie potrzebuje sie trzymacd
dotad uzywanych wysokich temperatur podczas zacierania. Wtedy
mozna zaciera¢ przy wiele nizszych temperaturach (40—44" R.)
bo przy nich dziata dyastaza o wiele silniej — a skutkiem tego
mozna oszczedzi¢ na stodzie i uzy¢ mniejsza ilos¢ stodu.

6
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Nie trzeba jednak od razu z zaoszczedzeniem stodu do osta-
tecznych granic dochodzié¢, ani tez od razu w najnizszej tempera-
turze (40" R.) zaciera¢, lecz trzeba po troszku zmniejsza¢ stodu
i po trochu zniza¢ temperature stopniowo - probujac ciagle
kazdy zacior, czy wydatek trzyma sie jednako i odrobienie jest
jednakowe. Proby takie mozna robi¢, jezeli sie juz doktadnie
wyposrodkuje ilos¢ dawek kwasu fluor, i spos6b ich zastosowania
w gorzelni.

6) Najlepszy skutek wywiera kwas fluor, jes$li sie go zada
do stodkiego zacioru zadanego juzpodmitoda, i wtedy zbytecznem
jest zadawa¢ go gdzieindziej. Bytoby zupeinem nierozumieniem
rzeczy gdyby kto sadzit, ze stariszy S$ciany gorzelni rozciehczo-
nym kwasem fluor, lub wyszuiowawszy podiogi — juz doszedt do
celu takg desinfekcya, bo kwas fluor, musi sie koniecznie w sa-
mym zaciorze w czasie fermentacyi w pewnej ilosci znajdowad
jezeli chcemy odnie$¢ pewny skutek.

Wprawdzie jezli s'e uzywa pewien czas diuzszy metody za-
stosowania kwasu fluor. — zostajg wszystkie szkodliwe zarodki
i organizmy obcych grzybkéw w gorzelni tak zabite — ze mozna
znéw pewien czas bez uzycia tej metody sie obchodzié, lecz nie
wystarczy wtedy polanie $cian i podiég na pewien czas — kwas
fluor, musi sie¢ znachodzi¢ w samym zaciorze.

7) Najlepiej jest uzy¢ zwykiego kwasu fluorowodorowego
(Flusssaure) jako tanszego. Skoro robota w zacierni, jezeli ta jest
zarazem chiodzgcg, ma 25" R. najodpowiedniejszg jest wtedy
achwit zadania odpowiedniej ilosci kwasu fluor. Gdzie jest chto-
dnik w gorzelni to najodpowiedniej tam zada¢ kwas fluorowod.
Trzeba jednak zawsze pamieta¢, ze nie mozna zadawac¢ przy wy-
sokich temperaturach — bo wtedy ucierpiataby dyastaza, lecz
dopiero od 25° R.

W gorzelniach majacych chtodniki rurowe, nie mozna gdzie-
indziej zada¢ kwas fluor, jak tylko w samej kadzi fermentacyjnej.
Wtedy daje sie najpierw gotowga jiodtntode do kadzi, potem okoto
3|4 czesci zchitodzonego zacioru i po dobrem wymieszaniu daje sie
odpowiednig ilo$¢ kwasu fluor, rozcienczonego w wiadrze wody
i zndw dobrze wymiesza. W og6le nalezy sie wystrzega¢ uzycia
samego kwasu fluor, nie rozcieficzonego pierwej w wodzie gdzie-
kolwiek badz.

8. Doswiadczenie nauczyto, ze zaciory rzadsze znoszg i po-
trzebuja wiekszej dawki kwasu fluor., mozna tu zaczaé z préba
10 do 12 gramoéw kwasu fluor, na kazdy hektoliter zacieru; gdy
po jakiem$ czasie caly przebieg roboty w gorzelni sie ureguluje
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mozna zmniejsza¢ dawki i obchodzi¢ sie nawet 3—4 gramami na
hektoliter.

9) O wiele wiekszg uwage trzeba zachowaé¢ przy zaciorach
gestych — tu trzeba zaczg¢ od dawki 3 4 gr. i nastepnie z wolna
je podnosi¢ az sie nabierze przekonania, ze zacior gesty zniesie
dawki wieksze, bo tu nawet bardzo mate dawki dziataja juz ener-
gicznie. W jednej gorzelni n. p przy uzyciu tylko 2 gr. kwasu
fluor, na hektoliter zacioru zmniejszyt sie stopien kwasu z 1.90
drugiego dnia juz na 0.90 a w trzecim dniu na 0.60 ccm.

10) Szczegéblnie trzeba by¢ ostroznym z uzyciem kwasu fluor,
gdy zaciory same przez sie sg sklonne do zakwaszenia z jakiego-
kolwiekbadZz powodu, wtedy bowiem juz mata dawka kw. fluor,
dziata bardzo silnie a czesto zaszkodzi.

Ktoby sadzit, ze w gorzelni zakwaszonej przez niedbatosé
i zte prowadzenie z jak najwiekszg dawka rozpoczgé potrzeba by
zte usunag¢ bardzo by sie zawiédt — przeciwnie w takich wa-
runkach nalezy bardzo by¢ ostroznym z dawka., bo w wielu juz
wypadkach doswiadczono zawodu.

11) Mozna wprawdzie w takim wypadku, by od razu zie
opanowac, zaraz zaczg¢ z wiekszemi dawkami kwasu fluor., trzeba
by¢ jednak przygotowanym, ze wydatek spirytusu raczej spadnie
jeszcze nizej niz sie podniesie. Dopiero gdy takiemi nadzwyczaj-
nemi dawkami kwasy zwolna ustapia, mozna je zmniejszy¢ i ocze-
kiwa¢ spodziewanej poprawki.

12) Kwas fluor, op6znia fermentacye — nalezy przeto umiec
tak sie zastosowaé¢ by to opdznienie nie wypadio na strate wy-
datkow alkoholu i by zacior w kadzi fermentacyjnej w swoim
czasie sfermentowat.

Na to sa dwa $rodki — albo uja¢ ilos¢ zadawanego kwasu
fluor, i przekona¢, si¢ o ile fermentacya sie przezto przyspieszyta,
albo ustawia¢ kadzie przy wyzszej temperaturze. Wiadomem juz
jest bowiem z powyzej podanych powodéw, ze zaciory zadane
kwasem fluor, nie ogrzewajg tak wysoko jak bez kwasu fluor,
muszg wiec w kazdym razie cieplej by¢ ustawiane i znosza tez
wyzszg temperature.

Nie mozna tu podac¢ pewnej recepty w jakich temperaturach
ustawia¢ trzeba zaciory do fermentacyi, zeby: kto ma trzydniowa
fermentacye, kadz jego trzeciego dnia byta zupeilnie odrobiong,
a kto dwudniowg by to samo po 48 godzinach nastgpito, lub kto
prowadzi fermentacye 24-godzinng, by kadZz w tym czasie byta
zupeinie odrobiong.
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Jezeli zaciory po za oznaczony czas jeszcze fermentuja, to
bedzie oznaka, ze dawki kwasu fluor, sg za duze, lub Zze za zimno
kadzie ustawiane byly — wtedy trzeba jedno i drugie prébowac
a skutek bedzie pewny. Zresztg i to juz bedzie oznakg, ze albo
za duzo dodano kwasu fluor, albo za zimno ustawiono kadzie
jezeli fermentacya gtéwna za stabo sie rozwija — wprawdzie jest
to konsekwencya metody, ze fermentacya gtéwna, bedzie zawsze
powolniejszag a za to koncowa bardzo zywa, jednakowoz trzeba
uwaza¢ by w og6le nie nastgpito op6zZnienie fermentacyi nad
przyjety czas.

13) Mate dawki kwasu fluor, do drozdzy wykazaty bardz
korzystny wptyw na rozmnozenie sie komorek i rozwédj drozdzy
i prawdopodobnie wiele sie tu jeszcze da zrobi¢. Jednakowoz
trzeba pamieta¢, ze wieksza dawka kwasu fluor, jest trucizng
drozdzy i nie mozna jeszcze obecnie doradza¢ praktykom zasto-
sowania kwasu fluor, w drozdzach.

By¢ moze, ze uda sie w pracowniach chemicznych sporzadzié
drozdze bez wszelkiego ich zakwaszania — jednakowoz jest to
jeszcze sprawa niedostatecznie wybadana.

W ogo6le wystrzega¢ sie trzeba manipulacyi kwasem fluor,
w drozdzami, jak dtugo prowadzimy drozdze na kwasnej hotowicy,
bo choéby jednorazowa dawka kwasu fluor, niewtasciwie w droz-
dzami zastosowana moze sprawi¢ wielkie trudnosci i zniszczy¢
6w, dzisiaj jeszcze bardzo pozadany gorzelnikowi kwasek hotowicy.

f) Obchodzenie sie z kwasem fluorowodorowym.

Poniewaz kwas fluor, jest bardzo gryzacy, zwtaszcza za do-
tknieciem sie reka ciezko gojagce sie rany sprawia, nalezy tym,
ktorzy z kwasem fluor, majg do czjmienia, wszelkg ostroznos¢
zachowac.

Kwasu fluor, nie uzywa sie nigdy w gorzelni w stanie skon-
centrowanym, jest wiec wskazanem by kazdy zaraz, skoro
otrzyma z chemicznej fabryki skoncentrowany kwas, rozcienczyt
go woda biorgc na kazde 100 litrow wody 400 gramow kwasn
fluor, i zrobit sobie wiekszy zapas tak rozcienczonego ptynu.

Najodpowiedniej jest zamawia¢ sobie przesytki po 2 kilo
kwasu fluor. (Flusssaure). Bierze sie wiec czystg beczke na 500
litrow lub troche wiecej . pojemnosci, ustawia jg w gdzie$ w go-
rzelni w miejscu wolnem, nalewa zimng wodg do petna blizko,
lecz nie catlkiem, bo potrzeba jeszcze miejsca na kwas, i zalewa
z flaszki gutaperkowej cate dwa kilo kwasu fluor. (Flaszke nalezy
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ostroznie odetka¢ i wzigwszy przez $Scierke wyla¢ uwaznie odsu-
nagwszy sie na bok — calg zawartos¢ flaszki do beczki z woda).
Poczem sie rozczyn wymiesza.

Tym sposobem zrobiony rozczyn zawiera w litrze 4 gramy,
biorgc wiec litre rozczynu na hektolitr zacieru, zadaje sie 4 gramy
kwasu fluor, na hektoliter zacioru, 2 litry robi juz 8 gr. kwasu
fluor, na hektoliter zacioru i t. d.

g) Sposéb nabycia kwasu fluorowodorowego (Flusssskire).

Zamawia sie go w fabrykach chemicznych dla celéw desin-
fekcyjnych. Przesytki 2 kilowe przychodzg w flaszeczkach guta
perkowych.

Za flaszke ptaci sie do 6 zt. i jest ona raz na zawsze do na-
petniania.

Skoro sie kwas z flaszki wyleje, odsyta sie prézng flaszke
do napetnienia.

Kilo kwasu z przeselkg i optata préznej flaszki wyniesie
1zt 5 ct. z fabryk zagranicznych, z fabryk austryackich do 1 zi

Kto by chciat wieksze iloS.-i sprowadzié, to wtedy przesyta
fabryka kwas fluor, w balonach otowianych po 5-10 i t. d. kilo.

Adres fabryki chemicznej austryackiej jest: Chemische Fabrik
Dr. Miinchmeyer et Dr. llobein in Kommotau.

Adres fabryki zagranicznej: Chemische Fabrik E. de Haen
in List vor llannocer.

Zresztg ogtaszajg w réznych pismach fachowych swoje adresy,
rézne fabryki chemiczne z gotowos$cig dostarczania kwasu fluor:
gorzelniom. Jf.

Z praktyki.

Drozdze sztuczne z obejSciem martwych punktow.

Martwymi punktami nazwatl Prof. Delbriick ten czas przej-
sciowy przy wyrobie drozdzy, w ktérym hotowica, drozdze pod-
middz, lub matka stojg bezczynnie i polegal praktykom tak sie
zastosowa¢ z manipulacyg drozdzy, by omina¢ te martwe punkta,
gdyz wtedy ptyny narazone sg na dziatanie mikroorganizméw,
czeécig z powietrza je otaczajgcego, czescig w nich samych sie
znajdujacych bakteryi, co nie moze byé dla pomyslinego rozwoju
grzybka druzdzewego dobrem.
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Gorzelnik p. I. E. Braner wymyslit tedy taki sposéb prowa-
dzenia drozdzy, przy ktérym ominiete sg wszystkie martwe punkta.
Drozdze te prowadzi Braner od poczatku tegorocznej kampanii
w nastepujgcy sposoéb:

Na kazdy hektolitr kadki drozdzowej bierze sie 50 litr. stod-
kiego zacieru, 2'5 kg. stodu mielonego, 5 litr. kwasnej hotwiczy
1 12 litr. brahy wprost z kotta odpedowego. Wszystko przemiesza
sie razem i dodaje VIC do I8 litry dwusiarczanu wapna na hekto-
liter hotowicy zaraz podczas zacierania Zaciorek taki, ktéry po
wymieszaniu ma 45°—48°R, pozostaje przez 6 godzin pod nakry-
ciem. Nastepnie odkrywa sige, podgrzewa parg do 60°R i pozo-
stawia az do czasu chiodzenia w spokoju, przyczem nie schtadza
sie go na nizszg temperature.

Do czasu chiodzenia spada temperatura sama z siebie do
4°°—43 R. Poniewaz kadki zaciera sie do peitna, nadczerpuje sie
pierwej do préznych matecznikéw gorgcej hotowicy tyle, by mie¢
miejsce na wstawienie chtodnika, poczem schtadza sie hotowice
do 25rR. w 10 minutach i zadaje zaraz czeScig Zratych drozdzy.
Nastepnie chitodzi sie dalej juz zadane drozdze do g"— io® R. Ode-
brana do matecznikéw czes$¢ cieptej hotowicy kwasnej przed roz-
poczeciem chtodzenia, stuzy na zrobienie podmtody do $wiezo ro-
zebranych drozdzy, ktéra sie na 24— 25° ustawia.

Drozdze ogrzewajag z 9° do io° R. (w cieptej drozdzami)
do 2i°—220R. i odrabiajg z 19— 20% cukru na 3 do 6°/0 cukru,
wtedy sa wySmienite. Zaciery odrabiajg temi drozdzami z 23°|0
cukru do 1ir/,— 1'6°|0 cukru, podczas gdy dawniej do 3% cukru
pozostawato.

Co sie tyczy stopnia kwasu, to pierwej byt kwas 24 do 3*0
ccm. t. s, ktéry wzrastat po odebraniu matki o —o0'7 ccm. t. s,
terazniejsze drozdze majg tylko 0-8 do i‘2 cctm. s. kwasu, a po od-
robieniu nieprzyrasta wcale nic kwasu lub tez bardzo mato.

Korzys$ci takiego postepowania z drozdzami sg nastepujace:

Mieszanina stodkiego zacieru, stodu i brahy zawiera w sobie
Wszystkie potrzebne ciata pozywne dla drozdzy, skutkiem diu-
giego 4--6 godzin cukrzenia hotowicy w temperaturze korzystnej
dla dziatania dyastazy, cukrowanie odby¢ sie musi uardzo po-
mys$linie i prawie wszystko w maltoze zamienié, przezco wytwarza
sie dla drozdzy bardzo pozywne medyum. Dodatek brahy wpro-
wadza rowniez pozywne pierwiastki i kwas mlekowy brahy dziata
w tym wypadku antyseptycznie. Dodatek kwasnej hotowicy jest
posiewem grzybka kwasu mlekowego, ktéry sie w czasie cukro-
wania silnie rozwija przy sprzyjajacej temperaturze tak, ze juz



wtedy dostateczny zapas czystego kwasu mlekowego w zaciorku
sie wytwarza. Wreszcie dodatek dwusiarczanu wapna dziatajgcy
zwilaszcza przy wyzszej cieptocie bardzo antyseptycznie utrudnia
i uniemozliwia prawie rozwo6j obcych bakteryi w czasie cukrowa-
nia, chociaz nieco opdéznia kwasnienie. Podgrzewaniem hotowicy
do 60° R. niszczy sie wprawdzie zachowang dyastaze stodu, jest
to jednak przy tak matej ilosci uzytego stodu strata bardzo mata,
wobec korzysci jaka daje temperatura 60° R. niszczaca lub przy-
najmniej ostabiajaca wszystkie obce szkodniki. Wprawdzie taka
temperatura zadaje i grzybkom kwasu mlekowego szkode — lecz
bakterye kwasu mlekowego ozywiajg sie w niskich temperaturach
na nowo i nic im to nie szkodzi, przytem czysty kwas mlekowy
mial czas sie dostatecznie rozwing¢ w czasie dtugiego cukrowania.
Tym sposobem prowadzgc drozdze omija p. Braner martwe
punkta a to: Chtodzenie hotowicy rozpoczyna sie przy 40° R.
i szybko sie odbywa. Przy 25° R. juz sie zadaje jako matke Zra-
tych drozdzy wtasnie na ten czas gotowych, tak, ze w tej tempe-
raturze rozbudza sie silnie prace drozdzy, ktéra juz dalej poste-
puje, chociaz drozdze az do 10" R. sie odchtadza i pozostawia
fermentacyi. Bakterye nie moga tu juz wiele szkodzi¢ gdyz tem-
peratura zadania jest niskg, a silna wegetacya drozdzy nie do-
puszcza ich rozwoju. Matki nie przechowuje sie wcale,
przezco odpada 6w martwy punkt, gdzie matki kilka godzinnym
staniem nasycajg sie i zakazajg organizmami z powietrza — przy*
czem i kwas octowy ma pole tern szkodliwiej sie rozwijac.
Zapodmtodzenie drozdy kwasng hotowicg daje te korzysé, ze
niewprowadza sie szkodliwych bakteryi z zacioru stodkiego, gdzie
zakazki stodu zawsze jeszcze nie sg zupetnie zniszczone. Réwniez
i to jest z korzys$cia, ze podmtode mozna zaraz zrobi¢ gdy drozdze
dojrzaty — przezco odpada zn6w martwy punkt czekania. Drozdze
powyzej opisane nie majg duzo kwasku, lecz kwasek ten jest
czysty. (Z Zeitschr. j. Spir. Ind. Gjl 1t>92)

Jeszcze 0 nowym Sposobie parowania | zacierania L. Mamita,

Do ,Br. Brenn.“ piszg o tym wynalazku, co nastepuje:

Byty dyrektor fabryki spirytusu w Raab na Wegrzech, pan
Leopold Mandl, zrobit odkrycie, ktore, jak w kotach fabrykantéw
spirytusu utrzymujg, moze mie¢ donioste znaczenie.

Rozchodzi sie tu o nowy spos6b zacierania. Jak wiadomo,
wszystkie materyaty surowe muszg by¢ dotychczas dla rozkleje-
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nia i roztozenia komérek skrobii poddane w parniku Henzego
temperaturze okoto 145° C., przy ktorej znaczna cze$¢ w tych
materyatach zawartego cukru (Maerker) przy wrzeniu przechodzi
w karamel, czego dostatecznym dowodem brunatny kolor zacieru,
gdyz, jak wiadomo, karamel posiada wtasno$¢ farbowania
brunatno.

Ta okoliczno$¢ powoduje pewng strate alkoholu przy wyro-
bie wédki, gdyz te gatunki cukru stajg sie przez skaramehzowa-
nie niezdolne do fermentacyi.

Technicy i praktycy starali sie koniecznie zapobiedz tej
stracie, az wreszcie udato sie p. Mandlowi swojg nowg, bardzo
pojedyncza metoda postepowania temu zapobiedz.

Pan Maridl uzywa do parnika Henzego ttoczni powietrznej
(Luftcompressor), gotuje materyatl surowy do zacieru przeznaczony
w parniku Henzego przy uo° C. i zastepuje dotychczas uzywang
do roztworzenia skrobii pare o wyzszem prezeniu — S$ciSnietem
powietrzem.

Pan Mandl dal swojg idee zastosowania $ciSnietego powie-
trza natychmiast we wszystkich krajach Swiata patentowac i za-
prosit, jako wegier, krol. weg-ierskie ministerstwo skarbu i rol-
nictwa dla odbycia praktycznych préb poréwnawczych na wielka
skale. Proby odbyty sie miedzy 1.—23. czerwca z. r. w krol. we-
gierskiej wyzszej szkole rolniczej w Koszycach pod Scistg kontrolg
pana Jul. Stollara, profesora chemii szkoty rolniczej w Koszycach
i kierownika tamtejszej stacyi doswiadczalnej, Ludwika Kran-
sky’ego, chemika stacyi doswiadczalnej w Buda-Peszcie, Leopolda
Grossa, chemika gornowegierskiego Towarzystwa fabrykantéw
spirytusu, Ignacego Ordaiki, krol. weg. starszego komisarza skar-
bowego, Ferdynanda Strassnyego, krdl. weg. komisarza skarbo-
wego i chemika, jak réwniez w obecnosci bardzo licznie zebra-
nych i z catego kraju przybytych fachowo wyksztatconych wta-
Scicieli i kierownikow gorzelni wegierskich.

Po $cisle przeprowadzonych réwnolegtych probach znaleziono
nastepujgce przecietne wyniki:

Nieroztozonej skrobii w zacierach metodg Mandla 1*15, me-
todg starg i"72, zatem w zacierze Mandla 33*5 procentu mniej
nieroztozonej skrobii, jak starg metoda.

Braha byta gesSciejsza i prawie zupeinie biata w poréwnaniu
ze stara metodg, ktérg prawie brunatng nazwaéby mozna, gdyz
metoda Mandla nie moze nastgpi¢ karamelizacya z tej matej przy-
czyny, ze kartofle nie sg wystawione na tak wysokg femperature
w czasie parowania, izby karamelizacya nastgpi¢ mogta. Braha
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z zacierow metodg Mandla ma przeto stanowczo wyzszg wartosé
pozywczg, gdyz ciata biatkowate i azotowe nie podlegajg tak wy-
sokiemu goracu, jak starg metoda. Karamelizacya i wytwory
tluszczowe, niemajgce zadnej wartosci pozywczej, nie istniejg
wcale przy metodzie Mandla, byty to straty, o ktérych wszyscy
wiedzieli, lecz nikt dotad nie umiat ich usungé.

Po tern wszystkiem metoda Mandla gotowania kartofli ma
te zalete, ktdérg skonstatowano, ze skrobia rozkleja sie do naj-
mozliwszych granic, nie biorac w rachube, zZe nic wytwarza sie
tu ciat farbujagcych.

Z tego wynika, ze korzy$¢ na kazdym Kkilogramie skrobii
wiekszg by¢ musi nad 1%, co tez dowiedzionem zostalo. Préby,
jakie sie odbywaty, miaty niekorzystng strone z powodu, ze kar-
tofle byty juz poroste i zbutwiate po czesci, stéd zas wziety dla
prob z browaru piwnego nieodpowiadat dobroci, wreszcie czas
préb w cieptej porze odbytych nie mdgt by¢ takze korzystnym
dla fabrykacyi spirytusu z kartofli.

Gdy sie uwzgledni ostateczny rezultat, to nie ulega watpli-
wosci, ze w stosownej dla wyrobu porze przy zdrowych kartoflach
dobrym stodzie i regularnym ruchu rozklejenie skrobii bedzie
jeszcze doktadniejsze i wyzyskanie materyatéw jeszcze zupetniej-
sze. Fachowcy dzisiaj juz tak dalece pomysiny sad o tej metodzie
wydaja, ze oceniajg korzysci z metody Mandla na 10% wyzszego
wydatku spirytusu.

Do zaprowadzenia tego nowego i interesujagcego postepowa-
nia potrzebne jest sprawienie i ustawienie pompy, czyli ttoczni
powietrznej, nazwijmy ja kompressorem, ktory kosztuje 700 zi.,
oprécz tego zada wynalazca 15% z dochodu wyzszego, czyli z za-
oszczedzenia na jego metodzie, na czas trwania patentu.

Jeszcze i to trzeba podnie$é¢, o czem i w poprzednim artykule
mowiliSmy, ze oszczedza sie takze na opale, g'dyZz wszystkie wyz-
sze kalorye dla doprowadzenia masy ponad 100 az do 145° C.
zostajg zaoszczedzone.

Blizsze szczeg6ty co do tego nowego postepowania udziela
pan Edward Ernst Essler w Bernie (Morawia).

JesZW 0 Acieraniu kukiijsday,

Przystepujac do niniejszego sprawozdania, winienem w krot-
kosci wlyjasni¢, dlaczego jeszcze o zacieraniu kukurydzy pisze,
pomimo, ze juz w poprzednich numerach ,Gorzelnika“ ta mani-
pulacya dosy¢ wyczerpujaco byta opisana.
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Po czesSci powoduje mnie do tego ten wzglad, ze niejeden
wtasciciel gorzelni, posiadajagcy palnik urzadzony do rozgotowy-
wania kartofli, t j. o jednym przyptywie pary i kociot parowy
O prezeniu do 3 atmosfer, po przeczytaniu artykutu ,0 zacieraniu
kukurydzy" w Nr 6 ,Gorzelnika" z dnia 15. grudnia 1891 umie-
szczonym, w ktdrym powiedziano, ze w parnikach i tylko do
rozgotowywania kartofli urzgdzonych i przy parze dc 3 atmosfer
rozgotowanie kukurydzy w ziarnach jest niewykonalne, moze za-
niecha¢ zamiaru zacierania kukurydzy w ziarnie, ktéry to sposo6b
bezsprzecznie jest najkorzystniejszy.

Otéz na podstawie zyskanego doswiadczenia twierdze:

1) ze bez zadnych przyrzadéw li przy przyptywie paiy od
spodu w kazdym parniku Henzego kukurydze w calem ziarnie
gotowaé¢ mozna i

2) ze i przy 3 atmosferach takowa zupetnie sie rozgotuje.
Gotowanie kukurydzy odbywa sie, jak nastepuje :

Po wlaniu do aparatu Henzego dostatecznej ilosci wody
(130 litr. na 1 ctn. metr.) i po nagotowaniu tejze az do wrzenia,
wsypuje sie dzi$ na jutro kukurydze, poczem zamyka sie witaz
parnika. Nastepnego dnia puszcza sie pare spodnim wentylem
1 w przeciggu 1/s godziny dojdzie ci$nienie w parniku do 3 atmo-
sfer i przy tem cisnieniu paruje sie il/, do 2godzin a kukurydza
jest zupeinie roztworzona. Po P/2 godzinnem parowaniu upuszcza
sie kureczkiem, stuzgcym do spuszczania (brudnej) wody z kar-
tofli, troche kukurydzy do naczynia, celem przekonania sie, czyli
takowa juz jest rozgotowana, bowiem, jezeli parnik Henzego jest na
dole, wiec rurg wypustowa nie mozna brac¢ préby Przez caty czas
parzenia kukurydzy nie otwiera sie wentyla na parniku, lecz pa-
rowanie odbywa sie od poczatku az do korica przy szczelnie zam-
knietym parniku, wskutek czego kukurydza nie zostaje doprowa-
dzong w ruch ustawiczny, czego niektdrzy gorzelnicy przestrze-
gaja, ale rowniez dobrze sie ugotuje. Jedynie, jezeli sie zauwazy,
ze w Henzem ruch ucichnie, nalezy podnies¢ wentyl lub kurek
otworzyé, lecz na pewien czas tylko, az ruch powréci w parniku.
Wentyl wsteczny (Riickschlagwentel) na rurze parowej nie jest
wprawdzie koniecznie potrzebny, jednakowoz przezornos$é jest
wskazana, przed kilku bowiem laty w pewnej gorzelni w okolicy
Radymna wskutek wciggniecia kukurydzy do kotta parowego,
przepalono takowa (gorzelnikiem byt niejaki Piceles). Nie od
rzeczy bedzie takze nadmienié, ze wskutek przeprowadzonej ana-

2
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lizy okazato sie, ze tegoroczna kukurydza wegierska zawiera
o 4 procent wiecej skrobii od kukurydzy rumunskiej, a takze
bukowinskiej. F. B.

Parowanie kukurydzy w parniku Paukscha,

Na temat parowania kukurydzy w calym ziarnie, dosy¢ byto
pisane w ostatnich numerach ,Gorzelnika.1 Podane tam sa rdzne
sposoby parowania, lecz w zwyktych parnikach Henzego wyrobu
réznych fabrykantow i na$ladowcow. Ksztazt tych parnikéw, roz-
prowadzenie pary, przyrzagdy do wyciskania, w ogole cata arma-
tura sg rozmaite, w kazdej prawie gorzelni inne, i pozostawiajg
czesto wiele do zyczenia, bo parniki te, sg wytacznie dla paro-
wania kartofli urzagdzone, chociaz i to nie wszedzie odpowiednio,
lecz nie do zboza i kukurydzy. Ztad tez pochodzi, ze nie mamy
jednej parnej metody parowania kukurydzy, bo kazdy zmuszony
jest zastosowac sie do istniejgcego urzadzenia rur, kurkéw', ksztattu
i wytrzymatosci swego parnika, i musi mie¢ swolj spos6b pa-
rowania.

Zupeinie inaczej ma sie rzecz z parnikiem Pauksza, ktory
nie tylko dla ziemiakéw lecz i dla kazdego gatunku zboza juz
Z 1lowOSci jest urzadzony.

Pozwole sobie tutaj opisa¢ urzadzenie parnika Pauksza i jak
sie w nim paruje kukurydza, a chociaz z mego opisu nie wiele
kto skorzysta, bo niewiem czy jest jaka gorzelnia w kraju, Kkté-
raby w oryginalnym parniku Pauksza tej kampanii zacierata ku-
kurydze, skoro te parniki u nas jeszcze ni3 sg rozpowszechnione,
lecz moze to zacheci p. p. wtascicieli gorzeli!, ktérzy majg zamiar
sprawienia parnika Henzego, do sprawienia parnika Pauksza z jego
fabryki, gdyz parnik taki nieco moze drozszy, wkrdtce sowicie
sie optaci.

Parnik Pauksza ma ksztatt podobny do gtowy cukru, w ca-
tej swej wysokosci jestlstozkowaty, gtadko od wierzchu az do
samego spodu. Od gtownej kumunikacyi parowej, prowadzg tylko
dwa odgatezienia pary do niego, mianowicie jedng rurg pod konus
zaraz ponad wentylem wydmuchowym, drugag rurg na wierzch
parnika. Wentyl parowy spodniej rury majacy 40 mm. $rednicy
i zaopatrzony wentylem wstecznym, stuzy tylko do parowania
zboza Ilub kukurydzy, drugi wentyl parowy g'ornej rury, takze
40 mm. $rednicy, stuzy tylko do parowania ziemiakow.
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Gérnym wentylem nie rozchodzi sie jednak para wprost pod
dno goérne, lecz w rure umocowang pod dnem, a rozdwojong na
dwa potkola. Miedzy wentylem do parowania ziemiakéw, ktory
jest umieszczony zaraz od gtéwnej rury parowej a parnikiem, jest
jeszcze calowy sztuc z matym wentylem i rurka wychodzacg na
pole. Wentylek ten z rurkg zastepuje przy parowaniu kukurydzy
kurek powietrzny, lub wentyl powietrzny. Oprécz tego jest jeszcze
umieszczona na dnie parnika klapa bezpieczenstwa.

Przechodze teraz do parowania kukurydzy.

Na kazde ioo kilogramoéw kukurydzy daje sie zimnej
wody do parnika po i50 litréw wsypuje kukurydze i zamyka
zaraz wiaz. Wentylek powietrzny otwiera sie do 34, wentyl
spodni caty. Po uptywie 10 minut, zaczyna wentylkiem po-
wietrznym para wychodzi¢, odptyw ten pary wzrasta z kazda
prawie minutg w jednej mierze z wrzeniem kukurydzy. W 20 do
25 minut zaczyna manometer wskazywa¢ wzrost ciSnienia, wtedy
przymyka sie wentylek do blizko 88 W niespetna godzinie wska-
zuje cisSnienie na manometrze 3 atmosfery, zamyka sie tez wtedy
zupetnie wentylek powietrzny. Nastepna jedng godzine musi ci$nie-
nie by¢ utrzymane do 31]2— 4 atmosfer, poczem zamyka sie dolny
przyptyw pary i zostawia tak kukurydze jeszcze przez kwadrans.
Teraz rozpoczyna sie wyciskanie ugotowanej kukurydzy, lecz przy
sile o ile mozna dochodzacej 4 atm. pary w palniku. Cate goto-
wanie trwa przeto dobrych dwie godzin, a kukurydza wychodzi
zupetnie rozklejona, tupinka zupeinie rozdarta i catkiem czysta.
Tak wiec gdy w parnikach nieodpowiednej konstrukcyi i bez
ksztattu, potrzeba parzy¢ kukurydze 4 do 5 godzin — znacznie
opatu zuzy¢ i jeszcze dobrze nie uparzyé¢ jej, w Pauksza parniku
odby¢ sie to moze w 2 godzinach.

Lecz nie tylko parzac kukurydze w parniku Pauksza osiega
sie wySmienite rozgotowanie- w krétkim czasie i bez zuzycia wiele
opatu, to samo jest i z kartoflami. W parniku Pauksza parujg sie
kartofle o wiele predzej i lepiej.

ROZMAITOSCI.

Sztuczny 16d. Nagromadzenie naturalnego lodu potaczone jest nie-
raz z wielkiemi trudno$ciami, potrzebne sg osobne piwnice i lodownie, ktdre
D- p. w wielkich zaktadach fabrycznych dochodza do ogromnych rozmiarow.

Czesto i zima jest taka, ze niema dobrego lodu i niema czern zapetnié
tych ogromnych magazynéw lodu.
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Te trudnosci i niepewno$¢ nagromadzenia w odpowiedniej porze wiel-
kich ilosci naturalnego lodu, naprowadzity na préby produkowania sztucznego
lodu, Kktory w dzisiejszych czasach jest niezbednym artykutem dla wszystkich.

Wytwarzanie sztucznego lodu polega na tern, ze pewne ciata przecho-
dzac ze stanu cieklego w stan lotny, wiezg wielkie ilosci cieplika, przy
uwolnieniu ktdrego ogromne zimno powstaje. W tem celu uzywano eteru,
kwasu siarczanego, amoniaku, a w nowszych czasach uzywajg kwasu weglo-
wego i innych mieszanin gazéw.

Gazy te zostajg skraplane pod Wysokiem ci$nieniem, z pomocg systemu
rur chtodzagcych a nastepnie znéw w gaz zamieniane, skutkiem takiej cyr-
kulacyi powstaja krzysztaly lodu sztucznego.

Site te wywotlujacag zimno, uzywa sie w pierwszej linii, by przechlo-
dzi¢ zgeszczony rozczyn solny lub podobng mieszanine, gdyz woda z domie-
szka soli marznie dopiero przy — 10" It

Tak przeziebiona stona woda okraza formy napetniono zimng woda,
ktéra sie w nich nastepnie w lé6d zamienia. Lo6d ten w formie piyt lub
piramid wazacych zwykle po 25 kg. przechodzi w handel jako 16d sztuczny.

Przyjemny jest widok jak w fabryce lodu osobny mechanizm podnosi
formy z gotowym lodem, ktére na moment zanurzajg sie w wodzie gorgcej,
by 16d od form odstat i wyrzucajg l6d sztuczny czysty jak krzysztat.

Fabryk sztucznego lodu jest juz tysigce.

Szkodliwe gazy gtebokich studzien i dotéw, purwaly juz wiele otiar
przez nieostrozno$¢ i nie jeden robotnik nieprzezorny wstepujac w studnie
gtebokya, przeptaca to zyciem. Zwykle zapomina sie zrobi¢ tej prostej proby,
by wrzuci¢ pierwej plonaca wigzanke stomy nim robotnik sie w studnie
spuszcza — predkie gasnienie ognia przekonatoby zaraz o >becnosci $mier-
telnych gazéw.

Pisma fachowe podaja bardzo pojedynczy i tani sposéb do szybkiego
usuniecia gazéw. Ceber lub pare cebréow czystej wrzacej wody wlewa sie
do studni, pary podnoszace sie w gore po rozlaniu wody wrzacej, porywag
za sobg szkodliwe gazy, usuwajac je w najpewniejszy i najtanszy sposoéb,
poczem moze juz robotnik bezpiecznie spuszcza¢ sie w studnie.

Nowy grzybek pobudZ jacy lonnentacytj alkoholowg. Pismo
fachowe ,,Alkohol™ donosi, ze wkroétce nastgpi gwattowny przewr6t w fabry-
kacyi spirytusu. Zupetnie wiarygodna wiadomo$¢ nadeszta z Ameryki o ro-
dzaju grzybka, ktéry moze zastapi¢ stéd i drozdze, posiada bowiem wtia-
sno$¢ zamiany rozklejonej skrobii, wprost w cukier zdolny do ferment cyi
i nastepnie zamieni¢ ten cukier w alkohol, tak, ze przemiana skrobii za
pomocg dyastazy stodu na cukier i fermentacya drozdzowa sg zbyteczne

Grzybek ten w krétszym o dwie trzecie czasie, jest w stanie ukonczyé
proces przemiany w alkohol.

Wedtug nadesztych wiadomosci potrzeba by nasze zaciory o wiele
gesciejsze robi¢, aby otrzymaé odpowiednie rezultaty, gdyz i tutaj musi by¢
zachowany pewien stosunek cukru do zawartosci alkoholu w zaciorze od-
fermentowanym. Grzybek ten jest w stanie do pewnego stopnia z danego
cukru alkohol wytworzyé, podobnie jak nasze drozdze, roézni sie tylka ta
wiasnosciag, ze jest w stanie bardzo skoncentrowane zaciory przeferinentowac
ktére dajg 15 do 18 litr alkoholu z 100 licr zacioru. ,

Wynalazcag grzybka ma by¢ japoriczyk nazwiskiom Jockishi-Takamine
ktéremu Stany zjednoczone udzielity patentu, podczas gdy u nas zastosowa-
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nie tego wynalazku jest wolne. Zobaczymy o ile w tem wszystkiem prawdy
bo to wiadomo$¢ z ,,Ameryki®.

Doswiadczenie z uprawg kartofli, robione przez profesora San-
borna w Utkadaty nastepujgce rezultaty: 1. Gilebsze sadzenie bulw nie.
wptyneto wiele naog6lny plon. 2. Kartofle posadzone bardzo ptytko byty
maczniejsze i to o 23.1 procent od gieboko sadzonych, byly tez smaczniej-
sze, zawieraly bowiem razem o 33.4 procent wiecej pozywnych pierwiastkow.
3. Kartofle ptytko osypane ziemia, lub nic nie osypowane, daty lepszy plon
i lepszg procentowo$¢ skrobii. nizeli te ktére byly wysoko osypane. 4. P>'zy
mniejszym oddaleniu roslin jak 4 cale, byt plon gorszy; réwniez gorszy oyt
plon gdy kartofle byly sadzone w odlegto$ci wiekszej nad 8 cali. 5. Gesto
sadzone kartofle byly wodnistsze.i ubozsze w skrobie o 7 procent.

Jak sokic poradzi¢ gdy drozdze sic sp6znig Przy terazniej-
szym postepowaniu technicznym w wielu gorzelniach zacierajacych dwa
i trzy razy dziennie, przypada zlewka matki z gotowag holowicg w nocy lub
nad ranem. Czesto sie wiec trafia, ze robotnik ktéry ma czuwac, zaspi
i drozdze, ktére miaty byé n. p. zlane o godzinie 12 w nocy na zacior po

potudniejszy - ztozy sie z matkg az nad ranem. Naturalnym nastepstwem
tego, ze drozdze na zacier popotudniejszy nie sa gotowe — i ze niedo-
Swiadczonym, rozbierajac niezrate drozdze na matke — bo czas nadszed*—

zdaje sie, ze matka gdy postoi troche niechtodzona, dojdzie ao zZratosci —
tymczasem, tak me jest, bo drozdze ogromnie sie wyradzaja, tak, ze jezeli
sie to pare razy trafi, bedg stabe i niezdolne do silnej fermentacyi.

Jezeli sie wiec drozdze opdznig najlepiej jest rozebra¢ na matke

w swoim czasie — matke za$ zaraz wstawi¢ w wode cieptg na 24" R., od
czasu do czasu japrzemiesza¢ i nieprébowac jej ZratoSci na ogrzanie —
lecz cukromierzem — ktoéry gdy wskaze 6 stopni — przetozy¢é matke do

zimnej wody i sekitédzic¢ ja.

Pozostatym drozdzom na podmiode, trzeba da¢ $wiezego gorgcego za-
cioru, by na 24° R je odgrza¢é — i zostawi¢ az zagrzejg jeden stopien,
poczem zrobi¢ jak zwykle podmtode.

Jest to rada dla miodszych niedoswiadczonych koleg6w.

Okrot w spirytusie. Wedtug urzedowych wykazéw spotrzebowano
na konsumcye i wywo6z w pierwszym kwartale w Austro-Wegrzech o 155.860
hl. spirytusu wiecej, jak go wyprodukowano, do$¢ znaczna produkeya mie-
sigca listopada z. r. w Cislitawii zostata zupetnie spotrzebowana. Wegry
wyprodukowaty w listopadzie o 7.000 hl. mniej spirytusu jak spotrzebowaty
w tym samym czasie.

Nastepujgca tabela wykazuje produkcye, konsumcye i wyw6z pierwszych
trzech miesiecy tegorocznej kampanii.

Przyw6z i produkeya: Austrya Wegry
hektolitry

Wrzesien . 51.961 70.488

Pazdziernik 72.313 84.605

Listopad . 110.495 95.584

Razem . 234.769 250.67"

*%
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Wywéz, konsumcya, eksport i denaturalizacya:

Austrya Wegry

hektolitry
Wrzesien . . . . 113.373 99.458
Pazdziernik . , . 111.360 104.270
Listopad . . . . 110.381 102.464
Razem . 335.114 306.192

Zatem spotrzebowano wiecej jak wyprodukowano w Austryi 100.345,
w Wegrzech 55.515 hektolitréw alkoholu.
Zapas spirytusu w Austro-Wegrzech wynosit wedlug nieurzedowych
relacyi na dniu 1. grudnia 1891 tylko 12.146 hektolitrow.
{Mig. Zeitsckr.)

Vysiwa gorz

w roku 1892.
Protektorzy
J. E. Ks. Sanguszko Eustachy, W. Dr. Wawnikiewicz Roman,
J. E. Ks. Sapieha Adam. Dublany.
JW. Dr. Wereszczynski Jozef, JW. Polanowski Stanistaw, Lwow.
Lwow. JW. Gniewosz Wtitodzimierz,
JW. Dr. Gross Piotr, Lwow. Potok zioty.

W. Homolacs Stanistaw, Krakéw.

Cztonkowie honorowi:

W. Dr. Koztowski Wtodzimierz, W; Dr. Rutowski Tadeusz, Lwow.
Zabtotee p. Nizankowice. W. Rottersman Karol, Lwoéw.
W. Lewicki Henryk, Krakoéw.

Czlonkowie wspierajacy.

W. Gniewosz Antoni, Besko. J. W. Hr. Wtodek Jadwiga,
W. Szuman August, Lwow. Trzcinica.
W. Sotowij Jan, Rorat} n p. Ostrow.

Cztonkowie zwyczajni:

Amon Stefan, Karanie poczta Chotojéw, kierownik gorzelni.
Amon Jan, tanowce, p. Jezierzany, kierownik gorzelni.
Rabisz Franciszek, Krzyz p. Tarnow, kierownik gorzelni.
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Wlicz Albin, Wolica komarowa p. Sokal, kierownik gorzelni.
Bieniewski Mieczystaw, Balice p, Zabierzéw, kierownik goizelni.
Btazynski Zygmunt, Strzegocice p. Pilzno, kierownik gorzelni.
Bogdanowicz Maryan, Ryszkowa Wola p. Zapatéw.

Borkowski Ludwik, Zamek p. Magieréw, kierownik gorzelni.
Braglewicz Ludwik, Wysoka p. Strzyzéw, kierownik gorzelni.
Buchelt Wirgiliusz, Kowaléwka p. Monasterzyska, kierownik gorzelni.
Butrymowiez Wincenty, Jurowce p. Grabownica, kierownik gorzelni.
Burzym Ferdynand, Grzymatéw p. 1., kierownik gorzelni.

Bestecki Jan, Mikulime p. 1, kierownik gorzelni.

Cetnr Wojciech, Botszowce p. 1

" hmielowiec Ludwik, Zaczernie p, Rzeszow, kierownik gorzelni.
Chmura Franciszek, Chwatowice p. Radomys$l nad Sanem, Kkier. gorz.
Cholewinski Andrzej, Bylice p. Nadyby-Wojutyeze, kierownik gorzelni.
Cisowski Stanistaw, Przectaw p. 1, kierownik gorzelni.

Cukrowski Konstanty, PutiatyAce p. Rohatyn, kierownik gorzelni.
Czec.hanowski Franciszek, Biatykamien p. 1, kierownik gorzelni.
Dabrowieki Michat, Bucniow p. Tarnopol, kierownik gorzelni.
Domanski Jan, Chlebowice p. Bdbrka, kierownik gorzelni.
Dzierzanowski Lndomir, Bogdandéwka p. 1, kierownik gorzelni.
Dzierzwinski Jan Margonya via Eperies Wegry, kierownik gorzelni.
Ekert Konstanty, Przeworsk p. 1, kierownik gorzelni.

Faliszewski Feliks, Sanok p. 1

Fiatkowski Bolestaw, Bobrowniki p. Bogumitowice, kierownik gorzelni.
Fiatkowski Jan, Gliniany p. 1

Fichsel Karol, Rudna p. Rzeszdw, kierownik gorzelni.

Fitowski Edward, Basznia p. Lubaczéw, kierownik gorzelni.

Geneja Franciszek, Rzyeka p. Rzochow7 kierownik gorzelni.

Gizowski Joézef, Mokrzany p. Sadowa Wisznia.

Gnypowicz Piotr, Sotowa p. Kurowice, kierownik gorzelni.

Gorczynski Jozef Nowedwory p. Brzeznica.

Gozdziewski Jan, Turbia p. Rozwad6éw, kierownik gorzelni.
Grabinski Henryk, Tyczyn p. 1, kierownik gorzelni.

Grzywinski Wtadystaw, Niebocko p. Grabownica, kierownik gorzelni.
Guniewicz Franciszek, Dobrowody p. Monasterzyska, kierownik gorzel.
Herman August, Bolanowice p, Hussakdw, kierownik gorzelni.
Herzog Wiadystaw, Gotogéry p. 1

Herzmanek Franciszek, Bucniéw p. Tarnopol.

Hordynski Kazimierz, Sicbhieezéw p. Ostréw, przewodn. Tow. g poi.
Horodynski Kazimierz, Laszki p. Radymno, kierownik gorzelni.
Huitinan Robert, Loszniéw p. Mikulirice, kierownik gorzelni.

Hofman Feliks, Laszki p. Radymno, kierownik gorzelni.
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Hnatiuk Jako6b, Trzcinica p. 1L pod Jastem, kierownik gorzelni.
Hubezenko Jbzef, Brzezie p. Niepotomice, kierownik gorzelni.

Huss Franciszek, Bertniki p. Jezierzany dworzec, kierownik gorzelni.
Horodynski Bogustaw, Kurséw p. LeSnidw.

Ignatowicz Antoni. Koztéw p. Milatyn, kierownik gorzelni.
Ignatowicz Jan, Przytbice, p. Muzytowiee, kierownik gorzelni.
Ignatowicz Mikotaj, Gliniany p. 1, kierownik gorzelni,

lhnatowicz Jan, Lwow.

Imiela Feliks, P>ranice p. Fleszow, kierownik gorzelni.

Imiela Kwiryn, Pawtosiéw p. Jarostaw, kierownik gorzelni.

lzakowicz Zenon, Ghorostkéw p. 1, kierownik gorzelni.

Janicki Hieronim, Radymno p. 1, kierownik gorzelni.

Janiga Karol, Mizyniec p. 1, kierownik gorzelni.

Jaworski Bolestaw, Boratyn p. Ostrow, kierownik gorzelni.

Jenik Antoni, Skatat p. 1, kierownik gorzelni.

Kaczkowski Wtadystawe Przeciszéow p. Zator, kierownik gorzelni.
Kaminski Edward, Sielec-Bienkéw p. Kamionka Str., kierownik gorzel.
Kaminski Wtadystaw, Sielec-Bienkéw p. Kamionka Str., kierown. gorz.
Koczuj Jozef, Koscieluiki p. Cto via Krakdw, kierownik gorzelni.
Korasadowicz J6zef, Wysoka p. Strzyzéw, kierownik gorzelni.
Korzeniowski Andrzej, Klimkéwka p. Rymanéw, kierownik gorzelni.
Kowalewski Wtadystaw, Sorocko p. ltawcze, kierownik gorzelni.
Kénig Mieczystaw, Malinie p. Chorzeldw’, kierownik gorzelni.
Krzeszkowski Antoni, Matkowice p. Zurawica, kierownik gorzelni.
Krupinski Henryk, Rossochowaciec p. Kozowa, kierownik gorzelni.
Kulpinski Maciej, Liwcze p. Warez, kierownik gorzelni.

Kisielinski Eugeniusz, Muzytéw p. Rodhajce, kierownik gorzelni.
Kobylski Wtadystaw, Tropie p. Strzyzow7 kierownik gorzelni.
Kwasniewski Rafat, Zadworze p. 1, kierownik gorzelni.

Kohlhaupt Jan, UstronA, Szlazk.

Klcszczynski Stanistaw, kierownik gorzelni.

Lammol Hipolit, Piekary p. Liszki, kierownik gorzelni.

Lannnel Wtadystaw , Roznow, p. Grédek nad Dunajcem, kier. gorzel.
tapka Jozef, Btazowa p. 1 kierownik gorzelni.

Latawiec Franciszek, Rzeczyca n. Sanem p. Rozwadow, kier. gorzelni.
Laskowski Stanistaw, Rogézno p. Jawordw, kierownik gorzelni.
Lenartowicz Jo6zef, Nozdrzec p. Dynoéw, kierowmik gorzelni.

tacinski Karol, Hoszany p. Rudki, kierownik gorzelni.

Lubkowski Julian, Rzyska p. Rzochow.

Machan Edward, Lwow.

Marki Stanistaw7?, Siebieczéw p. Ostrow.

Mielnicki Jan, Muzytéw p. Rodhajce, kierownik gorzelni.
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Michalewiez Wincenty, Lwoéw.

Mikiewicz Franciszek, Giteboka p. Jarostaw, kierownik gorzelni.
Mikiewicz Konstanty, Laszki p. Radymno.

Miko Michat, Koltéow, poczta Sasséw, kierownik gorzelni.
Morawski Stanistaw, PrzemyS$l, kierownik gorzelni.

Mu&zczynski Angust, Kotodziejowka p. Skatat, kierownik gorzelni.
Muszczynski Leon Jan, Dubowce p. Zbaraz, kierownik gorzelni.
Myczkowski Wtadystaw, Czudec p. 1

Nazimek Karol, Zawada p. Debica, kierownik gorzelni.
Nieczajewski Roman, Nowosiotki p. Olszanica ad Ztoczow, Kkier. gorz.
Niezabitowski Ludwik, Gteboka p. Felestyn, kierownik gorzelni.
Nussbaum Dawid, Dytkowce p. Drody, kierownik gorzelni.
Nussbaum Jézef, Ponikwa wielka, p. Urody, kierownik gorzelni.
Opacki Wincenty, Koszlaki p. Nowesioto koto Podwotoczysk, k. gorz.
Ortowski Wincenty. Lisowcc p. Tthuste.

Osinski Adolf Uhrynéw p. 1. kierownik gorzelni.

Osuchowski J6zef, Krukienice p. 1, kierownik gorzelni.
Orzechowski Sebastyan, towcza p. Narol, kierownik gorzelni.
Panek Joézef, Dublany p. 1, kierownik gorzelni.

Pawikowski Rudolf Czudec p. 1, kierownik gorzelni.

Pawtowski Jozef, Radyniec p. Mosciska, kierownik gorzelni.
Petka Jan, Cieszyna, p. Frysztak, kierownik gorzelni.

Pietsch Ferdynand, Lwoéw.

Poptawski Antoni, Grebéw ad Tarnobrzeg, kierownik gorzelni.
Popowicz Jozef, Dziewieczyce p. Przemysl.

Prosotowicz Wtadystaw Suroehow p. 1, kierownik gorzelni.
Przetomski Leopold, Nowosiotki p, Rudki, kierownik gorzelni.
Przysiecki Kazimierz, Petkinie p. Jarostaw, kierownik gorzelni.
Rybczynski Maksymilian, Zyrakéw p. Debica, kierownik gorzelni.
Rychter Stefan Chorobrow p. Warez, kierownik gorzelni.
Rymarkiewicz Czestaw, Podkamien obok Rohatyna, kierownik gorzelni.
Rzeszotarski Michat, Wierzbowezyk p. Podkamien ad Urody, k. gorz.
Roszczynski Joézef, Niestanice p. Chotojéw, kierownik gorzelni.
Szulc Edward, Markuszowa p. Strzyzow.

Siedlecki Franciszek, Poturzyca p. Sokal, kierownik gorzelni.
Siedlecki Tytus, Chmielowka p. ]., kierownik gorzelni.
Snopkowski Stanistaw, Gnojnik p. Okocim, kierownik gorzelni.
Sobocinski Karol, Skata nad Zbruczem, kierownik gorzelni.
Sobolewski Kazimierz. Rrzozdowce p. 1 kierownik gorzelni.
Sokulski Michat. Czystytéw p. Tarnopol, kierownik gorzelni.
Stanczykiewicz Dominik, Chorzeldw p. h, kierownik gorzelni.
Staniszewski Wtadystaw, Ostrow p. 1, kierownik gorzelni.
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Sekowski Stefan, Wojslow, p. Kzocliow.

Stojanski Karol, Ulicko-Seredkicwiez p. Kawa ruska, kierownik gorz.
Strusiewicz Wtodzimierz, Sagdowa Wisznia p. 1, kierownik gorzelni.
Szulc Marceli, Wymystéw p. Tarnobrzeg, kierownik gorzelni.
Strzclbicki Eugeniusz, Kierniezki p. Husiatyn, kierownik gorzelni.
Schram Franciszek, Lwow.

Tokarski Stefan, Waniéw p. Ketz, kierownik gorzelni.

Trznadel Stanistaw, Adryanéw p. Komarno, kierownik gorzelni.
Yogelgesang August, 1totycz p. Tarnopol, kierownik gorzelni.
Ways Bronistaw, Zelechéw, kierownik gorzelni,

Ways Hieronim, Tadanie p. Kamionka Str., kierownik gorzelni.
Wddéwka Adam, Gtowaczowa p. Czarna, kierownik gorzelni.
Wodynski Stanistaw, Hroszowka p. Ulucz, kierownik gorzelni.
Wojtun Teofil, Sanoczek p. Sanok, kierownik gorzelni.

Zagorski Bolestaw, Gieboka p. Felesztyu.

Od zarzadu.

Wszyscy panowie kierownicy gorzelni, ktérzy nie sg umieszczeni w ni-
niejszym spisie, a byli dotad cztonkami i ci, ktérzy jeszcze nie nalezg do
Towarzystwa, jesli sobie zycza nadal pozosta¢ cztonkami, wzglednie
przystagpi¢ na cztonkéw, zechca sie listownie uda¢ do przewodniczacego
i zastosowac sie; pierwsi do 8 12 ¢, drudzy zas$ do 8 5. statutu
Towarzystwa. Przewodniczacy.

Ogtloszenie dziet fachowych.

U wydawcy p, Ludwika Tcrtila, emerytowanego nadkomisarza
¢ k. strazy skarbowej w Tarnopolu, znajduja sie na skladzie nastepujgce
dzieta fachowe:

u) Zbiér przepiséw i rozporzadzi',-i di usUfcy t/orgelnianej do htkowo
toj/dmych (w jezyku tym samym, w ktérym wydane zostaly), — cena
jednego egzemplarza wraz z portem pocztowem 1 zir. 130 ct.

b) Zarys chem i w za<tos >we>>u di fabrykacyi cukru; piwa, wodki
i octu tudziez destylacyi nafty, — cena jednego egzemplarza wraz
z portem pocztowem 1 zir. 20 ct.

Zalecajac te obydwa dzieta, jako bardzo praktyczne i pozgadane dla
pp. Przedsigbiorcéw i Kierownikéw gorzelh, niemniej tez dla pp. Inspektoréow
i Kontroloréw gorzeld i dla Kandydatéw na te posady, dodajemy, ze obydwa
wyzej podane dzieta w Redakcyi ,.Gorzelnika“ sg do przegladniecia.

Pierwszy dodatek do ustawy o opodatkowaniu gorzatki, zestawiony
przez sekretarza miuisteryalnego Edmunda Bernatzkiego, jest do nabycia
w ksiegarniach za cene 60 ct.

Tenze zawiera rozporzadzenia rainisteryaine od stycznia 1889 do
kornca maja .1891.



- 123 -

Od Administracji

Upraszamy naszych p. p. prenumerator6w o uiszczenie
zalegtej prenumeraty, jak niemniej tez biezgcej, w ktorymto
celu dotgczylimy z numerem O przypomnienia, ktére jedna-
kowoz tylko w matej iloSci byty przez zalegajagcych uwzgle-
dnione i zalegto$é zaptacona, prawdopodobnie przez zapo-
mnienie, na co zwraea.my obecnie uwage.

Roczniki ,,Gorzel?iika”“ sg do nabycia w Administracyi
a mianowicie rocznik 1. i Il. w cenie po 1 zkr. 50 ct.,
rocznik trzeci za cene 2 zir., rocznik 1V. za 3 zkr.

OGLOSZENIA.
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Parniki Henzego, Kolly parowe, rezerwoarj zelazne na spirytus.
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KROCHMALARNIE

najnowszego systemu wraz z planami i kosztorysami
podtug systemu W. H. Ulilanda, dostarcza jedynie na
Galicye upowazniona

FABRYKA MACHIN
Dol firma L. Z|ELEN|EWSK| Krakow.

m

MM GORZELNE ROLNCEE

przyrzady dorektyfikowania spirytusu, kotty pa-
rowe, rezerwoary Zzelazue na spirytus, kadzie,
parniki, pompy, catkowite rzeznie, miedziane
i zelazne kotty do warzenia piwa, pompy piwne
i chtodniki, kadzie na brzeczke piwng, przy-
rzagdy do chtodzenia piwa i maszyny parowe

urzadza i dostarcza sumiennie i po najnizszych cenach

fabryka wyrobéw metalowych

JANA OCHSN ERA

w Biatej koto Bielska (Galicya).

] My

posiadajgcy teorytyczne i praktyczne
wyksztatcenie w obydwu zawodach
poszukuje odpowiednej posady.

taskawe oferty K W. poste restante, Tyczyn.

Z Drukami Ludowej we Lwowie, pod zarz;\dem St. Buylego.



