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Nasza domowa sprawa.

(Dokonczenie).

Gorzelnicy nasi otrzymujg po wigkszej
czesci lichg ptace, to prawda niezbita
i wszyscy o tern dobrze wiedzg. Wiedzg
0 tein bardzo dobrze ci, ktorzy taka ptace
otrzymuja, jak tez ci, ktorzy ptace te daja.
Jlezeli wiec obie strony sg przeswiadczone,
ze placa jest za mata, zdawatoby sie, ze
obie bedg dazyty do zmiany ku lepszemu.
Przedsiebiorca gorzelni w poczuciu spra-
wiedliwosci podniesie place, a gdyby sie
znalazt taki przedsiebiorca, ktéremu poczu-
cie sprawiedliwosci jest nieznane, to za-
pewne zaden gorzelnik na nizka ptace sie
nie zgodzi. Tak nalezatoby mniemac;
w praktyce jednak rzecz ta przedstawia sie
zupetnie inaczej.

W dzisiejszych stosunkach przedpoto-
powych, ktére szanowny anonim chciatby
widocznie zatrzymac, jezeli wystepuje prze-
ciw reformom, przedsiebiorca gorzelni, nie-

idealista i nie filantrop najczeSciej nie
moze lepiej ptaci¢, chocby chciat, gorzel-
nik znowu, choc¢by nie chcial, musi sie

zgodzi¢ na nedzng ptace, bo — nie pozo-
staje mu zaden wybor.

Gzy przedsiebiorca gorzelni, nie wi-
dzgcy wybitnej réznicy miedzy
gorzelnikiem agor Zelnikiem, moze
ptaci¢ gorzelnikom 1200 zir. rocznie, jezeli
znajdzie X gorzelnikéw, wedtug jego mnie-
mania, rownie dobrych jak ten, ktory zada
wielkag pensye, a ktorzy zgodza sie na 40 zt
miesiecznie na przecigg najkrdtszej kam-
panii nawet z natychmiastowem oddaleniem
w razie nienadawania sie? Gdyby nawet
znalazt sie przedsiebiorca (co sie takze
trafia), ktéry da swemu gorzelnikowi wiekszg

pensye nie dla tego, Zze uznaje, iz on jest
wiecej wart od innego, mniej zadajgcego
gorzelnika, lecz dla tego, ze pensye te
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uwaza za koniecznie potrzebng do wyzy-
wienia rodziny, to przedsiebiorca ten nie
jest juz przemystowcem, liczacym sie z cen-
tem, lecz — filantropem, dobrodziejem swe-
go gorzelnika, ktéremu daje wieksza pensye,
dobrowolnie. Czy jednak stosunek taki za-
wsze bywa zdrowym, to jeszcze pytanie.

Najracyonalniejszym i najbardziej po-
waznym stosunkiem pomiedzy pracodawcy,
a pracujagcym bedzie ten stosunek wtedy,
gdy pracodawca bedzie wiedziat, za co
swego olicyaliste wynagradza, gdy bedzie
przekonany o tern nie gotostownie lecz na-
macalnie, rachunkowo, Zze pracownik, za-
trudniony u niego, przynosi mu wieksze ko-
rzysci, anizeli mniej umiejacy pracownicy,
i ze wskutek tego wiecej jest wart, anizeli
tamci. Jezeli przedsiebiorca gorzelni bedzie
przekonany o tern. ze gorzelnik, Zzadajacy
1200 zir. ptacy rocznej, da im z surowych
materyatdw najwyzsze mozliwe do osiagnie-
cia wydatki, jezeli bedzie przekonany, ze on
przyczyni sie do jak najlepszego utrzyma-
nia aparatéw gorzelnianych i tern samem
wydatek na amortyzacye wiozonego w go-
rzelnie kapitatu obnizy do minimum, a przy-
tem poziom ogélnego wyksztatcenia gorzel-
nika da przedsiebiorcy pewng gwarancye,
ze i pod innym wzgledem bedzie miat te-
giego oficyaliste, to prosty rachunek, oparty
na elementarnych dziataniach afytinety-
cznych, nie pozwoli mu przyja¢ do gorzelni
».fachowca", zadajgcego wprawdzie tylko
30 zir. miesiecznie i ,wikt“ lecz dajgcego
za to 52 odsetek litrowych zamiast szes¢-
dziesieciu, okpiwajgcego przedsiebiorce na ka-
zdym kroku na dostarczanych do gorzelni
materyatach, niszczgcego gorzelnie pod wszel-
kim wzgledem.

Jezeli wiee chcemy mie¢ wiekszg ptace,
musimy udowodnié, ze r6znimy sie od ,fa-
chowcéw", co za 30 zir. pracujg miesie-

cznie, nie tylko wysokos$cig naszych



54

wymagan pod wzgledem ptacy, lecz takze
pod wzgledem wyksztatcenia facho-
wego, zapewniajgcego przedsiebiorcy ko-
rzysci.

A czy dotychczasowa dziatalno$¢ po-

jedynczych jednostek z pomiedzy ,gorzel-
nikow“ takich, jak anonimy, powstajace
przeciw zarzadowi Tow. gorz. polskich,

byta zdolng do ugruntowania w wiascicie-
lach gorzeld pojecia o réznicy pomiedzy
gorzelnikiem a gorzelnikiem ? Najczesciej
nie. Dla ilustracyi przytoczymy tu chochy
jeden z bardzo wielu przyktadow:
Wiasciciel gorzelni, jak to moéwig, pan
z panow, ptacit swoich oficyalistow przy-
zwoicie, pomiedzy niemi takze swego go-
rzelnika. Gorzelnik 6w miat ciezkg prace,
przyjat sobie przeto pomocnika, miodzienca,
ktéry dopiero rozpoczat pierwsze kroki
w zawodzie. Kiedy jednak pomocnik 6w na
tyle sie poduczyt, ze wedlug recepty
mistrza gorzelnie w porzadku utrzymywal,
zaczat dobrobyt naszemu gorzelnikowi, zre-
sztg bardzo tegiemu praktykowi, dokuczaé
i czem raz bardziej zdawat on kierowni
ctwo gorzelni na swego pomocnika, ktéremu
przeciez ptacit 20 zir. i dawal wikt. Po-
czatkowo zabijat zbywajgcy czas spaniem,

pézniej pogadankami ze znajomymi, a
Nie pisze, nie piszesz, nie pisze, nie
piszemy, nie piszecie, nie piszg - do

»Gorzelnika", cho¢ statutem, jako cztonko-
wie Towarzystwa, obowigzani jesteSmy pi-
sywaé. W piersi razem ze mna niech sie
bijg tylko ci, ktérzy ten negatywny czaso-
wnik, odmieniany na wszystkie czasy, tryby,
osoby i liczby, moga sumiennie przypigé
(jak kwiatek do kozuchaj do siebie i do zna-
jomych kolegéw, majacych wszelkie po te
mu dane by nie tylko czytaé¢, ale i od
czasu do czasu by¢é czytanym. Uderzmy
czotem przed tymi, ktérzy z poczucia obo-
wigzku i dbatosci o niezbedny juz dzi$ dla
nas wilasny organ ,czytaé sie nam dajg"
bez wzajemnosci z naszej strony i probuj-
my, azali nie uda nam sie dorzuci¢ bodaj
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w konfcu polowaniem, wizytami jazdami, etc.
etc. Na blizsze zajmywanie sie gorzelni-
ctwem, $ledzenie za postepami w technice
gorzelniczej i t. d. nie miatl teraz czasu,
byt bowiem zajety swoimi, jak je nazywat
»interesami”. Na wymowki swoich kolegow
i przyjaciot, ktérzy widzieli, ze sie nasz
gorzelnik na ,dobrej* posadzie nieco za
mato gorzelnig interesuje, mawiat: ,,A c6z
to, albo w gorzelni zle idzie, mam w niegj
najwiekszy tad iporzadek, co to kogo obcho-
dzi, ze tad ten utrzymuje mo6j pomocnik,
przeciez ja pomocnika place i zresztg ja
go nauczytem tad ow utrzymywac".

Licho chciato, ze wiasciciel majatku
miatl za granicg niepowodzenia finansowe,
z0 mu coraz wiecej potrzeba byto gotowki
i ze mu raz kto$ baknat, ze z ddbr swoich
ma nieco za mato dochodu.

Nastepstwem takich rozumowan na te-
mat szczuptych dochodéw byta zmiana
w zarzadzie dobr. Zaczat sie system oszczed-
nosciowy i pierwszy, ktéry padt ofiarg tego
systemu byt nasz gorzelnik nemrod.
Nowy zarzadca, widzac ze gorzelnie pro-
wadzi wtasciwie pomocnik, pobierajagcy 20 zt.
i wikt, a gorzelnik ma tylko ,o0gélne kie-
rownictwo", zrezygnowat z tego wyzszego
nadzoru, jaki wykonywat gorzelnik nad swo-

wdowiego grosza do tej wspdlnej naszej
skarbnicy, ktéra przyjmie i ,nikta* jedli
nas -- jak innych — niesta¢ bedzie na mo-
nete srebrng lub ztotg. Redakcya wrzuca
do kosza tylko liczmany.

Zaiste! obowigzek nasz pisywania do
»Gorzelnika" jest tym skorym rumakiem,
ktéremu bez ostrogi nie chcag stuzy¢ nogi,
a majg one do tego wiele powodow i skru-
putéw, mniej, lub wiecej uzasadnionych,
ktére wszakze bodZcem nie rzadko z do-
brym skutkiem usuwane bywaja.

Obawa krytyki, tej powotanej przewod-
niczki postepu, natrafiwszy u improwizo-
wanego autora na brak wiary we wilasne
sity, dziata na jego pomysty, jak wicher
na plewe, ktéra rozlatuje sie na cztery wia-
try i porywa z sobg zdrowe ziarnko, jeze i
sie miedzy plewgznajdywato. Wybor tematu,

kiedy sie juz na seryo zamierza stawic
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im pomocnikiem, wymowit temu panu miej-
sce, a pozostawit pomocnika,
sie nawet dobrodziejem, bo ofiarowat mu
nie 20 zir. i wikt, lecz 40 zir. i ordy-
narye. — Tak zamienita si¢ za jednym za-
machem ,dobra“ posada w wielkim ma-
jatku na posade licha, ktorg objat manekin,
umiejacy pedzi¢ tylko te gorzelnig, wedtug
raz ustalonej przez swego nauczyciela mo-
dty. — Ktéz to wiec winien, ze przyzwoita
ptaca zamienita sie na lichg? Winien tu
leniuch i niedbalec, cztowiek, ktdry miat
studya gorzelnicze, ktéry byt dobrym fa-
chowcem, lecz w pewnym okresie zaprzestat
pracy w swoim zawodzie.

ktérego stat

Gdyby 6w gorzelnik miat zamitowanie
do zawodu i pracowal w niem dalej tak,
aby sie ciggle wiecej ksztatci¢, bytby prze-
dewszystkiem nie wyksztatcit rutynisty, byt-
by pomocnika swego nauczyt ceni¢ swdj
zawo6d, a i sam prowadzac gorzelnie nie
bytby wywotat u nowego zarzadcy tego
btednego mniemania, ze pomocnik rutynista
tak samo dobrze poprowadzi gorzelnie,jak
gorzelnik wyksztatcony i nie byiby dat po-
wodu do wymoéwienia mu stuzby.

Takie i tym podobne wypadki sg przy-
czyna, ze niegdy$ ,dobre" posady gorzel-
nikéw zamienity sie na ,liche", a dotych-

krytyce czoto,
szenia,

wodzi nas czesto na poku-
gdy pragnac wedtug stow wieszcza
»mierzy¢ sity na zamiary a nie zamiar po-
dtug sit", konstatujemy w koncu, iz sity nie
dotrzymujg kroku dobrym checiom,
z ohawy przed koszem redakcyjnym posy-

tamy manuskrypt do — pieca; po spetnie-
niu takiego ofiarniczego aktu, dreczy nas
jeszcze bardziej poczucie niespetnionego
obowigzku wzgledem redakcyi... i wtedy

wspomnienie ostrogi, lezagcej pod grubg war-
stwg pytu w formie uprzejmego listu od p.
redaktora, dokazuje cudu; temat inny, cho¢
skromny, znalez¢ sie musi, piéro zrobi zen
artykut, z jakiego autor — bedacy dla sie-
bie wyrozumiatym, gdyz nie jest ani li-
teratem ani publicystg ,urodzonym" —
moze by¢ dumnym... jezeli:

1. Przedmiot nie jest oklepany, jak — bieda

gdzie jg zawodowo Klepig.
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Iczasowa dziatalno$¢ wielu gorzelnikow

wcale nie jest takg, aby miala w naszych
przedsiebiorcach wzbudzi¢ dla nich ,po-
dziw" i przekonanie, ze taki gorzelnik tylko
potrafi nalezycie prowadzi¢ gorzelnie.

Skarzy sie szanowny anonim, Ze re-
dakeya ,Gorzelnika" nie nawotywata przed-
siebiorcow gorzeln do polepszenia ptac.
Jakze naiwnym jeszcze jest anonim sadzac,
ze nawotywanie takie przydatoby sie na
co$, jezelibySmy na poparcie naszego zada-
nia mieli tylko taki argument, ze ci a ci
gorzelnicy sg cztonkami towarzystwa na-
szego i ze juz z tej racyi nalezy im ptacic
wieksza pensye.

»~Alez na Boga, redakcyo szanowna",
odpowiedziatby nam kazdy z przedsiebior-
cow, ,co za dzika pretensya w zadaniu,
abysmy, waszym cztonkom placili wiecej
jak innym gorzelnikom". Najgorzej jednak,
ze na to nie mielibySmy odpowiedzi.

Inaczej jednak przedstawia sie rzecz,
jezeli staramy sie przekona¢ wlascicieii go-
rzeln, iz dzi$ gorzelnictwo wymaga innego
prowadzenia, jezeli ma sie od biedy optacac
i ze tylko wyksztatcony gorzelnik popro-
wadzi nalezycie gorzelnie. Tak przekonanym
witascicielom gorzelni mozemy wtedy $miato
powiedzieé¢: Jezeli chcesz mie¢ dobrego

2. Rzecz nie jest naciggana dla efektu, (na
ktorym w praktyce ,,Nutzeffekt", ptynacy
przez aparat mierniczy, madgtby ucier-
piec).

3. Sens nie jest zanadto rozwodniony (t.j.
posiada odpowiedni stopien koncen-
tracyi) i

4. koncowej konkluzyi nie mozna poréwnaé
z zacierem, Kktéry koncowej fermen-
tacyi odby¢ nie chcial, i to — nie-
wiedzieé¢ dla czego, a w razie

takiej przypadtosci, jezeli autorowi nie

brak  odwagi do przyznania sie, iz
w danym przypadku zachodzi rzecz
ktorej poja¢ nie moze, lub tez, ze mu

sie nie udato wyjs¢ zwyciezko z walki

z bakteryami, wzglednie z — wiatra-
kami. Tem niezaprzeczenie wigkszej
dowiedzie odwagi, niz gdyby manu-

skrypt spalit.
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kierownika/ musisz mu zapewni¢ nalezytg
ptace, kierownikéw takich mamy juz, Bogu
dzieki, pomiedzy nami, gotowiSmy nawet
wskaza¢ Tobie takich®. Jezeli atoli mamy
wskaza¢ takich kierownikéw gorzelh, musi-
my tez sami by¢ o ich wartosci przekonani.

W tym tez kierunku skierowana jest
dziatalno$¢ naszego pisma, aby wykazywac
ciggle i na kazdym kroku, ze gorzelnie na-
sze powinny by¢ pystepowo prowadzone,
oraz nawotywaé gorzelnikéw'do ksztatcenia
sie takiego, aby mogli gorzelnie postepowo
prowadzi¢. W tym kierunku zamiesScilismy
juz w ostatnich czasach liczne artykuty
w naszem piSmie wierzac, ze z chwila,
w ktdrej postep zapanuje w galicyjskiem
gorzelnictwie zupetnie, partacze i rutynisci.
pracujacy za 20 zir. miesiecznie, odpadng
samo prz*Y sie, a w galicyjskiej gorzelni
obejmie rzagdy tylko wyksztatcony gorzelnik,
dajgcy najwieksze wydatki, pracujacy eko-
nomicznie i, rzecz naturalna, otrzymujacy
wtedy pensve takag. o jakiej nam dzi$ tylko
marzy¢ wolno.

Redakci/a.

Lawirowanie
skatami, jest owa,

pomiedzy temi czterema

nie tak bardzo trudna
sztuky, skutecznie chronigcg przed stosem
i przed koszem manuskrypt, a nawet cza-
sem idrukowany artykut przed utonieciem w
zapomnienia fali,nim wyjdzie nastepny numer.

Jezeli powyzsze rady i wskazowki
ujdg takiego losu i ujrzag S$wiatlo dzienne
w tamach ,,Gorzelnika®, to juz tern samem
dowiodg swej skutuczno$ei, w ktorg i.autor
uwierzy i bedzie sie czut szczeSliwym,
ujrzawszy sie w plejadzie niemi zacheco-
nych, a dotad wcale nieznanych komet i sate-
litow, pisujacych do ,Gorzelnika® jak wy-
rocznie. a podpisujgcych sie poczatkowo
pseudonimami, jakich mogliby im $rednio-
wieczni autorzy pozazdroscic.

Na tem skromnem zyczeniu mdgtbym
zakonczy¢ ; chce jednak jeszcze dac probke
brawury, zalecanej przezemnie w punkcie 4.

Uboczne produkty lotne.
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TJbocane produkty lotne
utworzone fermentacyi.
Napisat M Lc Chaprmen.

(Dokonczenie).

podczas

Aldehyd (aldehyd octowy) jest pierw-
szym produktem utlenienia alkoholu i prze-
mienia si¢ tatwo w kwas octowy. Jest to
ptyn lotny, posiadajgcy charakterystyczny,
nieprzyjemny zapach i wrzacy przy 21° C,
Wystawiony na dziatanie powietrza prze-
mienia on sie na kwas octowy. Weatug
Kaysera i innych badaczy jest on normal-

nym produktem zycia drozdzy. Spotykamy
go w znacznej ilosci w przedpedzie przy
destylacyi surowego spirytusu. Kruis i Ray-

mann sprawdzili, ze rozmaite gatunki grzyb-
kéw drozdzowych wytwarzajg rozmaite
ilosci aldehydu. W prdébkach piwa. ktére
badatem, znalaztem zawsze tylko $lady al-
dehydu, a ciekawem jest to, ze piwa stare
zawierajg tego ciata mniej jak miode.
Zanim wejde w szczeg6ty moich do-
Swiadczen, wskaze krotko metody, ktérymi
postugiwatem sie przy oznaczeniu tych
ubocznych produktéw fermentacyi.
Oznaczenie alkoholow wyz-
szych. Wagowe oznaczenie tych ciat jest
bardzo trudnem zadaniem. Po wielu pré-

Rzecz jest autentyczna, biore jg z praktyki:

Zacieram nastepujgce gatunki  kartofli:
Gleasony, Imperatory, Trofimy. Taczaty,
Kanclerze, Piasty i jakie$ Rézowki *). Ze

wszystkich procz ostatatnich mam krytych
60 odsetkow litrowych i fermentacye bardzo
tadng. Z ,,R6z6wkami® za$, poczawszy od
zacierni, gdzie jest zacier wioknisto gesty
i nieprzyjemny a w kadkarni fermentacya
pienista z siarkowodorem i koncowg fer-
mentacya, ktorej z pod brzydkiej, flegmi-
stej powitoki nie widaé, mam 4z do ukon-
czenia odpedu ciggte utrapienia. Skrobii ma-
jg okoto 15% (y byty kupione z sasiedniego
folwarku jako 18%) lecz zacier przy danej

*) Jestto jakoby nowa edycya wytraco

nysh juz cebulek; po wierzchu czerwone,
gtadkie z ptytkiemi oczkami, migzsz zo6ky
w smaku tojowaly, u niektérych w przekro-

ju pasowa obwodka
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bach przekonatem sie, ,,ze najlepiej nadaje
sie do tego celu metoda Allena, ktéra po-
lega na tem, ze z badanego plynu wyciaga
sie wyzsze alkohole za pomocg czterochlorku
wegla i nastepnie zamienia te ciala przez
utlenienie na kwasy ttuszczowe, ktérych
ilo§¢ oznacza sie tytrowaniem. Destyluje
sie 4 do 8 litrow piwa (wzglednie odfer-
mentowanego ptynu) tak, aby catkowitg
ilos¢ alkoholu otrzymaé¢ w stosunkowo ma
Jej ilosci destylatu (500— GO0 cc). Dopetnia
sie ten destylat do pewnej oznaczonej obje-
tosci i wyjmuje teraz probki celem ozna-
czenia w nich wyzszych alkoholéw, estrow
i furfurolu.

Do
wyjmuje
roztworem

oznaczenia wyzszych alkoholéw
sie 100 cc. destylatu, rozciencza

soli kuchennej tak, aby ciezar
wilasciwy tego roztworu doprowadzi¢ do
1,10. Ptyn ten wytrawia sie teraz cztero-
krotnie czterochlorkiem wegla, do czego
bierze sie za kazdy raz po 25 cc. tego
ciata. Rozpnszczalnik ten oddzielamy po

Uboczne produkty lotne.
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wego i gotujemy przez 8 godzin. Nastepnie
dodajgc podczas operacyi wody, destylujemy

tak, aby w koncu pozostato w kolbie
tylko 55 cc.
Destylat okazuje wodnistag warstwe

ponad czterochlorkiem wegla i zawiera wy-
tworzone kwasy. Kwasy te tytrujemy za
pomocg, dziesietnonormalnego roztworu wo-
dnika borowego uzywajac jako indykatora
na poczatku metylorange potem fenolftaleiny.

Oznaczenie estréow. Drugg por-
cye (100 cc.) bada¢ sie majgcego ptynu
zobojetniamy dziesietnonormalnym wodni-
kiem sodowym, nastepnie dodajemy nad-
miar 20 cc. tugu sodowego i gotujemy przez
jedng godzine. Po uplywie tego czasu ozna-
czamy nadmiar tugu mianowanym kwasem.
Tak dowiadujemy sie, wiele wodnika sodo-
wego zuzyto do roztozenia estrow.

Do oznaczenia furfurolu
Jezeli do] 10 cc.
furfurol, dodajemy

Furfurol.
uzywatem octanu aniliny.
ptynu, zawierajacego

tem od ptynu wodnistego, przemywamy go |1 cc. aniliny, rozpusczczonej w 2 cc. lodo-

nasyconym roztworem soli kuchennej na-
stepnie za$ nasyconym roztworem siar-
kanu sodowego. Do przemytego i przefil-

trowanego roztworu dodajemy dwuehromanu | tego

potasowego i rozcienczonego kwasu siarko-

gestosci okazuje o pare dziesietnych cukru
mniej, niz z obliczenia wypada. Kadz ogrze-
wa tylko 11" R., kiedy przy innych ogrzewa
14° R., odfermentowuje do 1.8 najnizej
i w ciggu fermentacyi przybiera caty 10
kwasu (0.6-3}-1=1.6 cc.), a w rezultacie daje

57°, z kg. skrobii, czem psuje mi caty ra-

chunek. Pienista fermentacya ze zmiang
kartofli. — nie zaraz, lecz dopiere za trze-
cim lub czwartym zacierem — ustaje, a je-

zeli antrakty miedzy rézowkami sg krétkie®
to trwa ona nieprzerwanie.

Zmiana drozdzy, ktore po diuzszem
stykaniu sie z tym mitym produktem, stajg sie
mdte, skutkuje tylko tak dtugo, dokad znownie
przyjda r6zéwki; z niemi powraca zte, wobec
ktérego jestem bezradnym ! —

Szczegdlniejsze te kartofle jak i wszy-
stkie w tym roku sg zdrowe i piekne, lecz
pod mikroskopem ziarnka skrobii sg u tych

watego kwasu octowego, przybiera miesza-
nina kolor czerwony, ktdrego intenzywnosé

zwieksza sie z czasem. Przez pordwnanie
zabarwienia z zabarwieniem roztwo-
row, zawierajacych rozmaite lecz znane

bardzo nierownej wielkosci, co, jak mniemam,

oznacza niedojrzato$¢ skrobii. — Nie wiem
czy ktéry z kolegébw, zna te kartofle, a co
wazniejsza, czy mial niedolg poznaé je
z tej, co ja strony; w takim razie moze
zechce udzieli¢ mi swojej rady, jak je prze
myci¢ przez kadkarnige i aparat mierniczy
bez dotkliwych $ladéw ich bytnosci.

Na to mogtaby mi, co prawda, najlepiej od-
powiedzie¢ stacya doswiadczalna, gdybysmy
ja mieli; na razie pocieszam sie tylko, ze
kartofle te w potomnoscijej siejeszcze docze-
kajg (jezeli zachowajg przvmioty rodzicow.)
gdyz tntejszy zarzgd débr, mimo mej opozycyi,
sadzi¢ je zamierza dla wrzekomej plennosci,

a nawet i iloczynu skrobii z morga, kto-
rym — choé¢ byt nieSwietny — przy ogol-
nym nieurodzaju wyro6znity sie — niestety.

A. Bilicz.
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ilosci furfurolu mozna wnosi¢ o ilosci fur-
furolu w badanym ptynie.

Aldehyd. Nie mogtem znalez¢ metody,
ktéraby dozwalata oznaczyé aldehyd z pe-
wng doktadno$cig. Oznaczatem go za po-
moca rozaniliny, odbarwionej kwasem siar-
kowym. 1lo$¢ tego aldehydu oznaczytem
wyrazami ,S$lady“ albo ,$lady wyraznell
stosownie do okazywanego zabarwiania.

Ponizej umieszczona tabelka zawiera
rezultaty badan pieciu prob zwyklego piwa.
Procentowe zawarto$ci rozmaitych sktadni-
kéw odniesione sg do 100 cz. alkoholu
~proofu (zawierajgcego 57.06% alkoholu)
tak, ze liczby te mogg by¢ poréwnywane,
gdyz sa niezalezne od sity badanych piw.
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Badano dla porownania dwie prébki

tego samego piwa, z ktoérych jedna byta
Swieza, druga za$ trzymana trzy miesigce
w butelce.

Uhooczne produkty lotne.

Nr. 6

Wyniki badan sg nastepujece:

miode piwo piwo trzymiesiecz.

Alkohole wyzsze 0,080 0,098
Estry . 0,024 0,036
Furfurol . ,0,0006 0,001
Aldehyd . $lady wyrazne $lady
Jak widzimy, powstaje przy przecho-

wywaniu mata ilo$¢ fuzlu i estrow; jedna-
kowoz ilo$¢ ich jest tak mata, ze nie moze
mie¢ wplywu na smak piwa.

Aby stwierdzi¢ wptyw dtugiego prze-
chowywania na powstawanie ubocznych
produktow fermentacyi, poddano badaniu
trzy prébki piwa, przechowywanego bardzo

dtugo: A przechowywano 20 lat, B lat 16,

C wiecej anizeli 20 lat.
A 5 c

Alkohole wyzsze 0140 0,102 0,110

Estry 0,165 0,170 1i.56

Furfurol 0,015 0,005 0,005

Aldehyd Slady  stabe  $lady

Alkohol ,,proof; 20°/,, 18.2«/0  95m/,

Kwasy nielotne - 0.48°/0 0-50°/,

lotne 0,0: 0-07 ,,

Najbardziej uderza tu to, ze we wszy-
stkich trzech prébach przybyto bardzo wiele
estrow. Normalna zawarto$¢ wyzszych al-
koholéw jest w sprzeczno$ci z opinig Lin-
deta, ktory przypuszcza, ze te alkoholapo-
wstajg przewaznie po ukonfczeniu gtéwnej
fermentacyi, gdy drozdze sg zuzyte.

Wptyw temperatury fermen-
tacyi. Sadza powszechnie, ze, gdy tempe-
ratura fermentacyi jest wyzszg od przyje-
tej w Anglii, piwo zawiera znaczniejsze
Mosci fuzlu ima smak bardziej do smaku wina
podobny. Mniemanie to jest stuszna, bada-
nie dalsze wykazato, ze ilos¢ fuzlu sie
zwieksza.

Lindet, ktory te kwestye badat, znalazi,
Ze im temperatura fermentacyi jest nizsza
tem mniej powstaje fuzlu. Jednakowoz wa-
runki, w ktérych on wykonat swoje bada-
nia sg bardzo rézne tak, ze musiatem pod-
ja¢ je na nowo przeprowadzajagc proby
w browarze na wiekszg skale.



W pewnej ilosci
za pomocg sztucznego
rature mozliwie nizko, w innej seryi kadzi
dozwolono temperaturze podnie$¢ sie hez
sztucznego obnizenia jej. Potem badano
piwa, gdy je $ciagano na beczki. Przy je-
dnej prébie zatrzymano fermentacye wtedy,
gdy koncentracya doszia do potowy, celem
przekonania sie, czy przy koAcu fermen-
tacyi wytwarza sie wiecej alkoholéow wyz-
szych, anizeli na poczatku; rezultaty tej
proby zestawiono w kolumnie B. Liczby,
umieszczone w nagtdéwkach kolumn, podaja

kadzi utrzymywano
chtodzenia tempe-

granice, do jakich doszta temperatura fer-
mentacyi.
A B C
18 23 18 |22 18 | 13
Alkohole
wyzsze 0,130 0,233 0 140 u,206 0,15110.190
Estry 0.136 0,060 0,060 0,024 0,121 0,013

I

Liczby powyzsze okazuja, ze przy wyz-
szych temperaturach fermentacyi tworzy
sie  wiecej wyzszych alkoholow (fuzlu)
iwdwoch wypadkach na trzy wiecej estrow.

Poréwnanie préby B i C okazuje
w przeciwienstwie z mniemaniem Lindeta,
ze alkohole wyzsze nie powstajg dopiero
pod koniec gtownej fermentacyi.

Kadz zalew na
systemu Bergmiillera.

Pomimo wszelkich usitowan zdarza sie
czesto, ze stdéd nie odpowiada wymaganiom,
jakie stawiamy, a zwiaszcza wtedy, gdy
jeczmien, przerabiany pozostawia bardzo
wiele do zyczenia. Jak wiadomo jest jecz-
mien wzglednie stéod gtéwnem zrodiem za-
kazenia zacierow, ktdre tern trudniej dadzg
sie utrzymaé¢ w czystosci, im bardziej jecz-
mien, wzglednie stéd jest zanieczyszczony
zarodkami mikroorganizmow, To tez
pilnie przestrzegamy w gorzelni, aby jecz-
mien podczas moczenia nalezycie oczyscié
z tych zarodkoéw, a do tego celu wynale-
ziono juz bardzo wiele urzadzen. Urzadze-
nia te, przedstawiajgce osobne aparaty, za-

Kadz fermentacyjna.
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'opatrzone w szczotki, tusze etc., sg jednak
| dos¢ ztozone i nieco kosztowne, optacajg
sie przeto tylko w wiekszych gorzelniach,
albo tez w fabrykach drozdzy, w naszych
rolniczych gorzelniach za$, ktérych produkcya
jest ograniczong, aparaty takie nie moga
liczy¢ na przychylno$s¢ z kazdym centem
liczacych sie przedsiebiorcow. Gdy jedna-
kowoz nie ulega watpliwosci, ze dotych-
czasowe nasze prymitywne zalewnie nie
spetniajg swego zadania nalezycie co sie
tyczy oczyszczania ziarna z zarodkoéw,
przedstawia ten dziat techniki gorzelniczej
dla wynalazcéw pole do popisu. Chodzi tu
o obmys$lenie taniego, a dobrego przyrzadu,
ktéryby jeczmien podczas moczenia zupet-
nie oczyszczal nie nadwerezajac przytem
ziarn.

Ponizej podajemy rysunek przyrzadu
takiego, ktory ma zado$¢ uczyni¢ powyz-
szym zadaniom. Rysunek ten przedstawia
zalewne kadzie systemu Bergmiillera, wy-
rabiane przez akcyjng fabryke maszyn
Venuleth i Ellenbergera w Darmstadt. Do
jednego takiego aparatu nalezg zawsze dwie
kadzie zalewne, zbudowane z zelaznej bla-
chy i potgczone ze sobg odpowiedniemi
rurami.

Moczenie i czyszczenie w tych kadziach
odbywa sie w nastepujacy sposéb : Do je-
dnej z kadzi (np. lewej) wpuscza sie od-
powiednia rurg (na rysunku poziuma, po-
taczona z koncem stozkowatej czesci kadzi)
czysta wode, poczem wsypuje sie z gory
jeczmien. Puste ziarnka jeczmienia t. zw
sptawki odchodzg gorg do korytka, w kto-
rem jest umieszczone odpowiednie sito, da-
jace sie dowolnie wyjmowa¢. Na sicie za-
trzymuja sie ziarnka, woda za$ odptywa
do kanaku rurg, odchodzacg od spodu ko-
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rytka i tgczacg sie z F,onowem odgate-
zieniem rury, doprowadzajgcej wode do
zalewni. Po pewnym czasie, gdy brud na

ziarnie- nalezycie odmokt.
wiasciwe czyszczenie ziarna. Do tego celu
stuzy niewielki przyrzad czyszczacy, pota-
czony nieco szerszg rurg z wentylem u spodu
stozka kadzi. Przez pociagniecie tancuszka,
zawieszonego na ko&tku wentyla, zamyka-
jacego stozek kadzi, mozna wentyl ten
otworzy¢, a wtedy opada jeczmieA z kadzi
do czyszczgcego przyrzadu, gdzie zatrzy-
muje sie na przeponie sitowej. Wtedy pu-
szcza sie w ruch matg pompke (narysnnku
nie uwidoczniong), ktéra wpedza pod te si-
towa przepone czysta wode, zmieszang z po-
wietrzem. Woda wraz z powietrzem, wpedza-
na peryodycznie, przedostaje sie przez dziurki
sitowej przepony, podnosi, ziarnka jeczmie-
nia i odprowadza je odnosng rurg do dru-
giej kadzi zalewnej (na rysunku prawej)
Przez takie peryodyczne i do$¢ gwattowne
rzucanie jeczmienia w rurze ziarnka ocie-
rajg sie o siebie i oczyszczajg z rozmaitych
zarodkoéw. U wylotu jest rura rozszerzona
i zakonczona rurg sitowag, umieszczong
w szerszej rurze. Przy dojsciu do tego wy-
lotu jeczmien opada do kadzi, a woda wraz
z zanieczyszczeniami przechodzi przez dziurki
sitowej rury, gromadzi si¢ w szerszej rurze
i stad odptywa odpowiednig rurkg wezszg
do pierwszej kadzi. Przed przerzuceniem
jeczmienia z pierwszej kadzi do drugiej
napetnia sie te ostatnig Swiezg woda, aby
ewentualnie pozostate jeszcze puste ziarnka
mogty sptyng¢ na wierzch i tak samo od-
ptyna¢ do odpowiedniego sita. Po zupetnem
przerzuceniu jeczmienia odpuszcza sie bru
dng wode z pierwszej kadzi do kanatu.
Przerzucanie moczonego jeczmienia moze
sie odby¢ kilkakrotnie bez wielkich wy-

rozpoczyna sie

sitkdw. Czyszczenie jest przytem doskonate,
jak to wykazaty prdéby, wykonane przez
prof. L. Aubryego, Kkierownika stacyi

doswiadczalnej w Monachium.

Kadzie takie buduje fabryka Venuleth
i Ellenbergera przewaznie w wiekszych
rozmiarach dla browaréw, nie ulega jednak
watpliwosci, ze i gorzelniom moga takie
kadzie odda¢ znakomite ustugi.

Oznaczenie pojemnosci naczyn sposobem chemicznym
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Oznaczenie pojemnosci naczyn
sposobem chemicznym.

Kazdemu wiadomo, wiele ktopotu spra-
wia naszym wiadzom skarbowym wymie-
rzanie pojemnosci rozmaitych naczyh w go-
rzelni i wiele przytem czasu traci niepo-
trzebnie kierownik gorzelni. Dotychczasowe
bowiem sposoby takiego wymierzania nale-
wem wody wymagajg bardzo wiele czasu,
a przytem tatwo popeini¢ btad przez prze-
liczenie sie. W. Windisch podaje
w Wochenschr. f Brauerei nowy sposob
szybkiego i doktadnego oznaczenia pojemno-
§cirozmaitych naczyn, a mianowicie sposob
miareczkowy, za pomocg t. zw. plyndw
mianowanych.

Zasada takiego wymierzania jest na-
stepujaca :
Mamy np. wymierzyé kadz fermenta-

cyjng. Nalewamy do kadzi wody, dodajemy
do niej pewng, SciSle odmierzong ilo$¢ kwasu
np. siarkowego, poczem dopetniamy kadz
wodg az do danego znaku. W kadzi mamy
teraz roztwdr kwasu, ktéry musimy nale-
zycie wymiesza¢. Im wiecej wody bedzie
sie w danej kadzi znajdowaé, tem bardziej
bedzie kwas rozciefczony. Stopien tego roz-
cienczenia mozna teraz oznaczy¢ za pomocg
normalnego tugu sodowego i z tego obli-
czy¢ ilo$¢ znajdujacej sie w kadzi wody.
Przyktad : Do kadzi wlewamy wody do
35 pojemnosci, potem dodajemy 3 litry
kwasu siarkowego, zawierajgcego w litrze
np. 1530 gr. kwasu (co przedtem oznaczy-
liSmy tytrowaniem). Po dopeinieniu kadzi
wodg. mieszamy wode doktadnie, wyjmu-
jemy np. 1 litr tego roztworu i tytrujemy
normalnym tugiem. Okazuje sig, przypusémy

ze do zobojetnienia 1 litra tego roztworu
potrzeba byto wuzy¢ 18 cc. normalnego
tugu.

Wiemy ze

lcc. norm.fugu = 0049 gr. kwasu w 1,
zatem 18cc. ,, = 0882gr. o

Do kadzi wlaliSmy 3X 1530 gr.=4590 gr.
kwasu. Poniewaz po rozcienczeniu wodg
okazato sie, ze'l litr tego roztworu zawie-
ra tylko 0-882 gr. kwasu, wnosimy z tego,
ze 4590 gr. kwasu zostalo rozdzielonych
na tyle litrow roztworu, ze w 1 litrze znaj-
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duje sie tylko 0-882 gr. kwasu. Bedzie wiec

tyle litréw roztworu, wiele razy liczba
0882 miesci sie w liczbie 4590, czyli po-
jemnos$¢ kadzi bedzie wynosié
_ 4590 = 4590000 .
5204 litrow
“ 6'882 “ 882_

czyli 52 hl. i 5 litrow. Mozemy s <bie pra-
ce jeszcze uprosci¢ jezeli tug nasz odpo-

wiednio rozcienczymy (stosownie do kon-
centracyi pierwotnego kwasu) tak, ze na
podziatce biuretki odczytywaé bedziemy

wprost liczby, oznaczajagce nam pojemnos$¢
kadzi w litrach. Sposéb ten jest, jak wi-
dzimy, bardzo szybki i dokiadny.

Korespondencje.

Z Litwy w marcu 1898.

Rok 1898 rozpoczat sie szczesSliwie dla
funkcyonaryuszéw strazy skarbowej; wykryto
bowiem dwie tajne gorzelnie. Jedng z nich
w gubernialnem miescie Chersonie wykryt
miejscowy okrggowy nadziratel. Gorzelnia ta
istniata w gtuchym kwartale miasta nad brze-
giem Dnieprn. Gorzelnik przedsiebiorca, rybak
z zawodu, przerabiat okoto 5 pudéw melasy
dziennie, za aparat odpedowy stuzyt mu sa-

mowar, potaczony z jakiemi$ talerzykami i
chtodnikiem.
Chersonska gorzelnia byta prowadzona

na matg skale, inaczej atoli przedstawia sie
wykryta tajna gorzelnia w gubernii minskiej.

Korespondencya.
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zyta aaje 15 puddw stodu zielonego o 40-41°/0
skrobii. 228 pudéw kartofli o 17.5% zawie-

Y 228X17.5
:39.9 pud. skrobii, a 15 pu-

raty mioo--—-----
déw zielonego stodu S$rednio liczac 40.5 %
T"40'5X15 ! , 6.975 pud skrobii, razem
L™ 100 J

dziennie przerobiono (39.9-j-6.975) pud. skrobii,
z ktorych to 45,975 p. otrzymywano 3775°
wiadrowych czyli z puda (3775 : 45.973)
=: 82,109° wiadrowych. A jednak znalazt sie
gorzelnik, ktéry wydatki powyzsze obliuzyt
wcale inaczej. Tak w odebranym przed Kkilku
dniami 2-gim numerze ,,Gorzelnika“p. Sielicki
dowodzi, iz w Rozalinie otrzymywato sie nie
82'109° z puda skrobii, lecz 85°'wyraznie 85°
z puda przerobionego krochmalu, a majac
duzo czasu i checi aby zrobi¢ wydatki rozalinskie
bajecznymi obliczyt nawet, ileby w Rozalinie
otrzymywane, je$liby uzywano tylko 10 pu-
déw stodu zielonego. Szkoda, ze p. L. S.
jeszcze nie obliczyt ile wypadtoby uzywajac
tylko jeden pud stodu. Cyfra jeden figuruje
w mej korespondencyi. Dzieki temu, iz p. S.
nie chciat obliczy¢ wydatkéw gorzelni Rozalin
nazywa me sprawozdanie niesumiennem, a tern
samem tak mnie, jak kierownika wyzej wy-
mienionej gorzelni niesumiennymi sprawozdaw-
cami. W tej arcy-ciekawej korespondencyi
znachodzimy duzo zabawnych rzeczy. Tak
moéwi p, S.: recepta podana (opis roboét) nie
wiele nowego ucza. — Alez panie S. nic no-
wego nie pisatem, rzeczy to znane kazdemu
przecietnemu gorzelnikowi, c¢6z Pan znalazt
nowego? Dalej p. S. pisze, ze jeszcze sg go-
rzelnie, w ktérych i p. A. H. trudno bytoby

Jak donosza ,Birzewyja W iedom ostill otrzymac 70° z puda. W danym razie w zu-
uradnik, (rodzaj zandarma) z miasteczka Szcze- Petnosci sie zgadzam, ale skad wie p. S., ze
dryna, gubernii minskiej, powiatu ibohrujskiego jestem dobrym gorzelnikiem ? na ozem osnuwa
odkryt tajna gorzelnie, dwuzacierowa, produ- SWe ,nawetll moze ja wcale ni. iestem go-
kujaca dziennie 45 wiader spirytusu o 50% rzelnikiem? Opis robét w gorzelni moze zro-
Trallesa inocy czyli 2250°/0 wiadrowyck dzien- bi¢ wcale nie gorzelnik np. zawiadowca, urze-

nie. Produkcya to jak na tajng gorzelnie dnik akcyzy itp. Pan S. wydatki rozaliniskie
olbrzymia; samego podatku wypada dziennie nazywa cudownymi, moze dla kogo one sg nie-
225 rubli. Antoni Pomian Broniuszyc. Mozebne, dla drugich zaswydatek 82,109 jest
tylko bardzo dobrym. Nabijanie parnika nie moze

mie¢ miejsca w Rozalinie. Tu, jak to méwia,

trafit p. S. jak kulg w ptot, gdyz za kazdy pud

Z Litwy w lutym 1898. wiecej wzietych kartofli gorzelnik jest obowia-

W Nr 22 i 23 Gorzelnika z roku ubie- zany zaptaci¢ 15 kop.

gtego w swej ko respondencyi umiescitem Konczagc na zawsze z panem S. 0 wWy-
opis technicznego postepowania i rezultaty datkach rozalinskich zwracam sie do Was
otrzymywane w gorzelni Rozalinskiej, zosta- Szanowni Koledzy pytajac, jak nazwaé¢ po-
jacej pod Kkierownictwem p. Jana Bere$nie » stepek p Ludwika Sielickiego wzgledem kie
wicza. Przerobiono tam w grudniu r. ubie- réwnika gorzelni Rozalin ? Czy sumiennem
gtego 228 pudow Kartofli o 17.5% skrobii jest stara¢ sie dowodzi¢, iz kto§ zamiast bar-
i 10 pudéw zyta w postaci zielonego stodu dzo dobrych otrzymuje niemozebne wydatki,
i otrzymywano 3760 — 3790% wiadrowych a temsamem tumani ludzi. Czy p. L S. nie

czyli $rednio 3775°/0 stop. Wiadomo nawet wyrzadza krzywde i tak smutnemu losowi go -
kazdemu elewowi gorzelniczemu, ze 10 puddw rzelnikow? Antoni Harasimowicz
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Z Mohilcwskiej gubemii w marcu 1898. llecz, jak dotychczas, to trudno. Moze kto be-

W odpowiedzi na zapytanie kol. Sienkie-
wicza oS$mielam sie przestaé ponizsze pismo
i prosze o jego umieszczenie w ,,Gorzelniku "

Mowite$ panie ,kolego, ze zdaje sie jak-
bym byt w posiadaniu jakiej$ czarodziejskiej
rézdzki, przy ktorej pomocy utrzymuje w po-
rzadku swoje zaciery i drozdze.

Tak ! Zgadte$§ panie kolego! Posiadam
takg rozdzke rzeczywiscie. Chciatem tajemnice
zachowa¢ dla siebie, lecz c6Zz robi¢, jezeli
mnie przyparto do muru? Wyspowiadam sie
z sekretu.

Ro6zdzkag ta jest — pedzel do pobielania
z pakut, bo o wiosianym to moge chyba tylko
marzy¢. Pedzlem tym wiegc, jezeli taki przy-
rzad pedzlem nazwa¢ mozna, pojezdze wszedzie,
gdzie tylko troche brudu sie ukaze, brud za-
biele, a reszta — przeciez B6g na niebie!

Taka rézdzka jest u mnie takze platek
dla mycia naczyn w gorzelni (o szczotce nie
wolno nawet marzyc).

Oprécz tego darza mnie tu czarodziej-
skim olejkiem, dla polepszenia fermentacyi;
nad mojag izbg fermentacyjng mianowicie umie-
szczona jest drozdzarnia z podioga z drewnia-
nych nieszparowanych desek, ktérej powierzch-
nia przypomina fale morskie w czasie burzy
i z tego to lokalu leje rai sie ten olejek —
brud do fermentacyjnych kadzi. Ja jednako-
kowoz, nie wierzac w ten olejek, nie uzywam
go, lecz odprowadzam po za Kkadzie. Ale
z trudem mi przychodzi uchroni¢ sie od tego
dobroczynnego S$rodka, gdyz strumieni tych
liczy¢ mozna na dziesiagtki.

Nie bede Dowtarzaé¢ tego, co o mojej ma-
nipulacyi moéwitem, nadmienie tu tylko ze
zacierki drozdzowe ukwaszam tak, aby one
byty przyjmno-kwasne. tak okoto 2’3—24"Dlb.
Zdaje mi sie, ze lepiejby nawet byto utrzy-
mywac¢ nieco mniej kwasu, sprébowaé tego
jednak nie moga, gdyz nie ma czem podgrze-
wac¢ odpowiednio. Matka zadaje zacierki te
przy 18° R., tak, ze po wymieszaniu okazuja
drozdze temperature 17° R. Drozdze ogrze
waja sig do 25° R, a wskazéwka sacharo-
metru spada do 8° Ballg. Podmitadzam naj-
wyzej jednem lub dwoma wiadrami stodkiego
zacieru; trzymam wiec tak ,aby drozdze wie-
cej odfermentowaly. Ukwaszanie liotowicy od-
bywa sie przy 48- 50" R. Zacier gtéwny
scukrzam przy 51" R. Do kadzi spuszczam
zacier przy temperaturze 151/21 R. Zacier
koniczy gtéwng fermentacye po 26—28 go-
dzinach po spuszczeniu. Gdy kartofla jest
zmarzta, to mam odfermentowanie do 3" BUg.

O odfermentowaniu do 1 lub I/s" Bali. w swo-
jej gorzelni, panie kolego, to ani marzyé ci
nie wolno.

Chciatbym dojs¢ do tego, aby fermen-
tacya zaczynata sie powolniej i trwata dtuzej,

dzie taskaw daé mi wskazowki, jakbym mogt
to osiggna¢. Musze tu jeszcze dodaé, ze mdj
termometr o blisko 3° R. wyzej pokazuje
i podane wskazowki termometru nalezatoby
obnizy¢ odpowiednio.

Antiseptykéw zadnych nie uzywam oprocz
zepsutego juz nieco wapna, Kktore otrzymuje
z wilgotnego sktadu administracyjnego. Wapno
to jest jedynym s$rodkienr do sterylizowania
kadzi.

Co sie tyczy gorzelnikéw, torujacych sobie

droge miotkiem i pilnikiem, miatbym wiele

do powiedzenia, odtoze to sobie jednak na
pozniej. B. Rotkiewicz.

Kotodziejowka, w marcu 1898.

Odpowiedz, dana p. B. Fotkiewiczowi

w 2-gim numerze gorzelnika z b. r. opiewa:
»W kazdym razie beda drozdze, Kktére wie-
cej odrobity, zdrowsze, anizeli te, ktore odfer -
mentowaty za mato“. Twierdzenie to mozna
rozumie¢ bardzo rozmaicie; ja je np. ttumacze
sobie tak: Lepszemi sa drozdze, ktére odfer-

mentowaty z 18° Bllg. do 3" Bllg , anizeli
te, ktére odfermentowaty z 18° Bllg. do
12° Bllg. Drozdze pierwsze uwazam za prze-

fermentowane, drugie za$ jako zanadto miode.
Zdania, jakie przytoczytem z odpowiedzi, dauej
p. B. R. nie mozna uwazaé¢ jako nalezyta
odpowiedz pytajagcemu, ktéry zadziwia sie
jedynie odbiorem matki przy 3" Bllg.

W odpowiedzi na owo zdziwienie p B R.
pozwole sobie przedtozy¢ moje zapatrywanie
oraz poda¢ tez postepowanie, jakie zachowuje
przy drozdzach, przyczem osiggam bardzo
dobre rezultaty.

Co do ukwaszania holowicy uwazam 1°8°
kwasu (wedt. Delbr.) jako wystarczajaca ilos¢,
jednakowoz pod tym tylko warunkiem, jezeli
kwas jest czysto mlekowym, czego nam kwa-
somierz nie wykaze, (o innych przyrzadach
nam biednym gorzelnikom ani mysli¢ mozna).
Mniej anizeli PB"™ kwasu jest nieco za malo,
gdyz wtedy tatwo wkradajg sie zarodki ob-
cych kwaséw, od ktérych nie mozemy nasze
tokale uchroni¢, ponad 2" kwasu mlekowego
za$ w hotowicy utrudnia rozwéj drozdzy.

Mozna odbiera¢ matke przy 3° Bllg., je-
zeli zacierek po zlaniu matki zawiera 13° Bllg.;
jednakowoz zacieramy zawsze bardziej skon-
centrowana hotowice, aby drozdze mialy do-
stateczng ilos¢ pokarmu do rozwoju.

Zacierni nasze po zlaniu matki okazujg od
15 —18 Bllg. Wtenczas nie nalezy pozwoli¢
drozdzom na siln.ojsze odfermentowanie jak
do 6—8 Bllg., gdyz drozdze po odfermento-
waniu 10° Bllg. zawierajg w przyblizeniu 5%
alkoholu, przy ktérej to zawartosci rozwdj
komoérek drozdzowych stabnie Ilub zupetnie



6. Czes¢' ek
ustaje. Wytworzenie wiecej anizeli 5°/0 al-]
koholu w drozdzach przynosi nam strate

w drozdzach zamiast korzysci. Drozdze, ktdre
odfermentowaty 10° Bali., uwazam za catkiem
dojrzate i wyksztatcone, a wiec przydatne do
uzytku. Przystatbym predzej na to, aby z droz-
dzy, majacych na poczatku 18" Bllg. odbieraé
matke po odrobieniu 9° Bllg., anizeli na to,
aby z takich drozdzy odbiera¢é matke przy
3--20 Bllg.

Stosujac sie do powyzej przytoczonej za-

sady od poczatku kampanii tj. od 16 wrze-
$nia 1897 do dnia dzisiejszego otrzymuje
z 1 klgr. skrobii 58 —58 5 odsetkéw litro-
wych.

Jezeli Szan. redakcya lub ktory z p. ko-
legdbw widzi jakie bitedy w mojem postepo-
waniu, prosze bardzo o sprostowanie

Leon Muszczt/nski.

Jbjzne, ir marcu 1898

Wyczytawszy w 3 nrze ,,Gorzelnikal ko-
respondencye kolegi Sienkiewicza odpowia-
dam mu co do fermentacja jak nastepuje:
Gorzelnia, w ktérej pracuje, nalezy do gorzeln
starych. Stodownia ma dtugosci 12 metrow,
a szerokosci 4 m., kadkarnia jest tego roku
wprawdzie naprawiona, lecz ze $cian cieknie
woda; tak wielka panuje tu wilgo¢. St6d mam
prawie zawsze stechty i sple$niaty, jednak nic
sobie z tego nie robie. Trzymam go dotad na
zrostowni, pdki mi dobrze nie przebija huzary;
wtedy dopiero biore go do uzytku.

W Kkadzi miewam 15°/0 cukru, a odfer-
mentowanie dochodzi do 1—1-2° sach. Zdaje
mi sie jednak, ze to odfermentowanie jest
liche, zesztego roku bowiem miewatem 18 —19°/0
cukru na poczatku fermentacyi, a kadzie
odrabiaty mi do 0-6 —0'8° sach. Teraz robie
jeden zacier z kukurudzy, a drugi z kartofli.
Kukurudzy zacieram 250 klgr., kartofli za$
800 klgr. Kukurudze gotuje 212 godzin, po
wypuszczeniu ugotowanej masy schiadzam ja
do 51° R i dodaje mleka stodowego. Tempera-
tura obniza mi sie do 51° R. i przy tej tem-
peraturze pozostawiam zacier na 1 godzine
do scukrzenia. Ugotowang mase Kkartoflang
zadaje przy 58° R. mlekiem stodowem, przez

co obniza sie temperatura do 52" R. Po ca-
togodzinnem scukrzeniu podgrzewam zacier
do 53" R. i wypuszczam na chtodnik. Po

spuszczeniu obu zacieréw razem do kadzi za-1
daje je podmiodzonemi drozdzami. Mieszany
zacier zawiera 14" sach. Odstawiam go do
fermentacyi przy 13" R. Ogrzewa sie podczas,
fermentacyi do 24" R. Odfermentowanie do-
chodzi do 0-3—0-2 sach. Drozdze prowadzen
w sposéb nastepujacy: Do 100 litrow karto-
flanego zacieru biore 30 klgr. stodu zielonego
i co czwarty dzen 4 klgr zytniej maki ’

miczna. Nr. 68
Rozbijam nalezycie mase wiostami, podgrze m
wam do 53" R. i pozostawiam do scukrzenia

przez trzy godziny. Po tym czasie lekko prze-
mieszam i zostawiam kadke przez 3 godzinj*
do potowy odkrytg, po tym czasie odkrywam
kadke zupetnie i mieszajac zacierek co 1*/ji
godziny, pozostawiam go na dalszych 10 go-
dzin do ukwaszenia. Po tym czasie nabiera
hotowica do 3 stopni kwasu; podgrzewam
ja do 60" R i zaraz chtodze do 15" R. Przy
tej temperaturze dodaje matke. Drozdze ogrze-
wajg sie do 24" R, a odrabiajg z IG" sach.

do 5" sach. Po odebraniu matki robie pod-
miode i ta ogrzewa mi sie o 2" R. poczem
przelewam jg do kadzi.

Radze kol. Sienkiewiczowi, aby przede-

wszystkiem robit stéd stary, ktéry dobrze
powypuszczatl huzary, a przytem niech spro-
buje zrobi¢ kilka hotowic nieco stodszych;

recze ze odfermentowanie znacznie sie pom
lepszjr, a zatem takze i wydatki.

I1- Buchelt.

Czes¢ ekonomiczna,

"Wyréb spirytusu w Galicyi. Wedtug
dat urzedowych wyprodukowano w Galicyu
spirytusu w lutym 1898.

Okreg lloA<5 gorzelfi wyprodukowane

w ruchu stopni hektol.

Zo6tkiew 57 634.953
Brody . 73 1,015.100
Brzezany . 59 661.492
Tarnopol Gl 594.161
Czortkow . 49 801.680
Jarostaw 25 216.980
Rzeszow 35 250.842
Kotomjfja . 29 421.006
Przemysl . 16 156.710
Wadowice 17 100.220
Sambor 19 218.460
Tarnéw 26 911.890
Stanistawow . 27 371.560
Sanok . . 28 235.606
Lwow . . 21 217.220
Krakdéw 9 86.200
Nowy Sacz 6 32.240
Razem 560 6,564,410

Zebranie wtascicieli gorzeln w Ki-
wiC odbyto sie niedawno poczas kontrak-
v. Na zebraniu tern rozpatrywano kwestjE
jakiby sposob zby¢ ten spirytus, ktory
zostaje po zaspokojeniu zapotrzebowania
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monopolu. Uradzono, ze najlepiej moznaby
zby¢ spirytus na eksport za granicy, miano-
wicie przez Odesse. Nalezy tylko spirytus
eksportowa¢ w stanie rafinowanym, gdyz
wtedy po odtraceniu kosztéw oczyszczania,
transportu etc. otrzyma sie za jeden stopien

surowki | ¥, kopiejki podczas gdy przy eks-
porcie nieoczyszczanego spirytusu przez Ham-
burg mozna otrzymaé¢ zaledwie 3Ji do 1 kop.

Co do rafinacyi spirytusu byty zdania
podzielone. Jedni radzili, aby rafinacye po-
ruczy¢ miejscowym zaktadom, inni za$ uwa-
zali, ze lepiej bedzie, jezeli sie oczyszczenie
surowki powierzy olbrzymiej nowej rafineryi
jaka budujg w Odessie belgijscy przedsie-
biorcy.

W koncu zapadta uchwata, aby sie poro-
zumie¢ z odeskiem rolniczem towarzystwem
ktérego zarzad miatby nawigza¢ rokowania
z pojedynczymi przedsiebiorcami gorzeln ce-
lem zawarcia odpowiedniego kontraktu.

Rozmaitosci.

Ze szkoty gorzelniczej w Dublanucli.
Po ukonczeniu teorytycznych wyktadéw o fa-
brykacyi drozdzy w naszej szkole gorzelni-
czej rozpoczeto we wtorek dnia 21 marca br.
praktyczny kurs wyrobu drozdzy. Kurs ten
trwat 7 dni. Kierowa? wyrobem drozdzy w du-
blanskiej gorzelni p. Gnniewicz, kierow-
nik fabryki drozdzy prasowanych Juliana br.
Brunickiego w Podhorcach. .Zaciery sporza-
dzano z zyta, stodu (suchego i zielonego)
i kukurudzy. Zakwaszano zaciery kwasem
siarkowym. Pierwsze prasowunie drozdzy od-
byto sie w pigtek rano w umys$lnie do tego
celu przez p. Guniewicza skonstruowanej dre
wnianej prasie filtrowej. Drozdze, wyszte
z prasy, mialy wyglad i zapach pozadany,
a i sita pedzenia, jak to pdzniejsze proby wy-
kazaly, nie pozostawiata nic do zyczenia.

W piagtek zwiedzili gorzelnie dublanska
stuchacze Il i IV roku na wydziale chemii
technicznej Iwowskiej szkoty politechnicznej

pod przewodnictwem asystenta p. W. Syniew-
skiego, wyktadajagcego fabrykacye drozdzy
w dublanskiej szkole. Technicy mieli przytem
sposobnos$¢ poznaé rozmaite fazy wyrobu droz-
dzy, poczawszy od zarabiania ciasta, zaciera-
nia, fermentacyi zbierania drozdzy, ptukania
ich az do prasowania drozdzy gotowych.
Jedng z wrzekomych. przeszkéd do za-
ktadania w naszym kraju rolniczych fabryk
drozdzy prasowanych mianowicie brak odpo-
wiednich kierownikéw fabryk drozdzy zostata
usunieta dzieki inicyatywiee dyrekcyi naszej
szkoty gorzelniczej, w ktorej miodzi gorzel-
nioy moga sie zapozna¢ nie tylko z teore-

Rozmaitosci. 0

tyczng lecz takze z praktyczng strong tej
gatezi techniki gorzelniczej.

Rzeczg naszych ruchliwszych wiascicieli
gorzeln bedzie teraz poinformowacé sie blizej
o wielkich korzysciach, jakie im moze przy-
nies¢ zaprowadzenie w ich gorzelniach wyrobu
drozdzy i podtozy¢ podwaliny pod mato u nas
jeszcze znane drozdzarstwo.

*Rossyjska inonopoléwka w Anglii.
W asciciel jednej z wiekszych restauracyj
w Londynie zwrécit sie do pewnego kupca
w Warszawie z zadaniem o przystanie mu
probek rozmaitych gatunkéw wodki monopo-
lowej za ktéremi powstat w Londynie wielki
popyt.

Jak z pewnego Zrédia donosza, zwigksza
sie wywo6z monopoléwki do Londynu coraz
bardziej wodki, wyrabiane w Krdlestwie za-
czynaja zyskiwaé sobie uznanie w najbardziej
wykwintnych sferach.

Powiekszenie kontygentu rolniczym
gorzelniom w Czechach. Na walnem zgro-
madzeniu czeskiego towarzystwa dla prze-
mystu gorzelniczego zakomunikowano, ze kon-
tygent gorzeln fabrycznych zostanie uszczu-
plony. a natomiast kontyngent czeskich,

rolniczych  gorzeld  zostanie powiekszony
0 80.000 Irl

Jezeliby to mialo by¢é prawda, to po-
winni nasi postowie zapyta¢, dlaczego tylko

czescy rolnicy majg by¢ tymi szczeSliwcami {
Czy moze ich rolnictwo, ktéremu olbrzymie
ustugi oddaje czeski przemyst cukrowniczy
bardziej wymaga podpory, anizeli nasze, ktore
dzigki dawnym systemom rzadowym, ma do
despozycyi tylko jedna jedyna gatez rolni-
czego przemystu, mianowicie gorzelnictwo ?

*Rossyjski minister finanséw przy-
chylit sie do petycyi grona wiascicieli desty-
larni spirytusu w Warszawie, ktérzy starali
sie o pozwolenie powtdérnego oczyszczania spi-
rytusu monopolowego do wyrobu woédek stod-
kich i likieré6w na tej zasadzie, ze kupowa-
ny z rzadowych skiadéw nie zupetnie sie na
daje do tego uzytku.

Do znaczniejszej fabryki drozdzy w ltossyi po
szukuje sie

drozdzarza.

Petent musi sio wykazaé¢, ze osiggadobre
rezultaty wedtug starej metody jak tez i metody
przewietrzania.

Zgtoszenia zwracaé nalezy pod adresem : Inzy-
nier Person, biuro techniczne dla fabrykacyi droz-
dzy, St. Petersburg, Dumskaja 7,



