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0 wptywie kwasi uastowep
na (Mze, f1usefs ;] tekterye.

(Wedtug Wehmera z Chem, Ztg.).

Wiadomosci nasze o wplywie kwasu
mastowego Da drozdze i na fermentacye
alkoholowga sa, jak wiadomo, nieustalone;
ogdlnie przyjmujemy, ze kwas tenjuz w ma-
tych dawkach dziata szkodliwie i ze jest
wybitng trucizng dla grzybkow drozdzowych.
Tak n. p. wedtug niektérych badacz6w ma
juz 0'05 procentéw tego kwasu wstrzymy-
waé rozmnazanie si¢ drozdzy, a (r05—OT
proc. zupetnie wstrzymywaé fermentacyel-
Podobne skutki majg wywiera¢ pokrewne
kwasy organiczne (kwas mrowkowy, octowy,
propionowy) i tu wykazano juz bledne
mniemanie co do wplywu kwasu octo-
wego ). Kwas ten w ilosci 05 proc. wcale
nie wstrzymuje fermentacyi, a takie twier-
dzenie 3, mogace by¢ prawdziwerr. w spe-
cyalnych warunkach, jest, w ogdlnosci, bte-
dnem. Surowy kwas mlekowy zawiera za-
wsze, jak wiadomo, kwas mastowy; ze
wzgledu na uzycie technicznego kwasu mle-
kowego w przemys$le gorzelniczymi) nale-
zato zbadac¢ jeszcze raz kwestye wplywu

,)  Wedlug podan Neale'a, Maerclcara
i i.; zob. Maercker/Spiritusfabrikation. 7 wyd.
1898. str 455.

j) Wykazali to Hayduck, Thol i i.; nie-
dawno tez Lafar. Wedlug nich potrzeba wie-
cej niz 1 procent kwasn octowego do wstrzy-
mania fermentacyi.

3) Spotyka sie w literaturze czesciej (Maer-
cker, Kayser), jezeli sie nie myle, to pochodzi
od Nealfa.

*) C. Wehmer, ,,Ueber Ersatz der Mileh
sauregahrung in der Brennerei". Ztschrift f.
Sp. Ind. 1898. Nr. 39 i 40.

W iktor Syniewski,

asystent Szkoty Politeclin.

kwasu mastowegé na fermentacye. Otrzy-
matem przytem rezultaty interesujgce, do-
sy¢ niezgodne z dotychczas istniejgcemi
zapatrywaniami.

Przedewszystkiem ma i tu znaczenie
to, ze skuteczna koncentracya ,trucizny"
nie jest wielkoScig statg, lecz zmienia sie
wedtug okolicznosci.

Warunki odzywiania, stan i ilos¢ dro-
zdzy, temperatura, koncentracya i reakcya
Srodowiska odgrywajg tu role rozstrzyga-
jaca. Co do kwasu mastowego mozna to
np. wykaza¢ przez poréwnanieroztworu
cukru z (solami odzywczemi) z wycia-
giem stodowym, jak to ponizej okazuje
w dwoch doswiadczeniach. Rezultaty, otrzy-
mane w tych réznych warunkach odzywczych,
sg zupetnie odmienne.

Nas tu bedzie interesowal przedewszy-
stkiem wplyw kwasu mastowego w zacie-
rze gorzelnianym; przytem uzyto okrg-
gto 1 pr. Swiezych drozdzy prasowanych (na
100 ccm. zacieru = 1gr. drozdzy gorzeln.).
W tych warunkach kwas mastowy wecale
nie jest tg szkodliwg substancya, za jaka
uwazamy go w przemysle gorzeiniczym,
gdyz dawki 0-05—OT proc. sg prawie bez
wptywu na rozpoczecie i przebieg fermen-
tacyi- Zwiekszenie aawki ao 0-25 proc. wy-
wiera, co prawda, juz maty wpiyw; obja-
wia on sie spo6znieniem rozpoczecia fer-
mentacyi, ktéra trwa tez ojeden dzien diu-
zej i jest mniej intenzywna. Jednak nawet
dawka 05 proc. dozwala jeszcze na silne
objawy fermentacyjne, a dopiero 1 procent
tego kwasu wstrzymuje fermentacye pra-
wie zupetnie, chociaz banki kwasu weglo-
wego jeszcze sie nieco wydobywajg Dawki
wieksze (2—3 proc.) dziataly w tych wa-
runkach radykalnie chociaz nie natychmia-
stowo. Wplyw kwasu mastowego nie jest
zatem taki, jak jakiej§ ,trucizny”, na spo-
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séb n. p. sublimatu lub formaliny, ktéreby
w tych warunkach i w tej koncentracyi
unieruchomity drozdze momentalnie * ; kwas
ten dziata przy zwiekszaniu dawki tylko
stopniowo wstrzymujace, tak, ze 1 procent
nie wywiera jeszcze wptywu Smiertelnego
na drozdze, nawet wtedy, gdy na nie dziala
3—4 dni.

Nie nalezy go przeto uwaza¢ za tru
cizne dla drozdzy, jakkolwiek nie wytrzy-
muje on poréwnania z kwasem mlekowym,
nieszkodliwym przy 1—2 proc. w zacierze.

Doswiadczenia rownocze$nie robione
wykazujg to dowodnie : Podczas gdy probka
bez kwasu mastowego juz 1 dnia zywo fer-
mentowata, to zawierajgca C'25 proc. kwasu
zaczeta fermentowaé dopiero dnia naste-
pnego, zawierajgca 05 proc. zafermentowata
jeszcze o jeden dziehA pdzniej, a wreszcie
probka zacieru, zawierajgcego 1proc. kwasu
okazata stabe wywigzywanie sie gazu do-
piero po 3—4 dniach.

Jezeli jednak zamiast scukrzonegc wy
ciggu stodowego wezmie sie trudniej fer-
mentujacy czysty roztwor cukrowy, wow-
czas rezultat jest we wszystkich wypad-
kach réwny prawie zeru; tu wystarczy juz
mniej niz ’/4 procentu kwasu mastowego
do wstrzymania wszelkich objawow fermen-
tacyjnych.

Silniej nieco niz czynno$¢ fermenta-
cyjng wstrzymuje kwas mastowy czynnos$é
rozrodczg drozdzakéw w zacierze. Dawka
025 proc. dziata juz op6zniajagco, 0-5 proc.
i wiecej wstrzymujg, zdaje sie, juz zupet-
nie pagczkowanie komoérek drozdzakéw go-
rzelnianych (lecz nie drozdzakow dzikich).
Jest to.zatem wplyw podobny do tego,
jakie wywierajg arseniny potasowcow.

Jakim jest wptyw kwasu mastowego na
inne organizmy, a wiecbaktery e i grzy-
bki plesniowe? Dotychczas podawanol),
zeoba rodzaje drobnoustrojéw sg wielce wra-
zliwe na mate nawet dawki tego kwasu.

") Do takich trucizn trzeba zaliczy¢ takze
kwas benzoesowy o0 czera juz przedtem pisa-
tem. (Chem. Ztg. 1899. 23.163 i Chem. Ztg.
1897. 21.73).

2 Tak n. p, Thol i i

O wplywie kwasu mastowego na drozdze, fermentacye i bakterye.

Nr. 10 i 11.
Lecz itutaj zupetnie stusznie bedziemy
musieli uwzglednia¢ wszystkie warunki do-
Swiadczenia i z gory juz niedowierzac
wszelkim uogélnianiom.
Moje doswiadczenia zrobitem z roztwo-

rem cukrowym, zadanym solami odzyw-
czemi — bezsprzecznie dobrg glebg odzyw-
czg dla pleSniakow — i z wyciggiem sto-

dowym, bedgcym takze, jak wiadomo, do-
brg gleba odzywcza dla wielu bakteryj.
Oitazato sig, ze nie drozdzaki lub plesniaki,
lecz witasnie bakterye s najbardziej od-
porne na dziatanie kwasu mastowego. Pod-
czas gdy juz utamki procentu stale unie-
mozliwiajg rozwdj grzybkéow plesniowych,
to nawet caty procent kwasu mastowego
nie wystarcza do zupeitnego wykluczenia
rozwoju bakteryj w zacierze. Z tego oka-
zuje sie, ze kwas mastowy jest mniej szko-
dliwy dla bakteryj anizeli kwas mlekowy.

W szczeg6lnosci stv’ierdzono co na-
stepuje :

Dawki do 0'5 proc. kwasu mastowego
dozwalajg bakteryom rozwing¢ sie w pierw-
szych 8 dmacn; zacier metnieje i tworzy
sie powtoka, a juz po 10 dniach mniej wie-
cej (przy 17° C) roi sie w zacierze od nie-

ruchliwych i ruchliwych, bardzo matych
bakteryj kulistych i pateczkowatych. Nie
inaczej ma sie rzecz, gdy dawke kwasu

zwiekszymy do 1 proc. Wowczas ptyn jest
przewaznie czysty, lecz juz po 8—10 dniach
wytwarza sie na $cianach naczynia metny
osad, ztozony z nieruchomych ziarnikdw
(dwojnikéw). Dopiero dawka 2—3 procent
kwasu mastowego wyklucza ukazanie sie
tych objawéw. W roztworze cukru, zada-
nym peptonem i solami odzywczemi, wy-
starcza 0'2—03 proc. kwasu mastowego, aby
uniemozliwi¢ wszelkg wegetacye (takze ba-
kteryj).

Dla gorzelnictwa majg zatem znacze-
nie nastepujace wyniki:

Zawarto$¢ kwasu mastowego w zacie-
rze szkodzi w ogdle drozdzakom wiecej
anizeli bakteryom. Jednak nieznaczne da-
wki (+01%) szKodzg fermentacyi wi-
docznie, a i wieksze ilosci (od 02 procent
wyzej) dziatajg tylko opOznigigco; trzeba
dopiero dawki 05 proc., aby nastgpit wi-
doczny wplyw na fermentacye, a wstrzy-
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muje ja dopiero zawarto$¢ ponad 1 proc.
w zacierze. Rozw0j bakteryj w zacierze nie
moze by¢ wstrzymany przez dodanie do 1
proc. kwasu mastowego, co najwyzej moze
ten rozwoj by¢ opo6zniony. W przeciwien-
stwie do tego zachowuje sie kwas mlekowy,
jak wiadomo, zupetnie inaczej; nie bakte-
rye, lecz drozdze sg najbardziej odporne na
ten kwas, tak, ze tu dodatek 1 proc. umo-
zliwia jeszcze zywy rozwdj drozdzy (bez
ukazania sie bakteryj) i fermentacye alko-
holowag.

Ponizej podaje przebieg obydwoch do-
Swiadczen z wyciggiem stodowym iroztwo-
rem cukru (dekstrozy).

Spos6b wykonania doswiadczen.
ZeSrutowany, starszy nieco stdd, su-
szony na powietrzu (100 gr.) zmieszano
z wodg (750 cc) i trzymano przez 2 go-

dziny na kapieli wodnej w temperaturze
67° C. Potem rozdzielono zacier (wraz
z midiem) w porcyach po 100 ce. na

kolbki, dodano po ostygnieciu kwasu ma-
stowego (0, 0'25, 0-5, 1, 2, 3 gr. chemi-
cznie czystego kwasu mastowego). Po wy-
ktuceniu i potgodzinnrm staniu dodano do
kazdej kolby po 1 gr. drozdzy prasowa-
nych. Temperatura 17° C.

Takie same doswiadczenie zrobiono
z roztworem cukru (zamiast zacieru) o na-

na drozdze, fermentacye i bakterye. u

stepujgcym sktadzie: 15 proc. dekstrozy,
0°3 mieszaniny soli, (1 cz. azotanu amo-
nowego, 05 cz. kwasnego fosforanu pota-
sowego, 0'25 cz. siarkanu magnowego) oraz
0-2 proc. peptonu.

Przebieg doswiadczenia.

We wszystkich naczyniach kawateczai
drozdzy, opadte na dno, zaczynajg po 5—15
minutach wznosi¢ sie pod wierzch i to naj-
predzej w tych naczyniach, do ktérych nie
dodano kwasu mastowego, najbardziej po-
woli za$§ w tych, co otrzymaly 3 proc. tego
kwasu. Podeszte pud wierzch drozdze roz-
padajg sie w postaci piany (wywigzuje sie
gaz), najpredzej w doswiadczeniach kon-
trolnych, powolniej juz w tych naczyniach,
ktére dostaty 1—2 proc. kwasu mastowego,
a w tych, ktore zawierajg 3 proc., ukazujg
sie tylko pojedyncze banki gazu ; wszystko
to objawia sie w 15—20 minutaach po wrzu-
ceniu drozdzy. Po 3 godzinach stale wy-
wigzuje sie gaz w probie kontrolnej z za-
cierem (stabo za$ w roztworze cukrowym).
Inne probki wywigzujg gaz dopiero po
sktoceniu ptynu lub tez wcale go nie wy-
dajg (1—3 proc. kwasu). W tych prob-
kach opadajg drozdze z czasem na dno.

Dalsze szczegdty co do przebiegu fer-
mentacyi sg podane w ponizszych zesta-
wien.ach:

A. Roztwér cukru.

Dnia bez kwasu

0*25% |
stabe wywigzywanie

ferraentacyi niema

dodano kwasu mastowego:

0-5% | 1% | 2% 3%

sie gazu
. gaz sie wywigzuje do- gaz sie nie wywigzuje nawet po
2 |eirrl;1enta}cya piero po skidceniu, sktoceniu, ptyn klarowny nad
(staba piana) piany niema osadem drozdzowym

ferm. silniejsza, gaz wy-
dobywa sie stale

ferm. prawie ukonczona,

niema baniek gazu, ptyn klarowny nad osadem drozdzowym

4 osad drozdzowy tak samo
ferm. w zastoju, kozuch

i osad drozdzowy tak samo

12 kozuch drozdz. k. samo

(ptyn Kklarowny)
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B. zacier.
. dodano kwasu mlekowego :
Dnia bez kwasu
0-25% 0-5% 1% 2% 3%
ferment,
fermemacya niema, gaz .
1 (wywigz, gazu) tylko po o -
sktdceniu
dto ferment. . gazu niema, ani piany; ptyn spo-
2 piana sywa  Staba piana kojny nad osadem drozdzy
ferment, ferm silna, gaz wydoby- gaz przy Lo
3 piana stabsza piana wa sie sktdcaniu niezmieniony
dostrzegal-
wywigzyw. gazu ne jeszcze gaz wydobywa sie tylko
4 ukoncz. Wywigz, przy sktéceniu
gazu
6 koniec ferment., ferm. prawie gaz tylko
kozuch drozdz. ukofczona przy sktoc. —
Kozuch drozdzowy, ptyn
8 plyn metny (bakterye) metny ptyn klarowny nad osadem
dt silna powto- stabo metny dto - bez wegetacyi
12 0 ka (bakter.) osad bakter. bakteryjnej

Z poréwnania tych dwdch doswiadczen
wynika, ze skuteczna (antiseptyczna) dawka
kwasu mastowego jest zawis/g od witasno-
§ci ptynu odzywczego — czyli odjego cha-
rakteru, sprzyjajacego mniej lub wiecej roz-
wojowi dzobuostrojow.

Drozdze i bakterye znoszg tem wie-
kszg dawke kwasu mastowego, im lepszym
jest ptyn odzywczy.

Gdzie sie wodka podziewa? Oto py-
tanie, jakie sobie niewatpliwie kazdy my-
Slacy gorzelnik zada, jezeli spostrzeze, ze
pomimo dobrego odfermentowania niema
w spuscie tyle alkoholu, ile go wedtug ra-
chunku by¢ powinno. A jezeli nie potrafi
sobie da¢ natychmiastowej odpowiedzi, za-
cznie S$ledzi¢ i wreszcie musi przyczyne
zuale$¢ i jg usungC. Proste to, co prawda,
a jednak mozna u nas spotka¢ gorzelni-
kéw pewnego gatunku, ktérzy pom.mo spo-
strzezenia braku nie umiejg albo nie chca
zadawaé sobie powyzej przytoczonego py-

tania, a to z tego niewatpliwie powodu, ze
nie umieliby na to pytanie da¢ odpowie-
dzi. Oni wolg zmieni¢ manipulacye tak,
aby kartofle naraz staly sie mniej skrobi
zawierajgcymi, albo aby fadunek do par-
nika odpowiednio zostat zmodyfikowany,
jednem stowem wolg tak sie urzadzi¢, aby
wszystko byto mnym sposobem niby w po-
rzadku.

W gorzelni X spostrzezono w kilka tygo-
dni po puszczeniu jej w ruch, ze co$ niejest
w porzadku. Rzadca kartofle daje, a wodki
dostaje jakby jaka jatmuzne, zamiast zgo-
dzonych. 58 odsetkow litrowych (bo tacy
gorzelnicy zgodza sie na wszelkie mozliwe
i niemozliwe w danych warunkach odsetki;
wszak robienie odsetek od ich sprytu
zalezy) zdotat sie doliczy¢ jako$ tylko 54,
a ze pedzono 4 hektolitry dziennie, nietru-
dno wyliczyt, ze brakuje dziennie 27 litrow.
Bagatela! Zaczetly sie wymowki, przymowki,
obopdlne niezadowolenie, lecz nic to nie
pomogto; to co rzgdca skonstatowat dzis,
to sprawdzit ku prawdziwemu zaklopotaniu
i za tydzien. Modwie ,ku zaktopotaniu", bo
wiasciciel wybierat sie na lustracye go-
rzelni, a ze to byt gospodarz nie z nazwi-
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Nr. 10 i 11. Przysztos¢ ziemniakéw i ich nawozenie.
Egipt 903000 13000 384000 cita znaczne sumy, jako nagrode za skon-
Grecya 125000 - 239000 struowanie najlepszej lampy spirytusowej,
Wielka Bry- maszynki do gotowania okowita, a w osta-

tania 3347000 1648000 239000 tnim czasie za najlepszy motor okowitg
Butgarya 1625000 26000 123000 pedzony. Starania te ojaknajwieksze zapo-
Holandya 32000 - 121000 trzebowanie okowity do celow technicznych,
Hiszpania 259000 - - ze wzgledu ekonomicznego i ludzkiego, sg
Wiochy 48000 - 39000 rzeczg chwalebng, zyczycby tylko nalezato,
Japcnia 2000 - 39000 azeby zyskaty poklask og6tu. Kwestya Swia-
Austrya 3000 200 22000 tta spirytusowego jest bardzo wazna. To
Szwecya 9911000 - 202000 tez nagrodzona lampa spirytusowa ma od
Norwegia 71000 - - powiada¢ wszelkim wymaganiom, a konku-
Francya 1227000 — - rtncya swa pod wzgledem S$wietlanym i mi-
Belgia 2000 - - nimalnem spotrzebowaniem paliwa, lampy
Indye Wscho naftowe przewyzszaé, co juz ma by¢ fa-

dnie 300 ktem dokonanym. Chodzi gtownie o to,
Szwajcarya - 69000 - azeby nafte zagraniczng wyprzeé, a zapro-
Persya - 4000 — wadzi¢ Swiatto spirytusowe w Niemczech.

Pierwszem miejscem zbytu rosyjskiego
spirytusu sg Niemcy, jednakowoz w osta-
tnich latach zmniejszyt sie bardzo znacznie
zbyt spirytusu rosyjskiego do Niemiec.

Drugiem miejscem zbytu jest Turcya,
potem Anglia i Dama.

Eksport ao Eulgaryi zmniejsza sie
gwattownie, gdyz ta pocigga go z Rumuni:.

1/ ' . 4 . ' 0 '
Praystlosc-ziemniakow i ich nawozeni,
(Odczyt p.J. Krzyzanowskiego, gorzelnika, wygtoszony
na zebraniu Tow. ku wspieraniu urzednikéw gospodar-
czych, dnia 8-go grudnia 1900 w Wagréwcu w W.
Ks. Poznanskiem).

Jakkolwiek ziemniaki same sobie wy-
robity znaczenie i przyszto$¢, stanowigc
najpowazniejszy artykut spozywczy ludno-
§ci i w gospodarstwie nader wazne, szcze-
gélnie w Niemczech, zajmujg miejsce, to
jednak przemystowos$¢ ludzka, chcac arty-
kut ten lepiej wyzyska¢, zastosowata go do
celéw fabrycznych, czyli przetworéw cne-
micznych. | tak: w maczkarniach wydo-
bywajg z ziemniakéw maczke jako produkt
delikatniejszy i lepiej ptatny, ktdry naste-
pnie przetwarzajg na dekstryne, cukier i sy-
rnp maczkowy, w gorzelniach za$ na oko-
wite. Tu wiasnie jest punkt ciezkoSci zna-
czenia ziemniakéw, ktéry im rokuje w przy-
sztosci wieksze jeszcze znaczenie.

Wiadomo, ze niemieckie stowarzysze-
nie fabrykantow spirytusu, a obecnie syn-
dykat okowiciany, t. zw. centrala poswie-

Przez to majg pozostaé miliony na nafte
wydawane i clo w kraju, i to ku podnie-
sieniu rolnictwa i przemystu. Wiec nowa
reforma i przewr6t w tym przemysle nas
czekajg, ktéry niebawem nastgpi¢ musi.
Chwilowo jednak o zupetnem zastgpieniu
naftowego Swiatta okowicianem, mowy by¢
nie moze, poniewaz przemyst rolny i go-
rzelniczy nie jest w stanie wyprodukowaé
potrzebnej ilosci okowity. Zapotrzebowanie
bowiem nafty w Niemczech jest olbrzymie,
gdyz wynosi 945 813 ton, czyli 11,812,662,5
hl., cto za$ od tej ilosci wynosi przeszto
54,718,780 marek. Nafte liczmy tylko po
20 fen. litr zakupna, a otrzymamy sume
108 milionéw mk. Azeby te ilos¢ nafty za-
stapi¢ okowitg, potrzebaby 4 miliony moérg
wiecej ziemniakami obsadza¢, a z morgi,
po odciggnieciu zasiewu, sprzatnaé przy-
najmniej 60 cent., coby uczynito 240 mil.
cent. Te 240 milionéw cent. ziemniakéw
musiatyby gorzelnie przerooi¢ na okowite,
t. j. 4 razy tyle wypali¢ co do tychczas,
a zatem roczna produkeya okowity musia-
taby sie podnie$s¢ z 4 milionbw na 16 mi-
lionéw hektolitrow. Aby te ilos¢ wypali¢
potrzebaby przynajmniej jeszcze raz tyle
gorzeln, cc obecnie.

Jak widzimy, jest to kwestya obecnie
nie do przeprowadzenia i tylko rolnictwo
moze i powinno ja Ww zycie wprowadzic,
co powinno by¢ przysztem tegoz dagzeniem.
W tym kierunku musieliby panowie roi-
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nicy pokazaé swojg sztuke j sprzata¢ z morgi
przecietnie okoto 150 ctr. kartofli z uieatu
dotychczas obsadzanego. W jaki sposéb
osiggna¢ 186 ctr. kartofli z morgi, dowiodt
profesor Maercker, nie tylko teoretycznie,
ale i praktycznie w majatku dosSwiadczal-
nym w Laustadt. DosSwiadczenia probne
z nowszymi gatunkami ziemniakéw wyka-
zaly taaze, ze niektére gatunki sg bardzo
plenne, albowiem: wroku 1894 wydaty kar-
tofle ,,Professor Maercker" 205ctr. z morgi;
w roku 1895 ,Max Eyth*“ 214 ctr., a wroku
1896 ,Silesia" 205'5 ctr. z morgi. Jest to
sprzer bardzo wysoki, zalezny od najpo-
mys$lniejszych  warunkéw  klimatycznych,
ziemi i pozywienia czyli nawozenia zie-
mniakéw. Pozywienie to doprawdy jest
wielkie, bo nowe odmiany ziemniakow sg
gtodne a potrzebujg duzo pozywienia czyli
nawozu, ale wtedy sg za niego wdzieczne
i wydajg plon obfity. Nawozenie to, azeby

sprzgta¢ 200 ctr. ziemniakbw z morgi,
przedstawia sie w sztucznych nawozach
jak nastepuje: 4 ctr. saletry, 1% ctr. su-

periosfatu, filj2 ctr. kainitu. Ale ta dawka
bynajmniej jeszcze nie wystarcza, bo trzeba
ODliczy¢ straty. Przy saletrze mozna liczyé
na wyzyskanie najwyzej % (reszta prze-
chodzi bezuzytecznie w podglebie), przy
superfosfacie najwyzej I3, a przy potazu
(kali) 60%. Wiec trzebaby da¢ zamiast 4
ctr. saletry 6, zamiast \Ij2 ctr. superfosfatu
412 i zamiast 642 ctr. kainitu 11 ctr. Lecz
osiggniecie najwyzszego plonu w ten spo-
sob bytoby za kosztowne i spowodowatoby
szkody fizykalne w ziemi. Azeby jednako-
woz osiggngé plon najwyzszy, trzeba szu-
ka¢ innego zrddta, ktérem jest obornik i na-
woz zielony.

Bez obornika,albo azotu  wytworzo-
nego w formie nawozu zielonego, nie mo-
zna liczy¢ nigdy na najwyzszy plon zie-
mniakéw. Przy doswiadczeniach w Lauch-
stadt wykonywanych, wyzyskaty obornik
najlepiej ziemniaki zewszystkich innych
roslin uprawnych.

Mierzwa a mierzwa, to wielka r6znica,
powiada Maercker z wiasnego dosSwiadcze-
nia, i ma racya! — bo czestospotyka sie
mierzwe po polach we formie stomy, na
pot tylko przegnitej. Maerker doprawiat

Przyszto$¢ ziemniakéw i ich nawozenie.
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mierzwe w dwojaki sposéb w celach do-
Swiadczalnych. Pierwszy spos6b w oborze
gtebokiej, gdzie gndj lezy 3 i pétdo 4 mie-
siecy pod bydiem. Drugi sposéb w oborze
miatkiej (ptaskiej), gdzie gndéj bywa wyno-
szony na gnojownie i przydeptywany, bez
Srodkoéw konserwujacych.

W Lauchjtaedt bez wszelkiej mierzwy
z obory gtebokiej z pod bydia ustawionego
na tucz (bykéw simmenthalskich) sprza-
tnieto 127 ctr. ziemniak6w z morgi, zatem
zwyzki 39 ctr. Atoli na mierzwie z obory
miatkiej, takze od tucznych bykow, ktore
rbwno byly zywione i réwny czas sie tu-
czyty lak, ze warunki byty rdéwne, sprza-
tnieto ze 100 ctr. tej mierzwy, 104 ctr.
ziemniakéw z morgi; zwyzka wynosita tylko
16 ctr. Sto ctr. mierzwy stanowi tylko stabe
wymierzwienie, z reguty daje sie 150 ctr
a jako dawke najwyzszg 200ctr. na morge.
Na 150 ctr. mierzwy z obory gtebokiej
sprzatnieto 146 ctr. a na 200 ctr. mierzwy
166 ctr. ziemniakow z morgi. Cieszy sie
Maercker i powiada: Widzicie panowie, bra-
knie tylko 20 ctr. do najwyzszego zbioru,
jaki mozliwie osiggng¢ mozna, 186 ctr.

Ale taki byt skutek ze 150 ctr. mie-
rzwy ztej z obory miatkiej! Otc sprzet wy-
nosit ziemniak6w 111 ctr. z morgi, a 200
ctr. tej mierzwy przyniosto 120 ctr. Wiec
200 ctr. mierzwy dobrej przyniosto 46 ctr.
ziemniakow zwyzki, niz tylez centnaréw
mierzwy lichej. Z tego widzimy, jaka to
wielka réznica pomiedzy mierzwami, i jaka
wartos¢ ma mierzwa z obory gtebokiej.
Poslednia warto$¢ mierzwy z obory mial-
kiej uprawiana na gnojowni, ttdmaczy sie
tem, (nosy ludzkie czujg to najlepiej), ze kwas
moczowy i inne skiadniki przechodzg tak
szybko w lotne zwigzki amoniakalne, ze
w oborze pod bydtem sg juz znaczne straty
dochodzace do 13 proc. azotu, a 37,4 proc.
przy mierzwie uprawianej na gnojowni.

JednaKowoz choé¢ na najlepszym obor-
niku i sztucznym nawozie, nie osigga sie
plonu najwyzszego, bez dodania nawozu
zielonego, ktérego potrzeba koniecznie.

Jako mierzwe zielong uzywa Maercker
nastepujacg mieszanke: bob konski (Pfer-
debohnen), wyke szarg i groch Wiktoryi,
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siejgc zaraz po sprzecie zyta
nia zimowego.

Drugi sposéb zielonego mierzwienia uzy-
wa sie po sprzecie pszenicy, siejagc 60 fnt.
wyki kosmatej (Zottel-Wicke) a w jesieni
rozsiewajac 40 fnt. zyta dryiem. Na wiosne
wyka wspina sie na zycie tak, ze na 1-go
maja osigga taka wysoko$¢, w ktorej znaj-
duje sie bardzo duzo azotu. Na mierzwie
tej bez dodatku obornika sprzatngt Maer-
cker 136 ctr. ziemniakéw z morgi. Warto$¢
tej mierzwy rowna sie 125 ctr. obornika. Na
mierzwie zielonej z dodatkiem 100 ctr. obor-
nika sprzatnieto 175 ctr. z morgi, a przy
dodatku 80 funt. saletry, doszedt do rezul-
tatu 186 ctr. Piekny to sprzet, lecz nie
kazdy go osiagnie.

Przy koncu wyktadu swojego powie-
dziat Maercker: ,Najwazniejszg rzeczg
w moim wyktadzie jest to, ze klade wam,
panowie, produkcye obornika na serce. Bo
tylko dobre i umiejetne obchodzenie sie
z obornikiem, ktory sie uzywa jako nawo*
pod ziemniaki, mozna osiggna¢ najwyzszy
plon tej rosliny okopowej“. (Ziemianin).

lub jeczmie-

Rozmaitosci.

Omal nie eksplozya kotta z powoda
deski. Czasopismo niemieckie ,,Mittheiluugen
aus der Praxis des Dampfkessel- und Dampf-
maschinen - Betriebes“ donosi o ciekawym wy-
padku powstania wypukliny w blasze kotla pa-
rowego. Kociot, zasilany wodg oczyszczong oka-
zat przy rewizyi znaczne wypuklenie blachy.
Po blizszem zbadaniu okazato sie, ze przyczyna
tego objawu byla deska, pozostawiona przez ro-
botuika w kotle. Deska stata si¢ z czasem tak
ciezka, ze opadta na spod. W tem potozeniu
nie tylko utrudniata odpuszczanie ptynnego na-
mulu, lecz jeszcze przyczynita sie do miejsco-
wego nagromadzenia sie jego. Rdwnoczes$nie
uniemozliwiata wodzie dostep do rozpalonej
blachy. W takich warunkach musiato nastgpic¢
przegrzanie blachy i utworzenie sie wypukle-
nia. Dalszy ruch byiby niechybnie doprowadzit
do eksplozyi lub co najmniej do znacznego
uszkodzenia kotta, czego uniknieto tylko dzieki
przypadkowej rewizyi.

Zbieranie kwasu weglowego wydo-
bywajgcego sie z fermentujgcych pty-
now. Chemicy Granaug i Kranz patentowali
w Anglii sposéb zbierania i oczyszczania kwasu
weglowego, ktéry potem sprzedaja fabrykom
lodu sztucznego, wody sodowej i innych napo-

Rozmaitosci.
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jow musujacych itp. zakladom. Zbieranie od-
bywa sie za pomoca aparatu, wpuszczonego do
kadzi fermentacyjnej. Aparat ten ma na swoim
obwodzie rury, Kkryjace sie na ksztatt zaluzyj
i one to pochwytujg kwas weglowy, aby go na-
stepnie odprowadzi¢ do rury wspolnej, ktora
wchodzi do gazometru. Oczyszczanie chemiczne
odbywa sie w dwoch baieryach naczyn odpo-
wiednich.

Zuzycie sptawkoéw w stodowniach
amerykanskich. Sptawki stanowig w stanie
przydatnym dla handlu t. j. w stanie suchym
produkt ‘uboczny o znacznej wartosci; na spa-
wki te istnieje wielki, popyt, jako karmy dla
bydta. W amerykarskich fabrykach stodu prze-
rabiajg prawie wylgcznie jeczmien szeSciorze-
dowy, ktdéry daje stosunkowo wiecej sptawkdw
anizeli jeczmienn dwurzedowy; tam tez od dtuz-
szego czasu przysposabiajg splawki tak, ze
moga w tym stanie wejs¢ w handel.

W fabrjee takiej ustawione sg olbrzymie
zalewnie Zzelazne o stoZkowem dnie. Zalewnie
te mieszczg po 400 -450 busbli (=145 —146
hl.) Na gornym brzegu kadzi sg umieszczone
rynny przelewne, ktére mogg w ciggu 5 minut
odprowadzi¢ catkowitg ilos¢ sptawkéw jednego
fadunku jeczmienia. Woda odptywajgca spro-
wadza sptawki rurg do nizej potozonego ba-
senu o0 dziurkowanem dnie. Wiegksza cze$¢ wody
Scieka z ziarn tutaj, poczem sie ziarna sptaw-
kowe wyrzuca do obok umieszczonej suszni,
gdzie sie je na lasach z dziurkowanej blachy
rozmieszcza. Ogrzewanie odbywa sie zapomoca
wezownicy parowej. Odchodzacg pare jeszcze
gorgcg i skondenzowang wode uzywa sie je-
szcze do dalszych celébw ogrzewania tak, ze
suszenie sptawadw jest dos$¢ tanie. Wentylacya
jest odpowiednio energiczna wskutek czego caty
tadunek jest wysuszony po 18 godzinach.

W rosyjskiem ministeryum skarbu
podniesiono sprawe zmiany systemu w zarzg-
dach akcyznych w guberniach Krdlestwa Pol-
skiego. Wedtug owego projektu ma byé utwo-
rzony jeden zarzad gtdwny z siedzibg w War-
szawie, a zarzady gubernialne majg by¢ zamie-
nione na pomocnicze i kontrolujgce dziatalnosé
w danych miejscowosciach zaktadow rektyfika-
cyjnych, handléw win, woédek, piwiarni i t. p.
Woprowadzenie tej reformy wymaga¢ bedzie
dtuzszego czasu.

Cos$, eoby i gorzelnicy do serca wzigé
mogli. Przed kilkoma dniami miat inz. Jozef
Stowikowski odczyt w Warszawie w sekcyi
techn. Tow. popier. handlu i przemysm na te-
mat ,kierunkbw i pradow wiedzy*. Wykazat
bardzo wielki postep wiedzy technicznej, ktory
spowodat w niezbyt diugim, pamiecig jednego
pokolenia pracownikéw obja¢ sie dajgcym cza-
sie, liczne zmiany tych pradéw i kierunkéw.
Zwrécit uwage nato, ze wiedza techniczna jest
gatezig wiedzy Scistej i ze wraz z nig powin-
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tiaby i$¢ réwnolegle, w Scistym zwigzku i za-
leznosci.

Praktyka powinna znajdowac¢ wyjasnienie
naukowe, potwierdzenie lub zaprzeczenie w wie-
dzy Scistej, ta ostatnia za$ powinna w pra-
ktyce szukaé sprawdzenia wywodéw swoich
i bodica do badan, opartych na podstawie da-
nych, uzyskanych przez doswiadczenie.

To wzajemne dopetnianie sie obu gatezi
powinno skfania¢ do wspélnosci pracy, wyra-
zajacej sie w niezaniedbywanin wiedzy Scistej
przez praktykow i niezaniedywaniu $wiadomo-
Sci postepow praktyki przez teoretykow.

Spirytus z Krélestwa Polskiego dla
Szwajcaryi. Zbieranie przez warszawskie Tow.
rolnicze dekiaracyj rolnikbw na dostawe spiry-
tusu dla monopolu wbédczauego w Szwajcaryi
zostato ukonczone. Z dekiaracyj okazuje aie,
ze zapotrzebowana przez ministerynm finanséw
dla Szwajcaryi ilo$¢ spirytusu bedzie pokryta
z nadmiarem. W sprawie wymienionej dostawy
wyjechat do Petersburga zarzadzajacy akcyza
radca Stepanow. Je$li uktady dojdg do skutkn,
dostawa spirytu3n moze rozpocza¢ sie od rokn
1902.

Znizke cen wegli uchwalit zwigzek we-
glowy w Elberfeld w Niemczech. Moze sie wia-
Sciciele kopalu zaczynajg opamietywac.

W dniu 24 lurego 1901 odbedzie sie
w Brydcach Zagdémych, w gorzelni Wgo
Pana Zwolskiego Zjazd okregowy cztonkow
Towarzystwa Gorzelnikéw polskich. — Po-
rzadek dzienny: 1) Zagajenie posiedzenia;
2) Whnioski cztonkow; 3) Odczyty i poga-
danki fachowe: 4) Zwiedzenie gorzelni;
5) Uchwalenie miejsca i czasu dla przysztego
Zjazdu; 6) Zamkniecie posiedzenia.

Pytania i Odpowiedzi.

Pytanie:

1. Czy nie nzywat kiedy ktory z Kolegow
wywaru do zacieru w gorzelni tak, jak to opi-
sat swego czasu kol. Kaliuowicz w Nrze 20
»Gorzelnika" z r. 1898?

Chciatbym zrobi¢ prébe u siebie w go-
rzelni. M. L.

Od Administracyi,

Zawiadamiamy Czytelnikow naszego
pisma, ze mamy jeszcze zapas luznych
numeréw dawniejszych, ktére zgtaszaja-
cym sie wysetamy bezptatnie dla skom-
pletowania rocznikow.

Posiadamy takze komplety

Wiasciciel i wydawca: Wiktor Syniewski.

Drobne ogtoszenia.

ro-,
cznikow ,,Gorzelnika", ktore sprzedajemyl
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nowym czytelnikom naszego czasopisma
po cenie znizonej.

Upraszamy o rychte podawanie nam
zmiany adreséw. AdmhJstracya.

Drobne ogtoszenia.

Tizierzawy z gorzelnig poszukuje sie. Wia-

domos$é: Biuro europejskie, Lwodw, plac
Kapitulny 3.
piom. Tursko (poczta w miejscu) W. Ks.
-L'  Poznanskie przyjmie od 1/VII. 1901.
.urzednika gospcd. (kawalera).
fTORF. Analizy kalorymetryczne. Ocena tor-

-1 fowisk. Instalacye do wyrobu torfu szty-

chowanego, prasowanego i Drykietbw. Edward

Matysz czyck i, inzynier chemik, Warszawa,
Szpitalna 5.

T)zadca dobl poszukuje od 1 marca posady.
] Fo 25-letniej praktyce w Galicyi i na
Slazkn posiada wszelkie znajomosci do prowa-
dzenia racyonalnego gospodarstwa. — Adres:
,Rzetelnosé", Lwoéw, Zotkiewska 97.

Dla zamozuego katolika poszuknje sie dzier-
zawy we wschodniej Galicyi lub na Bukowinie
0 600 —1200 morgach doborowej gleby blisko

kolei.
Y/Tajatki z gorzelnig preferowane; wyma-
¢ gane dobre mieszkanie. Szczegotowe oferty

pod ,,600—1200 1 do binra dziennikéw Plohna
Lwow.

A"Miekszg ilos¢ kartofli dobrych gatunkéw

™  obfitujgcych w skrobie, doskonatych do

przerébki w gorzelni i do jedzenia ma na sprze-

daz Zarzad dobr Jabtondéw p. Sucho-
staw (Galicya).

Narzad débr Dra. Mikotaja Hr. Reya
w Przyborowie p. Grabiny, rtacya
Czarna, ma na sprzedaz ziemniaki ,Silesia®

Cimbala i , Topor“ Dotkowskiego po cenie
7 kor. za 1 ctm.,, 60 kor. za 10 ctm., 500
Kor. za 100 ctm. bez worka, loco stacya

Czarna. Ziemniaki te poleci¢ mozemy jako naj-
wydatniejsze i najpewniejsze z wieln najnow-
szych odmian, ktére uprawiamy. Topory na-
dajg sie szczegOlniej do gorzelni, za$ Silesia
odpowiada wszelkim wymogom.
Procz powyzszych mamy wiasnej hodowli od-
miane .EDWARD*“ z krzyzowania ,,Niebieskich
Olbrzyméw" Panlsenaz ,,Topazem*“Dotkowskiego.

Plon wr. 1900: = 11800 Kklgr. z morga
0 17'7% skrobi. Za 100 kligr. 20 kor., za
50 Klgr. 15 kor., za 25 klgr. 10 kor. bez

worka, loco stacya Czarna. (1—4)

Z Drukarni Ludowej we Lwowie.
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ska tylko, niewatpliwie bytby sobie potrafit
to samo wyliczy¢, co wyliczyt rzadca.
W tern kilopot rzadcy; bo i jakze przyznaé
przed wtiascicielem, ze gorzelnik, ktorego
sie przyjeto na swojg odpowiedzialnos¢ jako
bardzo ,tegiego" fachowca po poprzedniem
wydaleniu dawnego, zaprzepaszcza dzien-
nie 27 litrow alkoholu, czyli okoto 4 zir. ~
8 koron? A no, nie bylo rady, reica reke
umyta i byto wszystko w porzadku az do
czasu. Licho chciato, ze witasciciel w kon-
troli tak zakosztowat, iz w miesiac znowu
spadt do gorzelni, lecz boz wiedzy zarzadu.
Nos tu, nos tam, pytanie temu, pytanie
tamtemu, saccharometr, baryszéwka, miara
calowa, rejestr, kontrola magazynu, i pra-
wda wyszta na wierzch, brakowato waédki!
Jeszcze kilka dni Scistej teraz kontroli,
a nieudolno$¢ pana ,majstra” wystgpita
w catej petni. Musiat nieborak wrdéci¢ do
kadkarni swojej dawnej gorzelni, gdzie sie
wychowal; a na jego miejsce przyszedt
inny. Lecz, o dziwo, i teraz brakio zwyz
20 litréw pomimo dobrego odfermentowa-
nia. Jak raptem sie w gorzelni zjawit, tak
tez nagle bytby sie z niej musiat wypro-
wadzi¢, gdyby to byt cztowiek nie myslacy
Prosty rozum chtopski kazat mu jednak
whioskowa¢, ze, gdy w zacierze wodki od-
powiednia ilo$¢ byta, wszak saccharometr
nie tgat, a przez aparat mierniczy nie prze-
szta, to musiata pozosta¢ w aparacie od-
pedowym. Po n.tce do kiebka i przyczyna
znikania spirytusu byta wykryta. Oto we-
zownica byta z rurg alkoholowg potgczona

wewnatrz oziebialnika za pomocg krez,
uszczelnionych pakunkiem. Rura, ktérg
woda odptywata na talerze, byta umie-

szczona o Kkilka centymetrow ponizej, tak
ze poziom wody w oziebialniku nie dosie-
gat powyzszego potgczenia. Pakunek za$
na tern potgczeniu byt czesciowo zniszczony,

tak, ze w tem miejscu wychodzit na ze-
wnatrz alkohol czeSciag w postaci pary,
czeScig za$ nawet ptynu i natu-alnie, ani

mu sie $nito wraca¢ do aparatu mierni-
czego, do ktérego musiat zapewnie czué po-
dobny zal, jak niektére osobniki, co robig
wadke.

Zmiana pakunku, to dzieto kilkunastu
minut, a wszystko bylo w porzadku, wy-

Kwiatki z niwy gorzelniczej.
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datki byty bez ,sztuki" i sg dotychczas.
Niektore osoby chodzg aotad jeszcze po
folwarku z diugim nosem, a nasz bohater
pogwizdujgc sobie na doorej posadzie roz-
mys$la nieraz nad ,potegg myslill

1.

Dalipan, ze mam prawie 62 odsetkdow
litrowych! ,Faktycznie ma prawie 62
odsetkéw litrowych, i to wedlug Maer
ckera", tak potwierdzat pisarz, gdym roz-
mawiajagc z gorzelnikiem, niedawno kotto-
wym, nie chciat da¢ wiary jego twierdze
niu, ze ma wydatek 62 odsetkdw litrowych.
Ktéz pana nauczyt obliczenia maerckero-
wskiego, wszak zadnej szkoty nie widzia-
te$, tak zagadnatem gorzelnika.

Nie, on tego obliczenia zrobi¢ nie
umiat, to robit sam pisarz, ktéry jako czto-
wiek ,rachunkowy" nie trudno te sztuke
pojat, gdy mu ja ktory$s tam funkcyona-
ryusz skarbowy wytozyt; gorzelnik tylko sto-
pniowat, a wiec udzielat dla rachunku danych.

Nie mogtem wyjs¢ z podziwienia dla
zdolnosci fenomenalnych gorzelnika, a ze
z 6cz moich wyczytali niedowierzanie, zao-
fiarowali sie przeprowadzi¢ przy mnie ten
sam rachunek, ktory przed dziesieciu mi-
nutami dopiero co ukonczyli. Na to lojalne
postepowanie nie wypadato mi odpowiadac
niedowierzajgcg odmowe, nie miatem prawa
obraza¢ ludzi, ktorych dzi§ pierwszy raz
poznatem. Przystuchuje sie i przypatruje
zatem takiemu rachunkowi:

Na zacier bierze sie 1700 Kklgr. karto-
fli i 40 klgr. stodu zielonego. Zacieru jest
25 hl. po 16-2° Bllg.

Rachunek zatem przedstawia sie na-
stepujaco :

Mamy zacieru . . . . 25  hl

Na tupiny odciggamy 3% czyli 0'87 hl.
Pozostaje zacieru czystego 24,13 hl.

Zacier ¢ 16'20Bllg. ma c. wl 1071

24.13 hl. wazy zatem okragto 2.584 Klgr.
16.2° oznacza, ze w 100 Klgr. zacieru

jest i6'2 klgr. cukru.

W 2584 Kkigr. zacieru bedzie zatem
25'84X 16'2= 418'6 klgr. cnkru.

.Tyle cukru bytoby, gdyby wszystko,
co saccnarometr wykazuje byto cukrem;
tak jednak nie jest. Przyjmujemy, ze tvlko
85% powyzszej ilosci jest cukrem.
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Zacier nasz zawiera zatem
418*6 X 0'85 = 355*8 klgr. cokru.
100 kigr. cukru = 95 kigr. skrobi.

355*8 klgr. cukru zatem = 355*8X0 95

= 338 kigr. skrobi.

Cukier zatem, jaki w zacierze byl roz-
puszczony, powstat z . 338 Kklgr. skrobi
W tern byto skrobi

stodu 40 X 04 = 6 "

Z samej kartofli zatem 322 klgr. skrobi

Poniewaz na ten zacier wz*eto 1700
klgr. kartofli, to kartofle musiaty zawierac
322: 17 = 18'9% skrobi

Przerabia sie dziennie 51 korcy=5100
kigr. kartofli co uczyni 964 klgr. skrobi
i 300 klgr. stodu zielo-

nego co uczyni 120 .

Przerabia sie razem 1084 Klgr. skrobi.

Magazyn spirytusowy odbiera dziennie
przecietnie 750 litréw a 89-1° Tr. czyli
66825 stopni litrowych alkoholu.

Z 1 klgr. skrobi otrzymuje sie zatem
66825:1034 = 61*6 stopni litrowych.

Prawda wiec, ze nasz gorzelnik porzga-
dnie rzecz prowadzi?

Rachunek, powiedziatem prawidiowy,
tylko, czy dane sg dobre?

Obruszyt sie pisarz i magazynier w je-
dnej osobie i z ming obrazong zapraszat
do magazynu, aby jeszcze raz jak mowit,
»Zgradowac* okowite.

O nie, tego nie trzena robic;
nie watpie,
rytus ; tam

tylko

ze

przeciez
ze pan umiesz stopniowac spi-
bedzie wszystko w porzadku.
Chce tylko sprawdzié, czy co do jakosci
zacieru nie zaszta pomyika.

Przyszta teraz kolej na gorzelnika do
rzucania obrazonych spojrzen na mnie, lecz
ten pozostat spokojny; z najwiekszg che-
cig przystat na ponowne sprawdzenie, bo
zacier byl w kadzi, nie zaczeto go jeszcze
chtodzic.

Cedzidto do zacieru bylo znakomite.
W mig nacedzono peing baryszowke i po-
dano mi saccharometr, abym wptyn zanu-
rzyt. Lecz gdy ptyn byt bardzo goracy i po-
wiedziatem, ze b8de czekal, spotkatem sie
z ironicznem nieco skrzywieniem twarzy
pana pisarza, ktory raczyt grzecznie zau-
wazy¢, ze mozna przeciez zrobi¢ poprawke
wedtug temperatury, my to zawsze tak ro-
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bimy, a i straz tak samo,
zalezy na tem,
dnie.

Niechze bedzie, jak cncecie;
wpuscitem instrument do ptynu.

Ale zupetnie ten sam stopiehd, cosmy
przed kwadransem sprawdzili, — tak rze-
cze wscibski, pan pisarz, co pierwszy wska-
z6wke odczytat, — jest doKiadnie 17° Bllg.
przy temp. 30°. Temperatura jest o 16”
wyzsza od normalnej, a ze na kazde 2°
wypada poprawi¢ wskazowke o 0*1° to ra-
zem musimy poprawke zrobi¢ o 0'8° Bllig.
17° mniej 0*8° rowne zatem 16*2° Bilg.,
a wiec tyle, ileSmy w rachunek wstawili.

Oczy mu sie iskrzyty z zadowolenia,
ze mogt sie przed kim$ popisa¢ tem, co
umie, i tojeszcze w obecnoscigorzelnika,—
przynajmniej z imienia

Usmiechngtem sie nic nie mdwigc, wy-
jatem otdwet i notesik i pochwilce racho-
wania oznajmitem tymczasowym tryumfa-
torom, ze majg tylko 564 odsetkow litro-
wych spirytusu z 1 Klgr. skrobi, a nie ,pra-

ktérej przeciez
aby wszystko byto dokta-

lekko

wie" 62, jak to raczyli twierdzic.
Spojrzeli po sobie nie wiedzac wido-
cznie, co o mnie myslec. Wziglem wow-

czas saccharometr do reki, obrocitem skale
termometrowg tytem i pokazatem im co
tam napisano: ,Die rothen Zahlen sind
iiber 0 (t. zn. 14° R) zu den Anzeigen des
Saecharometers zu addiren, unter O daron
abzuziehen“. Nie trzeba zatem byto poprawki
odciggac lecz doliczac.

Zacier wasz ma rzeczywiscie 17*8°
Bllg., a nie 16*2. Kartofla wasza ma 19*9~
skrobi, a dziennie przerabiacie jej 1184 Klgr.
otrzymujecie przeto z 1klgr. 56 4 odsetkow
litrowych.

A moéwitem, ozwie sie go-zelnik, zwro-
cony do pisarza, ze to nie moze by¢, bo
i ,pan inspektor”, modwit przedwczoraj, ze
takich wydatkow jeszcze nie widziat, a pan
»furt" swoje.

Nie wypominaj mi pan, ofukngt go na
to bieglty w rachunkach pisarz, jam dobrze
rachowat, tylko$ pan zle stopniowat.

Abo toja musze umie¢ po niemiecku?
Czemu nam z Wiednia swoje a nie pol-
skie przysytaja saceharometry ?
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Gatgany, niemcza kraj, a potem czto-
wiek przez nich jeszcze sie wstydu nabierze.

Tak zakonczono sprawe olbrzymich
wydatkow wymyslaniem na Niemcow.
Na nich sie skrupito.

PoBozem Narodzeniu wypadto mi znowu
wstapi¢ do gorzelni w interesie, myslatem,
ze sie dowiem tez rownoczes$nie, jak sie
tam sprawa wydatkow skonczyta, lecz mego
gorzelnika juz nie byto, a i pisarz jako$ sie
do gorzelni caty dzien nie pokazywat. Nowy
gorzelnik, zamkniety w sobie mruk, widaé
go juz nie potrzebowat do maerckero-
wskiego obliczania. Wnositem to posrednio
z tego, ze na stole byt kwasomierz, Kkilka
probéwek do zacieru, flaszka roztworu jodu
itp. przybory, a i ksigzek kilka spogladato
z poteczki, czego przedtem nie byto.

Coby to zrobi¢, aby nie byto kwasu
w zacierze ? O zebyZ to mozna na to
co poradzic! tak westchnie niejeden
z gorzelnikéw, ktéremu zaciery wskutek
niewiadomych mu przyczyn tak silnie kwa-
$niejg, ze zamiast alkoholu moze produko-

wa¢ kwas. Mozna unikngé tworzenia sie
nadmiaru kwasu przez umiejetne obcho-
dzenie sie z zacierem i drozdzami, lecz

catkiem uniemozliwi¢ jego powstawanie jest
rzeczg nie do osiggniecia. Powstawanie jego
jest nieuniknionem ztem, z ktdrern sie li
czy¢ nalezy; nie ma na to rady.

Tak, nie ma rady, ale dla gorzelnikow
uczonych, ktorzy wierzg we wszystkie wy-
mysty rozmaitych profesoréw; inaczej dla
gorzelnikdw z Bozej laski, co to wyrosli
koto gorzelni, a gorzelnictwa uczyli sie diu-
gie lata i to zaczynajgc najprzéd od sto-
pniowania wodki w magazynie, mierzenia
pak do parnika, wlewania wody komisa-
rzowi do blaszanki ze spirytusem oLra-
chunkowym, dodawania sublimatu do dro-
zdzy itd. itp., a konczac na podpatrywaniu
.1 wreszcie przescignieciu jakiego$ tam uczo-
nego, aby objaé posade za tanie pienigdze;
tacy gorzelnicy umiejg takze cuda okazy-
wac, ze zacier odfermentowany nic kwasu
nie ma. Nie bylbym wierzyt, gdyby mi kto
o takim cudzie opowiadat, lecz przekona-
tem sie sam naocznie.
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Gorzelnia w N. to sobie ot taka, jak
przecietna galicyjska, ani zta ani dobra,
zno$na i moznaby w niej nawet bardzo
dobre mie¢ wydatki. Lecz jako$§ w tym
roku jakby co$ zaczarowato kadkarnie,
a zaciery urzekto, skronig w kartofli jest,
stod dostateczny, cukru w Swiezym zacie-
rze rowniez nie brak, nc i odfermentowa-
nie ostatecznie jakkolwiek siega 2 lub 2°6°
Bllg. wskazuje na to, ze alkoholu powinno
by¢ sporo, a tu przy destylacyi jak nie byto
spirytusu tak niema. Z rachunku atenu-
acyjnego wynikatoby, ze powinno sie otrzy-
mywac dziennie 390 litrdw alkoholu (a 100°
Tr), a tu otrzymujg tylko 340 zaledwie.
Strata wynosi 50 litrow czyli okoto 16 ko-
ron dziennie.

Jakze to moze py¢, pytam, chyba z wy-
warem alkohol uchodzi?

Nu, ija tak mys$latem,
nasz mistrz gorzelniany
sprowadzit inzyniera, co ten aparat tego
roku nam sprzedat, lecz jak oni z panem
inspektorem od dyrekcyi zaczeu prébowac,
to powiedzieli, ze z brahg alkohol nie od-
chodzi. Ja juz nie wiem co radzic.

odrzecze mi
i pan wiasciciel

Od kiedyz panu tak Zle idzie,
tem znowu.

zapyta-

O, zaczeto sie ,troche niedobrzel juz
na poczatku, ale zawsze byto 370—380 Ii-
trow. Myslatem wtedy, ze to wskutek ple-
$ni tworzy sie zaduzo kwasu i taki tak
byto, bo zacier byt kwasny jak ocet, lecz
teraz od tygodnia, jak mi sgsiad moj dat
dobrg rade, to juz nic kwasu nie ma, jak
to pan inzynier moze zobaczy¢ ,z papier-
kiem lakmisowym1, a pomimo to jest co-
raz gorzej, tak, ze trzeba bedzie z gorzelni
uciekacd.

Jakgz to panu
kwas? — zapytatem.

dal sgsiad rade na

Bardzo prosta, lecz prosit mnie, zebym
nikomu nie moéwit, bo pewnie chce paten-
towa¢. Pan inzynier nie gorzelnik, to po-
wiedzie¢ mozna. Bierze sie popiotu 7 pod
kotta, lecz aby byt jeszcze gorgcy i dodaje

do kazdej kadzi dobrg ftopate co dzien,
a z pewnos$cig kwasu nie bedzie.
Tak tez, rzeczywiscie, mial racye,

kwasu nie byto, lecz i alkoholu nie byto
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Kiedym zrobit biedakowi zgryzionemu
uwage, ze popidét nie tylko nic nie pomaga,
lecz owszem szkodzi, bo pomaga do two-
rzenia sie wiekszej ilosci kwasu, a do osta-
biania drozdzy, i poradzitem mu, aby tego
procederu zaniechat, a otrzyma znowu co
najmniej swoje pierwotne 370 litréw, zro-
bit mine niby wierzacg, lecz po chwili usty-
szatem, jak parobka w kadkarni wylajat,
ze jeszcze popiotu nie przynidst.

Pozostawitem uparciucha jego losowi,
szkoda bytoby trudu na przekonywanie.

W pie¢ dni otrzymuje
cej tresci:

list nastepuja-

Eksport spirytusu z Rosyi
w r. 1897/98.

Eksport spirytusu z Rosyi w r. 1897
i 1898 wzrost w poréwnaniu z r. 1896,
zmniejszyt sie jednak, jezeli go pordwnamy
z przecietnym eksportom ostatnich dziesie-
ciu lat.

W ponizszej tabeli sg podane daty co
do eksportu spirytusu z poszczegolnych
okregdw. Liczby oznaczaja tysigce wiader
a 40°.
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1887 2853,7 543,0 5336,6 1101,7 1072,7
1888 1062,1 546,8 3530.5 9552 1797,1
1889 16112 757,1 2960,5 6858 4735
1890 1493,3 829,7 3126,4 739.0 3427
1891 1915,3 1287,5 2945.9 1078.7 12217
1892 604,3 56,4 5156 134 8 53 9
1893 580,5 819,1 24333 81,9 1295
1894 769,7 1003,2 2369,4 63,5 370,6
1895 949,5 686,0 1827,0 104"6 2984
1896 781,7 612,7 15450 18,3 208,8

przecietnie

1887-1896 1262,1 714,2 2659.0 499,4 697,0
1897 1179,5 719,5 10134 13,9 1874
1898 1750,8 1022,6 772,8 307,9 2824
W r. 1898 zmniejszyt sie ogdlny eks-

port tak w porownaniu z rokiem 1897 jak
tez z przecietnym ostatnich dziesieciu lat.

W r. 1898 eksportowaly najwiecej gu-
bernia podolska 806.400 wiader, kijowska

Eksport spirytusu z Rosyi.
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Jasnie Wielmozny Panie Inzynier!
Zaluje z calego mego serca, ze nie

chcianem stucha¢ rady Wielmoznego Pana

Inzyniera, bo myslatem, ze Pan Inzynier

rozumie sie na maszynach, a nie na go-

rzelni. Ten moj sasiad, co mi poradzit po-
pidt, to... (tu nastepuj? wyzwiska). Mnie od -
dalili, a on przyjechat na poprawke, dat
pomocnika, ale ten nie daje popiotu, cho-
ciaz jest jego pomocnikiem. Jest to dowdod,
ze on mi umysSlinie radzit tak. aby maégt do-
sta¢ co$ za poprawke itd. itd.

Tak sie zaKonczyta tegoroczna karyera
biedaka, w gruncie rzeczy, co umiat usu-
wac kwas z zacieru.

492.200 wiader, wotyriska 452.400 wiader,
minska 354.500 wiader.
Spirytusu wywieziono:
Przecietnie

Komory celne 1887—1896 1897 1898
morza baltyckiego 41552 3227,7 22734
morza czarnego 1566,5 1258,1 1891,1
ladowe 2438,8 486,9 4670

Razem 7160,5 4972,7 4631,6
Rosyjski spirytus importowaty naste-
pujace kraje: (w adra a 40°b
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106,8 5017,6 10,4 16,2425
+ 40,0 45535 11 - 623  13,338.0

78 0 33852 — 4,9 9,956.2

537 39346 - - 10,549.4

27,7 14243 - - 49,6 9.950 7

350 855C - - - 2 255.0

20,0 11350 - - - 5,200.1

39,5 1024,4 02 - - 5 640.5

231 450,6 09 01 - 4,340.2

22,6 941,22 0.1 17 4,1325

44,6 2272,1 02 001 11,9 8,160.5

79,6 i779,1 [ - 4,972.7

2723 222 03 0033 — 4,631.6

Przecietnie

1887—1896 1897 1898
Niemcy 51413000 33619000 26199000
Turcya 11558000 12544000 17614000
Dania 979U00 1616000 919000



