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Wydawca:

przemystowi gorzelniczemu.
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prosimy odnowi¢ przedptate!

Uwagi teoretyczno-praktyczne

i dosSwiadczenia z biezgcej kampanii.

(Dokonczenie).

Z powyzszego omowienia wynika, by-
$my sie usilnie starali:
1. Drozdze prowadzi¢ czyste, bez

réwnoczesnego rozwoju obcych bakteryi;

2. Ziemniaki gotowa¢ powolnie lecz
nie za dtugo, i nie przy wysokiem cisnie-
niu pary ;

3. Stéd nalezy wyrabiaé
dtugo wyrosniety przy chtodnej
i nie zatlowa¢ go do zacieréw.

To wszystko o czem tu wspomniatem,
uzupetni moje —

Sprawozdanie z dosSwiadczen
w biezgcej kampanii.

Gorzelnia w Kotodziejowce, wiasnosé
JWP. Eustachego Zagorskiego, ktorg obe-
cnie kieruje, jest wcale dobrze i postepowo
urzagdzona. Ziemniaki .sg dobre i zdrowe,
a jeczmien rdéwniez udatly, wobec czego,
warunki do uzyskania jak najlepszych wy-
datkow waodti sg zupetnie odpowiedne.

A jednak, rozpoczawszy rnch gorzelni
30. wrzes$nia, namozolitem sie sporo przez
kilka diii z mojg hotowicg i nie mogtem
osiggng¢, — nie tyle — dobrego odfermen-
towania zacierow, (bo odfermentowanie by-
wato czasami nawet znacznie ponizej 1°
cukru) ile odpowiednich wydatkow wodki.

Przyczyng byto to, ze robiterr ng kwa-

dobry, t. j.
cieptocie

sie mlecznym, a mniejscowe warunki nie
bytv ku temu odpowiednie. Woda dopro-
wadzong jest do gorzelni z obszernego

wprawdzie lecz zamulonego
czacego z rozleglty wsia.
odbywa sie gromadzkie

w
pranie

stawie tym

stawu, grani- jego

niezliczong mnogos$¢ konopi. Czyz przy
uzywaniu takiej wody mozna mysle¢ o pro-
wadzeniu czystych drozdzy na kwasie mle-
cznym ? — Woda z takiego stawu przepet-
niong jest gnijgcemi materyami i mnogoscig
najréznorodniejszych bakteryi, to tez nic
dziwnego, ze mimo wszelkich wysitkéw nie
mogtem osiggng¢ czystej kultury kwasu
mlecznego. Sprowadzatem nastepnie wode
na hotowicg ze studni, lecz i to niewiele
pomogto, gdyz caly lokal pizesyconym byt
bakteryami.

Oznaka tworzenia sie obcych kwasow
w zaparce byta juz ua oko dostrzegalna,
bo na powierzchni zaparkr okazywata sie
plesn w matych wodnistych krgzkach, po-
mimo ciggtego utrzymywania temperatury
38—40° R, a chociaz kwas w drozdzach
wskazywat tylko 12—1'4°, to w zacierze
wzmagat sie nieraz do 2 a nawet i do 3°.

Oto przyczyna, z powodu ktdrej i wy-
datki wdédki pozostawiaty bardzo wieie do
zyczenia.

Widzac, ze owych wrogich kwasow
przy robocie na kwasie mlecznym nie bede
mogt opanowac, przeszediem na metode
Dra Knesa i osiggnagtem zaraz to, do
czego dazytem,t. j. czysto$¢ drozdzy, czy-
stos¢ fermentu i co za tem idzie — jak
najlepsze wydatki waodki.

Nie jeden z pp. Kolegéw, pamietajacy
o tem, iz bytem zwolennikiem metody Bau-
era, pomysli w pierwszej chwili ,zapewne
pomytka, mial napisa¢ Bauer, a nic Kues*,
lecz nie omylitem sie i wyraznie Dowta-
rzarn jeszcze - Dra Kuesa. Chociaz nie sta-
tem sie przeciwnikiem Bauera — owszem
system bardzo cenie — to jednak
wzigtem sie do roboty metodg Kuesa z caig

brudéw,! swiadomos$cia rzeczy i z tg wiara, ze tem

a w jego skapym dopty wie cata wieS§ moczy mojem do$wiadczeniem pracodawcy memu
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zadnej straty nie spowoduje. Nie zawiodiem
sie tez wecale, gdyz juz w pare dni po za-
prowadzeniu tej metody, osiggnatem wy-
datki w nalezytej wysokosci.

Robote systemem Kuesa zaprowadzi-
tem na bardzo pojedynczy sposob: Na wy-
réb 7 hl. odbieram do hotowiczanki 6 hl.
zacieru wychtédzonego w kadzi zaciernej
na 11° R, i to podczas pompowania go do
kadzi fermentacyjnej dodaje zaraz
600 do 700 cc. kwasu siarkowego, w wo-
dzie rozpuszczonego, a nastepme po dobrem
wymieszanin zadaje 3 klg. pozywki droz-
dzowej i zlewam matke w ilosci 60 do 75
litrow. Po odstawieniu okazujg te drozdze

11—I11Y/ R.,, 18—I19r cukru i 12-1*3°
kwasu. Po 22 do 23 godzinach ogrzewajg
sie one na 18—19" li. i odfermentowuja

prawie do potowy swego cukru, a wtenczas
sg w najwiekszej sile, i jako takie gotowe
do uzycia. Po odebraniu matki, ktorg zaraz
ochtadzam do 11° R., drozdze wlewam do
zacieru w kadzi zaciernej — przy 24° R.
Wiec robota cala idzie w taki sposob, ze
nim matka sie ochtodzi na 11 R°, tow tym
czasie i zacier uie ochtodzi do takiejze
cieptoty, i przy pompowaniu tegoz — jak
to nadmienitem przystepuje do robie-
nia nowych drozdzy.

Jest to obojetng rzecza, czy cate droz-
dze dodaje sie do jednego zacieru, i robi
na tak zwany ,Vorgahrung®, lub czy sie
je dzieli na dwa zaciery, albo czy do kaz-
dego zaciern robi sie osobne, stosunkowo
mniejsze drozdze.

Zaciery odfermentowujg z 19—2U i wy-
zej stopni cukru na 06 do 10 8. najcze-
Sciej na 0*8, a tylko w rzadkich wypad-
kach cokolwiek ponad 1° S., przy 08 do
1-0° kwasu, za$ ferment jest zywy, lecz
spokojny.

Ziemniaki gotuje wolno i przy stabem
cisnieniu pary.

Najpierw puszczam pare do parnika
gorng rurg dla odprowadzenia ,,lury“, a gdy
w rurze odptywowej zaczyna sie pokazy
wac para, zamykam pare goOrng i puszczam

dolng rurg. Odptyw lury trwa — mniej
wiecej — kwandrans, poczem zaczyna sie
wiasciwe gotowanie, przyczem preznosc
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i wyttaczam ziemniaki na'/3 cze$¢ stodu,
a reszte dodaje przed ukonczeniem zacieru
Zaciery tak przyrzadzone sg ptynne, jasne
i dobrze sie cukruja.

A teraz przystagpie do krotkiego ze-
stawienia wynikéw z moich doswiadczen,
a mianowicie z robienia kwasem mlecznym,
metodg Bauera i metodg Kuesa.

Kwas mleczny — nasz stary przy-
jaciel, czyni nam nieraz bardzo dobrg
ustuge, ale jest on w swoich zadaniach
bardzo wybredny, gdyz do takotek przy-
zwyczajony, a przytem bywa falszywy jak
kot, bo za kazda niewygode msci sie nie-
mitosiernie.

Aby Ow, z natury wielce delikatny
kwasek prawidtowo wyehodowaé, potrzeba
go wielkg troskliwos$cig otoczy¢, a miano-
wicie, musi on posiada¢ czysty, suchy
i ciepty lokal; dobry i czysty stod jakotez
bardzo czysta, a chocby nawet i destylo-
wang wode, za$ to wszystko dla tego, by
w jego sasiedztwie nie rozwijaty sie zadne
inne kwasy jako jego przeciwniki, albowiem
jest on za staby do toczenia z nimi walki
0 byt i rozwdj, to tez zwykle w takiej
walce ulega.

Kwas mleczny prowadzony niedbale
lub wsrdéd niedogodnych mu warunkdw,
msci sie srodze na gorzelniku, udajac na
kwasomierzu, ze jest istotnie prawdziwym,
podczas gdy w rzeczywistosci bywa on
mieszaning réznych niepozgdanych kwaséw
1 ">akteryi.

Tc tez radze, kwasem mlecznym tylko
tam pracowac, gdzie mu mozna poda¢ od-
powiednie warunki.

Metoda Bauera polegajagca na
ekstrakcie drozdzowym, jest o tyle pewna,
o ile sie robi na prawidtowym kwasie
mlecznem, albo na kwasie siarkowym. Jest
ona korzystniejszg od robienia ,przecie-
tuym® kwasem mlecznym i oszczedniejsza
ud wyrobu tegoz, ale za to w przeprowa-
dzeniu robienia drozdzy, jest wiecej wyma-
gajaca i zawiktauaj skutkiem czego tatwo
mozna przy stosowaniu tej metody popetuic
jakis btad. Ma ona jednak te wielka zalete,
ze przy pilnem przestrzeganiu przepisow,

pary dochodzi w przeciggu godziny do %/2 osigga sie bardzo dobre i jednostajne wy-

atm. Teraz podnosze ciSnienie na 3 atm.

datki wadki.
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Metoda Kuesa, oparta na pozywce
drozdzowej Sjna kwasie siarkowym, wy-
daje sie podobng do metody Banera, a jed-
nakowoz zachodzi miedzy niemi bardzo
znaczna roznica. Gdy przy metodzie Bauera
trzymajg sie zawsze rdwnomiernie i.ardzo
dobre wydatki woddki, przyczem tylko od
czasu do czasu zachodzi potrzeba zasili¢
matke Swiezemi drozdzami, albo jg zmie-
ni¢, — to przy metodzie Knesa wydatki,
w poczatkach po zadaniu drozdzy praso-
wanych, sg nadzwyczaj wysokie, a po kilku
dniach stabng, rownajgc sie z wydatkami
przy metodzie Bauera, poczem opadajg
coraz to nizej tak, iz z reguly potrzebnem
jest odswiezanie drozdzy zarodowych droz-
dzami prasowanemi — co 7 dc 10 dni.

Metoda Kuesa ma jednak to bardzo
dobre za soba, ze manipulacya jest nie
zwykle pojedyncza — jak to wyzej opisa-
tem — i ze wszelakie pomyiki lub zanie-
dbania sg przy niej zupeinie wykluczone.

Robigc, czy to ekstraktem Bauera na
kwasie siarkowym, czy tez pozywka Kuesa,
okazuje sie w obu metodach, ze koszta ro-
bienia hotowicy sa znacznie nizsze od ro-
bienia stodem w celu wyprodukowania
kwasu mlecznego.

Z rekapitulacyi tego wszystkiego, o czem
powyzej powiedziatem, wysnuwa sie po-
wazne pytanie, ktora z tych metod jest
najlepszg 7

Nie chce wyprzedza¢ szczegOtowej
i doktadnej oceny, jakg nam w swoim cza-
=ie poda ,Stacya dosSwiadczalna w Szkole
:orzelniczej w Dublanach* ktdra niezawo-
dnie zajmuje sie juz rozwigzaniem tej kwe-
styi, tak zywo interesujgcej od lat czteru
0go6t gorzelnikow, oswiadczam jednak z mej
strony, ze kazda z tych trzech metod jest
dobrg i niezawodna, jezeli sie je tylko pra-
widtowo zastosuje, a czy i oile jest ktdra
z nich tanszg, wygodniejsza i pewniejsza,
to juz o tern kazdy zawodowy gorzelnik
z miejscowych stosunkéw tatwo wywniosko-
skowa¢ moze.

Kotodziejowka, dnia 10. grudnia 1905.
A. Jenik.

Wyréb spirytusu.
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Wyréb spirytusu,
{Przypomnienie teoretyczne).
(Ciag dalszy).
W razie potrzeby koniecznosci zacie-

ranie zyta jako wylacznego materyatu do
przerobu, postepowanie techniczne przy go-
towaniu zalezy od tego, czy ziarno jest
w stanie normalnym, albo tez ulegto juz
wyrosnieciu Inb innym wptywom nieko-
rzystnym.

lJzy normalnem ziarnie proces goto-
wania i sporzadzania zacieru jest catkiem
pojedynczy — mianowicie ziarna gotujg sie
poczatkowo przy otwartym wentylu, na-
stepnie pod cisnieniem powiekszonem, a w
koncn podnosi sie e.$nienie do wysokosci
4 atmosfer i przy tym wytlacza sie mase
do zacierni. Maczka zytnia z przyczyny
swej lepkosci powoduje pienienie sie zacie-
réow, dlatego tez przy sporzadzaniu zacie-
row zytnich nalezy na te whasciwos¢ zwro-
ci¢ szczegdlniejszg nwage.

Na 100 kg. zyta daje sie do parnika
Henze’go 140—160 litrow wody, zagotowuje
sie jg i na klebujgcag sie wode wsypuje sie
zyto, nastepnie gotuje sie tak diugo przy
otwartym wentylu powietrznym, az ziarna
przy probie okazg sie rozmiekczone. Wow-
czas gotuje sie mase przy silnie parujgcym
wentylu, aby spowodowac¢ kieoowanie sie
catej zawartosci przez godzine lub poéittorej,
poczem zamyka sie wentyl i przez kwan-
drans albo nawet przez p6t godziny pod-
nosi cisnienie na 392 a nawet do 4 atmo-
sfer i puczem wydmuchuje sie zawartos¢
parnika do zacierni.

W razie przerabiema zyta wyrosnie-
tego, wilgotnego, przegrzanego lub stechtego,
nalezy zmieni¢ sposob postepowania.

Takie zyto w ciaggu godziny lub pot-
torej nie rozmaka catkowicie, skutkiem czego
sklejstrowanie staje sieniezupetnem, a w na-
stepstwie tego i scukrowanie jest niedo-
ktadne. Trzeba dlatego podobne ziarno
przedtem moczy¢ w cieptej wodzie (okoto
40° R) z dodatkiem 1/5—1/6 1 kwasu siar-
kowego przez czas 12—20 godzin.

Kwas siarkowy dodaje sie dlatego, aby
przy cieptocie 40° R. nie wywigzywat sie
w ziarnie rozw6j kwasu mas/owego.
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Moznaby unikng¢ tej ewentualnosci
prze.; uzycie do moczenia goretszej wody,
lecz oddziatywatoby to ujemnie na sam
proces rozmigkczenia. Raczej wypada uzyé
wiekszej domieszki kwasu siarkowego, ktdry
na rozmiekczenie ziarna silne oddziatywa.

Po dwunastu godzinach upuszcza sie
wode, w ktérej sie ziarno moczyto — prze-
nosi sie je do parnika, gotuje przez go-
dzine przy otwartym wentylu, nastepnie
przez tak:iiz czas przy wysokiem cisnieniu
pary i przystepuje sie do wydmuchania.
Ma sie rozumie¢, nalezy doda¢ do parnika
przed gotowaniem potrzebng ilos¢ wody
cieplej. Mozna ziarno zyta namoczy¢ przed
gotowaniem na kilkanascie godzin przedtem
w parniku Henzego, lecz wowczas nie
mozna uzywa¢ kwasu siarkowego, jako do-
datku do wody w celu zapobiezenia wy-
wigzywania sie rozwoju kwasu mastowego.

Wszelkie moczenia w wodzie nasyco-
nej kwasem odbywac sigj powinny w na-
czyniu drewnianem.

Zanadto wilgotne zyto nie namaka
w tych warunkach nalezycie i dlatego po-
winno sie je przed przerobka najpierw wy-

suszy¢ n. p. na suszarni stodowej, a do-
piero potem moczy¢ i przerobic.
Poprzednio suszone zyto i nastepnie

moczone mozna nawet wprost z ziemiakami
pospotu gotowac i przerabiac.

Schuster — twierdzi, ze zyto moczone
przez dwa dni w roztworze wody z kwasem
siarkuwym — na 100 kg. zyta 200 kg
wody i 650—700 cc. kwasu siarkowego
w cieptocie 40° R. — daje sie nawet bez
wysokiego cisnienia przerabia¢, na kazdym
rozdrabniajgcym przyrzadzie na mase mle-
czna, skoro sie ja doprowadzi do cieptoty
48° R.

Wogble przy gotowaniu zyta uwazaé
nalezy, by najpierw wode zagotowa¢ do
wrzenia, a mistepnie wsypywac ziarna zyta
i gotowac¢ je przy otwartym wentylu, p6z-
niej gotowanie kontynuowaé pod wyzszem
ciSnieniem pary, za$ w koncu cisnienie to
podnies¢ przed wydmuchaniem do wyso-
kosci 4 atmosfer.

Na 100 litrow przestrzeni zacierni za-
rabia sie 22'5 a nawet 23—24 kg. zyta —
razem z dodatkiem stodu 26 —27 kg.

Wydatek wddki z zacierow zytnych

Wyroéb spirytusu.
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uwaza sie za dobry, skoro sie osiggnie 34
litrowych procentéow z jednego kilograma
zboza.

Zaciery zytnie nie mozna sporzadzac
zbyt geste, gdyz i tak nadajg one masie
zaciernej skionno$¢ do wieikiej Kkleistosci,
dlatego tez najodpowiedniejszem jest prze-
rabia¢ zyto, jako domieszke do zacieréw
ziemniaczanych.

Mieszane zaciery.

W razie sporzgdzania mieszanych za-
cierow z ziemniakébw i zyta, gotowano
dawniej kazdy gatunek ptodu z osobna,

pézniejsze jednak dosSwiadczenia wykazaty,
ze zyto moze by¢ w parniku Henzego ra-
zem z ziemniakami gotowane, tylko zacho-
wac nalezy przy takiem postepowaniu pewne
ostroznosci.

Ziarno niedorodne, zro$niete, wilgotne,
lub stecbte powinno by¢ najpierw w drew-
nianem naczyniu namoczone w wodzie z do-
mieszkg kwazu siarkowego, a jeszcze le-
piej, gdy ziarno zostanie wpierw w/suszoue
na suszarni stodowej, a nastepnie dopiero
moczone.

W ogo6le ziarno nie powinno sie sypac
na spod parnika do konusa, lecz wpierw
zapetni¢ konus parnika ziemniakami, potem
da¢ warstwe ziarna i dopiero reszte prze
strzeni parnika wypetni¢ znowu ziemnia-
kami i wowczas przystgpi¢ do parowania.

Czyni sie to dlatego, aby dolna war-
stwa ziemniakdw wstrzymywata odptyw
ziarn zyia z wodg owocowg. — Parowanie
tak zesypanych warstw trwa najwyzej pot-
torej godziny : to najpierw przy 3, a na-
stepnie przy 4. atmosferach cis$nienia.

Chcac proces gotowania i wyttaczania
podobnie mieszanych zacierow utatwic, t. j.
powodowa¢ doktadniejsze roztarcie ziarn
zyta, nalezy je przed wsypaniem do par-
niira przynajmniej z grubszego pognie$¢ na
gniotowniku do stodu o tyle, aby je spta-
szczyé.

Zanim znano parnik Henzego, przera-
biano juz zyto i kukurudze na spirytus
w stanie kietkowania (jako stéd). | teraz
przy uzywaniu parnika tego, przerdbka ta
bywa z korzy$cig praktykowang, mianowi-
cie zyto stoduje sie, a raczej doprowadza
sie je na zrostowni do poczatkowego Kiet-
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kowania i nastepnie nzywa do zacierania.
Sposéb ten zslecat swego czasu p. Jozef
Goldenberg w omawianiu w ,,Gorzelniku*
przerdbki zboza.

Nawet ziarno nieskietkowane zawiera
— jak wiadomo — pewng ilo$¢ diastazy,
to tez z zacierow zytnych bez dodania
stodu mozna otrzymaé spirytus, tylko otrzy-
ma sie go 20—25% mnie;j.

W Rosyi przydarza sie czesto, ze do
zacieréw z nalezycie udalego zyta wcale
nie dodajag stodu. — Zyto takie mielg na

miatka make, ktérg zwilzaja zimng woda,
a nastepnie rozrabiajg woda gorgcg i mase
doprowadzajg do cieptoty 52° R.

Podobnie jak zyto przerabia¢ mozna
takze inne gatunki zboza, jak mniej udata
pszenice i jeczmien gorszego gatunku. —
Z temi zbozami postepuje sie przy parniku
Henzego analogicznie, jak ze zytem, a wiec
uzywa sie przy nich poprzedniego moczenia,
suszenia, a wreszcie gniecenia i t. d.

(G. d. n.).

Nowe zarzadzenia w- opodatkowani!
spirytusu na Wegrzech.

Z uwagi na bezpo$reduie sasiedztwo
Galicyi z wegierskg potowg naszej Monar-
chii, ktora wszelkicmi sitami narodu irzadu
wytrwale dazy do mozliwie najszerszego
uprzemystowienia krajow korony $w. Szcze-
pana, — nie bedzie od rzeczy omowié¢ tam-
tejsze stosunki opodatkowania wyrobu spi-
rytusu. Wszelka zmiana w opodatkowaniu
wegierskiej produkcyi i konsumcyi spiry-
tusu musi wywrze¢ takze wptyw i na sto-
sunki wyrobu i handle spirytusu w Przed-
litawi’.

W ostatnich czasach wegierskie czaso-
pismo skarbowe Penzugyi Kozlony poru-
szyto sprawe wprowadzeniu do ustawy
0 opodatkowaniu spirytusu takich zmian,
ktoreby przysporzyty skarbowi wegierskiemu
wyzsze dochody na wewnetrzne potrzeby
krolestwa. Wiadomo powszechnie, ze sze-
rzacy sie od kJku lat opdr ludnosci prze-
ciw rzadowi i bojbotowanie kas rzadowych
we wszystkich dziatach podatkowych spo-
wodowaty bardzo klopotliwe poiozenie
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skarbu wegierskiego — od niejakiego czasu
wpltywy pieniezne w kasach podatkowych
zmalalty w  zastraszajgcy sposOb. Otoz
fabryKi wyrobu spirytusu i drobne gorzel-
nie rolnicze i kociotkowe bedg zniewolone
ubytek kas rzadowych zapeinié¢ podwyzszo-
nym podatkiem przy wspo6tudziale konsum-
cyi spirytusu w calem krolestwie.

Ten zamiar wegierskiego ministra fi-
nansoéw, jezeli przeprowadzonym zostanie,
nie pozostanie zapewne bez wpltywu na
austryackie ministerstwo skarbu, to tez na-
lezy nam zapozna¢ sie z projektem zmian
na Wegrzech.

Na teraz nie sg to zmiany zasadnicze,
lecz tylko zarzadzenia majace na celu za-
pobieganie przeciw ukréceniu dochodéw
skarbowych. Zarzadzenia, ktore w wysokim

stopniu utrudniajg fabrykantom spirytusu
obrot handlowy — zwiaszcza w drobnej
sprzedazy spirytusu.

Wiadomo, ze na Wegrzech znajduje

sie mnostwo mniejszych gorzeln w tern
szczeSliwem potozeniu, iz produkt swoj roz-
sprzedajg albo wprost drobnym konsumen-
tom, albo tez szynkarzom. Sprzedaz taka
wykonuje sie jednak przy zachowaniu o0so-
bnych przepisow skarbowych i tak:
Podatek konsumcyjny pobieranym bywa
przez skarb po 1 koronie za stopien hekto-
litrowy — ma sie rozumie¢ przed sprzedaza,
ktérej nie wolno wykonywaé¢ w samej go-
rzelni ani w jej podworzu. — Lokai takiej
sprzedazy musi by¢ oddalonym od gorzelni
najmniej 500 m., a przewéz do niego spi-
rytusu zapasowego ma sie odbywaé po
kazdorazcwem zameldowaniu witadzy pod
nadzorem strazy skarbowej. Poniewaz je-
dnak bardzo wiele gorzelh oddalonych jest
od najblizszego posterunku strazy skarbo-

wej 0 20 i wiecej kilometrow, a od do-
tyczacego urzedu podatkowego o 70 do
90 kim., przeto gorzelnia, zameldowaw-

szy przewOz spirytusu na oznaczony dzien
i godz;ne mogta nie czekaé na przybycie
strazy, ktéra tez zazwyczaj nic przybywata
do tej czynnos$ci, zadawalniajgc sie kon-
trolg co miesigc zestawianych rachunkow
z produkcyi i- wywozu spirytusu w go-
rzelni. Otéz najnowsze zarzadzenie mini-
sterstwa skarbu wktada obecnie na przed-
siebiorcow Scisty obowigzek, ze wszelki



Korespondencye.

przewdz, chocby najmniejszej ilosci spiry-
tusu moze odbywaé sie tylko pod konwo-
jem strazy skarbowej i to przy zachowaniu
ucigzliwych obostrzen, co do sposobu tado-
wania, wyprozniania i samych rachunkéw.

Wszelkie obliczenia przy opodatkowa-
niu i przewozie spirytusu muszg by¢ pro-
wadzone i na miare i na wage i na stop

niowos¢, a ewentualne niedobory, usterki
lub omytki obcigzajg zawsze producenta,
gdyz skarb rzadowy w zadnym wypadku

najmniejszego uszczerbku ponies¢ nie moze.

To nowe zarzgdzenie ministerstwa
oddaje owe gorzelnie na taske i nietaske
strazy skarbowej, ktéra w tamtejszych sto-
sunkach i przy tak znacznej odlegtosci,
wreszcie przy obostrzeniach przewozowych
i rachunkowych ma tysigczne sposobnosci
sekowania gorzelnikow i przedsiebiorcéw.

Korespondent Wiener Ladwirtschaftli-
che Zeitung opisujagc te nowe zarzadzenia
skarbowe, konczy swoj artykut takg uwaga:

W Niemczech, gdzie produkcye i spienie-
zenie spirytusu ujeta poteznie rozwinieta
».Centrala" — wydawanie podobnych za-

rzadzen przez wiadze skarbowe bytoby unie-
mozliwione, lecz w naszej monarchii zapo-
biedz temu nie mozna, gdyz pomiedzy
réznorodnemi narodowosciami nie ma i byc¢
nie moze zadnej jednomys$ino$ci ani jedno-
litosci akcyi wytworczej ani handlowej, to
tez w naszem panstwie zawigzanie podobnie’
poteznej i wpltywowej ,Centraliljest wprost
niemozliwe.
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Jezupol, 20. grudnia 1905

W odpowiedzi p. P. i p. Stralberg. — Gor/.elnik

Nr. 22 i 24 z r. 1905).

W ,,Oorzelniku* z dnia 15 lutego 1905
kolega J. W. w gorzelni L. k. opisat swoje
pustepowanie techniczne z ukwaszaniem bo-
lowicy, nastepujagccmi stowy: ,Rano o go-
dzinie 8-mej, skoro juz zacier gtowny jest
gotowy, ubieram 300 1 scukrzoncj roboty,
dodaje do niej 20 kg, stodu rozbitego po-
przednio z czeScig tej samej roboty i po
natezytem rozbiciu z calg iloscig, dolewam
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4—5 litr. zakwaskuz poprzedniej hoto-
wicy, wystudzonej do 8@ R., zakwasek po-
chodzi z hotowicy sterylizowanej;
po natezytem wymieszaniu podgrzewam za-
cierek do 49° R i nakrywam go w sposo6b
nastepujacy".

W odpowiedzi na to podatem w ,Go-
rzelniku* Nr. 6 z dnia 15 marca 1905 mie-
dzy innemi co nastepuje: ,,Uwazam, ze po-
petnia 6n (t. j. kolega p. J. W.) biad za-
sadniczo-teoretyczny, dodajac do $wiezo za-
cierajgcej sie hotowicy zakwasek z lio-
towicy sterylizowanej, albowiem jak
dtugo hotowica sie nie scukruje, nie powin-
no sie dodawaé sztucznych domieszek kwasu,
gdyz hotowica zamiast wytworzy¢ kwas
mieezny, tatwo wytworzy¢ moze kwas
mastowy, zwlaszcza gdy dodany zakwa-
sek pochodzi z hotowicy sterylizo-
wanej."

Powracajgc do zadania p. P. uzasadniac
musze moje twierdzenie tak samo, jak
wowczas powiedziatem: Jak diugo hotowica
sie nie scu kiuje, nie powinno sie
dodawac¢ zadnych sztucznych do-
mieszek kwasu. na to nie trzeba byc¢
chemikiem, sam rozum myslgcemu gorzel-
nikowi dyktuje, ze jak diugo proces scu-
krowania. hotowicy trwa, jak diugo dyasta-
za swego dziatania nie ukonczyta — zapra-
wia¢ jej nie mozna zadnymi specyfikami.
Powtdre nie powinno sie zasadniczo nigdy
ubiera¢ zakwasek z hotowicy po sterylizo-
waniu, lecz przed sterylizowaniem, aloo-
wiem hotowica juz sterylizowana przestaje
dziata¢c na rozw6j fermentu mle-
cznego a temsamem, jako obce ciatlo —
wytwarza¢ moze kwas maslowy. Uzywatem
i uzywam przy prowadzeniu hotowicy
na kwasie mlecznym zakwasku kilka
litrow, ale nadbierani go przed sterylizowa-
niem i dodaje do hotowicy dopiero w dwie
godziny po zatarciu.

Tej zasady trzymam sie w mej pra-
ktyce od dawna inigdy od niej nie odstg-
pie. Mojem zdaniem lepiej postepowac tak,
aby sie obejs¢ bez zakwasku, albowiem tam,
gdzie niema dobrego lokalu i urzadzen od-
powiednich, to cate prowadzenie drozdzy na
kwasie mlecznym staje sie prawdziwg plagg
gorzelnika.
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Tak samo jak w ubiegtej kamprnii
(v. ,Gorzelnik"™ Nr. 6z.r.) piébowatem i na
poczatku biezacej prowadzi¢ drozdze na
trzy sposoby: na kwasie mlecznym, metoag
bauerowska i podtug mojego sposobu skom-
binowanego, ktéry opisatem w _Gorzelniku“
Nr. 17 z r. 1904.

Przekonatem sie, ze moja skombino-
wana metoda najlepiej sie rentuje. W celu
utatwienia manipulacyi dodaje na kazde 100
litrow zacierku drozdzowego po 176 c. c.
kwasu siarkowego na 66° B., w cztero-
krotnej ilosci wody zimne, rozpuszczonego.
Ilos¢ zacierku stosuje zwykle do ilosci za-
tartych dziennie ptodéw. Matka odfermen-
lowuje do 6° S., a wyniki $miato powie-
dzie¢ moge, sg Swietne.

W celu uregulowania sity drozdzy, kaz-
dego 5 lub 6 dnia robie jedng botowice
na kwasie mlecznym, jest to prosty sposob
krzyzowania rasy drozdzakow, ktore w sku-
tek rego utrzymujg sie przy normalnej sile.

Pomimo woli i checi przekonatem sie,
ze bytoby wcale dobrze, gdybySmy zapro-
wadzili 96 godzinny ferment. Skad mi to
przyszto — oto zaprowadzitem w mej go-
rzelni odpoczynek niedzielny, wskutek cze-
go 3 kadzie napetnione stojg po 96 godzin
Poczatkowo mysSlatem, ze zabraknie mi
wodki z powodu tego, iz przybyto w doj-
rzatych zacierach 5-go dnia 0-3 - 0'4 kwasu
po nad normalny stopien, tymczasem poka-
jato sie, ze kadzie te daty mi po 25 30
litrow dziennie wiecej spirytusu. Na pod-
stawie tych spostrzezed zamierzam stale
zaprowadzi¢ 96 godzinny ferment. Zauwa-
zam, ze przy takiej manipulacyi nalezy utrzy-
mywac¢ w catej gorzelni nadzwyczajng czy-
stos¢, a stod prowadzi¢ przynajmniej 25
dniowy, tego wyrosniety w tak zwane ba-
zary.

Zacier gtéwny sporzagdzam w ten spo-
sOb: Jedng trzecig cze$¢ stodu wsypuje do
zacierni przed wyttaczaniem ziemuiakdéw,
za$ a/3 dodaje w stanie roztworzonym przed
ukonczeniem wyttaczania, baczac pilnie, aby
cieptota zac.eru nie przekraczata 46—47° K;
w koncu podgrzewam zacier zapomocg pary
bezposredniej t. j. puszczajac pare wezo-
wnicg przy ruchu mieszadet do 50° K

Metody Dr. Kuesa dotychczas nie proé-
bowatem, a to z tej prosiej przyczyny, ze
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za duzo juz bedzie tych zachwalanych spe-
cyfikbw dla naszej biednej Galicji.
Jozef Goldenberg.

.
Oktaddw 7. stycznia 1906.

Uprzejmie  prosze 0 zamieszczenie
w ,,Gorzelniku“ moich kilka uwag wysnu-
tych z praktyki zawodowej, moze sie one
komu w pracy gorzelnianej przydadza:

1 Kilka stéw o kwasie weglo-
wym (C02). W wieln gorzelniach jest ob-
jetos¢ kadzi fermentacyjnych tak znaczna,
ze przestrzen wolna wynosi czesto kilka-
nascie — ajak u mnie nawet —kilkadziesiat
hektolitrow.

Wydobywajacy sie podczas fermenta-
cyi alkoholowej kwas weglowy, wypetnia-
jac sobg przestrzen wolng, jako ciezsza od
powietrza, odcina jego przystep do fermen-
tujacego ptynu, co bardzo ujemnie oddzia-
tywa na przeoieg fermentacyi.

W celu zaradzenia tej niekorzystnej
ewentualnos$ci, zastosowatem n siebie bar-
dzo pojedynczy, a przeciez skutecznie dzia-
tajgcy sposéb, — uzywam do odprowadze-
nia C02— 3“ rury wygietej w ksztatcie le-
wara dwuramiennego.

Rure te zawieszam ua krawedziach
kadzi zaraz przy fermencie poczatkowym,
a usuwam jg przy koricu fermentu gtéwnego,
gdyz inaczej kwas weglowy, ene-gicznie
wydobywajacy sie i uchodzacy, porywatby
ze sobg i czes$¢ alkoholu.

2. Srodki zaradcze przeciw
zbytnio szybkiemu tworzeniu sieg
kwasu w hotowicy:

a) Na mycie naczyn baczniej uwazac,
gdyz prawie zawsze drobnoustroje sg po-
wodem ztego;

b) nigdy nie zaniecha¢ tuz przed za-
robieniem hotowicy wyparzenia naczyn su-
icha parg. Tam, gdzie niema osobnego
przyrzadu do tego celu — dobrze jest uzy-
waé, zamiast zwyktych nakryw, przykrywy
w ksztatcie balii, ktéra musi byé takich
rozmiaréw, aby szczelnie zachodzita na
kadeczke ;

¢) w razie dodawania zakwasku nalezy
ilos¢ tegoz odpowiednio zredukowaé i do-
da¢ don dwusiarczann wapnia w stosunku
7*:200;
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d)
watpliwej jakosci, wskazanem jest ilo$¢
roboty, przeznaczong na hotownig, pod-
grza¢ pierwej na 60° R, a dopiero poézniej
przystgpi¢ do przyrzadzania hotowicy, ba-
czy¢ ale przytem nalezy, aby sie stéd nie
przeparzyt.

3. Nieco o drozdzach
wych. Tam, gdzie warunki miejscowe sg
tego rodzaju, ze drozdze wyradzajg sie
zbyt czesto — tak, ze zachoazi potrzeba
czestego sprowadzania drozdzy prasowa-
nych, — wskazang jest nastepujgca mani-
pulacya, a Ktérg z bardzo dobrym skut-
kiem wyprébowatem.

Po pierwszym zarobieniu — wzglednie
dojrzeniu — drozdzy, Swiezo sprowadzo-
nych, nadebraé pewng ilo$¢ do naczynia
hermetycznie zamyKaigcego sie i wstawié
do zimnej wody. Skoro drozdze zarodowe
zaczynaja sie ostabia¢, — co po przyroscie
w nich kwasu poznaé mozna — nalezy je
zaraz zaniechaé, a w ich miejsce uzy¢ owe
z wody i taK samo postgpi¢ jak wyzej
wspomniano. Postepujgc w taki sposéb,
nie zachodzi potrzeba czestego sprowadze-
nia drozdzy prasowanych.

lzydor Nussbanm.

Odpowiedzi:

Na pytanie Il. w Nrze 24 p M M

1. Nie trudno przychodzi przeszkodzic,
aby w zacierku nie wytwarzal sie kwas
mleczny zbyt predko — nalezy bowiem po-
degrza¢ zacierek dwa razy, co 12—15 go-
dzin do cieptoty 58° R. Nie ma obawy,
by w tej cieptocie zaparzyta sie dyastaza,
owszem zaparzg sie tylko niepozgdane ba-
kterye. Zacierek taki wytworzy po 40 go-
dzinach potrzebng ilo§¢ kwasu mlecznego,
a kadzie odrabia¢ bedg do 0°6, a nawet
0-5° S.

Cichocki.

2. Nalezy lokal hotowiczarni wybieli¢
a posadzke goragcg wodg wymy¢, a za-
parke przed robieniem hotowicy wyparzyc¢

silng parg przez po6t godziny, tak samo
szafliki, konewki i t. p.

Hotowicy przyrzadza¢ najmniej 2 HI.
o koncentracyi najmniej 18° Bali, o kon-

Odpowiedzi.

zarodazie koncentracya zacieréw
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w razie uzycia do zacierow stodwej cieptocie 52° R. Tak postepujac, ho-

towica nie ukwasi sie przed uptywem 20
godzin, lokal trzeba utrzymywac ciepto.

W razie, gdy miejscowe warunsi nie
pozwalajg na zastosowanie powyzej poda-
nej rady, lepiej bedzie zaprowadzi¢ meto-
de Baura, lub dra Kuesa, lecz w drugim
nie powinna
by¢ mniejszg jak 19° Bali.

Dawid Nussbaum.

Teorya 0 fermtacyi pieniste)

Wydawca i reaaktor czasopisma go-
rzelniczego  Zymotechnischen  Monailshefte
w Penig (ul. Kolejowa) w Niemczech,
p. Johann Ernest Brauer zadat sobie trud
zbadaé przyczyny wywotujace pienistg fer-
mentacye zacieréw, by z przeprowadzonych
doswiadczen wysnu¢ naukowg teorye o tych
objawach fermentacyjnych iustali¢ rozmaite

na te kwestye pog.gdy uczonych i pra-
ktykow.
Systematycznie przeprowadzone do-

Swiadczenia praktyczne, opierajagce sie na
najnowszych badaniach z dziedziny fizjolo-
gii i wieazy o enzymach, ujat w broszure
pod tytutem Die Schaumgerunys - Theorie
(cena 50 fen., 10 egz. 4 M), zawierajacga
32 stronic, w ktorej szczegétowo opisuje
caty przebieg swych préb i Dada6. Bada-
niami swemi objat kilkanascie okolicznosci,
wywierajagcych wptyw na wytwarzanie sig
fermentacyi pienistej, przyczem wymienia
wszystkie, dotychczas praktykowane spo-
soby zaradcze.

W rezultacie nie rozwigzat p. Brauer
zagadnienia stanowczo, lecz — jak twier-
dz' — uczynit krok naprzéd w zbadaniu
przyczyn istotnych. W kazdym razie bro-
szurka jego o$wietia wiele punktow nie-
jasnych w tej kwestyi i szczegdlniej dla
gorzelnikéw-praktykéw moze byé poucza-
jaca, w jaki to sposéb badacze starajg sie
dociec prawdziwej przyczyny roznych zja-
wisk w procesach cheiniczno-fizyologieznych
z jakimi gorzelnik codziennie sie spotyka.

Rownoczesnie i rolnicy, jako hodowcy
i producenci ziemniakéw gorzelnianych zna-
lez¢ moga w tej broszurce pewne wska-
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z6wki 0 sposobie uprawy tego najpowsze-
chniej uzywanego materyatu surowego do
przerobki w gorzelniach.

Rozmaitosci.

C. k. Urzad patentowy. (K. k. Patent-
amt. Wien VII. Siebensteingasse 14) wpro-
wadzony w zycie ustawg z 11. stycznia 1897,
Dt p. p. Nr. 30, regulujaca ochrone wyna-
lazkow, sktada sie z trzech oddziatow:

1) oddziat zgtoszen;
zalen i 3) oddziat dla uniewaznienia, odsadza-
nia i uznania zawisto$ci przywilejow.

Pod wzgledem sprawowania swoich czyj
nosci Urzad patentowy stanowi na zewnatrz
urzad samodzielny. Pod wzgledem kierownictwa
zwierzchniczego polega bezposrednio Ministrowi
handlu, ktéry tez mianuje jego personal po-
mocniczy.

Urzad patentowy skiada sie z prezydenta,
jego zastepcdw i potrzebnej ilosci cztonkow,
prawnikow i technikdéw statych i czasowych.

Czasowi cztonkowie z G-alicyi z zawodu
techuiczego:

Bity Karol, dyr. szkoty zaw. S$lusarskiej
w Swiatnikach.

Fiedler Tadeuaz, prof. polit. we Lwowie.

Zatoziecki Koman, prof. Akad. haudl.

i docent polit. we Lwowie.

Miedzynarodowa wystawa piwowarska
odby¢ sie ma w kwietniu i maju 1903
w Anvers.

Nagrody oficyalne beda przyznawane na
konkursach piwowarskich, organizowanych w cza-
sie trwania wystawy — wezng wnich udziat bar-
dzo liczne browary. Wystawa la posiada¢ be
dzie rowniez osobny dziat dla likierow, wddek
i win.

Nadarza sie zatem dla naszych producen-
téw i fabrykantéw znakomita sposobno$¢ od-
znaczenia, sie tem wiecej, ze wystawa zapo-
wiada sie S$wietnie i zostaje pod przewodni-
ctwem Jej krol. Wysokosci hrabiny Flandryi

Wszelkich wyjasniern udziela Sekretaryat
wystawy w Anvers, nl. d’Arenberg 26 (Cercie
Royal Artistigue).

Powiadomienie.

Na liczne zyczenia interesowanych spo-
rzgdzam obecnie nowy Szematyzm i Sko-
rowidz gorzelh na rok 1906, Kktory nieoa-
wem wyjdzie z druku.

OgloszeaiL

2) oddziat dla
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Skorowidz ten jest bardzo poczytny,
gdyz rozchodzi sie on w przeszto 1.000
egzemplarzach w kraju i stanowi codzienny
»Podrecznik" tak dla witascicieli i dzier-
zawcow débr i gorzelh, jakotez dla rzad-
cow, gorzelnikéw i t. p.,, a w bardzo zna-
cznej mierze dla fabrykantéw i kupcow,
ktérzy pragna swe wyroby i towary wyz
wymienionem osobom polecac.

Zapraszam  wiec pp. Fabrykantow
i Kupcéw do podania swych inseratow, dla
umieszczenia w Skorowidzu, a pp, gorzel-
nfRdw i innych interesowanych do przed-
ptaty na Skorowidz.

Skorowidz ten wyjdzie w formacie
wiekszej 6semki arKusza.

Cena inseratu w przedptacie: cala

strona 15 kor., p6t strony 8 kor., cwierc
strony 5 Kor.
Oena Szematyzmu i Skorowidza 3 Kor.
Wydawca : Antoni Jenik, przew Polsk.

Tow. gorz. w Kolodziejdwce, p. Skatat.

Sprawozdanie targowe.

Bank rolniczy we Lwowie.
15. stycznia 1905.

Lwéw, dnia
Dzi$ notujemy za 50 Kilo-

graméw loco Lwéw. — Waluta koronowa.
Pszenica gotowa od 8'— do 8*20. Pszenica

nowa O-— do 0-—. Zyto gotowe 6*— do 6*15,

zyto nowe 0*— do O0'—. Owies obroezny

gotowy 6*20 do 6*40. Owies obroczny nowy
O-— do Ol—. JeczmieA pastewny 620 do
6*50, jeczmieh browarniany od 6*60 do 7*—.
Kzepak nowy 11*50 do 11*75. Luianka 0*—

do 0*—. Groch pastewny 7*20 do 7*70, groch
do gotowania 8*50 do 10'- Wyka 9*— do
9*50. Bobik 6*20 do 6*40. Hreezka —e«— do
—e+—. Kukurndza nowa 0— do 0—, kuku-
rudza stara 0— do 0 —. Chmiel nowy za 56
kilo —e— do —e—, chmiel stary za 56
kilo — do —. Koniczyna czerwona 50— do

65'—, koniczyna biata 50* — do 60, koniczyna

szwedzka 65*— do 75-—. Tymotka 22*—
do 28-—.
Spirytus paritas Tarnopol za 100 litr.

gotowy od 32*50 do 32*75. Spirytus paritas Tar-
nopol na terminy —*— do —*—, spirytus pa-
ritas Tarnopol ekskontygen. 21*— do 21%*25.

Ceny zb6z przewaznie lokalne. Artykuty
strgczkowe, jak groch i wyka, znajdujg tatwy
zbyt, to tez i ceny tych produktow znacznie
sie podniosty.
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Wolne posady.

Potrzebny gorzelflilf zaraz do prowadzenia
gorzelni 7-mio hektolitrowej, ktéryby gwarantowat
58 odsetkdw. Umowa roczna 800 kor. i 20 korcy
zboza, opat i4 litry mleka dziennie — pomieszkanie
wolne w gorzelni.

Odpisy $wiadectw nadsyta¢ do zarzadu débr
Ozomla p. w miejscu. Kandydaci z kursem gorzel-
niczem maja pierwszenstwo, nieuwzglednione po-
dania zostang bez odpowiedzi

Gorzefaik z kaucya, bezdzietny lub
kawaler, znajdzie posade. Zgtoszenia do:
Pienigzkiewicz w Ostatowicach p. Przemy-
Slany.

Poszukuje posady.

Gorzeluik,, zonaty, obznajomiony ze wszcl-
kiemi aparatami przyjmie posade zaraz.

Zgtoszenia do administracyi ,Gorzelnika" pod
W. B. N (—16).

Wodociggl

dla miast, gmin, folwarkéw, fabryk, ogroddw,
gmachdéw publicznych, doméw prywatnych i t. d.
Poszukiwanie i uchwycenie Zrodet.

cenie studzien. Ustawianie pomp.

Instalacye *
domowe z klozetami, tazienkami i t. d. %

Mupie uzywany t termometr Ikeum. albo
Cels. w oprawie mosieznej, dtugi, do za-
ciernej kadzi, rowniez i uzywang wage ao
oznaczenia skrobi w ziemiakach.

Hdres: ,Gorzelnifc", poczta Crzcinica.

PATENTY

na wynalazki wyjednywa
Inzynier Stan. Dzbanski

przysiegty Rzecznik patentowy
Wieden VII. Lindengasse 2 (w poblizu c. k. urzedu
patentowego).

& Centralne

|l OGRZEWANIE
wszelkich systemoéw
I WENTYLACYE

taznie, Mechaniczne pralnie
i suszarnie i t. d.

Wier- »

projektuja wykonuja

Inz.

Leonard Nitsch i Ska. Krakow, ulica KolejGwa 18.

Najle-nsze referencje z dotychczas wykonanych robot — Kosztorysy bezpfatnie.

XXX XXX XX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XXX XX XXX XA

9 Ceny umiarkowane!
X Kosztorysy $ciste

g - doktadne!
Wzorowe | sumienne
2 wykonanie!

OnisscH 4 Geppert

fabryka wyrobow z miedzi i metali
zarazem koflarnia
w Bielsku. (Szlask austr.)

filia w Chodorow ie (Galicya wsch.)
wytgcznie urzadza

Gorzelnie, rafluerye, fabryki drozdzy i likierow.

Przedsiebierze budowy nowych gurzeli
zaréwno jak. i przebudowy gorzeln przesta-
rzatych systemow.

Dostarcza wszelkich do ruchu gorzelnianego wy-
maganych maszyn, aparatéw i przyrzadéw najlepszych 8

5

konstrukcyj, wykoriczonych wzorowo na podstawie wieloletnicn do$wiadczen.

Kosztorysy bezptatne. — Rysunki i plany za umiarkowane honoraryum. X

X XXX XXX XXX XXX XXX X XXX XXX XXXXXXXX>0C

Listy i wszelkie
eror elni

pisma

do przewodniczacgo |
eero fl to ICAO ITcnika orosimv adresowaé: Ho*CdZieiO kff fstaeva kole-

Polskiego Towarzystwa
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Wazne dla gorzeln rolniczych!

WW. PP: Mam zaszczyt zwr6cié uwage Wiascicieli gorzeln, iz metoda Dra Wer-
nera Kues'a, w czasie od 8-go do 19 go marca b. r. w Kraj. szkole gorzelniczej w Dubla-
nach pod osobistem kierownictwem W. P. P. Dra R. Wawnikiewicza dyrektora, tudziez E. Ka-
lenskiego, adjunkta tejze szkotly, z bardzo dobrym skutkiem przeprowadzona zostata.

Zaznaczam, ze metoda Dra Kues’a ma juz obecnie swe zastosowanie w licznych bar-
dzo gorzelniach, ku najzupetniejszemu zadowoleniu wiascicieli i kierownikow.

Metoda dra Kues'a zapewnia gorzelniom nastepujace korzysci:

J) Zaoszczedzenie catej ilosci stodu zielonego, niezbednego w uzyciu przy zwykiem prowa-
dzeniu drozdzy

2) Uproszczony i catkiem pewny spos6b postepowania technicznego, bez ukwaszania hotowicy.

3) Zaoszczedzenie wysokich kosztow produkcyi ponoszonych przy zwyktem prowadzeniu
drozdzy.

4) Osobnego lokalu dla prowadzenia drozdzy jak i:

5) Osobnych urzadzeh maszynowych nie potrzeba, aoptata licencyjna jestzbyteczna.

G Wywar bez zarzutu.

Dla dogodnosci moich P. T. Odbiorcow mam w kazdym czasie na skiadzie (we
Lwowie) kwas siarkowy 66'B., najlepszej jakosci drozdze czysto spirytusowe, oliwe do ma-
szyn, wszelkie instrumenty techniczne dla P. T. Gorzelnikéw jakotez Pat. ,Antiferugina K*“
najlepszg farbe kottowg, wskutek ktdrej kocidt ani wewnatrz, ani zewngtrz wcale nie rdze-
wieje, ktéra nie dopuszcza statego osadzania sie osadu wodnego (,,Kesselstein“) i za po-
moca ktorej mozna kottowiec miotetkg tatiyo usunac.

Na zgdanie gotoéw jestem wysta¢ do kazdej gorzelni na moje koszta gorzelnika ce-
lem pouczenia o zastosowaniu powyzszej metody

Wiele polecen i $wiadectw pierwszorzednych gorzelh posiadam. Interesowanym
udzielam chetnie informacji odwrotng poczta.

ZyGMCINT SUSSMANN

gener. zastepca dla Galicyi i Bukowiny f. dr. W. Kues i Sp.
Lwow, ul. janowska B 8.

Przeglad Gorzelnkzy, 57
jedyne polskie pismo Jorzelnicze Bernhard Le|b, Tarn(,)W

w Riemczech,

Organ Wydziatu gorzelniczego na W. ks. Po- .rW E G L E

znanskie — wychodzi rok 11-ty pod redakcyga

S. Piekuckiego — Obrowo p. Obrzycko gpstatrcza v\\;vszeklakieglo rodzaju ptrzelgsie(;
(Obersitzka Bez. Po-sen). iorstwom wegle najlepszego gatunku p

P ; At 8 k 4 bardzo przystepnych cenach i warunkach.
enumerata foczna W Astryi 8 kor, w Rosyl 4 s Dostawa Iranco do kazdkj stacyi olejowe
Przyjmuje sie wszelkie ogtoszenia- Cenniki na zadanie bezptatnie. 17

elektrycznie spajane beczki zelazne

do transportu spirytusu, cynkowane Cynowane, na pojemno$¢ przez Urzad mierni-
czy stwierdzone, z zamknigciem czopowem i przyrzagdem do plombowania dostarcza

ROBERT KERN,

Zastepstwo Witkowieckiej Fabryki Rur, LWOW, Kopernika I. 18.
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ALOJZY HUBNER L.

poleca dla gorzeln, rafineryj i t.

Cement, Grips, Wapno hydrauliczne, Oliwy do maszyn, Ollwe do pale-
nia, Fasy do maszyn skorzane i gumowe, Gurty do maszyn zwykte i na-
puszczane, Rzemyki do szycia pasOw , iSruby i nity do pasow, wiaderka
do ognia lakierowane i sktadane, Weze konopne zwykie i gumowane,
Weze gumowe, Weze spiralne, Holendry mosiezne, Plyty gumowe,
Ptyty asbestowe, Sznury gumowe i asbestowe, Pakunki tojowe i fe-
derweisowe, Kule gumowe do wentyléw, Szkia do kottéw, PierScienie
gumowe, Glazura do chtodnikéw, Baryszéwki, Szklaneczki probne do
browaréw. Linwy konopne i druciane cynkowe, Rury otowiane, Rury
cynowe, Plomby i drut otowiany, Latarnie gospodaiskie na oliwe
i nafte, Knoty, Oliwiarki do maszyn blaszane i szklane, Przyrzad kau-
czukowy dla bydta, Przyrzad do pompowaniapowietrza u bydta, Tro-
kary, Seregi cynowe i gumowe dla bydia, Nozyce do strzyzenia bydia
i owiec, SOl kamienng, Farby olejne iterowe na dachy, Carbolineum
Avenariusa Exsiccator, Ter drzewny i gazowys Antimerulion, $rodek
przeciw grzybowi, Tektura na dachy, Smotowiec, Pedzle, Pyroline itp.

Wegierska

papryka rézana (ken-apicai Towarzystwo dla specjalnych urzadzen palenisk systemu
szegedyfiska la, stodkawa, pierwszej jakosci,  THOSTA 7 0graniczona poreks, - dawnig] OTIO THCST

gatunek powszechnie uznany za najlepszy. .
W opakowaniu za kilogram 5 K. Rozsyla ZW| CKAU (W Saksonll)
za pobraniem od 1 kg. i wyzej optatnie.

Inne artykuty specyalne: Stonina, weg. sa- dostarcza rilS Z t6 W

lami i t. d. po najnizszych cenach. zaopatrzonych w lany mostek ogniowy,
Dom rozsytkowy produktéw krajowych goragco powietrzny, ktory trawi dym i zna-
Haupt A. Rudolf komicie zaoszczedza wegiel.

Budapest (Wegry) Ovc cD jasse 22.

A Ruszt ten da sie natychmiast zastosowa¢ do kazdego
W&ZMMSCIe (Bzczajza tm ¥ kotta parowego przez tatwa _vvymiane u}ozonych, przed
1 murowanym mostkiem ogniowym starych rusztow.
kto potrzeby swoje w artykutach technicz- Najtaisze zuzytkowanie wegla! -
i nych, chemikaljach, instrumentach do kon- . . = Znaczna oszczednos$¢ na weglach !
troli itd. zamawia u mnie. Cennikami stuze Najwigksza trwatos¢! = -
bezptatnie. Ilustrowany maty podrecznik: ifc

»~Witasna ocena i kontrola pracy fachowej > Zastepca dla Galicyi i Bukowiny
przez regularne wykonywanie prob w go-

rzelni* 50 fen. z przesytka. Dla odbiorcow Ferdynand pietSCh

swoich przesytam podrecznik bezptatnie,
techniczne biuro

A.G W icz, Gor zgczk| per Borowa m Czempn L1-W 6 *w_

ez, Posen).
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